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Friggitrice ad aria
Air fryer
Friteuse a air
Heissluftfritteuse
Freidora
Fritadeira
Horkovzduna Fritéza
Teplovzduna Fritéza
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ISTRUZIONI D’USO

Friggitrice ad aria

AVVERTENZE

ATTENZIONE : Leggere attentamente le avvertenze
contenute nel seguente libretto in quanto forniscono
importanti indicazioni riguardanti la sicurezza di
installazione, d’uso e di manutenzione.

Istruzioni importanti da conservare per ulteriori

consultazioni.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini dagli 8
anniin su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 con mancanza di esperienza 0 conoscenza se a loro
e stata assicurata un’adeguata sorveglianza oppure se hanno
ricevuto istruzioni circa l'uso in sicurezza dell'apparecchio e
hanno compreso i pericoli correlati.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere
effettuate da bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e
siano sorvedliati.

* Mantenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con meno di 8 anni.

e 'apparecchio non deve essere fatto funzionare per mezzo
di un temporizzatore esterno o con un sistema di comando a
distanza separato.

¢ Se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato, esso
deve essere sostituito solamente presso i centri di assistenza
autorizzati dal costruttore, in modo da prevenire ogni rischio.

ATTENZIONE! Le superfici sono soggette a diventare
calde durante l'uso.

* Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta pulirlo come
indicato nel paragrafo “PULIZIAE MANUTENZIONE".

* Non posizionare l'apparecchio contro una parete o contro
un altro apparecchio. Lasciare almeno 20cm di spazio libero
dietro, ai lati e sopra 'apparecchio.

* Mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione.

* Questo apparecchio € previsto per essere utilizzato ad
un‘altitudine massima di 2000m sul livello del mare.
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* ['apparecchiopud funzionare a 50Hz o0 a60Hz senzaregolazioni.

* Utilizzare guanti da forno o dispositivi di protezione adeguati
durante I'inserimento oI'estrazione di cibi caldi dall’apparecchio.

* Fare attenzione durante I'apertura del contenitore ) perché
potrebbe fuoriuscire un flusso di vapore o di aria calda.

Conservare la garanzia, lo scontrino fiscale e il libretto istruzioni per ogni ulteriore consultazione.
Dopoaver toltol'imballaggio assicurarsi dell'integrita dell’apparecchio ein casodi visibilidanneggiamenti
non utilizzarlo e rivolgersi a personale professionalmente qualificato.

Non lasciare parti dell'imballo alla portata dei bambini, né utilizzarlo come gioco: € un apparecchio
elettrico e come tale va considerato.

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi che la tensione presente nella presa di corrente,
corrisponda a quella indicata nei dati di targa.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio é assicurata solamente quando lo stesso € collegato ad un
efficace impianto di messa a terra.

Nel caso in cui la spina e la presa non siano compatibili, far sostituire la presa con un tipo adatto da
personale professionalmente qualificato.

Non utilizzare adattatori o prolunghe che non siano rispondenti alle vigenti normative di sicurezza o che
superino i limiti delle portate in valore della corrente.

Staccare 'apparecchio dalla rete di alimentazione quando non e utilizzato e assicurarsi che sia spento.
Non tirare il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per staccare la spina dalla presa di corrente.
L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune regole fondamentali, in
particolare:

- Non toccare I'apparecchio con mani bagnate o umide.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con 'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio a piedi nudi.

- Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole).

- Non sottoporlo ad urti.

Nel caso vi sia un guasto o un funzionamento anomalo dell'apparecchio staccare immediatamente la
spina, non manometterlo e rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato.

Nel qualcaso si decida dinon utilizzare piu questo tipo di apparecchio, € opportuno renderloinoperante,
tagliando il cavo di alimentazione, ovviamente dopo averlo disinserito dalla presa di corrente.

Se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato, deve essere sostituito solamente presso i
centri di assistenza autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio e stato costruito e concepito per funzionare in ambienti domestici; pertanto ogni altro uso
e da considerarsi improprio e quindi pericoloso.

Non usare I'apparecchio all’aperto.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio non pud essere smontato.

Durante I'uso tenere I'apparecchio su di una superficie piana.

Non appoggiare I'apparecchio su superfici inadatte e non resistenti al calore.

Per evitare contatti accidentali con parti calde da parte dei bambini, utilizzare I'apparecchio su piani di
appoggio alti almeno 85 cm. dal suolo.

Attenzione: le superfici della cavita e del recipiente, sono soggette a diventare calde
durante l'uso.

Tenere il cavo lontano da fonti di calore.

Non posizionare I'apparecchio sopra o sotto ad altri forni, forni a micronde o vicino a fornelli a gas.
Non posizionare I'apparecchio contro una parete o contro un altro apparecchio. Lasciare almeno 20cm
di spazio libero dietro, ai lati e sopra I'apparecchio.

Mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione

Non movimentare I'apparecchio quando funziona, quando e caldo e quando contiene degli alimenti.
Attenzione : non utilizzare il prodotto in prossimita di tende o di altri materiali combustibili.

Attenzione al vapore caldo che potrebbe fuoriuscire dall’apparecchio durante il funzionamento o dopo
I'apertura del contenitore.
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Informazioni tecniche

Vedere figura a pagina 2
© |Contenitore © | Tasti:
® |Resistenze -‘Q’- Tasto per accendere luce interna
© |Impugnature @ | Tasto perimpostare il tempo e la
— ) temperatura
O |Cavita A\ | Tasto per aumentare il tempo o la
- temperatura
© |Pannello comandi T
4 Tasto per diminuire il tempo o la
O |Presa daria temperatura
@ |Display = | Tasto per cambiare i programmi
. 1y | Tasto multifunzione
© |Icone programmi O (accensione [ spegnimento [ avvio)
Accessori:
@ |Griglia @
@ | Teglia per pizza o
Dati tecnici : vedere etichetta sull’apparecchio
/ SORGENTE LUMINOSA PER LILLUMINAZIONE DELLO \

SCOMPARTO
Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe di
efficienza energetica G.

La sorgente luminosa ha caratteristiche speciali ed e destinata ad
essere utilizzata solo con questo apparecchio per l'illuminazione
dello scomparto, non utilizzarla per altre applicazioni.

La sorgente luminosa e sostituibile solo da personale qualificato con
una con caratteristiche equivalenti:
\ G9, 230VAC, MAX 25W, adatta per temperature > 300°C. /

Istruzioni d’uso

Contatto con alimenti

Solo queste parti sono previste per il contatto con alimenti, nelle condizioni indicate:

Parti previste per il contatto Tipi di Temperatura Tempo massimo
con alimenti alimenti massima di contatto
) 230°C 20 min
Contenitore @
Griglia @ Tutti 200°C 60 min
Teglia per pizza €@ 100°C 24 ore

- Queste parti possono essere utilizzate solo con questo apparecchio. Non utilizzare le parti in forma

distinta per altre applicazioni.

- Prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta, lavare le parti previste per il

contatto con alimenti come indicato nel paragrafo Manutenzione.

INDICAZIONI PER IL PRIMO UTILIZZO
Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, rimuovere tutti gli elementi dell'imballaggio e far
funzionare I'apparecchio vuoto per circa 15 minuti alla massima temperatura in locale ben aerato per
eliminare odori e fumi dovuti ad eventuali residui di lavorazione sulle parti interne dell’apparecchio.

Disinserire la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta pulirlo come indicato nel paragrafo “PULIZIA E

MANUTENZIONE".

5-A

=



1

®

UTILIZZO DELLAPPARECCHIO

1. Estrarre il contenitore @ dalla friggitrice, inserire I'accessorio adeguato (®, @D) nel cestello e
inserire gli ingredienti nel contenitore. Vedere il paragrafo “PROGRAMMI E IMPOSTAZIONI" per
informazioni sulla preparazione degli ingredienti.

Evitare che il cibo vada a contatto con gli elementi riscaldanti. Non riempire troppo il contenitore
e fare particolare attenzione ai cibi che possono lievitare. Non usare mai il contenitore senza gli
accessori ({®, @).

Attenzione: non versare olio o altri liquidi nel contenitore o negli accessori; I’uso di
olio é consentito solo come indicato nel paragrafo “PROGRAMMI E IMPOSTAZIONI”.

Inserire il contenitore @ nell'apparecchio.

Inserire la spina nella presa di corrente. Il pulsante () si illuminera per indicare che I'apparecchio e
collegato alla rete elettrica.

Premere il tasto (!) per attivare i tasti.

Premere il tasto := per selezionare uno dei programmi preimpostati. Il programma selezionato @
lampeggera sul pannello comandi.

Premere il tasto §~ per selezionare la temperatura o il tempo di cottura. Il valore corrispondente alla
temperatura o al tempo lampeggera sul display @. Utilizzare i tasti /\\/ per regolare i valori @.

Dopo 10 secondi senza premere i tasti /\N\/, il dispositivo emette un breve segnale acustico.
Nel caso fosse necessario modificare ulteriormente i valori, ripetere il punto 6.

7. Premereil tasto (') per avviare la cottura.

SIS FNEE N

L'apparecchio entra in stato di stand- byse durante la selezione del programma non viene premuto
alcun tasto per 60 secondi o se il tasto () viene premuto per 3 second.

Durante la cottura

Prima e durante la cottura & p053|b|le accendere o spegnere laluce interna premepdo il tasto -Q-.Sela
luce non viene spenta, si spegnera automaticamente dopo 60 secondi. Il tasto -O lampeggia quando
laluce € accesa.

Sul display viene visualizzato il tempo di cottura rimanente, la temperatura e il programma impostati.

Se si desidera modificare le temperature o i tempi rimanenti fare riferimento al punto 6 del
paragrafo “UTILIZZO DELLAPPARECCHIO”.

Se si desidera terminare il programma di cottura, premereil tasto ('). Se si desidera selezionare
un altro programma, ripetere i puntida4a?7.

NOTA: alcuni programmi prevedono di scuotere o capovolgere il cibo durante la cottura (vedi
paragrafo “PROGRAMMI E IMPOSTAZIONI”). In questo caso, quando e il momento opportuno,
l'apparecchio emette dei segnali acustici e il display lampeggia. Estrarre il contenitore
dall’apparecchio facendo attenzione atoccare solo le impugnature €); il programma si interrompe
momentaneamente nell'istante in cui il contenitore viene estratto; scuotere il contenitore (o
capovolgere il cibo) e reinserirlo nellapparecchio, la friggitrice si riattiva appena viene reinserito il
contenitore ed il ciclo di cottura riprende dall’istante in cui era stato interrotto.

NOTA: fare attenzione durante I’'apertura del contenitore perché potrebbe
fuoriuscire un flusso di vapore o di aria calda.

NOTA: utilizzare le impugnature ©, fare attenzione a non toccare il contenitore e
l’interno dell’apparecchio per evitare scottature.

NOTA: non capovolgere il contenitore per evitare la fuoriuscita di cibi e liquidi caldi.

Fine cottura

- Una volta terminato il tempo, il timer emette 5 segnali acustici e 'apparecchio si spegne.

- Togliere il contenitore utilizzando le impugnature @ e verificare che la cottura sia ultimata; in caso
contrario, reinserire il contenitore ed impostare ancora qualche minuto ripetendo le operazionida4a 7.

- Terminata la cottura, togliere il contenitore @, posizionarlo su una superficie resistente al calore e
versare il ciboin un contenitore adeguato.

NOTA: fare attenzione durante I'apertura del contenitore perché potrebbe
fuoriuscire un flusso di vapore o di aria calda.

NOTA: utilizzare le impugnature ©, fare attenzione a non toccare il contenitore, gli
accessori e l’interno dell’apparecchio per evitare scottature.

NOTA: non capovolgere il contenitore per evitare la fuoriuscita di cibi e liquidi caldi.
NOTA: utilizzare guanti da forno o dispositivi di protezione adeguati durante
I’inserimento o I’estrazione di cibi caldi dall’apparecchio.

- Riposizionare il contenitore @ nella friggitrice.
- Rimuovere la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio.
- Pulireil contenitore e gli accessori come indicato nel paragrafo “PULIZIAE MANUTENZIONE”.
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Programmi e Impostazioni

Elenco programmi

Valori Campo di S E— .
i reimpostati regolazione unzione | Freriscal-| Accessorio
lcona | Funzione | P e - 9 - SHAKE | damento | suggerito
°C min °C min
g 80-200 | 1-60
Pizza 230 | 10 x o )
205-230| 1-20
Pesce arrosto | 190 10 80-200 | 1-60 o X X
&I Pane 200 | 10 |80-200 | 1-60 x x @
amperi - -
g Gamberi | 180 10 | 80-200 | 1-60 o x
% Pollo 200 | 20 |80-200 | 1-60 o x @
7 80-200 | 1-60
Carne 190 15 o o X
205-230| 1-20
g Patatine fritte | 200 | 18 | 80-200 | 1-60 o x @
<§5 Essiccatore | 70 6H | 50-100 | 1-24H x x @
Manuale | 190 15 | 80-200 | 1-60 o x @

All'avvio dei programmi con preriscaldamento verra visualizzato sul display la scritta “Pre” con
la temperatura rilevata all'interno della cavita @. Al raggiungimento della temperatura desiderata
I'apparecchio emette 5 brevi segnali acustici e mostra la scritta “Add food”. Estrarre il contenitore @
dalla friggitrice, inserire gli ingredienti nel contenitore e inserire il contenitore @ nell’apparecchio. La
cotturainiziera in automatico. Se il contenitore non viene estratto per 5 minuti dopo i segnali acustici, il
dispositivo entra in stato di stand-by.
Per risultati di cottura ottimali si consiglia di aggiungere il cibo una volta finito il preriscaldamento.

NOTA: Per i programmi senza preriscaldamento, se si inizia a cuocere quando la friggitrice e
fredda, aggiungere 3 minuti al tempo di cottura

=



1

®

Nella tabella seguente sono riportate le informazioni indicative per la cottura dei vari cibi.

Utilizzare un programma simile al cibo da cuocere e regolare eventualmente il tempo e la temperatura.
| valori indicati possono variare in base alle dimensioni degli ingredienti, alla quantita ed al tipo.
Evitare di cuocere cibi particolarmente grassi (ad es., salsicce).

Alimenti Tempo (min) Temp. (°C) | note

PATATINE FRITTE

patatine fritte surgelate sottili 12-25 200 scuotere
patatine fritte surgelate spesse 12-25 200 scuotere
patatine fritte fatte in casa * 18-25 180 scuotere
patatine a spicchi fatte in casa * 18-22 180 scuotere
patatine a cubetti fatte in casa * 12-25 180 scuotere

*

1 - Pelare e affettare le patate

2 - Lavarle accuratamente ed asciugarle

3- Versare mezzo cucchiaio di olio di oliva in una bacinella, metterci sopra le patate e
mischiarle in modo da condirle

4 - Rimuovere le patate in modo che I'olio in eccesso rimanga nella bacinella. Mettere le patate
nel contenitore

NOTA: per ottenere le patate piu croccanti, tagliare pezzi piu piccoli o utilizzare poco olio in pit

patate rosti 15-22 180 scuotere
patate gratinate 18-22 180 scuotere
CARNE E POLLAME
bistecca 8-20 190 capovolgere
braciole di maiale 10-15 180 capovolgere
hamburger 718 180 capovolgere
salsiccia 13-15 160 capovolgere
petto di pollo 10-22 200 capovolgere

pre-riscaldare l'apparecchio e

involtini primavera 812 200 scuotere durante la cottura
) } pre-riscaldare l'apparecchio e
crocchette di pollo surgelate 6-15 200 scuotere durante la cottura
bastoncini di pesce surgelati 6-15 200 pre-riscaldare I'apparecchio
pane surgelato 8-15 180 pre-riscaldare I'apparecchio
verdure ripiene 15-20 150
SNACKS
utilizzare appositi contenitori da
torta 20-30 150 forno
torta salata 20-22 180 utilizzare appositi contenitori da
forno
) utilizzare appositi contenitori da
muffin 15-18 200 forno
dolci 20-30 150 utilizzare appositi contenitori da

forno
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Pulizia e Manutenzione

Disinserire la spina dalla presa di corrente prima di effettuare qualsiasi operazione di

pulizia e manutenzione.

Pulire I'apparecchio solamente quando e freddo.
La pulizia dell'apparecchio, deve essere effettuata con un panno morbido e leggermente umido.

Non utilizzare sostanze, liquidi o panni eccessivamente bagnati, perché eventualiinfiltrazioni potrebbero
danneggiare I'apparecchio irreparabilmente.

Non utilizzare spugne abrasive per la pulizia dell'apparecchio.

Per la pulizia della resistenza riscaldante, utilizzare una spazzola o un panno asciutto per rimuovere

eventuali residui di cibo.

Perlapulizia del contenitore @ e degli accessori (®, @), utilizzare acqua calda, detersivo per stoviglie
per lavaggio a mano ed una spugna non abrasiva; NON LAVARE IN LAVASTOVIGLIE.

Non pulire il contenitore, gli accessori e l'interno dell'apparecchio con utensili metallici o materiali
abrasivi per non danneggiare il rivestimento antiaderente.
Non utilizzare I'apparecchio se il rivestimento antiaderente e danneggiato.
NON IMMERGERE MAI LAPPARECCHIO IN ACQUA.

Risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

"apparecchio non funziona

Timer spento

Impostare timer

[l display visualizza “no Pot”

Il contenitore non é stato inserito
correttamente

Rimuovere il contenitore e
inserirlo nuovamente

| cibi non sono cotti

Troppo cibo inserito nel cestello

Ridurre la quantita di cibo nel
cestello

La temperatura
troppo bassa

impostata e

Aumentare la temperatura di
cottura

Il tempo impostato e troppo
breve

Aumentare il tempo di cottura

La cottura del cibonon e
uniforme

Durante la cottura il cibo non e
stato mescolato

Cuocereperqualchealtrominuto
tenendo mescolato il cibo e
vederelasezione “PROGRAMMI
E IMPOSTAZIONI”

| cibi fritti non sono croccanti

alimenti
friggitrice

Sono stati utilizzati
idonei ad una

Utilizza cibi adatti alla cottura
in forno oppure consulta la

tradizionale ad olio sezione “PROGRAMMI E
IMPOSTAZIONI”
Esce fumo bianco Ingredienti grassi Come indicato nella
dall'apparecchio sezione “PROGRAMMI E
IMPOSTAZIONI”  evitare  di
cuocere cibi eccessivamente
grassi

Il contenitore contiene residui
grassi del precedente utilizzo

Pulire bene il contenitore e/o il
cestello dopo ogni utilizzo

[l display visualizza “E1”

Circuito aperto del sensore di
temperatura NTC

Spegnere  I'apparecchio, e
disinserire la spina dalla presa di
corrente. Contattare I'assistenza

standby durante la cottura ed i
tasti non funzionano

Il display visualizza “E2” Cortocircuito del sensore di | Spegnere I'apparecchio, e
temperatura NTC disinserire la spina dalla presa di

corrente. Contattare I'assistenza

'apparecchio entrain modalita | Temperatura eccessiva: la | Verranno emessi 5 segnali

temperatura ha superato 230°C
e l'apparecchio ha interrotto la
cottura.

acustici ogni minuto fino a
quando la temperatura = si
abbassera sufficientemente.

)
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_Smaltimento

IMBALLAGGIO

Per rispettare 'ambiente, il materiale dellimballaggio deve essere buttato correttamente rispettando la
raccolta differenziata.

Verifica le disposizioni del tuo comune.

Informazione agli utenti: ai sensi dell’art. 26 del Decreto Legislativo 14 marzo 2014,

n. 49 “Attuazione della direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE)”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull'apparecchiatura o sulla sua confezione indica che

il prodotto alla fine della propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

L'utente dovra pertanto, conferire 'apparecchiatura giunta a fine vita agli idonei centri comunali di
raccolta differenziata dei rifiuti elettrotecnici ed elettronici. In alternativa alla gestione autonoma & possibile
consegnare I'apparecchiatura che si desidera smaltire al rivenditore, al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura di tipo equivalente. Presso i rivenditori di prodotti elettronici con superficie di vendita di
almeno 400 m ¢ inoltre possibile consegnare gratuitamente, senza obbligo di acquisto, i prodotti elettronici
da smaltire con dimensioni inferiori a 25 cm. Ladeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile
contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sull'lambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o riciclo
dei materiali di cui e composta I'apparecchiatura.

)
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Garanzia convenzionale
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AMBITO DI APPLICAZIONE

Poly Pool S.p.A., con sede legale in Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG) offre la presente Garanzia
Convenzionale ai termini ed alle condizioni qui previste per i prodotti a marchio Ardes (di seguito
“Prodotti”).

Lapresente Garanziaconvenzionaleinclude esclusivamenteiProdottinellaloro originaria configurazione,
incluse eventuali dotazioni accessorie.

La presente Garanzia Convenzionale non e efficace e dunque non si applica alle parti del prodotto
consumabili, come, ad esempio, ove presenti, le batterie/pile inserite nei Prodotti, le lampadine, filtri ecc.

DIRITTI DEI CONSUMATORI

La presente Garanzia Convenzionale lascia impregiudicati i diritti del consumatore che sono previsti
dalle disposizioni legislative di recepimento nazionali della Direttiva (UE) 2019/771 e s.m.i. in materia di
garanzie dei beni di consumo (“Garanzia Legale”).

La Garanzia Convenzionale non sostituisce, non limita e non pregiudica né esclude la Garanzia Legale
ma si aggiunge a quest'ultima. Il consumatore potra, pertanto, sempre far valere i diritti di cui alla
Garanzia Legale nei confronti del venditore, alle condizioni e nei termini previsti dalla citata normativa.

OGGETTO DELLA GARANZIA

Sulla base della presente Garanzia Convenzionale, nel caso in cui venga accertata e riconosciuta la
mancanza di conformita del Prodotto dovuta a vizi di fabbricazione, Poly Pool S.p.A. si impegna alla
riparazione o, a sua discrezione, alla sostituzione dei Prodotti o dei componenti.

CASI DI ESCLUSIONE DELLA GARANZIA

La presente Garanzia Convenzionale non opera in caso di rotture, malfunzionamenti o comunque vizi o

difetti causati da:

i) errori diinstallazione causati da negligenza, imprudenza, imperizia o incuria;

ii) mancato o errato rispetto delle istruzioni e avvertenze contenute nei manuali o sugli eventuali
ulteriori fogli di istruzioni;

iii) mancata o errata manutenzione dei prodotti secondo le modalita indicate da Poly Pool S.p.A.;

iv) cattiva conservazione del Prodotto;

v) manomissioni, modifiche o interventi eseguiti dal Cliente finale o fatti eseguire dal Cliente finale a
terzi, e comunqgue non eseguiti da soggetti autorizzati da Poly Pool S.p.A;;

vi) utilizzo improprio e non conforme al normale uso o destinazione del Prodotto;

vii) aggravio del danno causato dall’ulteriore utilizzo da parte del Cliente finale una volta che si sia gia
manifestato il possibile malfunzionamento o difetto;

viii) qualsiasi fattore esterno sia nella fase di installazione che di utilizzo del Prodotto non imputabile o
comunque attribuibile a Poly Pool S.p.A;;

ix) se il modello, il codice seriale o I'etichetta presente sul prodotto sono stati deliberatamente
contraffatti o cancellati;

x) perdita di prestazioni e/o caratteristiche estetiche o tali da non compromettere la sostanza delle
funzioni.

Lapresente Garanzia Convenzionale nonincludei vizi palesiimmediatamente riconoscibili alla consegna

del Prodotto, né i difetti o malfunzionamenti causati da deterioramento dovuto a normale usura.

La presente Garanzia Convenzionale e esclusa qualora rotture, malfunzionamenti, vizi o difetti siano

causati da prodotti, parti o componenti fabbricate da soggetti terzi diversi da Poly Pool S.p.A. ai quali il

prodotto venga collegato o con il quale sia comunque utilizzato.

RICHIESTA DI INTERVENTO IN GARANZIA

Per ogni richiesta di assistenza, il Consumatore puo contattare il servizio clienti alla mail ardes@polypool.it
Solo per I'ltalia, San Marino e Citta del Vaticano e possibile contattare direttamente il centro di Assistenza
Tecnica Autorizzato piu vicino.

Le modalita di contatto sono disponibili nella pagina ASSISTENZA del sito internet www.ardes.it

Per poter attivare la presente Garanzia Convenzionale il Cliente finale deve essere in possesso dello
scontrino fiscale efo della fattura di acquisto del prodotto e/o il DDT e/o altro documento attestante la
consegna. Poly Pool S.p.A. siriservail diritto di rifiutare di prestare la presente Garanzia Convenzionale
se il Cliente finale non fornisce almeno uno di tali documenti.

DURATA

La durata della presente garanzia € pari a 2 anni (qui di seguito, il “Periodo di Garanzia”) a decorrere
dalla data di acquisto del prodotto (e, dunque, dalla data riportata sullo scontrino fiscale e/o sulla fattura)
o, al piu tardi, dalla di consegna (risultante dal DDT o da altra documentazione di consegna).

In caso di sostituzione continua a decorrere I'originale Periodo di Garanzia, il quale non dovra quindi
intendersi rinnovato o esteso.

AMBITO TERRITORIALE
La presente garanzia ¢ efficace soltanto per prestazioni in garanzia da rendersi sul territorio dell'Unione
Europea, Citta del Vaticano e San Marino.

11-@A
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INSTRUCTIONS FOR USE

Air fryer

Attention: read the precautions contained in the

following booklet carefully as they provide important

instructions regarding safety during installation, use
and maintenance.

Important instructions to keep for further reference.

e This unit can be used by children aged 8 and above and
individuals with reduced physical, sensory or mental capacity,
or lack of experience or knowledge, if they are provided with
adequate supervision or have received instructions regarding
the use of safety equipment and that they understand the risks
related.

* Children must not play with the unit.

¢ Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

* Keep the equipment and its cable out of reach of children
younger than 8 years of age.

* The appliance must never be operated by means of an external
timer or with a separate remote control system.

* |f the power cable gets damaged, ithas to be replaced onlyin a
service centre approved by the manufacturer, in order to avoid
a hazard.

[ i} WARNING! The surfaces are subject to heating up]

during use.

Before using the appliance for the first time, clean it as indicated
in the “CLEANING AND MAINTENANCE” paragraph.

* Do not position the appliance against a wall or against another
appliance. Leave at least 20cm of free space behind, to the
sides and over the appliance.

* Keep the vents free of obstruction.

* This appliance is designed for use at an altitude of no more than
2000m above sea level.

* Theappliance can operate at 50Hz or 60Hz withoutadjustments.

¢ Useoven gloves or suitable protective equipment when inserting
or removing hot food into or from the appliance.

@A-12
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 Take care when opening the container @) as a burst of steam or
hot air may escape.

Keep the warranty, the receipt and the instruction booklet for any further consultation.

After removing the packaging, check the appliance for any signs of damage. In case of visible damage,
do notuse it and contact a qualified technician.

Do notleave parts of the packaging within the reach of children.

This appliance is not a children’s toy: it is an electrical device and must be treated with the necessary
caution.

Before connecting the appliance, make sure that the power supply voltage matches the indication on
the data plate.

Electrical safety of this appliance is assured onlyifithas been connected to an effective earthing system.
If the plug and socket are not compatible, the socket has to be replaced with a suitable type by skilled
persons.

Do notuse adapters or extension cables which do not meet current safety standards or that exceed the
current carrying capacity limits.

Unplug the appliance from the mains when notin use.

Do not tug on the power cable or on the appliance itself to remove the plug from the socket.

The use of any electrical appliance requires that a number of basic rules are observed, namely:

- Never touch the appliance with wet or humid hands.

- Children must be supervised to make sure that they do not play with the appliance.

- Donotuse the appliance when barefoot.

- Donotleave the appliance exposed to weathering (rain, sunlight).

- Donotsubjectit to rough handling.

In case of failure, disconnectitatonce. Do notattempt torepairit, but take it to a service centre approved
by the manufacturer.

If you decide you do not want to use this appliance any longer, disable it by cutting the power cable - of
course, after disconnecting it from the socket.

If the power cable gets damaged, it has to be replaced only at a service centre approved by the
manufacturer.

In case of a breakdown or malfunctioning of the appliance, disconnectitatonce. Do not attempt to repair
it, but take it to a service centre approved by the manufacturer.

The appliance has been designed and manufactured to operate as an electric cooker in the home. Any
other use is considered inappropriate and dangerous.

Do notuse the appliance out of doors.

For safety reasons, the appliance should never be opened.

During use, rest the appliance on a flat surface.

To prevent children from accidentally touching hot components, use the appliance on surfaces that are
atleast 85 cm high.

Keep the appliance out of reach of children and the disabled since the plates reach high temperatures.
Attention: the surfaces of the cavity and the container can get very hot during use.

Do not place the cord near sources of heat.

Do not position the appliance over or under other ovens, microwave ovens or near gas hobs.

Do not position the appliance against a wall or against another appliance. Leave at least 20cm of free
space behind, to the sides and over the appliance.

Keep the vents free of obstruction.

Do not move the appliance when on, when itis hot and when it contains food.

Attention: do notuse the product near curtains or other combustible materials.

Pay attention to hot steam that could exit the appliance when on or after opening the container.

13-4



Technical information

See the image on page 2

© |Container O |Keys:
® |Heaters -‘;'— Key to switch on interior light
© |Handles ﬂe Key to set time and temperature
© |Cavities A Key to increase the time or
© |Control Panel Lemperature -
v | Key to decrease the time or
0O |Airintake temperature
@ |Display i= | Key to change programmes
® |Programsicon C) Multifunction key (on / off / start)
Accessories:
® |Gril @
@ |Pizzapan o

Technical data: see the label on the appliance

@ 2 @)

LIGHT SOURCE FOR LIGHTING OF THE COMPARTMENT
This product contains a light source of energy efficiency class G.
The light source has special characteristics and is intended to be
used only with this fixture for compartment lighting. Do not use it
for other applications.

The light source can only be replaced by qualified personnel with
one with equivalent characteristics:
G9, 230VAC, MAX 25W, suitable for temperatures > 300°C.

Instructions for use

Contact with food
Only these parts are intended for contact with food, under the conditions indicated:

Parts intended for contact Maximum Maximum
with food Types of food temperature contact time
230°C 20 mi
Container @ n
Grill @® All 200°C 60 min
Pizza pan @ 100°C 24 hours
- These parts can only be used with this appliance. Do not use the parts separately for other
applications.

- Before using the appliance for the first time wash the parts intended for contact with
food as indicated in the Maintenance section.

INSTRUCTIONS FOR FIRST USE

Before using the appliance for the first time, remove all the packaging elements and operate the
appliance empty for approximately 15 minutes at maximum temperature in a well-ventilated room to
eliminate odours and fumes due to any processing residues on the internal parts of the appliance.
Remove the plug from the power outlet and let the device cool down.

Before using the appliance for the first time clean it according to the indications in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" paragraph.
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APPLIANCE USAGE

1. Remove the container @ from the fryer, insert the required accessory (®, @D) into the basket
and place the ingredients in the container. Refer to “PROGRAMS AND SETTINGS” paragraph for
information regarding the preparation ofingredients.

Do not allow food to come into contact with the heating elements. Do not overfill containers and
pay particular attention to food that increase in volume. Under no circumstances should the
container be used without the accessories (€®, €@D).

Attention: never pour oil or other liquids into the container or accessories. Use of
oil is only permitted as indicated in the “PROGRAMS AND SETTINGS” paragraph.

Insert the container @ into the appliance.

Insert the plug in the power socket. The button () will light up to indicate that the appliance is
connected to the mains.

Press the C) key to enable the keys.

Press the := key to select one of the pre-set programs. The selected program @ will flash on the
control panel.

Press the key to select the cooking temperature or time. The value corresponding to the
temperature or time will flash on the display @. Use the keys /\\/ to adjust the values @.

After 10 seconds without pressing the keys /\\/, the device emits a short beep. Should the
values need to be changed further, repeat step 6.

7. Pressthe key C) to start cooking.

The appliance enters stand -by mode if no keys are pressed for 60 seconds during programme
selection orif the key () is pressed for 3 seconds.

g N

o

During cooking

Before and during cooking, the interiorlight can be switched on or off by pressing the key 'O' Ifthe light
is not switched off, it will automatically switch off after 60 seconds. The key -O- flashes when the lightis
on.

The display shows the remaining cooking time, the set temperature and programme.

If the remaining times or temperatures need to be changed, refer to point 6 of the paragraph
“APPLIANCE USAGE".

If the cooking programme needs to be terminated, , press the key (!). If another programme
needs to be selected, repeat steps 4 to 7.

NOTE: some programmes provide for shaking or overturning the food during cooking (see
paragraph “PROGRAMMES AND SETTINGS”). In this case, at the right time, the equipment emits
acoustic signals and the display blinks. Remove the container from the appliance, taking care
to touch only the handles ©; the programme stops momentarily at the instant the container is
removed; shake the container (or turn the food upside down) and reinsert it into the appliance; the
fryer is reactivated as soon as the container is reinserted and the cooking cycle resumes from the
moment it was interrupted.

NOTE: take care when opening the container as a burst of steam or hot air may escape.
NOTE: use the handles © and be careful not to touch the container or the inside of the
appliance to prevent burns.

NOTE: do not turn the container upside down to prevent spillage of hot food or liquids.

End of cooking
Once the time has elapsed, the timer emits 5 beeps and the appliance switches off.

- Remove the container using the handles € and check that the cooking is complete; if not, reinsert the
container and setit for a few more minutes, repeating steps 4 to 7.

- Once cooking is complete, remove the container @, place it on a heat-resistant surface and transfer
the food to a suitable container.

NOTE: take care when opening the container as a burst of steam or hot air may escape.
NOTE: use the handles © and be careful not to touch the container, the accessories or
the inside of the appliance to prevent burns.

NOTE: do not turn the container upside down to prevent spillage of hot food or liquids.
NOTE: use oven gloves or suitable protective equipment when inserting or removing
hot food into or from the appliance.

- Reposition the container @ in the fryer.

- Disconnect the appliance from the power outlet and letit cool down.

- Clean the container and accessories as described in the paragraph “CLEANING AND
MAINTENANCE".
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Programs and Settings

List of programs

Preset values | Adjusting field
eem | Funstiem J 9 SHAKE Pre- |Suggested

°c min °c min function | heating | accessory
5 80-200 1-60
Pizza 230 | 10 x o ')
205-230| 1-20

Roast fish 190 10 80-200 | 1-60 o X X

Bread 200 | 10 |80-200 | 1-60 x x @
Prawns 180 | 10 |80-200 | 1-60 o x @
Chicken | 200 | 20 |80-200 | 1-60 o x @

80-200 | 1-60
Meat 190 15 o o X
205-230| 1-20

Frenchfries | 200 | 18 |80-200 | 1-60 o x @
Dryer 70 6H | 50-100 | 1-24H x x @
Manual 190 15 | 80-200 | 1-60 o x @

When starting programmes with the pre-heating function, “Pre” will appear on the display with the
temperature detected inside the cavity @. When the desired temperature is reached, the appliance
emits 5 short beeps and displays “Add food”. Remove the container @ from the fryer, place the
ingredients into the container and insert the container @ into the appliance. Baking starts automatically.
If the container is notremoved for 5 minutes after the beeps sound, the device goes into stand-by mode.
For optimal cooking outcomes, add the food once pre-heating is complete.

NOTE: For programmes with no pre-heating, if cooking starts when the fryer is cold, add 3 minutes
to the cooking time

&)
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The following table outlines the indicative information to cook various food.

Use a program similar to the food to be cooked and adjust the time and temperature if necessary.

The values indicated can vary based on the dimensions of the ingredients, the quantity and the type.
Avoid cooking particularly fatty foods (e.g. sausages).

Food Time (min) Temp. (°C) | note
CHIPS

frozen thin cut chips 12-25 200 shake

frozen chunky chips 12-25 200 shake

homemade chips * 18-25 180 shake

homemade wedges * 18-22 180 shake

homemade diced potatoes * 12-25 180 shake

*

1 - Peel and slice the potatoes

2 - Carefullywash and dry

3 - Pour a half tablespoon of oil in the bowl, add the potatoes and mix them to season them

4 - Remove the potatoes so the excess oil stays in the bowl. Put the potatoes in the container
NOTE: for crispier potatoes, cut smaller pieces or use a little more oil

roast potatoes 15-22 180 shake
gratin potatoes 18-22 180 shake

MEAT AND POULTRY
steak 8-20 190 Flip over the food
pork chop 10-15 180 Flip over the food
hamburger 7-18 180 Flip over the food
sausage 13-15 160 Flip over the food
chicken breast 10-22 200 Flip over the food
frozen chicken nuggets 6-15 200 pre-heat the appliance and

shake during cooking
frozen fish-fingers 6-15 200 pre-heat the appliance
frozen bread 8-15 180 pre-heat the appliance
stuffed vegetables 15-20 150
SNACKS

cake 20-30 150 Use specific oven containers
savoury pie 20-22 180 Use specific oven containers
muffin 15-18 200 Use specific oven containers
desserts 20 160 Use specific oven containers
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Cleaning and Maintenance

Disconnect the plug from the socket and let the appliance cool down well before cleaning it.

In order to clean the appliance, use a soft or slight damp cloth.
Never use abrasives or chemical solvents.
Do notuse very wet substances, liquids or cloths to prevent water from entering into the appliance and

irreparably damaging it.

Never use abrasive sponges to clean the inside of the appliance.

To clean the heating resistor, use a brush or a dry cloth to remove any food residue.

To clean the container @ and the accessories (®, @), use hot water, washing up liquid for washing
dishes by hand and a non-abrasive sponge; DO NOT WASH IN THE DISHWASHER.

Do not clean the container, the grill and inside the appliance with metal tools or abrasive materials to
avoid damaging the non-stick coating.

Do notuse the appliance if the non-stick coating is damaged.
NEVER IMMERSE THE APPLIANCE INTO THE WATER.

Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The appliance does not work

Timer off

Set timer

The display shows “no Pot”

Container has notbeen inserted
correctly

Remove container and insert

again

Food is not cooked

Too much food in basket

Reduce quantity of food in
basket

Set temperature is too low

Increase cooking temperature

Settimeis too short

Increase cooking time

Cooking food is not uniform

Food was not mixed during
cooking

Cook for a few more minutes,
while mixing the food, see

oil frying have been used

section “PROGRAMMES AND
SETTINGS”
Fried foods are not crispy Foods suitable for conventional | Use foods  suitable for

cooking in the oven or consult

the “PROGRAMMES  AND
SETTINGS” section
White smoke escapes from the | Fatty ingredients As indicated in the
appliance “PROGRAMMES AND
SETTINGS”  section, avoid

cooking excessively fatty foods

temperature sensor

Container  contains  greasy | Clean container andjor basket
residue from previous use thoroughly after each use
The display shows “E1” Open circuit of the NTC | Turn off the appliance, and

remove the plug from the socket.
Contact assistance

The display shows “E2”

Short-circuit of the NTC

temperature sensor

Turn off the appliance, and
remove the plug from the socket.
Contact assistance

Appliance goes into standby
mode during cooking and keys
do not work

Over temperature: temperature
has exceeded 230°C and
the appliance has stopped
cooking.

Five beeps are emitted every
minute until the temperature
drops low enough for cooking to
resume.
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PACKAGING

Torespect the environment, the packaging material must be disposed of correctly, respecting separate
collection.

Check the provisions of your municipality.

USER INFORMATION
“Implementation of Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE)”, pertaining to reduced use of hazardous substances in electrical and
electronic equipment, as well as to waste disposal.
The symbol of the crossed-out wheelie bin on the equipment or on its packaging indicates
that the product must be disposed of separately from other waste at the end of its service life.
The user must therefore take the dismissed equipment to suitable separate collection centres for
electrical and electronic waste.
For more details, please contact the appropriate local authority.
Suitable segregated collection of the equipment for subsequentrecycling, treatment or environmentally-
friendly disposal helps prevent damage to the environment and to human health, and encourages the
re-use and/or recycling of the materials that make up the equipment.
Abusive disposal of the product by the user shall result in the application of administrative fines in
accordance with the laws in force.
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ited Warranty

SCOPE OF APPLICATION

. PolyPool S.p.A., with registered office in Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG) provides this Limited

Warranty under the terms and conditions set forth herein for Ardes-branded products (hereinafter
“Products”).

This Limited Warranty includes only the Products in their original configuration, including any accessory
equipment.

This Limited Warranty is not effective and therefore does not apply to consumable parts of the product,
such as, where present, batteries inserted into Products, bulbs, filters, etc.

CONSUMER RIGHTS

This Limited Warranty is not affected by the rights of the consumer that are provided for by the national
legislative provisions transposing Directive (EU) 2019/771 and subsequent amendments on guarantees
for consumer goods (“Legal Warranty”).

The Limited Warranty does notreplace, limit, impair or exclude the Legal Warranty, butis in addition to the
latter. The consumer may, therefore, always assert the rights referred to in the Statutory Warranty against
the seller, under the conditions and within the terms provided for by the aforementioned legislation.

PURPOSE OF THE WARRANTY

On the basis of this Limited Warranty, in the event that the lack of conformity of the Product due to
manufacturing defects is ascertained and recognised, Poly Pool S.p.A. undertakes to repair or, at its
discretion, replace the Products or components.

CASES OF EXCLUSION OF WARRANTY

This Limited Warranty does not apply in the event of breakages, malfunctions or otherwise defects

caused by the following:

i) installation errors caused by negligence, imprudence, inexperience or carelessness;

ii) failure or incorrect compliance with the instructions and warnings contained in the manuals or on
any additional instruction sheets;

iiiy failure orincorrect maintenance of the products in the manner indicated by Poly Pool S.p.A;

iv) poor storage of the Product;

v) tampering, modifications or interventions carried out by the End Customer or commissioned
by the End Customer to third parties, and in any case not carried out by persons authorised by
Poly Pool S.p. A;

vi) improper use and notin accordance with the normal use or intended use of the Product;

vii) aggravated damage caused by further use by the end customer once the possible malfunction or
defecthas already become apparent;

viii) any external factors both during installation and use of the Product not assignable or otherwise
attributable to Poly Pool S.p. A.;

ix) ifthe model, serial code or label on the product has been deliberately counterfeited or erased;

x) loss of performance and/or visual appearance or such that the essence of the features is not
compromised.

This Limited Warranty does not include clear defects immediately recognisable on delivery of the

Product, nor defects or malfunctions caused by deterioration due to normal wear and tear.

This Limited Warranty is void if breakages, malfunctions, defects or faults are caused by products,

parts or components manufactured by third parties other than Poly Pool S.p.A. to which the productis

connected or with which itis otherwise used.

WARRANTY CLAIM REQUEST

For any request for support, the Consumer can contact customer support at ardes@polypool.it

For Italy, San Marino and Vatican City only, you can directly contact your nearest Authorised Technical
Support Centre.

Contact details can be found on the SUPPORT page on the www.ardes.it website.

In order to be able to activate this Limited Warranty, the End Customer must be in possession of a sales
receipt and/or a purchase invoice for the product and/or delivery note and/or other document certifying
delivery. Poly Pool S.p.A. reserves the right to refuse to provide this Limited Warranty if the End Customer
does not provide at least one of these documents.

DURATION

The duration of this warranty is 2 years (hereinafter, the “Warranty Period”) from the date of purchase of
the product (and, therefore, from the date shown on the taxreceipt and/or on the invoice) or, at the latest,
from the date of delivery (resulting from the delivery note or other delivery documentation).

In the event of replacement, the original Warranty Period will continue to apply and will therefore not be
renewed or extended.

REGIONAL SCOPE
This warranty is valid only for warranty services to be rendered in the European Union, Vatican City or
San Marino.
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MODE D’EMPLOI

Friteuse a air

AVERTISSEMENTS

Attention:lire attentivementles prescriptions contenues
dans cette notice car elles fournissent des indications
importantes sur la sécurité d’installation, d’utilisation et
de maintenance.

Instructions importantes a conserver pour toute future
consultation.

:

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans
et par les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou n'ayant pas suffisamment d’expérience ou
de connaissance a condition que ces derniers soient surveilles
ou bien qu'ils aientrecus des instructions sur l'utilisation en toute
sécurité de I'appareil et qu’ils aient compris les dangers liés a
I'utilisation de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants de moins de 8 ans sans surveillance.
Maintenir 'appareil et le cable hors de la portée des enfants de
moins de 8 ans.

Lappareil ne doit étre mis en fonction ni avec un temporisateur
extérieur ni avec un systeme de commande a distance séparé.
Si le cable dalimentation devait étre endommagé, il faut
le remplacer uniquement aupres des centres d’assistance
autorisés par le constructeur, afin de prévenir chaque risque.

AVERTISSEMENT! Les surfaces peuvent devenir tres
chaudes pendant I'utilisation.

Avantd'utiliser 'appareil pour la premiere fois, le nettoyer comme
indiqué dans le paragraphe « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».
Ne pas placer I'appareil contre un mur ou contre un autre
appareil. Laisser au moins 20 cm d’espace libre derriere, sur
les cOtés et au-dessus de I'appareil.

Maintenir les ouvertures de ventilation libres.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a une altitude maximum
de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Lappareil peut fonctionner a 50Hz ou 60Hz sans réglages.
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» Utilisez des gants de cuisine ou un équipement de protection
approprié lorsque vous introduisez ou retirez des aliments
chauds de I'appareil.

e Soyez prudent lorsque vous ouvrez le récipient @), car un
courant de vapeur ou d’air chaud peut s'en échapper.

Conservezla garantie, le ticket de caisse etle mode d’emploi pour tout autre consultation.

Apres le déballage, vérifiez I'intégrité de I'appareil. En cas de dommage, n'utilisez pas I'appareil et
appelez subitementle personnel qualifié.

Ne laissez jamais les parties de 'emballage auprés des enfants, ne les utilisez pas en tant que jouets: il
s'agit d'un appareil électrique, il ne doit pas étre utilisé autrement.

Avant de brancher 'appareil, vérifiez si la tension de la prise de courant correspond a celle qui est
indiquée sur la plaque.

La sécurité électrique de cet appareil n'est assurée que s'il est branché a une installation de mise a la
terre efficace.

Si la fiche et la prise ne sont pas compatibles, faites remplacer la prise avec un type adéquat par un
personnel qualifié. N'utilisez pas adaptateurs ou rallonges non conformes auxnormes de sécurité ou qui
dépassentles limites des débits en valeur du courant.

Il est conseillé de dérouler complétementle cable d’alimentation dans toute salongueur, en évitant ainsi
des éventuelles surchauffes.

Débranchez I'appareil du secteur si vous ne I'utilisez.

Ne tirez pas le cable d’alimentation ou I'appareil pour extraire la fiche de la prise de courant.
L'utilisation de tout les appareils électriques demande le respect de quelques regles fondamentales,
en particulier:

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains mouillées ou humides.

- Surveiller les enfants et éviter qu'’ils jouent avec l'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil pieds-nus.

- Ne pas soumettre 'appareil aux agents atmosphériques (pluie, soleil).

- Eviter tout type de choc.

Dans le cas de défaut ou de mauvais fonctionnement, débranchez immédiatement 'appareil qui risque
d’étre endommagé davantage, et adressez-vous au Service Aprées-Vente autorisé.

Si vous décidez de ne pas utiliser I'appareil, il estnécessaire de le rendre inopérant en coupantle cable
d’alimentation apres I'avoir débranché.

Si le cable d'alimentation est endommagé, adressez-vous aux Services Aprés-Vente autorisés par le
constructeur.

L'appareil a été congu pour fonctionner dans des milieux domestiques; toute autre utilisation estpourtant
interdite et dangereuse.

Pour des raisons de sécurité, n'ouvrez pas I'appareil.

PendantI'utilisation, I'appareil doit étre appuyé sur une surface plate.

Pour empécher aux enfants de toucher accidentellement les composants chauds, utilisez I'appareil sur
des surfaces qui sont hauts au moins 85 cm.

Attention : les surfaces de la cuve et du récipient deviennent chauds durant I'utilisation.
N’introduire aucun objet dans les prises d’air placées a I'arriere de I'appareil.

Maintenir le cable a distance de toute source de chaleur.

Ne pas placer I'appareil sur ou sous d’autres fours, des fours a microondes ou pres des plaques a gaz.
Ne pas placer I'appareil contre un mur ou contre un autre appareil. Laisser au moins 20 cm d’espace
libre derriére, sur les cotés et au-dessus de I'appareil.

Maintenir les ouvertures de ventilation libres.

Ne pas déplacer I'appareil lorsqu’il est en marche, quand il est chaud et quand il contient des aliments.
Attention : ne pas utiliser le produit a proximité de rideaux ou autres matériaux combustibles.

Attention a la vapeur chaude qui pourrait s'’échapper de I'appareil durant le fonctionnement ou apres
I'ouverture du récipient.

)
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®
Informations techniques

Voir image en page 2

© |Conteneur © | Touches:
® |Résistances -‘Q’- Touche pour allumer la lumiére interne
© |Poignées @ | Touche pour régler le temps etla

— ) température
© |Cavite A\ | Touche pour augmenter le temps ou la

température
© |Panneau de commande —
4 Touche pour diminuer le temps ou la
O |Prises d'air température
@ | Afficheur = | Touche pour changer les programmes
A 1y | Touche multifonction
® |Icones des programmes O | (marche Jarrét | démarrage)
Accessoires:

@® |Grille @
@ |Plaque apizza o

Données techniques : voir I'étiquette sur I'appareil.

/ SOURCE LUMINEUSE POUR LECLAIRAGE DU \
COMPARTIMENT
Ce produit contient une source lumineuse de classe énergétique G.
La source lumineuse possede des caractéristiques spéciales et
n'est destinée qu’a l'utilisation dans cet appareil pour I'éclairage du
compartiment, ne I’utilisez pas pour d’autres applications.

N2 N
',: <— ',: La source lumineuse peut étre remplacée seulement par un
~ ~

personnel qualifié et avec une source lumineuse ayant les mémes
caractéristiques :
\ G9, 230 VCA, MAX 25 W, adaptée a des températures >300 C. /

Mode d’emploi

Contact avec les aliments
Seules les pieces ci-dessous sont prévues pour entrer en contact avec les aliments, dans les conditions
indiquées:

Parties destinées au contact Types Température Temps de
alimentaire d'aliments maximale contact maximal
230°C 20 min

Conteneur @
Grille @ Tous 200°C 60 min

Plaque a pizza @D 100°C 24 heures

- Cespieces ne peuvent étre utilisées qu'avec cet appareil. N'utilisez pas les pieces séparément pour
d’autres applications.

- Avant d’utiliser I’appareil pour la premiere fois, lavez les parties destinées a entrer
en contact avec les denrées alimentaires comme indiqué dans les sections «Mode
d’emploi pour la premiére utilisation» et <NETTOYAGE ET ENTRETIEN».

MODE D’EMPLOI POUR LA PREMIERE UTILISATION

Avantd'utiliser I'appareil pour la premiere fois, retirez tous les éléments d’emballage et faites fonctionner
I'appareil vide pendant environ 15 minutes a la température maximale dans une piece bien ventilee afin
d’éliminer les odeurs etles fumées causées par d'éventuels résidus sur les parties internes de I'appareil.
Débranchezla fiche de la prise secteur et laissez refroidir I'appareil.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, nettoyez-le comme indiqué dans le paragraphe
«NETTOYAGE ET ENTRETIEN».
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UTILISATION DE LUAPPAREIL
Retirez e récipient @ de la friteuse, insérez 'accessoire approprié (€9, @D) dans le panier etplacez
les ingrédients dans le récipient. Consultez la section « PROGRAMMES ET REGLAGES » pour plus
d'informations sur la préparation des ingrédients.

Evitez que les aliments n'entrent en contact avec les éléments chauffants. Ne remplissez pas trop
le récipient et accordez une attention particuliere aux aliments contenant susceptibles de monter.
Nutilisez /ama/s le récipient sans les accessoires (©, @D).

Attention : ne versez pas d’huile ou d’autres liquides dans le récipient ou dans
les accessoires ; I’huile ne peut étre utilisée que comme indiqué dans la section
«PROGRAMMES ET REGLAGES».

Introduisez le récipient @ dans I'appareil.

Branchez la fiche dans la prise de courant. Le bouton (_) s’allume pour indiquer que I'appareil est
branché au secteur.

Appuyez sur la touche () pour activer les touches.

Appuyez sur la touche := pour sélectionner I'un des programmes préétablis. Le programme
selectionnée @ se met a clignoter sur le panneau de commande.

Appuyez sur la touche pour sélectionner la température ou le temps de cuisson. La valeur
correspondantala température ou al'heure clignote sur'écran @. Utilisezles touches /\\/ pour régler
les valeurs @.

Apres 10 secondes sans action sur les touches /\N\/, 'appareil émet un bref signal sonore. S'il
est nécessaire de modifier encore les valeurs, répétez I'étape 6.

7. Appuyez sur le bouton (') pour lancer la cuisson.

L'appareil entre en mode veille si aucune touche nest appuyée pendant 60 secondes lors de la
sélection d’un programme ou si la touche (') est appuyéee pendant 3 secondes.

o os wp

Pendant la cuisson

Avant et pendantla cuisson, I'éclairage intérieur peut étre allumé ou éteint en appuyant sur la touche O'
Si la lumigre n'est pas éteinte, elle s'éteint automatiquement au bout de 60 secondes.
Latouche -O- clignote lorsque la lumiere est allumée.

L’écran affiche le temps de cuisson restant ainsi que la température et le programme programmeés.

Si vous souhaitez modifier les températures ou les durées restantes, veuillez vous référer au
point 6 de la section «UTILISATION DE UAPPAREIL».

Si vous souhaitez terminer le programme de cuisson, appuyez surla touche Q Si vous souhaitez
sélectionner un autre programme, répétez les étapes 4 a 7.

REMARQUE : certains programmes nécessitent de secouer ou de retourner les aliments pendant
la cuisson (voir section «PROGRAMMES ET REGLAGES»). Dans ce cas, au moment opportun,
l'appareil émet un signal sonore et I'affichage clignote. Retirez le récipient de I'appareil en prenant
soin de ne toucher que les poignées @ ; le programme s’arréte momentanément des que le
récipient est retiré ; secouez le récipient (ou retournez les aliments) et réinsérez-le dans l'appareil
; la friteuse se réactive des que le récipient est réinséré et le cycle de cuisson reprend a partir de
linstant ou il a été interrompu.

REMARQUE : Soyez prudent lorsque vous ouvrez le récipient, car un courant de
vapeur ou d’air chaud peut s’en échapper.

REMARQUE : utilisez les poignées ©, veillez a ne pas toucher le récipient et
l’intérieur de I’'appareil afin d’éviter les bralures.

REMARQUE : Ne retournez pas le récipient afin d’éviter que les aliments et les
liquides chauds ne se répandent.

Fin de la cuisson

- Une fois le temps écoulé, la minuterie émet 5 bips et I'appareil s'éteint.

- Retirezlerécipient al'aide des poignées @ et vérifiez que la cuisson est terminée ; si ce n'estpasle
cas, réinsérez le récipient et prolongez la cuisson de quelques minutes en répétant les étapes 4a 7.

- Lorsque la cuisson est terminée, retirez le récipient @, posez-le sur une surface résistante a la
chaleur et versezles aliments dans un récipient approprié.

REMARQUE : Soyez prudent lorsque vous ouvrez le récipient, car un courant de
vapeur ou d’air chaud peut s’en échapper.

REMARQUE : utilisez les poignées ©, veillez a ne pas toucher le récipient, les
accessoires et I’intérieur de I'appareil afin d’éviter de vous briler.

REMARQUE : Ne retournez pas le récipient afin d’éviter que les aliments et les
liquides chauds ne se répandent.

REMARQUE : utilisez des gants de cuisine ou un équipement de protection
approprié lorsque vous introduisez ou retirez des aliments chauds de I’'appareil.

- Remettez le récipient @ dans la friteuse.
- Débranchezla fiche de la prise de courant et laissez refroidir I'appareil.
- Nettoyezlerécipientetles accessoires comme indiqué dansla section «<NETTOYAGE ETENTRETIEN».
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Programmes et Parametres de réglage

Liste des programmes

Valeurs Plage de S E—— .
P F rédéfinies réglage onction rechaut- Accessoire
lcone | Fonction | P : 999°  |'SHAKE | fage | conseillé
°C min °C min
. 80-200 | 1-60
Pizza 230 | 10 x o )
205-230| 1-20
Poissonroti | 190 | 10 | 80-200 | 1-60 o x x
&I Pain 200 | 10 |80-200 | 1-60 x x @
%é? Gambas | 180 | 10 |80-200 | 1-60 o x @
% Poulet 200 | 20 |80-200 | 1-60 o x @
7 80-200 | 1-60
Viandes 190 15 o o X
205-230| 1-20
g Frites 200 | 18 |80-200 | 1-60 o x @
<§5 Séchoir 70 6H | 50-100 | 1-24H x x @
Manuel 190 | 15 |80-200 | 1-60 o x @

Lorsque les programmes avec préchauffage sont lancés, I'écran affiche le message “Pre” avec la
température détectée al'intérieur dela cavité @. Lorsque la température souhaitée est atteinte, I'appareil
émet 5 bips courts et affiche “Add food”. Retirez le récipient @ de la friteuse, placez les ingrédients
dans le récipient et insérez le récipient @ dans I'appareil. La cuisson démarre automatiquement. Si le
récipient n’est pas extrait pendant 5 minutes apres les bips, I'appareil se met en mode veille.

Pour une cuisson optimale, il estrecommandé d’ajouter les aliments une fois le préchauffage terminé.

REMARQUE : Pour les programmes sans préchauffage, sivous commencez la cuisson lorsque la
friteuse est froide, ajoutez 3 minutes au temps de cuisson.
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Le tableau suivant fournit les informations indicatives pour la cuisson des différents aliments.

Utilisez un programme similaire a I'aliment a cuire et ajustez la durée et la température si nécessaire.
Les valeursindiquées peuvent varier en fonction de la taille, de la quantité et du type d’aliment. Eviter de
faire cuire des aliments particulierement gras (par. ex: saucisses).

Aliments Tempo (min) Temp. (°C) | note
FRITES

frites surgelées fines 12-25 200 remuer

frites surgelées épaisses 12-25 200 remuer

frites maison * 18-25 180 remuer

potatoes maison * 18-22 180 remuer

pommes de terre en cubes maison * 12-25 180 remuer

*

1 - Eplucher et couper les pommes de terre

2 - Les laver soigneusement et les sécher

3 - Verser une demi-cuillere d’huile d’olive dans un saladier, y placer les pommes de terre et
mélanger pour les assaisonner.

4 - Retirer les pommes de terre de maniere a ce que l'excédent d’huile reste dans le saladier.
Mettre les pommes de terre dans le récipient.

NOTE: pour obtenirdes pommes de terre plus croustillantes, préparer des plus petits morceaux

ou utiliser un peu plus d’huile

galettes de pomme de terre 15-22 180 remuer
pommes de terre gratinées 18-22 180 remuer
VIANDES ET VOLAILLES
cotes de porc 8-20 190 Retournezles aliments
steak haché 10-15 180 Retournez les aliments
saucisse 718 180 Retournez les aliments
escalope de poulet 1315 160 Retournezles aliments
rouleaux de printemps 10-22 200 Retournez les aliments

préchauffer I'appareil et remuer

nuggets de poulet 8-12 200 durant 2 cuisson
surgelés 6-15 200 | Glieniia cuiseen o< T
batonnets de poisson surgelés 6-15 200 préchauffer l'appareil
pain surgelé 8-15 180 préchauffer l'appareil
légumes farcis 15-20 150

SNACKS
gateau 20-30 150 utiliser des récipients adaptés au four
tarte salée 20-22 180 utiliser des récipients adaptés au four
muffin 15-18 200 utiliser des récipients adaptés au four
desserts 20 160 utiliser des récipients adaptés au four

S
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Nettoyage et Entretien

Débranchez I’appareil et laissez refroidir avant d’effectuer toute opération de nettoyage.

Pour le nettoyage de I'appareil, utilisez un chiffon Iégerement humide.

N'utilisez pas des produits abrasifs ou des solvants chimiques.
Ne pas utiliser de substances, de liquides ou de chiffons trop mouillés, car d’éventuelles infiltrations
pourraientendommager irrémédiablement 'appareil.

Ne pas utiliser d'éponges abrasives pour le nettoyage de l'appareil.

Pour nettoyer la résistance, utiliser une brosse ou un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus

d’aliment.

Pour nettoyer le récipient @ les accessoires (®, @), utiliser de I'eau chaude, au détergent pour
vaisselle ala main et une éponge non abrasive ; NE PAS LAVER AU LAVE-VAISSELLE.

Ne pas nettoyer la cuve, la grille et I'intérieur de I'appareil avec des ustensiles métalliques ou des
matériaux abrasifs pour ne pas abimer le revétement antiadhésif.

N'utilisez pas I'appareil si le revétement antiadhésif est endommageé.

N’IMMERGEZ JAMAIS LAPPAREIL DANS LEAU.

Résolution des problemes

Probleme

Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

Minuterie désactivée

Programmez la minuterie

'écran affiche « no Pot »

Le récipient n'est pas inséré
correctement

Retirez le récipient et insérez-le
anouveau

Les aliments ne sont pas cuits

Trop d'aliments dans le panier

Réduisez la quantité d'aliments
dans le panier

La température réglée est trop
basse

Augmentez la température de
cuisson

La durée réglée est trop courte

Augmentez le temps de cuisson

La cuisson des aliments n'est
pas uniforme

Les aliments n'ont pas été
remués pendant la cuisson

Faites cuire quelques minutes
supplémentaires en remuant
les aliments et consultez la
section «PROGRAMMES ET
REGLAGES»

Les aliments frits ne sont pas
croustillants

Vous avez utilisé des aliments
adaptés a une friteuse a huile
conventionnelle

Utilisez des aliments adaptés a
la cuisson au four ou consultez
la section «<PROGRAMMES ET
REGLAGES»

De la fumée blanche s'échappe
de I'appareil

Ingrédients gras

Comme indiqué dans la
section «PROGRAMMES ET
REGLAGES», évitez de cuire
des aliments trop gras

Lerécipientcontientdesrésidus
gras provenant de l'utilisation
précedente

Nettoyez  soigneusement le
récipient et/ou le panier apres
chaque utilisation

'écran affiche « E1 »

Circuit ouvert du capteur de
température NTC

Eteignez I'appareil et
débranchez-le de la prise de
courant. Contacter le service
d'assistance

'écran affiche « E2 »

Court-circuit du capteur de
température NTC

Eteignez I'appareil et
débranchez-le de la prise de

courant. Contacter le service
d'assistance
L'appareil se meten veille Température trop élevée : la |5 bips retentissent toutes
pendantla cuisson etles température a dépassé 230°C |les  minutes  jusqu'a ce
touches ne fonctionnent pas etl'appareil a arrété la cuisson. | que la température baisse
suffisamment.
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EMBALLAGE

Afin de respecter I'environnement, les matériaux d’emballage doivent étre éliminés correctement par
une collecte sélective.

Verifiez les reglements de votre municipalité.

INFORMATION UTILISATEUR

« Mise en ceuvre de la directive 2012/19/UE sur les déchets d’équipements

électriques et électroniques (DEEE) », relative a la réduction de I'utilisation de

substances dangereuses dans les appareils électriques et électroniques, ainsi qu'a
mmm |'¢limination des déchets.

Le symbole de la poubelle sur roulettes barrée sur I'appareil ou sur son emballage indique
que le produit doit étre éliminé séparément des autres déchets a la fin de sa durée de vie. Lutilisateur
doit donc apporter I'appareil a jeter a des centres de collecte séparés appropriés pour les déchets
électriques et électroniques.

Pour plus de détails, veuillez contacter I'autorité locale spéciale. Une collecte séparée appropriée de
I'appareil pour un recyclage, un traitement ou une élimination respectueux de I'environnement permet
d’éviter les dommages a I'environnement et a la santé humaine et encourage la réutilisation et/ou le
recyclage des matériaux qui composent I'appareil.

L'élimination abusive du produit par l'utilisateur entrainera I'application d’'amendes administratives
conformément aux lois en vigueur.

)
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Garantie conventionnelle

1.

11.

4.2

4.3

5.2

®

DOMAINE D’APPLICATION

PolyPool S.p.A., dontle siege social est situé Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG), offre la présente
Garantie Conventionnelle aux termes et conditions prévus aux présentes pour les produits de la marque
Ardes (ci-apres «Produitsy).

La présente Garantie conventionnelle ne couvre que les Produits dans leur configuration d’origine, y
compris tout équipement accessoire.

Cette Garantie Conventionnelle n’est pas efficace et ne s'applique donc pas aux piéces consommables
du produit, telles que, le cas échéant, les batteries/piles insérées dans les produits, les ampoules, les
filtres, etc.

DROITS DES CONSOMMATEURS

La présente Garantie Conventionnelle ne porte pas atteinte aux droits du consommateur qui sont prévus
par les dispositions Iégislatives nationales transposant la Directive (UE) 2019/771 et ses modifications
ultérieures en matiere de garanties des biens de consommation («Garantie Légale»).

La Garantie Conventionnelle ne remplace pas, ne limite pas et n'affecte pas ni n‘exclut la Garantie
Légale mais s'ajoute a celle-ci. Le consommateur pourra donc toujours faire valoir les droits énoncés
dans la Garantie légale a I'égard du vendeur, dans les conditions et les délais prévus par la législation
susmentionnée.

OBJET DE LA GARANTIE

Sur la base de la présente Garantie Conventionnelle, dans |le cas ou le défaut de conformité du Produit
dd a des défauts de fabrication est constaté et reconnu, Poly Pool S.p.A. s'engage a réparer ou, a sa
discrétion, a remplacer les Produits ou les composants.

CAS D’EXCLUSION DE LA GARANTIE

La présente Garantie Conventionnelle ne s'applique pas en cas de ruptures, de dysfonctionnements ou

en tout état de cause de vices ou de défauts causés par:

i) des erreurs d’installation dues a la négligence, I'imprudence, I'incompétence ou I'incurie;

ii) le non-respect ou le respect incorrect des instructions et des avertissements contenus dans les
manuels ou sur les éventuelles fiches d’instructions supplémentaires ;

iiiy l'absence d'entretien ou I'entretien incorrect des produits selon les modalités indiquées par
Poly Pool S.p.A,;

iv) lamauvaise conservation du Produit;

v) des altérations, modifications ou interventions effectuées par le client final ou effectuées par le
client final a des tiers et, en tout état de cause, non effectuées par des personnes autorisées par
Poly Pool S.p.A. ;

vi) [l'utilisation incorrecte et non conforme a I'utilisation normale ou a la destination du Produit;

vii) l'aggravation du dommage causé par l'utilisation ultérieure par le client final une fois que le
dysfonctionnement ou le défaut éventuel s'est déja manifesté ;

viii) tout facteur externe ala fois dans la phase d’installation et d’utilisation du produitnon imputable ou,
en tout état de cause, attribuable a Poly Pool S.p.A. ;

ix) silemodele, le code série ou I'étiquette présents sur le produit ont été délibérément contrefaits ou effacés;

x) laperte deperformances et/ou de caractéristiques esthétiques ou de nature a ne pas compromettre
la substance des fonctions.

Laprésente Garantie Conventionnelle ne couvre pasles vices apparentsimmédiatementreconnaissables

alalivraison du Produit, niles défauts ou dysfonctionnements causés par une détérioration due al'usure

normale.

La présente Garantie Conventionnelle est exclue si des ruptures, des dysfonctionnements, des vices ou

des défauts sont causés par des produits, des pieces ou des composants fabriqués par des tiers autres

que Poly Pool S.p.A. auxquels le produit est connecté ou avec lequel il est utilisé.

DEMANDE D’INTERVENTION SOUS GARANTIE

Pour toute demande d'assistance, le Consommateur peut contacter le service client a I'adresse
ardes@polypool.it

Pour I'ltalie, Saint-Marin et la Cité du Vatican uniquement, vous pouvez contacter directement le centre
d’assistance technique agréé le plus proche.

Les modalités de contact sont disponibles sur la page D’ASSISTANCE du site Internet www.ardes.it
Pour activer la présente Garantie Conventionnelle, le Client final doit étre en possession du regu fiscal et/
ou de la facture d’achat du produit et/ou du Bulletin de transport et/ou d’'un autre document attestant la
livraison. Poly Pool S.p.A. se réserve le droit de refuser d’appliquer cette Garantie Conventionnelle si le
client final ne fournit pas au moins I'un des documents susmentionnés.

DUREE

La durée de cette garantie estde 2 ans (ci-apres la « Période de Garantie ») a compter de la date d’achat
du produit (et donc de la date figurant sur le regu fiscal et/ou la facture) ou, au plus tard, de la date de
livraison (résultant du Bulletin de transport ou d’autres documents de livraison).

En cas de remplacement, la Période de Garantie initiale continue a courir, elle ne doit donc pas étre
considérée comme renouvelée ou prolongée.

DOMAINE TERRITORIAL
La présente garantie ne s'applique qu'aux prestations sous garantie a effectuer sur le territoire de I'Union
européenne, de la Cité du Vatican et de Saint-Marin.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

HeiRluftfritteuse

Achtung: Lesen Siesorgfaltigdieimfolgenden Handbuch

enthaltenen Warnhinweise, die wichtige Angaben

zur Sicherheit bei der Installation, Verwendung und

Wartung der Maschine bieten.

Wichtige Hinweise, die fur die weitere Verwendung

aufzubewahren sind.

* Dieses geratkann sowohl von Kindern ab 8 Jahren als auch von
korperlich, sensorisch oder geistig eingeschrankten Personen
bzw. Von Personen ohne Erfahrung oder ohne wissen genutzt
werden, wenn sie von einer geschulten Person beaufsichtigt
werden oder wenn sie Anweisungen zum sicheren Einsatz
des Gerates erhalten haben und wenn sie die entsprechenden
gefahren verstanden haben.

¢ Kinder durfen mit dem gerat nicht spielen.

* Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nur von Kindern
durchgefuhrt werden, wenn diese alter als 8 Jahre sind und
wahrend der arbeiten beaufsichtigt werden.

* Gerat und kabel mussen auBer Reichweite fur Kinder unter 8
Jahren platziert werden.

e Das gerat darf nicht mittels einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernsteuersystem betrieben werden.

* Falls das Versorgungskabel beschadigt ist, dann darf dieses
nur durch einen, vom Hersteller genehmigten, Kundendienst
ausgetauscht werden, um jegliches Risiko vorzubeugen.

des Gebrauchs.

[ /_\ ACHTUNG: die Oberflachen erhitzen sich Wéhrend]

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung das Gerat wie im
Absatz “REINIGUNG UND WARTUNG” beschrieben.

* Das Gerat nicht direkt an eine Wand oder ein anderes Gerat
stellen Mindestens 20 cm Abstand hinten, an den Seiten und
oberhalb des Gerates lassen.

¢ Die Luftungsoéffnungen freihalten.

Dieses Geratist fur die Verwendung auf einer maximalen Héhe

von 2000m Uber dem Meeresspiegel bestimmt.
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* Das Gerat kann bei 50Hz oder 60Hz ohne Einstellungen
funktionieren.

* Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder eine geeignete
Schutzausrustung, wenn Sie heilde Speisen in das Gerat geben
oder aus dem Gerat nehmen.

* Seien Sie beim Offnen des Behalters @) vorsichtig, da ein
Dampf- oder Heillluftstrom austreten kann.

Garantiebescheinigung, fiskalische Quittung und Bedienungsanleitung fir jede spatere Konsultation
bitte aufbewahren.

Nach Entfernen der Verpackung vergewissere man sich der Integritat des Gerates und sollte man bei
dieser Uberprufung sichtbare Beschadigungen Feststellen, das Gerat nicht benutzen und sich direkt an
qualifiziertes Fachpersonal wenden.

Keinerlei Verpackungsteile fur Kinder zuganglich zurucklassen, das Gerat auch nicht als ein Spielzeug
verwenden: es ist ein Elektrogeratund als solches zu behandeln.

Bevor man das Gerat an die Netzspannung anschlieft, stelle man sicher dass die an der Steckdose
liegende Spannung auch derjenigen des Typenschildes des Gerates entspricht.

Die Sicherheit dieses Gerates ist nur dann gewahrleistet wenn das Gerat auch an eine leistungsfahige
Erdungsanlage angeschlossen ist.

Sollten Stecker und Steckdose nicht kompatibel sein, so lasse man die Steckdose durch eine passende
Steckdose ersetzen. Diese Arbeitist von einem qualifizierten Fachmann durchzufuhren. Keine Adapter
oder Verlangerungsschnuren verwenden die nicht den Forderungen der gegenwartig geltenden
Sicherheitsnormen gentigen oder die Stromgrenzwerte Uberschreiten.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird.

Am Netzkabel oder am Gerat selbst nicht ziehen um Stecker aus der Steckdose herauszuziehen.

Der Gebrauch irgendeines Elektrogerates erfordertimmer die Beachtung einiger grundlegenden Regeln
und zwar insbesondere:

- Man darfniemals das Gerat mitnassen oder feuchten Handen beruhren.

- Kinder sind zu beaufsichtigen, um zu gewahrleisten, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

- Das Geratniemals barfull benutzen.

- Das Geratnichtden Witterungseinflissen ausgesetztlassen (Regen, Sonnenstrahlung).

- Geratnicht Schlag-oder Stobeanspruchungen aussetzen. .

Esistzu empfehlen, dasNetzkabel fur seine ganze Lange abzuwickeln um somiteventuelle Uberhitzungen
zu vermeiden.

Sollte man sich dafur entscheiden diesen Geratetyp nicht mehr zu benutzen, so ist es angebracht das
Geratunbenutzbar zu machen durch Abschneiden des Netzkabels, natirlich nach dessen Abtrennung
von der Steckdose.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, so darf es nur in vom Hersteller dazu ermachtigten Service-
Centern bzw. Service-Werkstatten ausgetauscht werden.

Bei Erscheinen einer Stérung bzw. einem nicht einwandfreien Betrieb des Gerates hat man sofort den
Stecker zu ziehen, keinerlei Eingriff am Gerat vorzunehmen und sich an eine zugelassene Service-
Werkstatt zu wenden.

Das Geratist entwickelt und gebaut worden um im Haushalt betrieben zu werden: jeder anders lautende
Gebrauch ist als unpassend und daher als gefahrlich zu betrachten. Aus Sicherheitsgrinden darf das
Gerat nicht gedffnet werden.

Wahrend des Gebrauches ist das Gerat auf einer ebenen Flache zu halten.

Zur Vermeidung von unbeabsichtigten Bertihrungen mit heiRen Teilen seitens Kindern sollte das Gerat
auf Grundplatten gesetzt werden deren Abstand vom Boden mindestens 85 cm betragen muss.
Achtung: die Oberflachen der Vertiefung und des Behalters erhitzen sich wahrend des
Betriebs.

Halten Sie das Kabel von Warmequellen fern.

Das Gerat nicht auf oder unter andere Ofen, Mikrowellenherde oder in die Nahe von Gasherden stellen.
Das Geratnichtdirekt an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen Mindestens 20 cm Abstand hinten, an
den Seiten und oberhalb des Gerates lassen.

Die Luftungsoéffnungen freihalten.

Das Gerat wahrend des Betriebs, solange es heil ist, und solange es Speisen enthalt, nicht bewegen.
Achtung: das Produktnichtin der Nahe von Vorhangen oder anderen brennbaren Materialien verwenden.
Aufden heiRen Dampfachten, der wahrend des Betriebs oder beim Offnen des Behalter aus dem Gerat
austreten konnte.
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Technische Daten

Siehe Bild auf Seite 2

© |Behalter © | Tasten:
@ |Heizelemente v | Taste zum Einschalten der
Y |Innenbeleuchtung

© |Griffe O | Taste zur Elnstellung von Zeitund

) Tempera
O |Kammer A $aste zurtErhohung der Zeit oder der
© |Steuertafel empera

4 Taste zum Verrlngern der Zeit oder der
0 |Lufteinlass Temperatu
@ |Display i= | Taste fur den Programmwechsel
® | Symbol der Programme C) Multifunktionstaste (Ein / Aus / Start)

Zubehor:

@ |Gitterrost @
@ |Pizzablech o

Technische Daten: Siehe Schild am Gerat

LICHTQUELLE FUR DIE BACKKAMMERBELEUCHTUNG
Dieses Produkt enthalt ein Leuchtmittel der Energieeffizienzklasse G.
Das Leuchtmittel hat besondere Eigenschaften und darf nur mit
diesem Gerat zur Beleuchtung der Backkammer verwendet werden.
Verwenden Sie es nicht in anderen Geraten.

. T N Das Leuchtmittel darf nur von qualifiziertem Personal durch ein
cat Lt Leuchtmittel mit gleichwertigen Eigenschaften ersetzt werden:
G9, 230VAC, MAX 25W, geeignet fur Temperaturen>300°C.

Gebrauchsanweisungen

Kontakt mit Lebensmitteln
Nur diese Teile sind fur den Kontakt mit Lebensmitteln zu den angegebenen Bedingungen vorgesehen:

Teile, die fur den Kontakt mit q q
E Arten von Maximale Maximale
Lebensmltttsailrrlldvorgesehen Lebensmitteln Temperatur Kontaktzeit
. 230°C 20 min
Behalter @
Rostaufsatz ¢© Alle 200°C 60 min
Pizzablech @ 100°C 24 Stunden

- Diese Teile kbnnen nur mit diesem Gerat verwendet werden. Verwenden Sie die Teile in anderer
Form nicht fur andere Gerate.

- Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats die Teile, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, wie in den Abschnitten ,,Hinweise zum ersten Gebrauch“ und
,»REINIGUNG UND WARTUNG* angegeben.

ANWEISUNGEN FUR DEN ERSTGEBRAUCH

Bevor man das Gerat zum ersten Mal verwendet, sind alle Verpackungselemente zu entfernen und
das Gerat leer fur ungeféhr 15 Minuten bei maximaler Temperatur in gut beltuftetem Raum in Betrieb zu
setzen, um Gertche und Rauchgase aufgrund eventueller Verarbeitungsriuckstadnde an den Innenteilen
des Gerats zu beseitigen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Bevor man das Gerat zum ersten Mal verwendet, ist es wie im Absatz “REINIGUNG UND WARTUNG”
angegeben zu reinigen.
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NUTZEN DES GERATS

1. Nehmen Sie den Behalter @ aus der Fritteuse, setzen Sie das entsprechende Zubehér (€®, @) in
den Korb ein und geben Sie die Zutaten in den Behalter. Fur Informationen tber die Zubereitung der
Zutaten, siehe Abschnitt ,PROGRAMME UND EINSTELLUNGEN®"

Vermeiden Sie, dass Lebensmittel mit den Heizelementen in Beriihrung kommen. Vermeiden Sie
es, den Behéilter zu stark zu fallen und achten Sie besonders auf Speisen, die aufgehen kénnen.
Verwenden Sie den Behélter niemals ohne das Zubehdr (€®, @D).

Achtung: GieBen Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Behdélter oder das
Zubehér; Ol darf nur wie im Abschnitt ,PROGRAMME UND EINSTELLUNGEN*
angegeben verwendet werden.

Setzen Sie den Behalter @ in das Gerat ein.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Taste (') leuchtet auf, um anzugeben, dass das Gerat
an das Stromnetz angeschlossen ist.

Die Taste (') drticken, um die Tasten zu aktivieren.

Die Taste := drucken, um eines der voreingestellten Programme zu wahlen. Das gewahlte
Programm @ blinkt auf dem Bedienfeld.

Die Taste 3 drucken, um die Gartemperatur oder -zeit zu wahlen. Der der Temperatur oder der Zeit
entsprechende Wert blinkt auf dem Display @. Verwenden Sie die Tasten /\\/ um die Werte
einzustellen @.

Nach 10 Sekunden ohne Betatigung der Tasten /\\/ gibt das Gerét einen kurzen Piepton ab.
Sollten Sie die Werte weiter verdndern wollen, wiederholen Sie Schritt 6.

7. Die Taste (') dricken, um den Garvorgang zu starten.

Das Gerét geht in den Stand-by-Modus, wenn wahrend der Programmwahl 60 Sekunden lang
keine Taste gedrtickt wird oder wenn die Taste C) 3 Sekunden lang gedrtickt wird.

g Wb

I

Beim Garen

Vor und wahrend des Garens kann die Innenbeleuchtung durch Driicken der Taste "~ ein- oder
ausgeschaltet werden. Wenn, das Licht nicht ausgeschaltet wird, schaltet es sich nach 60 Sekunden
automatisch aus. Die Taste -‘Q’- blinkt, wenn das Licht eingeschaltetist.

Aufdem Display werden die verbleibende Garzeit sowie die eingestellte Temperatur und das Programm
angezeigt.

Wenn Sie die verbleibende Temperatur oder Zeit &ndern mochten, lesen Sie bitte Punkt 6 im
Abschnitt ,BENUTZUNG DES GERATS".

Wenn Sie das Garprogramm beenden méchten, driicken Sie die Taste (). Wenn Sie ein anderes
Programm wahlen mochten, wiederholen Sie die Schritte 4 bis 7.

HINWEIS: Bei einigen Programmen mussen die Speisen wahrend des Garvorgangs gertittelt oder
gewendet werden (siehe Abschnitt ,PROGRAMME UND EINSTELLUNGEN®). In diesem Fall gibt
das Geréat im entsprechenden Moment akustische Signale ab und das Display blinkt. Nehmen
Sie den Behélter aus dem Geréat und achten Sie darauf, dass Sie nur die Griffe € bertihren; das
Programm stoppt kurzzeitig, sobald der Behélter entfernt wird, schdtteln Sie den Behélter (oder
drehen Sie das Lebensmittel auf den Kopf)und setzen Sie ihn wieder in das Gerét ein; die Fritteuse
schaltet sich wieder ein, sobald der Behalter wieder eingesetzt wird, und der Garvorgang wird ab
dem Zeitpunkt fortgesetzt, an dem er unterbrochen wurde.

HINWEIS: Seien Sie beim Offnen des Behilters vorsichtig, da ein Dampf- oder
HeiBluftstrom entweichen kann.

HINWEIS: Verwenden Sie die Griffe ©, achten Sie darauf, den Behélter und das
Innere des Geriéts nicht zu beriihren, um Verbrennungen zu vermeiden.

HINWEIS: Drehen Sie den Behdlter nicht auf den Kopf, um ein Verschiitten von
heiBen Speisen und Fliissigkeiten zu vermeiden.

Ende des Garvorgangs

- Nach Ablauf der Zeit gibt der Timer 5 Signalténe ab und das Gerat schaltet sich aus.

- Nehmen Sie denBehalter an den Griffen @heraus und prufen Sie, ob der Garvorgang abgeschlossen
ist; wenn nicht, setzen Sie den Behalter wieder ein und lassen Sie ihn einige Minuten weitergaren,
indem Sie die Schritte 4 bis 7 wiederholen.

- Nach Beendigung des Garvorgangs den Behalter @ herausnehmen, auf eine hitzebestandige
Unterlage stellen und die Speisen in einen geeigneten Behalter umfullen.

HINWEIS: Seien Sie beim Offnen des Behélters vorsichtig, da ein Dampf- oder
HeiBluftstrom entweichen kann.

HINWEIS: Achten Sie beider Verwendung der Griffe (3) darauf, dass Sie den Behilter,
das Zubehér und das Innere des Geréts nicht bertihren, um Verbrennungen zu
vermeiden.

HINWEIS: Drehen Sie den Behdlter nicht auf den Kopf, um ein Verschiitten von
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heiBen Speisen und Fliissigkeiten zu vermeiden.
HINWEIS: Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder eine geeignete Schutzausriistung,
wenn Sie heilBe Speisen in das Geréat geben oder aus dem Geréat nehmen.
- Den Behalter @ wieder in die Fritteuse einsetzen.
- Den Stecker aus der Steckdose ziehen und das Gerat abkuhlen lassen.
- Reinigen Sie den Behalter und das Zubehor wie im Abschnitt ,REINIGUNG UND WARTUNG*
beschrieben.

Programme und Einstellungen

Programmliste

Voreingestellte | Einstellungs- _
Symbol| Funktion Werte bereich Fsumﬁzg;l Vorheizen Er;ﬁg)s?
°Cc min °C min Zubehor
> 80-200 1-60
&y | pzza | 230 10 x o D)
205-230 | 1-20
Gebratener
Fisch 190 10 80-200 1-60 o X X

SJ | st 200 10 | 80200 | 1-60 x x @
@ Garnelen | 180 10 | 80200 | 1-60 o x @
@ Hahnchen | 200 | 20 | 80-200 | 1-60 o x @

80-200 1-60
Fleisch 190 15 o o X
205-230 | 1-20

Pommes
\g] e 200 18 | 80-200 | 1-60 o x @
(33 Trocknung | 70 6H | 50-100 | 1-24H x x @
Manuell | 190 15 | 80-200 | 1-60 o x @

Wenn Programme mit Vorheizen gestartet werden, erscheint auf dem Display die Meldung “ Pre” mitder
im Garraum gemessenen Temperatur @. Wenn die gewlnschte Temperatur erreichtist, gibt das Gerat
5 kurze Pieptone ab und zeigt “Add food” an. Nehmen Sie den Behalter @ aus der Fritteuse, geben
Sie die Zutaten in den Behalter und setzen Sie den Behalter @ in das Gerat ein. Das Garen beginnt
automatisch. Wenn der Behalter nach dem Signalton 5 Minuten lang nicht entnommen wird, schaltet das
Geratin den Stand-by-Modus.

Um ein optimales Garergebnis zu erzielen, wird empfohlen, die Speisen erst nach dem Vorheizen
einzulegen.

MERKE: Wenn Sie bei Programmen ohne Vorheizen mit dem Garen beginnen, wenn die Fritteuse
kalt ist, addieren Sie 3 Minuten zur Garzeit hinzu
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In der folgenden Tabelle sind die Informationen zum Garen der verschiedenen Speisen angegeben.

Verwenden Sie ein fur die Speise geeignetes Programm und regulieren Sie ggf. die Zeitund Temperatur.
Die angegebenen Werte konnen je nach Grole, Menge und Art der Zutaten variieren. Vermeiden Sie
das Garen von besonders fetten Speisen (z.B. Wurste).

Nahrungsmittel Zeit (min) Temp. (°C) | Anmerkungen
POMMES FRITTES

Dunne tiefgekthlte Pommes Frittes 12-25 200 schutteln
Dicke tiefgekuhlte Pommes Frittes 12-25 200 schutteln
Hausgemachte Pommes Frittes * 18-25 180 schutteln
In Segmente geschnittene .
Hausgemachte Bratkartoffeln * 18-22 180 schatteln
In Wurfel geschnittene o
Hausgemachte Bratkartoffeln * 12-25 180 schatteln

*

durchmischen.

1 - Die Kartoffeln schélen und schneiden
2 - Sorgféltig waschen und trocknen
3 - Einen halben Essléffel Olivendl in eine Schiissel geben, die Kartoffeln hinzufiigen und gut

4 - Die Kartoffeln so herausnehmen, dass das tberschtissige Ol in der Schissel verbleibt. Die

Kartoffeln in den Behélter geben.
HINWEIS: wenn Sie knusprigere Kartoffeln wiinschen, schneiden Sie sie in kleinere Stticke und
geben Sie etwas mehr Ol hinzu

Gerostete Kartoffeln 15-22 180 schutteln
Kartoffelgratin 18-22 180 schutteln

FLEISCH UND GEFLUGEL
Steak 8-20 190 Die Speisen umdrehen
Schweineschnitzel 10-15 180 Die Speisen umdrehen
Hamburger 718 180 Die Speisen umdrehen
Wurst 13-15 160 Die Speisen umdrehen
Huhnerbrust 10-22 200 Die Speisen umdrehen
Tiefgefrorene Hahnchenkroketten 6-15 200 a/gigﬁaééé?r(ggirzzi?tggﬁutteln
Tiefgefrorene Fischstabchen 6-15 200 Das Gerét vorheizen
Tiefgefrorenes Brot 8-15 180 Das Gerat vorheizen
Gefulltes Gemuse 15-20 150

SNACKS

Torte 20-30 150 Geeignete Backformen verwenden
Salzige Torte 20-22 180 Geeignete Backformen verwenden
muffin 15-18 200 Geeignete Backformen verwenden
Kuchen 20 160 Geeignete Backformen verwenden
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Reinigung und Wartung

Vor dem Reinigen des Gerates hat man immer das Netzkabel aus der Steckdose
herauszuziehen und Gerat vollig abkihlen lassen.

Zum Reinigen des Gerates einen weichen und leicht feuchten Lappen benutzen.

Keine Schmirgelprodukte oder chemische Loésemittel benutzen. Verwenden Sie keine nassen Stoffe,
Flussigkeiten oder sehr nasse Tucher, da eventuell eindringendes Wasser das Gerat irreparabel
beschadigen kann.

Verwenden Sie zur Reinigung des Heizwiderstands eine Burste oder ein trockenes Tuch, um eventuelle
Speisereste zu entfernen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Behélters @ und des Zubeh¢r (€©, @) warmes Wasser,
Handgeschirrspulmittel waschen und einen nicht scheuernden Schwamm; NICHT IN DER
SPULMASCHINE WASCHEN.

Den Behalter, das Gitter und das Innere des Gerats nichtmitMetallgeréaten oder scheuernden Materialien

reinigen, um nicht den Antihaft-Belag zu beschadigen.
Verwenden Sie das Geratnicht, wenn die Antihaftbeschichtung beschéadigtist.
NIEMALS DAS GERAT IN WASSER TAUCHEN.

Losung von Problemen

Problem

Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht

Timer aus

Timer einstellen

Display zeigt"no Pot" an

Behalter nichtrichtig eingesetzt

Behalter herausnehmen und

erneut einsetzen

Lebensmittel werden nicht
gegart

Zu viele Lebensmittel in den
Korb gelegt

Reduzieren Sie die Menge der
Lebensmittel im Korb

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig

Erhohen Sie die Gartemperatur

Die eingestellte Zeitist zu kurz

Erhéhung der Garzeit

Das Garen von Lebensmitteln
ist nicht gleichmagig

Das Kochgut wurde wéhrend
des Garens nichtumgeruhrt

Garen Sie einige Minuten
langer, wahrend Sie die Speisen
umrihren, und lesen Sie den
Abschnitt "PROGRAMME UND
EINSTELLUNGEN"

Das Frittiergutist nichtknusprig

Es wurden Lebensmittel

Verwenden Sie Lebensmittel,

Gerataus

verwendet, die fur eine | die fur das Garen im Ofen
herkémmliche Olfritteuse | geeignet sind, oder lesen Sie
geeignet sind den Abschnitt "PROGRAMME
UND EINSTELLUNGEN"
WeiRer Rauch tritt aus dem Fettige Zutaten Wieim Abschnitt"PROGRAMME

UND EINSTELLUNGEN"
angegeben, vermeiden Sie das
Garen von UbermaRig fettigen
Lebensmitteln

Der Behalter enthalt fettige
Ruckstande vom vorherigen
Gebrauch

Reinigen Sie den Behalter und/
oder den Korb nach jedem
Gebrauch grundlich

Das Display visualisiert “E1”

Offener Stromkreis des NTC-
Temperatursensors

Das Gerat abschalten und den
Stecker aus der Stromsteckdose
ziehen. Kontakt mit dem
Kundendienst aufnehmen

Das Display visualisiert “E2”

Kurzschluss des NTC-

Temperatursensors

Das Gerat abschalten und den
Stecker aus der Stromsteckdose
ziehen. Kontakt mit dem
Kundendienst aufnehmen
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Problem Ursache Losung
Das Gerat schaltet wahrend Temperatur zu hoch: Die | Es erténen funf Piepténe pro
des Kochens in den Standby- Temperatur hat 230°C | Minute, bis die Temperatur
Modus und die Tasten Uberschritten und das Gerathat | ausreichend gesunken ist.
funktionieren nicht den Garvorgang abgebrochen.

VERPACKUNG

Der Umwelt zuliebe muss das Verpackungsmaterial entsprechend der Mulltrennung entsorgt werden.
Berucksichtigen Sie dabei die Vorgaben Ihres Wohnortes.

INFORMATION FUR DEN BENUTZER

“Umsetzung der Richtlinie 2012/19/EU uber Elektro- und Elektronik-Altgerate

(WEEE)” zur Verringerung der Verwendung gefahrlicher Stoffe in Elektro- und

Elektronikgeraten sowie zur Abfallentsorgung.

mmmmm Das Symbol der durchgestrichenen Mulltonne auf dem Gerat oder seiner Verpackung weist

darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner Lebensdauer getrennt von anderen Abfallen
entsorgt werden muss. Der Benutzer muss daher die ausgemusterten Gerate zu geeigneten getrennten
Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikabfélle bringen. Fur weitere Einzelheiten wenden Sie sich bitte
an die zustandige lokale Behorde. Eine geeignete getrennte Sammlung der Gerate fur das spatere
Recycling, die Verarbeitung oder die umweltfreundliche Entsorgung tragt dazu bei, Schaden an der
Umwelt und der menschlichen Gesundheit zu vermeiden, und férdert die Wiederverwendung und/
oder das Recycling der Materialien, aus denen die Gerate bestehen. Eine widerrechtliche Entsorgung
des Produkts durch den Benutzer hat die Anwendung von Verwaltungsstrafen gemaR den geltenden
Gesetzen zur Folge..
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Vertragsubliche Garantie

1. GELTUNGSBEREICH

1.1. PolyPool S.p.A. mitSitzin Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG) bietet diese vertragstbliche Garantie
zu den hierin vorgesehenen Bedingungen fur Produkte der Marke Ardes (im Folgenden ,Produkte) an.
Diese vertragsubliche Garantie bezieht sich ausschliellich auf die Produkte in ihrer urspringlichen
Konfiguration, einschliellich etwaiger Zusatzausstattungen.
Diese vertragsubliche Garantie istnicht wirksam und gilt daher nicht fur Verschleiteile des Produkts, wie
z. B. Batterien/Akkus, die in die Produkte eingelegt sind, Gluhbirnen, Filter usw.

2. RECHTE DER VERBRAUCHER

2.1 Diese vertragslubliche Garantie lasst die Rechte des Verbrauchers unberihrt, die in den
nationalen Rechtsvorschriften zur Umsetzung der Richtlinie (EU) 2019/771 i.d.g.F. im Bereich der
Verbrauchsgutergarantien (,gesetzliche Garantie") vorgesehen sind.
Die vertragsubliche Garantie ersetzt, begrenzt und schlieit die gesetzliche Garantie nicht aus, sondern
erganzt diese. Der Verbraucher kann daher jederzeit die Rechte aus der gesetzlichen Garantie
gegenuber dem Verkaufer unter den Bedingungen und innerhalb der Fristen geltend machen, die in der
oben genannten Gesetzgebung vorgesehen sind.

3. GARANTIEGEGENSTAND

3.1 Auf der Grundlage dieser vertragstbliche Garantie verpflichtet sich Poly Pool S.p.A., falls die
Nichtkonformitat des Produkts aufgrund von Herstellungsfehlern festgestellt und anerkannt wird, die
Produkte oder Komponenten zu reparieren oder nach eigenem Ermessen zu ersetzen.

4. FALLE DES GARANTIEAUSSCHLUSSES

4.1 Diese vertragsubliche Garantie gilt nicht im Falle von Brtichen, Fehlfunktionen oder anderen Mangeln
oder Defekten, die verursacht werden durch:

i) installationsfehler, die auf Fahrlassigkeit, Unvorsichtigkeit, Unvollkommenheit oder Nachlassigkeit
zurtckzufahren sind;

ii) nichteinhaltung oder falsche Beachtung der Anweisungen und Warnungen in den Handbuchern
oder auf eventuellen weiteren Anleitungsblattern;

i) mangelnde oder falsche Wartung der Produkte in Bezug auf die von Poly Pool S.p.A. angegebenen Weise;

iv) falsche Lagerung des Produkts;

v) Manipulationen, Anderungen oder Eingriffe, die vom Endkunden selbst oder von beauftragten
Dritten vorgenommen werden undin jedem Fall nicht von autorisierten Personen von Poly Pool S.p. A.
durchgefuhrt werden;

vi) unsachgemafe und nichtbestimmungsgemafe Verwendung des Produkts;

vii) Verschlechterung des Schadens, der durch die weitere Verwendung durch den Endkunden
verursacht wird, sobald die mogliche Fehlfunktion oder der Defekt bereits aufgetreten ist;

viii) alle externen Faktoren sowohl in der Installationsphase als auch in der Nutzungsphase des
Produkts, die nicht Poly Pool S.p.A. zuzurechnen oder auf jeden Fall zuzuschreiben sind;

ix) ob das Modell, die Seriennummer oder das Etikett auf dem Produkt absichtlich gefalscht oder
geléscht wurde;

X)  Verlust von Leistung und/oder asthetischen Eigenschaften oder solche, die die korrekte Funktion
nichtbeeintrachtigen.

4.2 Diese vertragsubliche Garantie umfasst weder offensichtliche Mangel, die bei Lieferung des Produkts
soforterkennbar sind, noch Mangel oder Fehlfunktionen, die durch Verschlechterung aufgrund normaler
Abnutzung verursacht werden.

4.3 Diese vertragstibliche Garantie ist ausgeschlossen, wenn Briiche, Fehlfunktionen, Mangel oder Defekte
durch Produkte, Teile oder Komponenten verursacht werden, die von anderen Dritten als Poly Pool S.p. A.
hergestellt wurden, mitdenen das Produkt verbunden ist oder mit denen es anderweitig verwendet wird.

5. EINGRIFFSANFRAGE IM ZUSAMMENHANG MIT DER GARANTIE

5.1 Fur jede Serviceanfrage kann sich der Verbraucher an den Kundendienst unter der E-Mail-Adresse
ardes@polypool.it wenden.
Nur fur Italien, San Marino und die Vatikanstadtkénnen Sie sich direktan das nachstgelegene autorisierte
technische Servicezentrum wenden.
Die Kontaktmaglichkeiten finden Sie auf der Seite KUNDENDIENST der Website www.ardes.it

5.2 Um diese vertragliche Garantie aktivieren zu kénnen, muss der Endkunde im Besitz des Steuerbelegs
und/oder der Rechnung fur den Kauf des Produkts und/oder des Lieferscheins und/oder eines anderen
Dokuments sein, das die Lieferung bestatigt. Poly Pool S.p.A. behélt sich das Recht vor, die Leistung
dieser vertragsublichen Garantie zu verweigern, wenn der Endkunde mindestens eines dieser
Dokumente nicht zur Verfugung stellt.

6. DAUER

6.1 Die Dauer dieser Garantie betragt 2 Jahre (im Folgenden die ,Garantiezeit*) ab dem Kaufdatum des Produkts
(und damit ab dem auf dem Kassenbon und/oder der Rechnung angegebenen Datum) oder spatestens ab
dem Lieferdatum (das auf dem Lieferschein oder anderen Lieferdokumenten angegeben ist).

6.2 Im Falle eines Austauschs lauft die ursprungliche Garantiezeit weiter, d.h. sie wird nicht erneuert bzw.
verlangert.

7. TERRITORIALER GELTUNGSBEREICH
7.1 Diese Garantie gilt nur fur Garantieleistungen, die im Gebiet der Europaischen Union, der Vatikanstadt
und San Marino erbracht werden.
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FOLLETO DE
INSTRUCCIONES

Freidora

ADVERTENCIAS

Atencion: leer atentamente las advertencias contenidas
en el siguiente manual ya que suministran indicaciones
importantes en cuanto a la seguridad de la instalacion,
de uso y de mantenimiento.

Instrucciones importantes que deben conservarse para

consultas adicionales.

¢ Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos en adelante
y por personas con las capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas o con falta de experiencia o conocimiento
siempre y cuando se haya asegurado su adecuada vigilancia o
hayan recibido instrucciones acerca del uso seguro del aparato
y hayan comprendido los correspondientes peligros.

* Los ninos no deben jugar con el aparato.

* Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
efectuadas por ninos a menos que no tengan mas de 8 anos y
estén vigilados.

* Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

* El aparato no debe ser puesto en funcionamiento mediante un
temporizador externo o con un sistema de mando a distancia
separado.

* Si el cable de alimentacion se dafnara, debe ser sustituido
solamente en los centros de asistencia autorizados por el
fabricante, de modo de prevenir todo riesgo.

[ ATENCION: las superficies pueden calentarse durante ]
el uso.

* Antes de utilizar el aparato por primera vez limpielo como
aparece en el apartado “LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO”.

* No ponga el aparato contra una pared o contra otro aparato.
Deje al menos 20 cm de espacio libre a los lados y encima del
aparato.

* Mantenga libres de obstrucciones las aperturas de ventilacion.
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* Este aparato esta previsto para ser utilizado a una altura maxima
de 2000m en el nivel del mar.

¢ El aparato puede funcionar a 50Hz o0 a 60Hz sin regulaciones.

e Utilizar guantes de horno o dispositivos de proteccion
adecuados durante la introduccion o la extraccion de comida
caliente del aparato.

* Prestar atencion durante la apertura del contenedor ) porque
podria escapar un flujo de vapor o de aire caliente.

Conservar la garantia, el recibo y el presente folleto de instrucciones para sucesivas consultas.
Después de haber sacado el embalaje asegurarse de la integridad del aparato y en caso de visibles
dafos no utilizarlo y contactar con el establecimiento distribuidor.

No dejar partes del embalaje al alcance de los nifios. El aparato no se debe utilizar como un juguete; es
un aparato eléctrico y asi debe ser considerado.

Antes de conectar el aparato asegurarse de que la tension presente en la toma de corriente corresponda
alaindicada en las caracteristicas nominales.

La seguridad eléctrica de este aparato se garantiza solamente cuando esta conectado con una eficaz
puesta a tierra.

En el caso de que la toma y el enchufe no sean compatibles, hacer reemplazar la toma por personal
calificado con una del tipo adecuado.

No utilizar adaptadores o extensiones que no correspondan a las vigentes normativas de seguridad o
que superen los limites de carga de la corriente.

Se aconseja desenrollar completamente el cable de alimentacion en toda su longitud evitando de este
modo eventuales recalentamientos.

Desconectar el aparato de la red de alimentacion cuando no se utilice.

No tirar el cable de alimentacion o el mismo aparato para desconectar el enchufe de la toma de corriente.
El uso de cualquier aparato eléctrico requiere el respeto de algunas reglas fundamentales, en particular:
- Notocar el aparato con las manos mojadas o hUmedas.

- Losnifios deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

- Nodejar el aparato expuesto a la accion de agentes atmosféricos (lluvia, sol).

- No someterlo a choques.

En caso de que se produjera un desperfecto o un funcionamiento anémalo del aparato desconectar
inmediatamente el enchufe, no abrir el aparato y contactar con el establecimiento distribuidor.

En caso de que no se desee utilizar mas este tipo de aparato, es necesario inactivarlo cortando el cable
de alimentacion naturalmente después de haber desconectado la toma de corriente.

Si se rompe el cable de alimentacion, debe ser substituido exclusivamente por los centros de asistencia
autorizados por el fabricante.

El aparato ha sido fabricado y concebido para funcionar en ambientes domésticos; cualquier otro uso
hay que considerarlo impropio y por lo tanto peligroso.

Por motivos de seguridad, no es posible abrir el aparato.

Durante el uso colocar el aparato en una superficie plana.

Para evitar que los niflos toquen accidentalmente partes calientes, utilice el aparato en superficies que
son por lo menos 85 cm altos.

Atencion, las superficies de la cavidad y del recipiente se pueden calentar durante el uso.
Mantener el cable lejos de fuentes de calor.

No ponga el aparato encima o debajo de otros hornos, hornos microondas o cerca de hornillos de gas
No ponga el aparato contra una pared o contra otro aparato. Deje al menos 20 cm de espacio libre a los
lados y encima del aparato.

Mantenga libres de obstrucciones las aperturas de ventilacion.

Nomueva el aparato cuando esté en funcionamiento, cuando esté caliente o cuando contenga alimentos.
Atencion: no utilice el producto cerca de cortinas o de otros materiales combustibles.

Atencion al vapor caliente que puede salir del aparato durante el funcionamiento o después de abrir el
contenedor.

)
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Informaciones técnicas

Véase laimagen en la pagina 2

© | Contenedor © | Botones:
@ |Resistencias -‘Q’- Boton para encender la luz interna
©®© |Empunaduras @ | Boton para configurar el tiempo yla
. ) temperatura
© |Cavidades A\ | Boton para aumentar el tiempo o la
temperatura
© |Panel de mandos p P— -
4 Boton para disminuir el tiempo ola
O |Tomade aire temperatura
@ | Visor = | Boton para cambiar los programas
1y | Boton multiforme (encendido / apagado
© |Icono de programas O /puesta en march(a) fapag
Accesorios:
@ |Rejila @
@ |Bandeja para pizza o

Datos técnicos: véase la etiqueta en el aparato.

-

FUENTE LUMINOSA PARA LA ILUMINACION DE\

COMPARTIMENTOS

Este producto contiene una fuente luminosa de clase de eficiencia

energeética G.

La fuente luminosa tiene caracteristicas especiales y esta destinada
a ser utilizada solo con este aparato para la iluminacion del
compartimiento, no utilizarla para otras aplicaciones.

La fuenteluminosa solo puede ser sustituida por personal cualificado
por otra de caracteristicas equivalentes:
G9, 230VAC, MAX 25W, adecuada para temperaturas >300°C. /

Instrucciones de uso

Contacto con alimentos

Solo estas partes estan previstas para el contacto con alimentos, en las condiciones indicadas:

Partes previstas para el Tipos de Temperatura Tiempo maximo
contacto con alimentos alimentos maxima de contacto
230°C 20 min
Contenedor @
Rejilla ® Todos 200°C 60 min
Bandeja para pizza @ 100°C 24 horas

- Estas partes pueden ser utilizadas solo con este aparato. No utilizar las partes de forma diferentes
para otras aplicaciones.
- Antes de utilizar el aparato por primera vez, lavar las partes previstas para el contacto
con alimentos como se indica en los parrafos “Indicaciones para el primer uso” y
“LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO”.

INDICACIONES PARA EL PRIMER USO
Antes de utilizar el aparato por primera vez, desembalar todos los elementos y poner en funcionamiento
el aparato vacio unos 15 minutos a la maxima temperatura en un local bien ventilado para eliminar los
posibles olores y humos provenientes de los residuos de elaboracion de las partes internas del aparato.
Desconectar el enchufe de la toma de corriente y dejar que el aparato se enfrie.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpiarlo como se indica en la seccion “LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO".

@
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USO DEL APARATO

1. Extraer el contenedor @ de la freidora, introducir el accesorio adecuado ({9, @) en el cesto e
introducir los ingredientes en el contenedor. Consulte la seccion «PROGRAMAS Y AJUSTES» para
obtener informacion sobre la preparacion de ingredientes.

Evitar que la comida entre en contacto con los elementos de calentamiento. No llene demasiado

el contenedor y preste particular atencion a los alimentos que pueden fermentar. No usar nunca

el contenedor sin los accesorios ({®, €@).

Atencion: no verter aceite u otros liquidos en el contenedor o en los accesorios;

z/J szsso de gceite esta permitido solo como se indica en el parrafo “PROGRAMAS Y
TE.

2. Introducir el contenedor @ en el aparato.

3. Introducir el enchufe en la toma de corriente. El botén (_) se iluminara para indicar que el aparato
esta conectado ala red eléctrica.

4. Pulse el boton (') para activar los botones.

5. Presionar el botdn := para seleccionar uno de los programas preconfigurados. El programa
seleccionado @ parpadeara en el panel de mandos.

6. Presionar el botéon para seleccionar la temperatura o el tiempo de coccion. El valor

correspondiente ala temperatura o al tiempo parpadeara en la pantalla @. Utilizar los botones /A\N\/
pararegular los valores @.

Después de 10 segundos sin presionar los botones /\\/, el dispositivo emite una breve senal
acustica. En el caso en que sea necesario modificar adicionalmente los valores, repetir el punto 6.

7. Presionar el boton (') para poner en marcha la coccion.

El aparato entra en estado de stand-by si durante la seleccion del programa no se presiona
ningtn botén por 60 segundos o si el botén Q se presiona por 3 segundos.

Durante la coccion

Antes y durante la coccion es posible encender o apagar la luz interna presionando el boton 'O Sila
luz no se apaga, se apagara automaticamente después de 60 segundos. El boton -o- parpadea
cuando laluz esta encendida.

En la pantalla se visualiza el tiempo de coccién que queda, la temperatura y el programa configurados.

Si se desea modificar las temperaturas o los tiempos que quedan hacer referencia al punto 6
del parrafo “USO DEL APARATO”.

Si se desea terminar el programa de coccién, presionar el botén (!). Si se desea seleccionar
otro programa, repetir los puntos del 4 al 7.

NOTA: algunos programas implican sacudir o voltear los alimentos durante la coccién (consulte
el apartado “PROGRAMAS Y AJUSTES”). En este caso, cuando llegue el momento, el aparato
emitira sefales acusticas y la pantalla parpadeara. Extraer el contenedor del aparato prestando
atencion a tocar solo las empufaduras €; el programa se interrumpe momentaneamente en el
instante en el que el contenedor se extrae, sacudir el contenedor (o voltear la comida) y colocarlo
nuevamente en el aparato; la freidora se reactiva apenas se introduce nuevamente el contenedor
yelciclo de coccion retoma desde el instante en el que se habia interrumpido.

NOTA: prestar atencion durante la apertura del contenedor porque podria salir un
flujo de vapor o de aire caliente.

NOTA: utilizar las empufhaduras ©, prestar atencion a no tocar el contenedor y el
interior del aparato para evitar quemaduras.

NOTA: no voltear el contenedor para evitar el escape de comiday liquidos calientes.

Final de coccion

- Una vezterminado el tiempo, el temporizador emite 5 sefiales acusticas el aparato se apaga.

- Quitar el contenedor utilizando las empufiaduras @ vy verificar que la coccion se haya terminado;
en caso contrario, introducir nuevamente el contenedor y configurar todavia algunos minutos
retomando las operaciones dela4ala7.

- Al terminar la coccion, quitar el contenedor @), posicionarlo en una superficie resistente al calor y
versar la comida en un contenedor adecuado.

NOTA: prestar atenciéon durante la apertura del contenedor porque podria salir un
flujo de vapor o de aire caliente.

NOTA: utilizar las empunaduras ©, prestar atencion a no tocar el contenedor, los
accesorios y el interior del aparato para evitar quemaduras.

NOTA: no voltear el contenedor para evitar el escape de comiday liquidos calientes.
NOTA: utilizar guantes de horno o dispositivos de proteccion adecuados durante la
introduccion o la extraccion de comida caliente del aparato.

- Posicione de nuevo el contenedor @ en la freidora.
- Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie.
- Limpiar el contenedor ylos accesorios como seindica en el parrafo “LIMPIEZAY MANTENIMIENTO”.
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Programas y Ajustes

Lista de programas

Valores Campo de SR : A .
i reconfigurados| regulacion uncion | Precalen-| Accesorio
leono | Funcién P d - 9 - SHAKE | tamiento | sugerido
°C min °C min
. 80-200 | 1-60
Pizza 230 | 10 x o )
205-230| 1-20
Pescado | 499 | 40 |80-200| 1-60 o x x
asado
&I Pan 200 | 10 |80-200 | 1-60 x x @
%é? Camarones | 180 | 10 | 80-200 | 1-60 o x @
% Pollo 200 | 20 |80-200 | 1-60 o x @
7 80-200 | 1-60
./ Carne 190 15 o o X
205-230| 1-20
Patatas fritas | 200 | 18 | 80-200 | 1-60 o x @
<§5 Secado 70 6H | 50-100 | 1-24H x x @
Manual 190 15 | 80-200 | 1-60 o x @

En la puesta en marcha de los programas con precalentamiento se visualizara en la pantalla la
inscripcion “ Pre” con la temperatura detectada en el interior de la cavidad @. Al alcanzar la temperatura
deseada el aparato emite 5 breves senales acUsticas y muestra la inscripcion “Add food”. Extraer el
contenedor @ de la freidora, introducir los ingredientes en el contenedor e introducir el contenedor @
en el aparato. La coccion comenzara en automatico. Si el conector no se extrae por 5 minutos después
de las sefiales acusticas, el dispositivo entra en estado de stand-by.
Para resultados de coccion ideales se recomienda agregar la comida una vez terminado el
precalentamiento.

NOTA: Para los programas sin precalentamiento, si se comienza a cocer cuando la freidora esta
fria, agregar 3 minutos al tiempo de coccion
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En la siguiente tabla aparecen informaciones indicativas para la coccion de varios alimentos.

Utilice un programa similar al alimento que desea cocinar y regule el tiempo y la temperatura.

Los valores indicados pueden variar en funcion de las dimensiones de los ingredientes, la cantidad y
el tipo.

Evite cocer alimentos especialmente grasos (por ejemplo, salchichas).

Alimentos Tiempo (min) Temp. (°C) | notas
PATATAS FRITAS

patatas finas congeladas finas 12-25 200 sacudir

patatas finas congeladas gruesas 12-25 200 sacudir

patatas fritas hechas en casa * 18-25 180 sacudir

patas a gajos hechas en casa * 18-22 180 sacudir

patasen cubitos hechas en casa * 12-25 180 sacudir

*

1 - Pele ycorte las patatas

2 - Lavelas cuidadosamente y séquelas

3 - Eche media cucharada de aceite de oliva en un recipiente, eche las patatas y mézclelas
para alinarlas.

4 - Remueva las patatas de manera que el exceso de aceite quede en el recipiente. Meta las
patatas en el contenedor.

NOTA: para obtener unas patatas mas crocantes corte pedazos mas pequefios o utilice un

poco mas de aceite.

patatas rosti 15-22 180 sacudir
patatas gratinadas 18-22 180 sacudir
CARNE Y AVES DE CORRAL
filete 8-20 190 dar la vuelta a los alimentos
chuletas de cerdo 10-15 180 dar la vuelta a los alimentos
hamburguesa 7-18 180 dar la vuelta a los alimentos
salchicha 13-15 160 dar la vuelta a los alimentos
pechuga de pollo 10-22 200 dar la vuelta a los alimentos
. . } caliente previamente el aparato y
rollitos de primavera 812 200 sacudalo durante la coccion
: caliente previamente el aparato y
croquetas de pollo congeladas 6-15 200 sacudalo durante la coccion
. caliente previamente el
barritas de pescado congeladas 6-15 200 aparato
caliente previamente el
pan congelado 8-15 180 aparato
verduras rellenas 15-20 150
APERITIVOS
utilice recipientes especificos
tarta 20-30 150 de horno
utilice recipientes especificos
torta salada 20-22 180 de horno
) utilice recipientes especificos
muffin 15-18 200 de horno
dulces 20 160 utilice recipientes especificos

de horno
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Limpieza y Mantenimiento

Antes de limpiar el aparato desconectarlo de la toma de corriente y dejarlo enfriar

completamente.

Para limpiar el aparato utilizar un pafio suave y ligeramente humedecido.

No utilizar absolutamente productos abrasivos o disolventes quimicos.

No utilizar sustancias, liquidos o pafios excesivamente mojados ya que las posibles infiltraciones
podrian dafnar el aparato de modo irreparable.

Para limpiar la resistencia calentadora utilice un cepillo o un pafio seco para eliminar los eventuales

residuos de comida.

Para limpar el contenedor @ y los accesorios (®, €D) utilice agua caliente, detergente lavavajillas a

mano y una esponja no abrasiva; NO LAVAR EN EL L AVAVAJILLAS.

No limpie el recipiente, la rejilla y el interior del aparato con herramientas metélicas o materiales
abrasivos para no dafar el revestimiento antiadherente.

No utilice el aparato si el revestimiento antiadherente esta dafiado.
NO SUMERGIR JAMAS EL APARATO EN EL AGUA.

Solucion de problemas

Problema Causa Solucion
El aparato no funciona Temporizador apagado Configurar temporizador
La pantalla muestra "no Pot" El  contenedor no se ha |Remover el contenedor e

introducido correctamente

introducirlo nuevamente

Las comidas no estan cocidas

Demasiada comida introducida
en el cesto

Reducir la cantidad de comida
en el cesto

La temperatura configurada es
demasiado baja

Aumentar la temperatura de
coccion

El tiempo configurado es
demasiado breve

Aumentar el tiempo de coccion

La coccion de la comidano es
uniforme

Durante la coccion la comida no
se ha mezclado

Cocinar por algunos minutos
mas manteniendo mezclada
la comida y ver la seccion
"PROGRAMAS Y AJUSTES"

Las comidas fritas no estan Se han utlizado alimentos | Utilice comidas adecuadas para
crocantes idoneos a una freidora | la coccion en horno o consulte
tradicional de aceite la seccion "PROGRAMAS Y

AJUSTES"

Sale humo blanco del aparato Ingredientes grasos Como se indica en la seccion
"PROGRAMAS Y AJUSTES"
evitar cocer comidas
excesivamente grasas

El contenedor contiene | Limpiar bien el contenedor y/o el

residuos grasos del anterior uso

cesto después de cada uso

El display visualiza “E1”

Circuito abierto del sensor de
temperatura NTC

Apague el aparato y desconecte
el enchufe de la toma de
corriente. Péngase en contacto
con el servicio de asistencia

El display visualiza “E2” Cortocircuito del sensor de | Apague el aparato y desconecte
temperatura NTC el enchufe de la toma de
corriente. Pongase en contacto
con el servicio de asistencia
El aparato entra en modalidad Temperatura  excesiva: la | Se emitiran 5 sefales cada
standby durante la coccién y temperatura  ha  superado | minuto hasta que la temperatura
los botones no funcionan los 230°C y el aparato ha | sehayabajado lo suficiente.

interrumpido la coccion.
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_Eliminacion

EMBALAJE

Para respetar el medio ambiente, el material de embalaje debe eliminarse correctamente respetando
la recogida selectiva.

Consulta la normativa de tu municipio.

INFORMACION A LOS USUARIOS

“Aplicacion de la Directiva 2012/19/EU sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y

Electronicos (RAEE)”, concerniente al uso reducido de sustancias peligrosas en

equipos eléctricos y electronicos, asi como a la eliminacion de residuos”.

El simbolo del contenedor marcado con una X sefialado en el equipo o en la confeccion indica que el

producto al final de su vida Util debe ser recogido separadamente de los otros desechos. El usuario
por lo tanto tendra que entregar el equipo que llegd al final de su vida a los centros comunales de recogida
diferenciada de desechos eléctricos y electronicos idéneos. Paramas detalles, por favor contactar a la autoridad
local correspondiente. La adecuada recogida diferenciada para el envio sucesivo del equipo al reciclaje, al
tratamiento y a la eliminacion ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos en el
ambiente y en la salud y favorece el reutilizo yjo reciclado de los materiales que componen el equipo.
La eliminacion abusiva del producto por parte del usuario dara lugar a la aplicacion de multas
administrativas de conformidad con las leyes en vigor.

)
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Garantia convencional

4.2

4.3

5.2

AMBITO DE APLICACION

. PolyPool S.p.A., con domicilio social en Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG) ofrece esta Garantia

Convencional en los términos y condiciones aqui previstos para los productos de la marca Ardes (en
adelante, “Productos”).

Esta Garantia convencional incluye exclusivamente los Productos en su configuracion original, incluidos
los eventuales equipos accesorios.

Esta Garantia Convencional no es efectiva y, por lo tanto, no se aplica a las partes consumibles del
producto, como, por ejemplo, cuando estén presentes, las baterias/pilas insertadas en los Productos,
las bombillas, los filtros, etc.

DERECHOS DE LOS CONSUMIDORES

La presente Garantia Convencional se entiende sin perjuicio de los derechos del consumidor previstos
en las disposiciones legislativas nacionales de transposicion de la Directiva (UE) 2019/771 y posteriores
modificaciones en materia de garantias de los bienes de consumo (“Garantia Legal”).

La Garantia Convencional no sustituye, limita ni perjudica ni excluye la Garantia Legal, sino que se afiade
a esta ultima. Por lo tanto, el consumidor siempre podra hacer valer los derechos contemplados en la
Garantia Legal frente al vendedor, en las condiciones y en los términos previstos por la citada normativa.

OBJETO DE LA GARANTIA

Sobre la base de esta Garantia Convencional, en el caso de que se compruebe y reconozca la falta
de conformidad del Producto debido a defectos de fabricacion, Poly Pool S.p.A. se compromete a la
reparacion o, a su discrecion, a la sustitucion de los Productos o de los componentes.

CASOS DE EXCLUSION DE LA GARANTIA

Esta Garantia Convencional no opera en caso de roturas, funcionamientos anémalos o vicios o defectos

causados por:

i) errores deinstalacion causados por negligencia, imprudencia, impericia o descuido;

i) incumplimiento o cumplimiento incorrecto de las instrucciones y advertencias contenidas en los
manuales o en cualquier hoja de instrucciones adicional;

i) falta o mantenimiento incorrecto de los productos segin las modalidades indicadas por Poly Pool S.p. A.;

iv) mal almacenamiento del Producto;

v) manipulaciones, modificaciones o intervenciones realizadas por el Cliente final o realizadas por el
Cliente final a terceros, y en cualquier caso no realizadas por sujetos autorizados por Poly Pool S.p.A;;

vi) usoinadecuado yno conforme con el uso normal o el destino del Producto;

vii) agravacion del dafio causado por el uso posterior por parte del Cliente final una vez que ya se haya
manifestado el posible mal funcionamiento o defecto;

viii) cualquier factor externo, tanto en la fase de instalacion como de uso del Producto, no imputable o
atribuible en cualquier caso a Poly Pool S.p.A;

iX) si el modelo, el cédigo de serie o la etiqueta presente en el producto han sido falsificados o
eliminados deliberadamente;

x) pérdida de prestaciones y/o caracteristicas estéticas o que no comprometan la sustancia de las
funciones.

Esta Garantia Convencional no incluye los defectos evidentes inmediatamente reconocibles en la

entrega del Producto, ni los defectos o funcionamientos anémalos causados por el deterioro debido al

desgaste normal.

Esta Garantia Convencional queda excluida en caso de roturas, funcionamientos anémalos, vicios

o defectos causados por productos, piezas o componentes fabricados por terceros distintos de

Poly Pool S.p.A. alos que el producto esté conectado o con los que se utilice de todos modos.

SOLICITUD DE INTERVENCION EN GARANTIA

Para cualquier solicitud de asistencia, el Consumidor puede ponerse en contacto con el servicio de
atencion al cliente en el correo electronico ardes@polypool.it

Solo para Italia, San Marino y Ciudad del Vaticano es posible contactar directamente con el centro de
asistencia técnica autorizado més cercano.

Las formas de contacto estan disponibles en la pagina de ASISTENCIA del sitio web www.ardes.it
Para poder activar esta Garantia Convencional, el Cliente final debe estar en posesion del recibo
fiscal y/o de la factura de compra del producto y/o el DDT y/u otro documento que acredite la entrega.
Poly Pool S.p.A. se reserva el derecho de negarse a prestar la presente Garantia Convencional si el
Cliente final no proporciona al menos uno de estos documentos.

DURACION

La duracion de esta garantia es de 2 afios (en adelante, el “Periodo de Garantia”) a partir de la fecha de
compra del producto (y, por lo tanto, de la fecha indicada en el recibo fiscal y/o en la factura) o, a mas
tardar, de la fecha de entrega (resultante del DDT u otra documentacion de entrega).

En caso de sustitucion, el Periodo de Garantia original continta, por lo que no debe considerarse
renovado o ampliado.

AMBITO TERRITORIAL
Esta garantia es efectiva solo para prestaciones en garantia que se realizaran en el territorio de la Unién
Europea, Ciudad del Vaticano y San Marino.
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INSTRUGOES DE
UTILIZACAO

Fritadeira

ADVERTENCIAS

Atencao: leia atentamente as adverténcias contidas
neste manual, pois elas fornecem importantes
indicagdes com relacao a seguranga na instalacao, na
utilizacao e na manutencao.

Instrugcdes importantes a serem conservadas para

consultas futuras.

* Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual
ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se tiverem recebido supervisao adequada ou
se tiverem sido instruidas sobre a utilizacao segura do aparelho
e tiverem compreendido os perigos envolvidos.

¢ As criangas nao devem brincar com o aparelho.

* A limpeza e manutencédo nao devem ser realizadas por
criangas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e
sejam supervisionadas.

* Mantenha o aparelho e 0 cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos de idade.

* O aparelhonao deve ser operado por meio de um temporizador
externo ou com um sistema de controle remoto separado.

* Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, o0 mesmo deve
ser substituido apenas nos centros de assisténcia autorizados
pelo fabricante para evitar qualquer risco.

ATENCAO! As superficies estdo sujeitas a ficar
quentes durante o uso.

* Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez limpe-o conforme
indicado no paragrafo “MANUTENCAQO”.

* Nao coloque o aparelho contra uma parede ou contra outro
aparelho. Deixe pelo menos 20 cm de espaco livre atras, nas
laterais e acima do aparelho.

* Mantenha as aberturas de ventilacdo desobstruidas.
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Este aparelho foi concebido para ser utilizado a uma altitude
maxima de 2000m acima do nivel do mar.

O aparelho pode funcionar a 50 Hz ou 60 Hz sem ajustes.

Use luvas de forno ou equipamento de protecéo adequado ao
inserir ou retirar alimentos quentes do aparelho.

Tenha cuidado ao abrir o recipiente €)), pois pode escapar um
fluxo de vapor ou ar quente.

Conserve a garantia, a fatura e o manual de instru¢des para qualquer consulta futura.

Apos retirar a embalagem, assegure-se da integridade do aparelho; no caso de danos visiveis, ndo o
utilize e consulte um profissional qualificado.

Nao deixe partes da embalagem ao alcance de criangas, nem a utilize como brinquedo: este € um
aparelho elétrico e deve ser considerado como tal.

Antes de conectar o aparelho, assegure-se de que a tensdo presente na tomada corresponde a
indicada nos dados da placa de identificacao.

A segurancga elétrica deste aparelho s¢ € garantida quando esta ligado a um sistema de ligagéo a terra
eficaz.

Caso a ficha e a tomada nédo sejam compativeis, pega que um profissional qualificado substitua a
tomada.

Nao utilize adaptadores ou extensdes que ndo respondam as normativas de seguranga em vigor ou que
superem os valores do limite de capacidade da corrente.

Desligue o aparelho da rede elétrica quando néo estiver a ser utilizado e certifique-se de que esta
desligado.

N&o puxe o cabo de alimentagdo ou o préprio aparelho para retirar a ficha da tomada de corrente.

O uso de qualquer aparelho elétrico implica a observancia de algumas regras fundamentais, em
particular:

- Nao tocar o aparelho com as maos molhadas ou himidas.

- Ascriancas devem ser vigiadas para se certificar que n&o brinquem com o aparelho.

- Nao utilize o aparelho quando estiver descalco.

- Nao deixe o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol).

- N&o submeté-lo aimpactos.

Em caso de avaria ou funcionamento anormal do aparelho, desligue a ficha imediatamente, ndo o
manipule e contacte um centro de assisténcia autorizado.

Caso se decida ndo utilizar mais este tipo de aparelho, convém torna-lo inoperante, cortando o cabo de
alimentacéo, evidentemente apés desconecta-lo da tomada de corrente.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser substituido apenas nos centros de assisténcia
autorizados pelo fabricante.

O aparelho foi fabricado e concebido para funcionar em ambientes domésticos, assim, qualquer outra
utilizacao deve ser considerada impropria e, portanto, perigosa.

N&o utilize o aparelho ao ar livre.

Por motivos de segurancga, o aparelho n&o pode ser desmontado.

Durante a utilizagcao, mantenha o aparelho numa superficie plana.

N&o coloque o aparelho em superficies inadequadas e ndo resistentes ao calor.

Para evitar o contacto acidental de criangas com partes quentes, utilize o aparelho em superficies de
apoio com pelo menos 85 cm de altura em relagao ao solo.

Atencéao: as superficies da cavidade e do recipiente estao sujeitas a ficar quentes
durante a utilizacao.

Mantenha o cabo afastado de fontes de calor.

N&o coloque o aparelho sobre ou sob outros fornos, microondas ou perto de queimadores a gas.

N&o coloque o aparelho encostado a uma parede ou a outro aparelho. Deixe pelo menos 20 cm de
espago livre atras, nas laterais e acima do aparelho.

Mantenha as aberturas de ventilagao livres de obstrugdes.

Nao desloque o aparelho quando estiver a funcionar, quando estiver quente e quando contiver
alimentos.

Atengao: ndo utilize o produto na proximidade de cortinas ou de outros materiais combustiveis.

Tenha em atengdo o vapor quente que pode sair do aparelho durante o funcionamento ou apos a
abertura do contentor..
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Informacoes técnicas

Veja aimagem na pagina 2

O |Recipiente © | Teclas:
® |Resisténcias -‘;'— Tecla para acender a luzinterna
© |Punhos ﬂ(D Tecla para definigao do tempo e da

- temperatura
O |Cavidade A tTecla detaumento do tempo ou da
© |Painel de comandos emperaiura

4 Tecla de diminuicao do tempo ou da
0O |Tomadadear temperatura
@ |Ecra i= | Tecla para trocar os programas
© |icone de programas C) Tecla multifuncao (liga/desliga/partida)
Acessorios:

@ |Grade @
@ | Telha para pizza o

Dados técnicos: veja a etiqueta no aparelho.

/ FONTE DE LUZ PARA ILUMINAR O COMPARTIMENTO \
Este prgduto contém uma fonte de luz de classe de eficiéncia

energética G
A fonte de luz tem caracteristicas especiais e destina-se a
; ser utilizada apenas com esta luminaria para iluminagdo de

s . compartimentos, néo a utilize para outras aplicagdes.

A fonte de luz s6 pode ser substituida por pessoal qualificado por
outra com caracteristicas equivalentes:
\ G9, 230VAC, MAX 25W, adequada para temperaturas >300°C. /

Instrucoes de ut

lizacao

Contacto com alimentos
Somente estas pecgas sédo destinadas ao contacto com alimentos, nas condigdes indicadas:

Pecas fornecidas para Tipos de Temperatura Tempo maximo
contacto com alimentos alimentos maxima de contato
230°C 20 mi
Recipiente @ n
Grade (O Todos 200°C 60 min
Telha para pizza €D 100°C 24 horas

- Estas pecas s6 podem ser usadas com este aparelho. Ndo use as pecas separadamente para
outras aplicagoes.

- Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as partes destinadas ao contacto
com os alimentos conforme indicado nos paragrafos “Instrucdes para a primeira
utilizag@o” e “LIMPEZA E MANUTENGAO”.

INSTRUCOES PARA A PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, remova todos os elementos da embalagem e faga funcionar
o aparelho em vazio durante cerca de 15 minutos a temperatura maxima num local bem ventilado,
para eliminar odores e vapores devido a quaisquer residuos de processamento nas partes internas do
aparelho.

Desligue a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe-o conforme indicado no paragrafo “LIMPEZA E
MANUTENCAQ”.
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UTILIZAQAO DO APARELHO
Retire o recipiente @ da fritadeira, insira o acessorio adequado ((®, @) no cesto e insira 0s
ingredientes norecipiente. Veja o paragrafo “PROGRAMAS E DEFINICOES” para obter informacgdes
sobre a preparacao dos ingredientes.

Evite permitir que os alimentos entrem em contacto com os elementos de aquecimento. Nao
encha demasiado o recipientes e preste particular atencdo aos alimentos que possam crescer
em volume. Nunca utilize o recipiente sem os acessorios (®, €@D).

Atencéo: nao deite 6leo ou outros liquidos no recipiente ou nos acessorios; a
utilizacao de 6leo é permitida apenas conformeindicado no paragrafo “PROGRA MAS
E DEFINICOES”.

Insira o recipiente @ no aparelho.

Introduza a ficha na tomada de corrente. O botéo O ilumina-se para indicar que o aparelho esta
ligado a corrente elétrica.

Prima a tecla (!) para ativar as teclas.

Prima a tecla := para selecionar um dos programas predefinidos. O programa selecionado @
piscara no painel de comandos.

Prima a tecla &G) para selecionar a temperatura ou o tempo de cozimento. O valor correspondente a
temperatura ou tempo piscara no display @. Utilize as teclas /\\/ para ajustar o valor @.

Apos 10 segundos sem pressionar as teclas /\\/, o aparelho emite um bipe curto. Se for
necessario modificar ainda mais os valores, repetir o ponto 6.

7. Primaa tecla (*) parainiciar o cozimento.

O aparelho entra no estado de espera se durante a selecao do programa nenhuma tecla for
pressionada durante 60 segundos ou se a tecla Q for pressionada durante 3 segundos.

o gk Wb

Durante a cozedura

Antes e durante a cozedura vocé pode ligar ou desllgar aluzinterna ao premir a tecla 'O Se aluznao
estiver apagada, ela desligara automaticamente ap6s 60 segundos. A tecla -Q pisca quando a luz
esté acesa.

No visor aparecem o tempo restante de cozedura, a temperatura e o programa definido.

Se desejar alterar as temperaturas ou os tempos restantes, consulte o ponto 6 do paragrafo
“USO DO APARELHO".

Se desejar encerrar o programa de cozedura, prima a tecla (!). Se desejar selecionar outro
programa, repita os pontosde 4a 7.

NOTA: alguns programas preveem que os alimentos sejam sacudidos ou virados ao contrario
durante a cozedura (veja o paréagrafo “PROGRAMAS E DEFINICOES”). Neste caso, quando for
atingido o momento oportuno, o aparelho emite sinais sonoros e o visor pisca. Retire o recipiente
do aparelho tendo o cuidado de tocar apenas nas pegas (3); 0 programa para momentaneamente
quando o contéiner é removido, agite o recipiente (ou vire os alimentos ao contrario) e volte a
coloca-lo no aparelho; a fritadeira reativa-se assim que o recipiente é reinserido e o ciclo de
cozedura recomeca a partir do momento em que foi interrompido.

NOTA: tenha cuidado ao abrir o recipiente, pois pode escapar um jato de vapor ou
ar quente.

NOTA: para evitar queimaduras, utilize a pega © e preste atencao para nao tocar
no recipiente e no interior do aparelho.

NOTA: nao vire o recipiente de cabeca para baixo para evitar derramamento de
alimentos e liquidos quentes.

Fim de cozimento

- Decorrido o tempo, o timer emite 5 bipes curtos e o aparelho desliga.

- Retire orecipiente pelas pegas @ e verifique se a cozedura esta completa; caso contrario, reinsira o
recipiente e deixe repousar mais alguns minutos repetindo as operagdes 4 a 7.

- Terminada a cozedura, retire o recipiente @), coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor e
deite os alimentos num recipiente adequado.

NOTA: tenha cuidado ao abrir o recipiente, pois pode escapar um jato de vapor ou
ar quente.
NOTA: utilize as pegas ©, tenha cuidado para ndo tocar no recipiente, nos
acessorios e no interior do aparelho para evitar queimaduras.
NOTA: nao vire o recipiente de cabeca para baixo para evitar derramamento de
alimentos e liquidos quentes.
NOTA: utilize luvas de forno ou equipamento de protecdo adequado ao inserir ou
retirar alimentos quentes do aparelho.

- Recoloque o recipiente @ na fritadeira.

- Retire a ficha da tomada de corrente e deixe o aparelho arrefecer.

- Limpe o recipiente e os acessorios conforme indicado no paragrafo “LIMPEZAE MANUTENCAQ”.
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Programas e Definicoes

Lista de programas

Valores Faixa de SR . A .
5 redefinidos regulacao uncao |Fre-aque- Acessorio
icone | Fungdo e - gtae - SHAKE | cimento | sugerido
°C min °C min
S 80-200 | 1-60
Pizza 230 | 10 x o O
205-230| 1-20

Peixe assado | 190 10 80-200 | 1-60 o X X

200 | 10 |80-200 | 1-60 x x @

Camardes | 180 | 10 |80-200 | 1-60 o x @
Frango 200 20 | 80-200 | 1-60 o x @

80-200 1-60
Carne 190 15 (o] o X
205-230| 1-20

Batatas fritas | 200 | 18 | 80-200 | 1-60 o x @
Secador 70 6H | 50-100 | 1-24H x x @
Manual 190 | 15 |80-200 | 1-60 o x @

Ao iniciar programas com pré-aquecimento, aparecera no display a palavra “Pre” com a temperatura
detectada nointerior da cavidade @. Ao atingir a temperatura desejada, o aparelho emite 5 bipes curtos
e exibe a palavra “Add food”. Retire o recipiente @ da fritadeira, insira os ingredientes no recipiente e
insira o recipiente @ no aparelho. A cozedura iniciara em automatico. Se o recipiente n&o for removido
dentro de 5 minutos apo6s os bipes, o dispositivo entra no estado de espera.

Para obter os melhores resultados de cozedura, recomenda-se adicionar os alimentos assim que o
pré-aquecimento terminar.

NOTA: Para programas sem pré-aquecimento, se comecgar a cozinhar com a fritadeira fria,
adicione 3 minutos ao tempo de cozedura

&)
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Na tabela seguinte estéo referidas as informacdes indicativas para a cozedura das diversas comidas.
Utilize um programa semelhante ao alimento a cozer e regule eventualmente o tempo e a temperatura.
Os valores indicados podem variar de acordo com o tamanho dos ingredientes, a quantidade e o tipo.
Evite cozinhar comidas particularmente gordurosas (por ex., salsichas).

Alimentos Tempo (min) Temp. (°C) | notas

BATATAS FRITAS

batatas fritas congeladas finas 12-25 200 sacudir
batatas fritas congeladas grossas 12-25 200 sacudir
batatas fritas caseiras * 18-25 180 sacudir
batatas as rodelas caseiras * 18-22 180 sacudir
batatas aos cubos caseiras * 12-25 180 sacudir

*

1 - Descasque e corte as batatas

2 - Lave-as bem e seque-as

3 - Despeje meia colher de azeite numa bacia, meta as batatas por cima e misture-as para as
temperar.

4 - Retire as batatas para que o excesso de azeite fique na bacia. Meta as batatas no contentor.

NOTA: para obter as batatas mais crocantes, corte em pedacos menores ou utilize um pouco

mais de azeite

PT

batatas assadas 15-22 180 sacudir
batatas gratinadas 18-22 180 sacudir
CARNES E AVES
bife 8-20 190 vire os alimentos
costeletas de porco 10-15 180 vire os alimentos
hamburguer 718 180 vire os alimentos
salsicha 13-15 160 vire os alimentos
peito de frango 10-22 200 vire os alimentos
. } pré-aquegca o aparelho e
rolos primavera 812 200 sacuda durante a cozedura
} pré-aquegca o aparelho e
croquetes de frango congelados 6-15 200 sacuda durante a cozedura
palitos de peixe congelados 6-15 200 pré-aqueca o aparelho
pao congelado 8-15 180 pré-aquecga o aparelho
verduras recheadas 15-20 150
SNACKS
. utilize recipientes apropriados
bolo 20-30 150 para forno
R utilize recipientes apropriados
tarte salgada 20-22 180 para forno
R utilize recipientes apropriados
queque 15-18 200 para forno
utilize recipientes apropriados
doces 20 160 para forno
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Limpeza e Manutencao

Desconecte a ficha da tomada de corrente antes de realizar qualquer operacao de

limpeza e manutencgao.

Limpe o aparelho somente quando ele estiver frio.
Alimpeza do aparelho deve ser realizada com um pano macio e levemente humido.

N&o utilize substancias, liquidos ou panos excessivamente molhados, pois eventuais infiltragdes podem
danificar irreparavelmente o aparelho.

N&o utilize esponjas abrasivas para a limpeza do aparelho.

Para limpar o elemento de aquecimento, utilize uma escova ou um pano seco para remover quaisquer

residuos de alimentos.

Para a limpeza do recipiente @, e os acessorios (€9, @), utilize agua quente, detergente para a loica
manual e uma esponja nao abrasiva; NAO LAVAR NAMAQUINADE LAVAR LOUGA.

N&o limpe o recipiente, a grelha e o interior do aparelho com utensilios de metal ou materiais abrasivos
para n&o danificar o revestimento antiaderente.
N&o utilize o aparelho se o revestimento antiaderente estiver danificado.
NUNCA MERGULHE O APARELHO EM AGUA.

Resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

O aparelho nado funciona

Temporizador desligado

Programe o temporizador

O display mostra “no Pot”

O recipiente nao foi inserido
corretamente

Remova o recipiente e insira-o
novamente

A comida nado esta cozida

Demasiados alimentos

colocados no cesto

Reduza a quantidade de
alimentos no cesto

A temperatura definida & muito
baixa

Aumente a
cozedura

temperatura de

O tempo definido é muito curto

Aumente o tempo de cozedura

A cozedura dos alimentos néo
esta uniforme

A comida nado foi mexida

durante a cozedura

Cozer por mais alguns minutos,
mexendo os alimentos e
consulte a segdo “PROGRAMAS
E CONFIGURAGCOES”

Os fritos n&o estao crocantes

Foi utilizado alimento adequado
para uma fritadeira tradicional

Utilize alimentos adequados
para cozinhar no  forno
ou consulte a seccao

“PROGRAMAS E DEFINICOES”

Sai fumaga branca do aparelho

Ingredientes gordos

Conforme indicado na
segéo “PROGRAMAS
E CONFIGURAGCOES”,
evite cozinhar alimentos

excessivamente gordurosos

O recipiente contém residuos
gordurosos de uso anterior

Limpe bem o recipiente efou
cesto apos cada utilizagao

O ecréa apresenta “E1”

Circuito aberto do sensor de
temperatura NTC

Desligue o aparelho e retire a
ficha da tomada de corrente.
Contacte a assisténcia técnica

O ecréa apresenta “E2”

Curto-circuito do sensor de

Desligue o aparelho e retire a

espera durante o cozimento e
os botdes ndo funcionam

temperatura ultrapassou os
230°C e o aparelho parou de
cozinhar.

temperatura NTC ficha da tomada de corrente.
Contacte a assisténcia técnica
O aparelho entra em modo de Temperatura  excessiva: a | Havera 5 bipes a cada minuto

até que a temperatura caia o
suficiente.
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Eliminacao
EMBALAGEM
Para respeitar o meio ambiente, o material de embalagem deve ser descartado corretamente,

respeitando a recolha diferenciada.
Verifique as regras do seu municipio.

Informacao aos utilizadores: “Implementacao da Diretiva 2012/19/UE sobre
residuos de equipamentos elétricos e eletréonicos (REEE)”
O simbolo do caixote do lixo riscado mostrado no equipamento ou na sua embalagem indica
que o produto no final da sua vida util deve ser recolhido separadamente dos outros residuos.
O utilizador devera, portanto, entregar o equipamento no final da sua vida util nos centros
apropriados para a recolha seletiva de residuos eletrotécnicos e eletronicos.
Para obter mais detalhes, entre em contato com a autoridade local apropriada.
A recolha seletiva adequada ao envio subsequente do equipamento descartado para a reciclagem,
tratamento e eliminagéo ambientalmente compativeis contribui para evitar possiveis efeitos negativos
ao meio ambiente e a saude e promove a reutilizagdo e / ou reciclagem dos materiais de que o
equipamento &€ composto.
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Garantia convencional

1.
11.

4.2
4.3

5.2

AMBITO DE APLICAGCAO

A Poly Pool S.p.A., com sede em Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG), oferece esta Garantia
Convencional nos termos e condigdes aqui estabelecidos para produtos da marca Ardes (doravante
“Produtos”).

Esta Garantia Convencional inclui apenas os Produtos em sua configuragao original, incluindo qualquer
equipamento acessorio.

Esta Garantia Convencional nédo é eficaz e, portanto, ndo se aplica a pegas consumiveis do produto,
como, quando presentes, baterias/pilhas inseridas nos Produtos, lampadas, filtros, etc.

DIREITOS DO CONSUMIDOR

Esta Garantia Convencional ndo prejudica os direitos do consumidor previstos nas disposigdes
legislativas nacionais que transpéem a Diretiva (UE) 2019/771 e alteragBes subsequentes sobre
garantias para bens de consumo (“Garantia Legal”).

A Garantia Convencional ndo substitui, limita, prejudica ou exclui a Garantia Legal, mas é adicional a
esta dltima. O consumidor podera, portanto, sempre fazer valer os direitos referidos na Garantia Legal
contra o Vendedor, nas condigdes e nos prazos previstos na referida legislagéo.

OBJETIVO DA GARANTIA

Com base nesta Garantia Convencional, no caso de a falta de conformidade do Produto devido a
defeitos de fabricagéo ser verificada e reconhecida, a Poly Pool S.p.A. compromete-se a reparar ou, a
seu critério, substituir os Produtos ou componentes.

CASOS DE EXCLUSAO DE GARANTIA

Esta Garantia Convencional ndo opera em caso de quebras, avarias ou outros defeitos ou defeitos

causados por:

i) erros deinstalagdo causados por negligéncia, imprudéncia, inexperiéncia ou descuido;

ii) falha ou cumprimento incorreto das instrugdes e avisos contidos nos manuais ou em quaisquer
folhas de instrugdes adicionais;

iiiy falha ou manutencao incorreta dos produtos na forma indicada pela Poly Pool S.p.A.;

iv) armazenamento deficiente do Produto;

v) adulteragdo, modificagdes ou intervencdes realizadas pelo Cliente Final ou realizadas pelo Cliente
Final a terceiros e, em qualquer caso, ndo realizadas por pessoas autorizadas pela Poly Pool S.p. A ;

vi) usoindevido e ndo de acordo com o uso normal ou uso pretendido do Produto;

vii) agravamento do dano causado pelo uso posterior pelo Cliente Final, uma vez que o possivel mau
funcionamento ou defeito ja se manifestou;

viii) qualquer fator externo na fase de instalacao e uso do Produto ndo atribuivel ou, em qualquer caso,
atribuivel a Poly Pool S.p.A,;

ix) se o modelo, codigo de série ou rétulo do produto tiver sido deliberadamente falsificado ou
apagado;

x) perda de desempenho efou caracteristicas estéticas ou que ndo comprometam a substancia das
funcdes.

Esta Garantia Convencional ndo inclui defeitos 6bvios imediatamente reconheciveis na entrega do

Produto, nem defeitos ou mau funcionamento causados por deterioragéo devido ao desgaste normal.

Esta Garantia Convencional & excluida se quebras, mau funcionamento, falhas ou defeitos forem

causados por produtos, pegas ou componentes fabricados por terceiros que ndo sejam aPolyPool S.p. A.

aos quais o produto estéa ligado ou com os quais é usado em qualquer caso.

PEDIDO DE INTERVENCAO NA GARANTIA

Para qualquer pedido de assisténcia, o Consumidor pode contactar o servigo de apoio ao cliente em
ardes@polypool.it

Apenas paralltélia, San Marino e Cidade do Vaticano pode contactar diretamente o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado mais proximo. R

Os métodos de contacto estéo disponiveis na pagina de ASSISTENCIA do site www.ardes.it

Para a ativagéo desta Garantia Convencional, o Cliente Final devera estar de posse da nota fiscal e/
ou da nota fiscal de compra do produto e/ou da nota de entrega e/ou outro documento que certifique a
entrega. APoly Pool S.p.A. reserva-se o direito de se recusar a fornecer esta Garantia Convencional se
o Cliente Final nao fornecer pelo menos um desses documentos.

DURACAO

A duracao desta garantia é de 2 anos (doravante, o “Periodo de Garantia”) a partir da data de compra
do produto (e, portanto, a partir da data indicada na nota fiscal efou na fatura) ou, o mais tardar, a partir
da data de entrega (resultante da nota de entrega ou outra documentagéo de entrega).

Em caso de substitui¢cdo, o Periodo de Garantia original continua em execugao, que ndo deve, portanto,
ser considerado renovado ou prorrogado.

AMBITO TERRITORIAL
Esta garantia é vélida apenas para servigos de garantia a serem prestados nos territérios da Unido
Europeia, Cidade do Vaticano e San Marino.
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NAVOD K POUZITI

Horkovzdu$na Fritéza

VAROVANI

Pozor: Pozorné si prectéte tento navod, obsahuje
dllezité pokyny pro bezpecnou instalaci, pouzivani a
udrzbu.

Dulezité pokyny, které si uschovejte pro budouci pouziti.

:

Tento spotrebiC mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatecnymi zkuSenostmi a védomostmi pouze
tehdy, nachazeji- li se pod dozorem odpovédné osoby, nebo
pokud byly seznameny se spravnym a bezpecnym pouzivanim
spotrebiCe a uvedomuiji si pripadna rizika s tim spojena.

Déti si nesmi se spotrebic¢em hrat.

Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti mladsi 8 let. Déti musi
byt pod dohledem.

Spotrebic¢ a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

Spotrebic se nikdy nesmiprovozovatpomociexterniho Casovace
nebo pomoci samostatného systému dalkového oviadani.
Dojde-li k posSkozeni napajeciho kabelu, je tfeba jej vymenit
pouze v servisnim stfedisku schvaleném vyrobcem, aby se
predeslo nebezpeci.

VAROVANI! Povrchy spotiebie se b&hem pouzivani
zahrivaji.

Pred prvnim pouzitim spotrebic vyCistéte, jak je uvedeno v Casti
,UDRZBA A CISTENI*,

Neumistujte spotrebi¢ ke zdi nebo k jinému zarizeni. Ponechejte
alespon 20 cm volného prostoru za spotrebiCem, po stranach a
nad spotrebicem.

Udrzujte vétraci otvory volné.

Tento spotiebi€ je urCen k pouzivani v nadmorské vySce
maximalné 2000 m nad morem.

Spotrfebi¢ muize pracovat pri frekvenci 50 Hz nebo 60 Hz bez
nastavovani.

Pri vkladani nebo vyjmani horkych potravin do nebo ze
spotfebiCe pouzivejte rukavice nebo vhodné ochranné
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prostredky.
* Pii otevirani nadoby @ budte opatrni, protoze mize uniknout
proud pary nebo horkého vzduchu.

Po odstranéni obalu zkontrolujte, zda spotfebi¢ nevykazuje znamky poskozeni. V pfipadé viditelného
poskozeni jejnepouzivejte a kontaktujte kvalifikovaného technika.

Nenechavejte ¢asti obalu v dosahu déti.

Tento spotfebi¢ neni détska hracka: je to elektrické zafizeni a musi se s nim zachazet s potfebnou
opatrnosti.

Pred pfipojenim spotiebice se ujistéte, zda napéti v napajecim zdroji odpovida udajim na typovém
Stitku.

Elektricka bezpecnost tohoto spotfebice je zaruCena pouze tehdy, je-li pfipojen k Gcinnému
uzemnovacimu systému.

Pokud zastrcka a zasuvka nejsou kompatibilni, elektrickou zasuvku musi vymeénitkvalifikovanipracovnici
za vhodny typ.

Nepouzivejte adaptéry nebo prodiuzovaci kabely, které nespliuji aktualni bezpe&nostni normy nebo
prekracuji limity proudové unosnosti.

Kdyz spotrebi¢ nepouzivate, odpoijte jejod elektrické sité.

Pri vytahovani zastr¢ky z elektrické zasuvky netahejte za napajeci kabel ani za samotny spotfebic.
Pouzivani jakéhokali elektrického spotfebice vyzaduje dodrzovani nékolika zakladnich pravidel, a to:

- Nikdy se nedotykejte spotfebi¢e mokryma nebo vihkyma rukama.

- Déti musibytpod dozorem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebi¢em nebudou hrat.

- Nepouzivejte spotrebic¢, kdyz jste bosi.

- Nenechaveijte spotiebi¢ vystaven povétrnostnim viivim (dést, slunec¢ni zareni).

- Nevystavujte spotiebi¢ hrubému zachazeni.

V pfipadé poruchy jejihned odpoijte. Nepokous$ejte se jejopravit, ale odneste jejdo servisniho stfediska
schvéaleného vyrobcem. Pokud se rozhodnete, Ze tento spotrebi¢ jiz nechcete pouzivat, znefunkénéte
jejprestfizenim napajeciho kabelu — samozfejmé po odpojeni od elektrické zasuvky.

Dojde-li k poskozeni napajeciho kabelu, je tfeba jej vymeénit pouze v servisnim stfedisku schvaleném
vyrobcem.

V pfipadé poruchy nebo nespravného fungovani spotiebice jej ihned odpojte. Nepokousejte se jej
opravit, ale odneste jejdo servisniho stfediska schvaleného vyrobcem.

Spotrebi¢ byl navrzen a vyroben tak, aby fungoval jako elektricky vari¢ v domacnosti. Jakékoli jiné
pouziti se povazuje za nevhodné a nebezpecné.

Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

Z bezpecénostnich dlvodu spotiebi¢ nikdy neotevirejte. BEhem pouzivani polozte spotfebi¢ na rovny
povrch.

Aby se déti nahodné nedotkly horkych komponentl, pouzivejte spotfebi¢ na povrsich, které jsou
minimalné 85 cm vysoké.

Spotrebi¢ uchovavejte mimo dosah déti a invalidd, protoze desky dosahuji vysokych teplot.

Pozor: Povrchy vnitiniho prostoru a nadoby se mohou béhem pouzivani velmi zahrat.
Neumistujte kabel do blizkosti zdroju tepla.

Neumistujte spotfebi¢ nad nebo pod jiné trouby, mikrovinné trouby nebo v blizkosti plynovych varnych
desek.

Neumistujte spotrfebi¢ ke zdi nebo k jinému zafizeni. Ponechejte alespor 20 cm volného prostoru za
spotrebi¢em, po stranach a nad spotrebicem.

Udrzujte vétraci otvory volné.

Spotrebi¢ nepremistujte, kdyz je zapnuty, kdyz je horky a kdyz obsahuje potraviny.

Pozor: Nepouzivejte spotfebi¢ v blizkosti zaclon nebo jinych hoflavych materiall.

Daveijte pozor na horkou paru, ktera maze vychazet ze spotiebice pfi nebo po otevieni kose.

S
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Technickeé informace

Prohlédnéte si obrazek na strané 2

© |Nadoba O | Tlacitka:

® |Topnatélesa -‘Q’- Tlagitko pro zapnuti vnitfniho osvétieni
© |Rukojeti g® Tla¢itko pro nastaveni ¢asu a teploty
° Vnit,Fni pr,ostor /\ | Tlacitko pro zvyseni asu nebo teploty
2 ;Tiitgjz:ij N/ | Tlacitko ke snizeni ¢asu nebo teploty
@ |Displej = | Tlacitko pro zménu programu

© |Programové ikony O | enat S usteni)

Prislusenstvi:

@ | Gril

<
-

@ |Nadoba na pizzu

Technickeé Gdaje: prohlédnéte si Stitek na spotrebici.

@ 2 @)

SVETELNY ZDROJ PRO OSVETLENIVNITRNIHO PROSTORU
Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické ucinnosti G.
Svételny zdroj ma specialni vlastnosti a je ur€en k pouziti pouze s
touto fritézou k osvétleni vnitiniho prostoru. Nepouzivejte ho na
jiné ucely.

Svételny zdroj mlze uzivatel vyménit za zdroj s ekvivalentnimi

charakteristikami:
G9, 230 V AC, MAX. 25 W, vhodné pro teploty = 300 °C.

Pokyny pro pouziti

Kontakt s potravinami
Pouze tyto dily jsou uréeny ke kontaktu s potravinami za uvedenych podminek:

Casti uréené ke kontaktu s q Maximalni Maximalni ¢as
potravinami Druhy potravin teplota kontaktu
230°C 20 mi
Nadoba @ min
Gril @ Vechny 200°C 60 min
Nadoba na pizzu €D 100°C 24 hodin

Tyto dily Ize pouit pouze s timto spotebiem. Dily nepouivejte samostatn pro jiné aplikace.

Pred prvnim pouzitim spotiebi¢e umyjte dily

uréené pro kontakt s potravinami, jak je

uvedeno v &asti ,,POKYNY PRO PRVNI POUZITI“ a,,CISTENI A UDRZBA.

POKYNY PRO PRVNi POUZITI
Pred prvnim pouzitim spotfebice odstrante vSechny obalové prvky a spotfebi¢ provozujte naprazdno
pfiblizné 15 minut pfi maximailni teploté v dobfe vétrané mistnosti, abyste odstranili pachy a vypary v
dusledku jakychkoli zbytkl zpracovanina vnitfnich ¢astech spotrebice.

Vytahnete zastrCku z elektrické zasuvky a nechte spotrebic vychladnout.,
Pfed prvnim pouzitim spotiebi& vycistéte podle pokynt v odstavei ,CISTENI AUDRZBA:.

59 -4

(074



Z0

®

POUZIVANI ZARIZENI
1. Vyjméte nadobu @ z fritézy, vlozte pozadované pfisluSenstvi (@®, @) do kose a vlozte ingredience
do nadoby. Informace o pfipravé pfisad naleznete v odstavci ,PROGRAMY ANASTAVENI*,

Zabrante kontaktu potravin s topnym télesem. Nadoby neprepliujte a vénujte zviastni
pozornost potravinam, které mohou zvétsit svij objem. Nikdy nepouZivejte nadobu bez
prislusenstvi (®, €D).

Upozornéni: Do nadoby nebo prislusenstvi nikdy nelijte olej ani jiné tekutiny.
Pouziti oleje je povoleno pouze tak, jak je uvedeno v odstavci ,PROGRAMY A
NASTAVENI*.

2. Vlozte nadobu @ do spotrebice.

3. Zasunte zastrcku do elektrické zasuvky. Tlacitko (_) se rozsviti, coz znamena, Ze je spotrebic
pripojen k elektrlcke siti.

4. Stisknutim tlacitka (') aktivujete tlagitka.

5. Stisknéte tlacitko := a zvolte jeden z pfednastavenych programd. Zvoleny program @ bude blikat
na ovladacim panelt@

6. zvolte teplotu nebo €as vareni. Na displeji @ bude blikat hodnota odpovidajici

Stisknutim tlacitka %
teploté nebo ¢asu. Pomoci tlacitek /\\/ upravte dané hodnoty @.

Po 10 sekundach bez stisku tlaCitek /\\/, ze spotrebice zazni kratky zvukovy signal.
Pokud je treba hodnoty jesté zménit, zopakujte krok 6.

7. Stisknutim tlagitka (') spustite vareni.

Spotrebi¢ se prepne do pohotovostniho reZzimu, pokud béhem 60 sekund v,orubehu volby
programu nestisknete Zadné tlacitko nebo pokud na 3 sekundy stisknete tlacitko ().

Béhem vareni

Pfed a béhem vareni Ize vnitfni osvétleni zapnout nebo vypnout stisknutim tlacitka 'O‘ Pokud 5e
osvétleni nevypne, automaticky se vypne po 60 sekundach. Kdyz je osvétleni zapnuto, tlacitko -O-

bude blikat.

Na displeji se zobrazi zbyvajici €as vareni a nastaveny program.
Pokud chcete zménit teplotu nebo &as vareni, vizbod 6 v ¢asti ,POUZITI SPOTREBICE®,

Pokud chcete ukong&it program vareni, stisknéte tiagitko ('). Pokud chcete vybrat jiny program,
zopakujte body 4 az 7.
POZNAMKA: Nékteré programy umoZnuji protiepani nebo prevraceni pokrmu béhem
vareni (viz cast ,PROGRAMY A NASTAVENI*). V takovém pripadé ze zafizeni ve spravny
cas zazni zvukoveé signaly a displej bude blikat. Viyjméte nadobu ze spotrebice, pricemz
davejte pozor, abyste se dotykali pouze rukojeti €, program se na chvili zastavi v okamZiku
vyjmuti nadoby; zatfeste nadobou (nebo otolte pokrm naopak) a vioZte ji zpét do
spotrebice; fritéza se znovu aktivuje hned po opétovném vioZeni nadoby a cyklus vareni
se obnovi od okamZiku, kdy byl prerusen.
POZNAMKA: Pri otevirani nadoby davejte pozor, protoZe mize uniknout proud
pary nebo horkého vzduchu.
POZNAMKA: Pouzijte rukojeti © a davejte pozor, abyste se nedotkli nadoby nebo
vnitfku spotfebice, abyste se nepopalili. POZNAMKA: Neotadejte nadobu dnem
vzhdru, abyste zabranili rozliti horkych potravin nebo tekutin.

Ukonéeni vareni
- Pouplynuti ¢asu ¢asovac vyda 5 zvukovych signéall a spotiebi¢ se vypne.
- Vyjméte nadobu pomoci rukojeti @ a zkontrolujte, zda je vareni dokonceno; v opacném pripadée
znovu vlozte nadobu a nastavte jesté nékolik minut opakovanim krokd 4 az 7.
- Po uvareni vyjméte nadobu @, umistéte ji na tepelné odolny povrch a vysypte pokrm do vhodné
nadoby.
POZNAMKA: Pri otevirani nadoby davejte pozor, protoZe muzZe uniknout proud pary
nebo horkého vzduchu.
POZNAMKA: Pouzijte rukojeti © a davejte pozor, abyste se nedotkli nadoby nebo
vnitrku spotrebice, abyste se nepopalili.
POZNAMKA: Neotadejte nadobu dnem vzhuru, abyste zabranili rozliti horkych
potravin nebo tekutin.
POZNAMKA: Pri vkladani nebo vyjimani horkych potravin do nebo ze spotrebice
pouZivejte rukavice na peceni nebo vhodné ochranné prostredky.

- Vlozte nadobu @ zpét do fritézy.
- Odpojte spotrebi¢ od elektrické zasuvky a nechte jej vychladnout.
- Nadobu a ko$ vygistéte tak, jak je uvedeno v odstavci ,CISTENI AUDRZBA:.
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Programy a nastaveni

Seznam programu

Pred- nastavené Policko Do -~
- porucene
lkona | Funkce hodnoty nastaveni g‘,f{mgg Pfedehfati| prislusen-
°C min °C min stvi
' 80-200 | 1-60
Pizza 230 | 10 x o -
205-230| 1-20
Peenaryba | 190 10 |80-200| 1-60 o x x
SJ | chieo 200 | 10 |80-200 | 1-60 x x @
%g} Krevety 180 10 | 80-200 | 1-60 o x @
% Kue 200 20 | 80-200 | 1-60 o x @
80-200 | 1-60
Maso 190 15 o o X
205-230| 1-20
9 | Hranolky 200 18 | 80200 | 1-60 o x @
| —
55 Sueni 70 6H | 50-100 |1-24hod| X x @
Manuaini | 190 15 | 80-200 | 1-60 o x @

Pfi spusténi programu s funkci predehréati se na displeji zobrazi “Pre” s teplotou zaznamenanou ve
vnitfnim prostoru @. Kdyz se dosahne pozadované teploty, ze spotfebice zazni 5 kratkych zvukovych
signall a zobrazi se “Add food (Pridat jidlo)". Vyjméte nadobu @ z fritézy, viozte ingredience do nadoby
a vlozte nadobu @ do spotfebice. Peceni se spusti automaticky. Pokud nadobu nevyjmete 5 minut po
zaznéni zvukovych signall, zarizeni pfejde do pohotovostniho rezimu.
Pro optiméalni vysledky vareni pfidejte jidlo po dokon&eni predehfivani.

POZNAMKA: U programu bez predehrivani, pokud se spusti vareni tehdy, kdyZ je fritéza

studena, pridejte 3 minuty k ¢asu vareni.
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Nésledujici tabulka uvadi orientacni informace pro pfipravu riznych pokrma.

PouZijte program podobny pfipravovanému pokrmu a v pfipadé potfeby upravte ¢as a teplotu.
Uvedené hodnoty se mohou lisit v zavislosti na rozmeérech ingredienci, mnozstvi a druhu. Vyhnéte se
pripravé obzvlasté mastnych pokrmu (napfiklad klobasy).

Pokrm Cas Tepl. (°C) | Poznamka
HRANOLKY
Mrazené tenké hranolky 12-25 200 Protrepte
Mrazené hrubé hranolky 12-25 200 Protrepte
Doméaci chipsy* 18-25 180 Protfepte
Doméaci americké brambory* 18-22 180 Protfepte
Doméaci brambory nakrajené na Y
kosticky* 12-25 180 Protfepte
1 - Brambory oloupejte a nakréajejte.
2 - Peclivé omyjte a osuste.
3- Do misy nalijte pdl polévkové IZice oleje, pridejte brambory a promichejte, abyste je
ochutili.
4 - Vlyjmeéte brambory, aby prebytecny olej zastal v misce. VloZte brambory do kosiku.
POZNAMKA: Pro kifupavejsi brambory nakrajejte mensi kousky nebo pouZijte trochu
vice oleje.
Pecené brambory 156-22 180 Protfepte
Gratinované brambory 18-22 180 Protrepte
MASO ADRUBEZ
Steak 8-20 190 Otocte pokrm
Veprova kotleta 10-15 180 Otocte pokrm
Hamburger 7-18 180 Otocte pokrm
Klobasa 13-15 160 Otocte pokrm
Kufeciprsa 10-22 200 Otocte pokrm
. R Predehrejte spotrebic a
Jarnirolky 8-12 200 protfepejte béhem peceni
e Predehrejte spotrebi¢ a
Mrazené kufeci nugetky 6-15 200 protfepejte b&hem pecent
Mrazené rybi prsty 6-15 200 Predehrejte spotrebic
Mrazeny chléb 8-15 180 Predehrejte spotrebic
PInéna zelenina 15-20 150
DEZERTY
Kolad 20-30 150 Pouzivejte specialni nadoby na
peceni
, . ) Pouzivejte specialni nadoby na
Slany kolac 20-22 180 pedeni
. . Pouzivejte specialni nadoby na
Muffin 15-18 200 peceni
Pouivejte specialni nadoby na
Dezerty 20 160 peeni
@A -62
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Udrzba a cisténi

Vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky a pred c¢isténim nechte spotrebi¢ dobre
vychladnout.

K ¢gisténi spotfebite pouzijte meékky nebo mirné navih¢eny hadrik. Nikdy nepouZzivejte abrazivni
prostfedky nebo chemicka rozpoustédla.

Nepouzivejte velmi vihke latky, tekutiny nebo utérky, abyste zabranili vniknuti vody do spotfebice a jeho
neopravitelnému poskozeni.

K ¢isténi vnitiku spotrebice nikdy nepouzivejte abrazivni houby.

K ¢isténi topného télesa pouzijte kartac nebo suchou utérku k odstranéni zbytku jidla.

K ¢isténi nadoby @ a prisluSenstvi (@®, @), pouzijte horkou vodu, prostfedek pro rué¢ni myti nadobi a
neabrazivni houbu; NEMYJTE VMYCCE NADOBI.

Nadobu, ko$ a vnitfek spotfebice necistéte kovovymi nastroji nebo abrazivnimi materialy, abyste
neposkodili neprilnavy povrch.

Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud je nepfilnavy povrch poskozeny.

NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY.

Odstranéni moznych problému

Problém Pfigina Reseni

Spotrebi¢ nefunguje. Casovad vypnutia. Nastavte ¢asovac.

Na displeji se zobrazi,no Pot". | Nadoba nebyla spravneé | Vyjméte nadobu a znowu ji
vlozena. vlozte.

Pokrm neni dobfe pfipraven. Velmi mnoho pokrmu v kosi. Snizte mnozstvi potravin v kosi.

Nastavena teplota je velmi | ZvySte teplotu fritovani.
nizka.

Nastaveny ¢as je velmi kratky. Zvyste Cas fritovani.

Pokrm neni pfipraven Béhem fritovani se pokrm | Vafte jesté nékolik  minut,

rovnomerne. nepromichal. pficemz pokrm neustale
michejte a viz ,PROGRAMY A
NASTAVENI*.

Smazeny pokrm neni kfupavy. Byl pouzit pokrm, ktery je | Pouzivejte potraviny vhodné
vhodny pro tradi¢ni olejovou | pro peceni v troubé nebo viz
fritézu. ,PROGRAMY ANASTAVENI".

Ze spotrebice vychazibily kout. | Mastné ingredience. Jak je uvedeno v casti
,LPROGRAMY A NASTAVENI",
vyhybejte se pfipravé velmi
mastnych pokrmd.

Nadoba obsahuje mastné | Po kazdém pouziti nadobu a/

zbytky z predchoziho pouziti. nebo kos dobfe vycistéte.
Na displeji se zobrazi,E1*. Otevfeny  obvod snimace | Vypnéte spotfebi¢ a vytahnéte
teploty NTC. zastréku z elektrické zasuvky.

Kontaktujte servis.

Na displeji se zobrazi,E2*. Zkrat snimace teploty NTC. Vypnéte spotiebi¢ a vytahnéte
zastréku z elektrické zasuvky.
Kontaktujte servis.

Spotrebi¢ se béhem vareni Prehrati spotrfebice: Teplota | Kazdou minutu zazni pét

prepne do pohotovostniho prekrocila 230 °C a spotfebi¢ | zvukovych  signall,  dokud

rezimu a tlacitka nefunguji. prestal fungovat. teplota neklesne dostate¢né
nizko na to, aby se vareni mohlo
obnovit.

)
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Informace pro uzivatele

BALENI

V zajmu ochrany zivotniho prostfedi musi byt obalovy material fadné zlikvidovan v souladu se
separovanym sbérem.

Zkontrolujte mistni pfedpisy.

INFORMACE PRO UZIVATELE

“Implementace smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych

zarizenich (OEEZ)”

Tento symbol na produktech anebo v prvodnich dokumentech znamena, e pouité elektrické a

EE c'ektronické vrobky nesmi bt pidany do bného komunélniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnov a recyklaci dorute tyto vrobky na urena sbrna mista, kde
budou pijata zdarma. Alternativn v nkterch zemich mete vratit své vrobky mistnimu prodejci pi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomete zachovat cenné pirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopad na ivotni prostedi a lidské zdravi, co by mohly bt dsledky nespravné
likvidace odpad. Dali podrobnosti si vyadejte od mistniho iadu nebo nejbliiho sbrného mista.

Pi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou bt v souladu s narodnimi pedpisy udleny pokuty.
Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zaizeni, vyadejte si potebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii.

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vrobek zlikvidovat, vyadejte si potebné informace o spravném zpsobu likvidace od
mistnich Gad nebo od svého prodejce.

)
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Omezena zaruka

1.

11.

4.2
4.3

6.2

71

ROZSAH POUZITI

Spolecnost Poly Pool S.p.A., se sidlem na adrese Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG), poskytuje
tuto Omezenou zaruku za podminek uvedenych v tomto dokumentu pro produkty znacky Ardes (dale jen
,Produkty").

Tato Omezena zaruka zahrnuje pouze Produkty v jejich plvodni konfiguraci, véetné jakéhokoli
prislusenstvi.

Tato Omezenéa zaruka neni platna a nevztahuje se na spotfebni ¢asti produktu, jako jsou napfiklad
baterie, Zarovky, filtry atd., pokud jsou souc¢asti Produktu.

PRAVA SPOTREBITELE

Tato Omezena zaruka neovliviiuje prava spotiebitele podle narodnich pravnich predpist, kterymi
se provadi smérnice (EU) 2019/771, vCetné jejich pozdéjSich zmén, o zarukach na spotfebni zbozi
(,Zakonna zaruka“).

Omezena zaruka nenahrazuje, neomezuje, nesnizuje ani nevyluuje Zakonnou zaruku, ale je k ni
dopliikem. Spotfebitel méa tedy vzdy pravo uplatnit sva prava vyplyvajici ze Zakonné zaruky vUci
prodavajicimu za podminek a v terminech stanovenych pfislusnymi pravnimi pfedpisy.

UCEL ZARUKY

Na zakladé této Omezené zaruky se Poly Pool S.p.A. zavazuje v pfipadé zjisténi a uznani vadnosti
Produktu zplUsobené vyrobnimi vadami Produkt opravit nebo podle vlastniho uvazeni vymeénit Produkt
nebo jeho soucasti.

VYLUKY ZE ZARUKY

Tato Omezena zaruka se nevztahuje na $kody, poruchy nebo vady zpusobené nasledujicimi okolnostmi:

i) chyby pfiinstalaci zpusobené nedbalosti, neopatrnosti, nezku$enosti nebo nepozornosti;

i) nedodrzeninebo nespravné dodrzeni pokynd a upozornéni uvedenych v manualech nebo dalsich
pfilozenych dokumentech;

i) nedodrzeninebo nespravna tdrzba produktl podle pokynt spole¢nosti Poly Pool S.p.A.;

iv) nespravné skladovani Produktu;

V) zasahy, Upravy nebo manipulace provedené Koncovym zakaznikem nebo osobami, které nejsou
opravnéné spolec¢nosti Poly Pool S.p.A;;

vi) nespravné nebo nepriméfené pouzivani Produktu vrozporu s jeho ur¢enym Gcelem;

vii) poskozeni zplsobené dal$im pouzivanim produktu po zjisténi mozné poruchy;

viii) vnejsi faktory béhem instalace nebo pouzivani, které nejsou pficitatelné spole¢nosti Poly Pool
S.p.A;

ix) UmysIné pozménéninebo odstranéni modelového nebo sériového Cisla na Produktu;

x) bézné opotfebeninebo zmény vzhledu, které neovliviuji funkénost Produktu.

Tato Omezena zaruka se nevztahuje na zjevné vady rozpoznatelné pfi dodani Produktu ani na vady nebo

poruchy zpisobené béznym opotiebenim.

Tato Omezena zaruka je neplatna, pokud jsou vady, poruchy nebo poskozeni zplsobeny produkty,

¢astmi nebo komponentami tretich stran, které nejsou vyrobeny spole¢nosti Poly Pool S.p. A.

ZADOST O UPLATNENI ZARUKY

Spotrebitel mze kontaktovat zakaznickou podporu na adrese ardes@polypool.it

Pro Italii, San Marino a Vatikan je mozné kontaktovat nejblizsi autorizované servisni stfedisko.

Kontaktni tdaje jsou dostupné na strance PODPORA na webu www.ardes.it

Pro uplatnéni této Omezené zaruky musi Koncovy zakaznik predlozit doklad o koupi, fakturu, dodaci list
nebo jiny doklad potvrzujici dodani. Poly Pool S.p.A. si vyhrazuje pravo odmitnout poskytovani zaruky,
pokud Koncovy zakaznik nepfedlozi alespori jeden z téchto dokumentd.

DOBA TRVANI

Doba trvani této zaruky ¢ini 2 roky (déle jen ,Zaru¢ni doba“) od data zakoupeni produktu (uvedeného
na Uctence nebo fakture) nebo nejpozdéji od data dodani produktu (uvedeného na dodacim listu nebo
jiném dokumentu).

V pfipadé vymeény produktu se pavodni Zaru¢ni doba neméni, neprodiuzuje ani neocbnovuje.

UZEMNi PUSOBNOST
Tato zaruka je platna pouze pro zaru¢ni sluzby poskytované v Evropské unii, Vatikanu a San Marinu.

65- @A

(074



®

NAVOD NA OBSLUHU

Teplovzdusna Fritéza

VAROVANIA

Pozor: Pozorne si precitajte tento navod obsahuje
délezité pokyny pre bezpecnu instalaciu, pouzivanie a
udrzbu.

Doélezité pokyny, ktoré si uschovajte pre buduce

pouzitie.

* Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami  alebo s nedostatoCnymi skusenostami a
vedomostami iba vtedy, ak sa nachadzaju pod dozorom
zodpovednejosoby alebo pokial’boli oboznamené so spravnym
a bezpecnym pouzivanim spotrebi¢a a uvedomuju si pripadné
rizika s tym spojené.

* Deti sa nesmu so spotrebiCom hrat.

¢ Cistenie a udrzbu by nemali vykonavat deti mladSie ako 8 rokov.
Deti musia byt pod dohladom.

¢ Spotrebi€ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

* Spotrebi¢ sa nikdy nesmie prevadzkovat pomocou externého
CasovacCa alebo pomocou samostatného systému dialkového
ovladania.

* Ak dojde k poskodeniu napajacieho kabla, je potrebné ho
vymenit iba v servisnom stredisku schvalenom vyrobcom, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

VAROVANIE! Povrchy spotrebi¢a sa poCas pouzivania
zahrievaju.

* Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite, ako je uvedené v Casti
,UDRZBA A CISTENIE".

* Neumiestiujte spotrebi¢ k stene alebo k inému zariadeniu.
Ponechajte aspor 20 cm volného priestoru za spotrebiCom, po
stranach a nad spotrebicom.

e Udrzujte vetracie otvory volné.

e Tento spotrebiC je urCeny na pouzivanie v nadmorskej vyske
maximalne 2000 m nad morom.

* Spotrebi¢ moéze pracovat pri frekvencii 50 Hz alebo 60 Hz bez
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nastavovania.

* Pri vkladani alebo vyberani horucich potravin do alebo zo
spotrebi¢a pouzivajte rukavice alebo vhodné ochranné
prostriedky.

e Pri otvarani nadoby ) budte opatrni, pretoze mdze uniknut
prud pary alebo horuceho vzduchu.

Po odstraneni obalu skontrolujte, ¢i spotrebi¢ nevykazuje znamky poskodenia. V pripade viditelného
poskodenia ho nepouzivajte a kontaktujte kvalifikovaného technika.

Nenechavajte ¢asti obalu v dosahu deti.

Tento spotrebi¢ nie je detska hracka: je to elektrické zariadenie amusi sa s nim zaobchadzat' s potrebnou
opatrnostou.

Pred pripojenim spotrebiCa sa uistite, ¢i napatie v napajacom zdroji zodpoveda udajom na typovom
Stitku.

Elektricka bezpecnost tohto spotrebica je zaruCena iba vtedy, ak je pripojeny k ucinnému
uzemnovaciemu systému.

Ak zéastr¢ka a zasuvka nie st kompatibilné, elektrickl zasuvku musia vymenit kvalifikovani pracovnici
za vhodny typ. .

NepouZivajte adaptéry alebo predizovacie kable, ktoré nesplfiaju aktualne bezpecnostné normy alebo
prekracuju limity prudovejanosnosti.

Ked spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho od elektrickej siete.

Pri vytahovani zastréky z elektrickej zasuvky netahajte za napajaci kabel ani za samotny spotrebic.
Pouzivanie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a si vyzaduje dodrziavanie niekolkych zakladnych
pravidiel, a to:

- Nikdy sa nedotykajte spotrebi¢a mokrymi alebo vihkymi rukami.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebi¢om nebudu hrat.

- Nepouzivajte spotrebic, ked' ste bosi.

- Nenechavajte spotrebi¢ vystaveny poveternostnym vplyvom (dazd, sine¢né Ziarenie).

- Nevystavujte spotrebi¢ hrubému zaobchadzaniu.

Vpripade poruchy hoihned odpojte. NepokuSajte sa ho opravit, ale odneste ho do servisného strediska
schvéaleného vyrobcom.

Ak sarozhodnete, Ze tento spotrebi¢ uz nechcete pouzivat, znefunkenite ho prestrihnutim napajacieho
kabla —samozrejme, po odpojeni od elektrickejzasuvky.

Ak dbjde k poskodeniu napajaciehokabla, je potrebného vymenitiba vservisnom stredisku schvalenom
vyrobcom.

V pripade poruchy alebo nespravneho fungovania spotrebi¢a ho ihned odpojte. Nepoku3ajte sa ho
opravit, ale odneste ho do servisného strediska schvaleného vyrobcom.

Spotrebi¢ bol navrhnuty a vyrobeny tak, aby fungoval ako elektricky vari¢ v domacnosti. Akékol'vek iné
pouzitie sa povazuje za nevhodné a nebezpecné.

Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

Z bezpec¢nostnych dévodov spotrebi¢ nikdy neotvéarajte. Po¢as pouzivania polozte spotrebi¢ na rovny
povrch.

Aby sa deti nahodne nedotkli horlcich komponentov, pouZivajte spotrebi¢ na povrchoch, ktoré su
minimalne 85 cm vysoké.

Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu deti a invalidoy, pretoze platne dosahuju vysoké teploty.

Pozor: Povrchy vnutorného priestoru a nadoby sa mézu pocas pouzivania velmi zohriat.
Neumiestriujte kabel do blizkosti zdrojov tepla.

Neumiestriujte spotrebi¢ nad alebo pod iné rary, mikrovinné rdry alebo v blizkosti plynovych varnych
dosiek.

Neumiestriujte spotrebi¢ k stene alebo k inému zariadeniu. Ponechaijte aspori 20 cm volného priestoru
za spotrebi¢om, po stranach a nad spotrebi¢om.

Udrzujte vetracie otvory volné.

Spotrebi¢ nepremiestrujte, ked' je zapnuty, ked' je horlci a ked obsahuje potraviny.

Pozor: Nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti zaclon alebo inych horlavych materialov.

Davaijte pozor na horlcu paru, ktora moze vychadzat zo spotrebi¢a pri alebo po otvoreni kosa.
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Technické informacie

Pozrite si obrazok na strane 2

© |Néadoba O | Tlacidia:
@ | Vyhrevné telesa ;;'_ glsavcztclile%ir;‘a zapnutie vnutorného
© | Rukovati ﬂe Tlacidlo na nastavenie Casu a teploty
© | Vnatorny priestor /\ | Tlacidlo na zvy$enie ¢asu alebo teploty
© |Ovladacipanel
0 |Privod vzduchu \/ | Tlacidlo na znizenie ¢asu alebo teploty
@ |Displej i= | Tlacidlo na zmenu programov
© |Programové ikony O ’(\Qggigﬂ?ilg?Cyéptrlwauétiig}%pustenie)
PrisluSenstvo:
@® |Gril @
@ |Nadoba napizzu o
Technickeé Gdaje: pozrite si $titok na spotrebici.
/ SVETELNY ZDROJ PRE OSVETLENIE VNUTORNEHO\

PRIESTORU
Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti G.
Svetelny zdroj méa Specialne vlastnosti a je ur¢eny na pouzitie len s
touto fritézou na osvetlenie vnutorného priestoru. Nepouzivajte ho
na iné ucely.

&2 @
= ">~ Svetelny zdroj moze pouzivatel vymenit za zdroj s ekvivalentnymi
charakteristikami:
\ G9, 230 V AC, MAX. 25 W, vhodné pre teploty = 300 °C. /

Pokyny pre pouzitie

Kontakt s potravinami
Iba tieto diely st urc¢ené na kontakt s potravinami za uvedenych podmienok:

Casti uréené na kontakt s - Maximalna Maximalny cas
potravinami Druhy potravin teplota kontaktu
230°C 20 mi
Nadoba @ min
Gril Vetky 200°C 60 min
Nadoba na pizzu €D 100°C 24 hodin

- Tieto diely je moné pouiiba s tmto spotrebiom. Diely nepouivajte samostatne na iné aplikacie.
- Pred prvym pouZitim spotrebica umyte diely uréené na kontakt s potravinami, ako je
uvedené v &asti ,,Pokyny pre prvé pouzitie“ a ,,CISTENIE A UDRZBA*.

POKYNY PRE PRVE POUZITIE

Pred prvym pouzitim spotrebic¢a odstrante vSetky obalové prvky a spotrebi¢ prevadzkujte naprazdno
priblizne 15 minut pri maximalnej teplote v dobre vetranejmiestnosti, aby ste odstranili pachy a vypary v
doésledku akychkol'vek zvyskov spracovania na vnatornych castiach spotrebica.

Vytlahnlte zastrCku z elektrickej zasuvky a nechaijte spotrebic¢ vychladnut.

Pred prvym pouzitim spotrebié& vygistite podla pokynov v odseku ,CISTENIE A UDRZBA®
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POUZIVANIE ZARIADENIA
1. Vyberte nadobu @ z fritézy, vlozte pozadované prisluSenstvo (@®, @) do kosa a vlozte ingrediencie
do nadoby. Informacie o priprave prisad najdete v odseku ,PROGRAMY ANASTAVENIA",

Zabrante kontaktu potravin s vyhrievacim telesom. Nadoby nepreplnajte a venujte osobitnu
pozornost’ potravinam, ktoré mézZu zvacsit svoj objem. Nikdy nepouZivajte nadobu bez
prislusenstva ((®, €).

Upozornenie: Do nadoby alebo prislusenstva nikdy nelejte olej ani iné tekutiny.
Pouzitie oleja je povolené len tak, ako je uvedené v odseku ,PROGRAMY A
NASTAVENIA®.

Vlozte nadobu @ do spotrebica.

Zasufite zastr¢ku do elektrickej zasuvky. Tlacidlo Q sa rozsvieti, €0 znamena, Ze je spotrebi¢
pripojeny k elektrlckejl&etl

Stlacenim tlacidla a Q) aktivujete tlacidla.

Stlacte tlacidlo := a zvolte jeden z prednastavenych programov. Zvoleny program @ bude blikat na
ovladacom paneli.

Stlacenim tlacidla gG zvolte teplotu alebo ¢as varenia. Na displeji @ bude blikat hodnota
zodpovedajlca teplote alebo ¢asu. Pomocou tlacidiel /\\/ upravte dané hodnoty @.

Po 10 sekundach bez stlacenia tlaCidiel /\N\/, zo spotrebi¢a zaznie kratky zvukovy
signal. Ak je potrebné hodnoty este zmenit, zopakujte krok 6.

7. Stlacenim tlagidla (!) spustite varenie.

Spotrebi¢ sa prepne do pohotovostného reZimu, ak pocas 60 sekund v priebehu volby
programu nestlacite Ziadne tlacidlo alebo ak na 3 sekundy stlacite tiacidlo (V).

g wb

I

V priebehu varenia

Pred a pocas varenia je mozné vnutorné osvetlenie zapnut alebo vypnut stlacenim tlacidla 'O' Ak pa
osvetlenie nevypne, automaticky sa vypne po 60 sekundach. Ked' je osvetlenie zapnuté, tladidlo -O-

bude blikat.

Na displeji sa zobrazi zostavajici ¢as varenia a nastaveny program.
Ak chcete zmenit teplotu alebo &as varenia, pozrite si bod 6 v &asti ,POUZITIE SPOTREBICA".

Ak chcete ukongit program varenia, stlacte tlagidlo (). Ak chcete vybratiny program, zopakuijte
body4az7.

POZNAMKA: Niektoré programy umoZnuju zatrasenie alebo prevratenie pokrmu v
priebehu varenia (pozrite si cast ,PROGRAMY A NASTAVENIA®). V takom pripade
zo zariadenia v spravnom case zazneju zvukové signaly a displej bude blikat. Viyberte
nadobu zo spotrebi¢a, pricom davajte pozor, aby ste sa dotykali iba rukovéti &; program
sa na chvilu zastavi v okamihu vybratia nadoby, zatraste nadobou (alebo otote pokrm
naopak) a vloZte ju spét do spotrebica; fritéza sa znovu aktivuje hned po opétovnom
vlozeni nadoby a cyklus varenia sa obnovi od okamihu, ked' bol preruseny.

POZNAMKA: Pri otvarani nadoby davajte pozor, pretoZze méze uniknut prud pary
alebo horuceho vzduchu.

POZNAMKA: PouZite rukoviiti © a dévajte pozor, aby ste sa nedotkli nadoby alebo
vnutra spotrebica, aby ste sa nepopalili. POZNAMKA: Neotacajte nadobu hore
dnom, aby ste zabranili rozliatiu horucich potravin alebo tekutin.

Ukoné&enie varenia
- Pouplynuti ¢asu ¢asovac vyda 5 zvukovych signalov a spotrebi¢ sa vypne.
- Vyberte nadobu pomocou rukovati € a skontrolujte, ¢i je varenie dokonc¢ené; v opacnom pripade
znova vlozte nadobu a nastavte este niekolko minut opakovanim krokov 4 az 7.
- Pouvareni vyberte nadobu @, umiestnite ju na tepelne odolny povrch a vysypte pokrm do vhodnej
nadoby.
POZNAMKA: Pri otvarani nadoby davajte pozor, pretoZze méze uniknut prud pary
alebo horuceho vzduchu.
POZNAMKA: Pouzite rukoviéti ©® a davajte pozor, aby ste sa nedotkli nadoby alebo
vnutra spotrebica, aby ste sa nepopalili.
POZNAMKA: Neotacajte nadobu hore dnom, aby ste zabranili rozliatiu horucich
potravin alebo tekutin.
POZNAMKA: Pri vkladani alebo vyberani horucich potravin do alebo zo spotrebica
pouzivajte rukavice na pecenie alebo vhodné ochranné prostriedky.

- Vlozte nadobu @ spat do fritézy.
- Odpojte spotrebi¢ od elektricke; zasuvky a nechajte ho vychladnut,
- Nadobu a kd$ vygistite tak, ako je uvedené v odseku ,CISTENIE AUDRZBA®.
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Programy a nastavenia

Zoznam programov

Pred- nastavené Policko od T2 e
) n poraéané
Ikona | Funkcia hodnoty nastavenia I;lll-?:&? Predhriatie| prislusen-
°C min °C min stvo
5 80-200 1-60
Pizza 230 | 10 x o -
205-230| 1-20

Peenaryba 190 10 80-200 | 1-60 o X X

SJ | chiieb 200 | 10 | 80-200 | 1-60 x x @
%g; Krevety 180 10 | 80-200 | 1-60 o x @
% Kura 200 | 20 |80-200| 1-60 o x @

80-200 | 1-60
Maso 190 15 o o X
205-230| 1-20

9 | Hranoleky | 200 18 | 80-200 | 1-60 o X @
 —

(ﬁs Suenie 70 6H | 50-100 [1-24hod| X x @
Manualne | 190 15 | 80-200 | 1-60 o X @

Pri spusteni programov s funkciou predhriatia sa na displeji zobrazi “Pre” s teplotou zaznamenanou
vo vnutornom priestore @. Ked sa dosiahne pozadovana teplota, zo spotrebi¢a zaznie 5 kratkych
zvukovych signalov a zobrazi sa “Add food (Pridat jedlo)”. Vyberte nadobu @ z fritézy, viozte
ingrediencie do nadoby a vlozte nadobu @ do spotrebica. PeCenie sa spusti automaticky. Ak nadobu
nevyberiete 5 minut po zazneni zvukovych signalov, zariadenie prejde do pohotovostného rezimu.

Pre optimalne vysledky varenia pridajte jedlo po dokon¢eni predhrievania.

POZNAMKA: Pri programoch bez predhrievania, ak sa spusti varenie vtedy, ked je fritéza
studena, pridajte 3 minuty k ¢asu varenia.

)
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Nasledujuca tabulka uvadza orientacné informacie na pripravu réznych pokrmov.

Pouzite program podobny pripravovanému pokrmu a v pripade potreby upravte ¢as a teplotu.
Uvedené hodnoty sa mézu lisit v zavislosti od rozmerov ingrediencii, mnozstva a druhu. Vyhnite sa
priprave obzviast mastnych pokrmov (napriklad klobasy).

Pokrm Cas Tepl. (°C) | Poznéamka
HRANOLCEKY
Mrazené tenké hranolceky 12-25 200 Potraste
Mrazené hrubé hranolceky 12-25 200 Potraste
Doméace Cipsy* 18-25 180 Potraste
Domace americké zemiaky* 18-22 180 Potraste
Doméace zemiaky nakrajané na kocky* 12-25 180 Potraste
1 - Zemiaky oSupete a nakrajajte.
2 - Starostlivo umyte a osuste.
3- Do misy nalejte pol polievkovej lyZice oleja, pridajte zemiaky a premieSajte, aby ste
ich ochutili.
4 - Vlyberte zemiaky, aby prebytocny olej zostal v miske. VloZte zemiaky do koSika.
POZNAMKA: Pre chrumkavejsie zemiaky nakrajajte mensie kusky alebo pouZite trochu
viac oleja.
Pecené zemiaky 15-22 180 Potraste
Gratinované zemiaky 18-22 180 Potraste
MASO AHYDINA
Steak 8-20 190 Otocte pokrm
Bravcova kotleta 10-15 180 Otocte pokrm
Hamburger 7-18 180 Otocte pokrm
Klobasa 13-15 160 Otocte pokrm
Kuracie prsia 10-22 200 Otocte pokrm
. B Predhrejte spotrebi¢ a potraste
Jarné rolky 8-12 200 pogas pecenia
, . B Predhrejte spotrebi¢ a potraste
Mrazené kuracie nugetky 6-15 200 po&as pecenia
Mrazené rybie prsty 6-15 200 Predhrejte spotrebi¢
Mrazeny chlieb 8-15 180 Predhrejte spotrebic
Plnena zelenina 15-20 150
DEZERTY
. ) Pouzivajte Specialne nadoby na
Kola¢ 20-30 150 pedenie
L ) Pouzivajte Specialne nadoby na
Slany kolac¢ 20-22 180 pecenie
) ) Pouzivajte Specialne nadoby na
Muffin 15-18 200 petenie
Pouivajte peciélne nadoby na
Dezerty 20 160 peenie
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Udrzba a cistenie

Vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky a pred cistenim nechajte spotrebi¢ dobre
vychladnut.

Na Cistenie spotrebi¢a pouzite makku alebo mierne navih¢ent handri¢ku. Nikdy nepouzivajte abrazivne
prostriedky alebo chemické rozpustadia.

Nepouzivajte velmi vihke latky, tekutiny alebo utierky, aby ste zabranili vniknutiu vody do spotrebica a
jeho neopravitelnému poskodeniu.

Na Cistenie vnutra spotrebic¢a nikdy nepouzivajte abrazivne Spongie.

Na Cistenie vyhrievacieho telesa pouzite kefu alebo suchu utierku na odstranenie zvyskov jedla.

Na Cistenie nadoby @ a prisluSenstva (€@®, @), pouzite horGcu vodu, prostriedok na ruéné umyvanie
riadu a neabrazivnu Spongiu; NEUMYVAJTE VUMYVACKE RIADU.
Nadobu, prislu§enstvo a vnutro spotrebi¢a necistite kovovymi nastrojmi alebo abrazivnymi materialmi,

aby ste neposkodili neprilnavy povrch.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je neprilnavy povrch poskodeny.
NIKDY NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY.

Odstranenie moznych problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Spotrebi¢ nefunguje.

Casovaé vypnutia.

Nastavte ¢asovac.

Na displeji sa zobrazi ,no Pot*.

Nadoba
vloZzena.

nebola spravne

Vyberte nadobu a znova ju
vliozte.

Pokrm nie je dobre pripraveny.

Velmi vela pokrmu v kosi.

Znizte mnozstvo potravin v kosi.

Nastavena
nizka.

teplota je velmi

Zvyste teplotu fritovania.

Nastaveny ¢as je velmi kratky.

Zvyste ¢as fritovania.

Pokrm nie je pripraveny
rovnomerne.

V priebehu fritovania sa pokrm
nepremiesal.

Varte eSte niekolko minut,
pricom pokrm neustale mieSajte
a pozrite si ,PROGRAMY A
NASTAVENIA*,

Vyprazany pokrm nie je
chrumkavy.

Bolo pouzity pokrm, ktory je
vhodny pre tradicnu olejovu
fritézu.

Pouzivajte potraviny vhodné na
pecenie v rure alebo si pozrite
,PROGRAMY ANASTAVENIA®".

Zo spotrebi¢a vychadza biely
dym.

Mastné ingrediencie.

Ako je uvedené v Casti
,PROGRAMY A NASTAVENIA®,
vyhybajte sa priprave velmi
mastnych pokrmov.

Nadoba obsahuje  mastné
zvysky z predchadzajuceho
pouzitia.

Po kazdom pouziti nadobu a/
alebo kés dobre vydistite.

Na displeji sa zobrazi,E1.

Otvoreny  obvod snimaca

teploty NTC.

Vypnite spotrebi¢ a vytiahnite
zastréku z elektrickej zasuvky.
Kontaktujte servis.

Na displeji sa zobrazi ,E2".

Skrat snimaca teploty NTC.

Vypnite spotrebi¢ a vytiahnite
zastréku z elektrickej zasuvky.
Kontaktujte servis.

Spotrebi¢ sa v priebehu varenia
prepne do pohotovostného
rezimu a tlacidla nefunguja.

Prehriatie spotrebi¢a: Teplota
prekrocila 230 °C a spotrebic
prestal fungovat.

Kazdd minutu zaznie pat
zvukovych signalov, kym teplota
neklesne dostato¢ne nizko na to,
aby sa varenie mohlo obnovit.

)
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BALENIE
V zaujme ochrany zivotného prostredia je potrebné obalovy material riadne zlikvidovat v stlade so

separovanym zberom.
Skontrolujte miestne predpisy.

INFORMACIE PRE POUZIVATELOV
‘(‘gmerl)ﬂca 2012/19/EU o starych elektrickych a elektronickych zariadeniach
EEZ)”
Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa prilikvidacii
EEm nesmU elektrické a elektronické zariadenia miesat so vSeobecnym domacim odpadom. V

zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty
na urc¢ené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok. Spravna
likvidacia tychto produktov poméze uSetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom
na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v dosledku nespravneho zaobchadzania s
odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miesthom Urade. V pripade
nespravnejlikvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizsie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.
Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platnylen v Eurdpskejunii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na miestny
Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spoésobe likvidacie tohto typu odpadu.
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Obmedzena zaruka

1.
11.

4.2
4.3

6.1

6.2

7.
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ROZSAH POUZITIA

Spolo¢nost Poly Pool S.p.A., so sidlom na adrese Via Sottocorna, 21/B, 24020 PARRE (BG), poskytuje
tuto Obmedzenu zaruku za podmienok uvedenych v tomto dokumente pre produkty znacky Ardes (dalej
len ,Produkty®).

Tato Obmedzena zaruka zahfnia iba Produkty v ich pdévodnej konfiguracii, vratane akéhokolvek
prisluSenstva.

Tato Obmedzena zaruka nie je platna a nevztahuje sa na spotrebné ¢asti produktu, ako st napriklad
batérie, Ziarovky, filtre atd’, ak su su¢astou Produktov.

PRAVA SPOTREBITELA

Tato Obmedzena zaruka neovplyviuje prava spotrebitela podla narodnych pravnych predpisov, ktorymi
sa vykonava smernica (EU) 2019/771, vratane jej neskorSich zmien, o zarukach na spotrebny tovar
(,Zakonna zaruka*).

Obmedzena zaruka nenahradza, neobmedzuje, neznizuje ani nevylu¢uje Zakonnu zaruku, ale je jej
dopInkom. Spotrebitel ma teda vzdy pravo uplatnit si svoje prava vyplyvajuce zo Zakonnej zaruky voci
predavajucemu za podmienok a v terminoch stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi.

UCEL ZARUKY

Na zaklade tejto Obmedzenej zaruky sa spolo¢nost Poly Pool S.p.A. zavazuje v pripade zistenia a
uznania vady Produktu spésobenejvyrobnymi chybami Produkt opravit alebo podra viastného uvazenia
vymenit Produkt alebo jeho stcasti.

VYLUKY ZE ZARUKY

Tato Obmedzena zaruka sa nevztahuje na Skody, poruchy alebo vady spdsobené nasledujucimi

okolnostami:

i) chyby pri instalacii spbsobené nedbanlivostou, neopatrnostou, neskUsenostou alebo
nepozornostou;

i) nedodrzanie alebo nespravne dodrzanie pokynov a upozorneni uvedenych v manualoch alebo
dalsich prilozenych dokumentoch;

iii) nedodrzanie alebo nespravna Udrzba produktov podfa pokynov spolo¢nosti Poly Pool S.p.A.;

iv) nespravne skladovanie Produktu;

v) zasahy, Upravy alebo manipulacia vykonana Koncovym zakaznikom alebo osobami, ktoré nie sd
opravnené spoloc¢nostou Poly Pool S.p.A;;

vi) nespravne alebo neprimerané pouzivanie Produktu vrozpore s jeho uréenym ucelom;

vii) poskodenie sposobené dalsim pouzivanim produktu po zisteni moznejporuchy;

viii) vonkajsie faktory pocCas inStalacie alebo pouzivania, ktoré nie s priraditelné spolocnosti
Poly Pool S.p.A,;

iX) Umyselné pozmenenie alebo odstranenie modelového alebo sériového cisla na Produkte;

X) bezné opotrebovanie alebo zmeny vzhladu, ktoré neovplyvriuju funkénost Produktu.

Tato Obmedzena zaruka sa nevztahuje na zjavné vady rozpoznatelné pri dodani Produktu ani na vady

alebo poruchy spésobené beznym opotrebovanim.

Tato Obmedzena zaruka je neplatna, ak su vady, poruchy alebo poskodenia spésobené produktmi,

Castami alebo komponentmi tretich stran, ktoré nie st vyrobené spolo¢nostou Poly Pool S.p. A.

ZIADOST O UPLATNENIE ZARUKY

Spotrebitel méze kontaktovat zékaznicku podporu na adrese ardes@polypool.it

Pre Taliansko, San Marino a Vatikan je mozné kontaktovat najblizSie autorizované servisné stredisko.
Kontaktné udaje su dostupné na stranke PODPORA na webe www.ardes.it

Na uplatnenie tejto Obmedzenejzaruky musi Koncovy zakaznik predlozit doklad o kupe, fakturu, dodaci
list alebo iny doklad potvrdzujuci dodanie. Spolo¢nost Poly Pool S.p.A. si vyhradzuje pravo odmietnut
poskytovanie zaruky, ak Koncovy zakaznik nepredlozi aspon jeden z tychto dokumentov.

DOBA TRVANI

Doba trvania tejto zaruky je 2 roky (dalejlen ,,Zaru¢na doba*) od datumu zakupenia produktu (uvedeného
na Uctenke alebo fakture) alebo najneskér od datumu dodania produktu (uvedeného na dodacom liste
alebo inom dokumente).

V pripade vymeny produktu sa pédvodna Zaru¢na doba nemeni, nepredlzuje ani neobnovuje.

UZEMNA POSOBNOST
Tato zaruka je platnaiba pre zaruc¢né sluzby poskytované v Eurépskejnii, Vatikane a San Marine.

e-mail: certes@eslovakia.sk

)
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