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AR1K33
rde s ISTRUZIONI D’USO
FRIGGITRICE

Attenzione :@ leggere attentamente le avvertenze
contenute nel seguente libretto in quanto forniscono
importanti indicazioni riguardanti la sicurezza di
installazione, d’uso e di manutenzione.
Istruzioni importanti da conservare per ulteriori
consultazioni.
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
dagli 8 anni in su e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentalio con mancanza di esperienza
0 conoscenza se a loro e stata assicurata un’adeguata
sorveglianza oppure se hanno ricevuto istruzioni circa
I'uso in sicurezza dell’apparecchio e hanno compreso
I pericoli correlati. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e di manutenzione
non devono essere effettuate da bambini a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Mantenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini con meno di 8 anni.
L'apparecchio non deve essere fatto funzionare per
mezzo di un temporizzatore esterno o con un sistema di
comando a distanza separato.
Se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato,
esso deve essere sostituito solamente presso i centri
di assistenza autorizzati dal costruttore, in modo da
prevenire ogni rischio.

ATTENZIONE! Le superfici sono soggette a

diventare calde durante l'uso.
Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta pulirlo
come indicato nel paragrafo “MANUTENZIONE”. 5



AVVERTENZE

Conservare la garanzia, lo scontrino fiscale e il libretto istruzioni per ogni ulteriore consultazione.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell'integrita dell’apparecchio e in caso di visibili danneggiamenti non
utilizzarlo e rivolgersi a personale professionalmente qualificato.

Non lasciare parti dell'imballo alla portata dei bambini, né utilizzarlo come gioco: &€ un apparecchio elettrico e
come tale va considerato.

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi che la tensione presente nella presa di corrente, corrisponda a
quella indicata nei dati di targa.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata solamente quando lo stesso & collegato ad un efficace
impianto di messa a terra.

Nel caso in cui la spina e la presa non siano compatibili, far sostituire la presa con un tipo adatto da personale
professionalmente qualificato.

Non utilizzare adattatori o prolunghe che non siano rispondenti alle vigenti normative di sicurezza o che superino
i limiti delle portate in valore della corrente.

Staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione quando non € utilizzato e assicurarsi che sia spento.

Non tirare il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per staccare la spina dalla presa di corrente.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di alcune regole fondamentali, in particolare:
- Non toccare I'apparecchio con mani bagnate o umide.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio a piedi nudi.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole).

- Non sottoporlo ad urti.

Nel caso vi sia un guasto o un funzionamento anomalo dell'apparecchio staccare immediatamente la spina, non
manometterlo e rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato.

Nel qualcaso si decida di non utilizzare piu questo tipo di apparecchio, & opportuno renderlo inoperante,
tagliando il cavo di alimentazione, ovviamente dopo averlo disinserito dalla presa di corrente.

Se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato, deve essere sostituito solamente presso i centri di
assistenza autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio & stato costruito e concepito per funzionare in ambienti domestici; pertanto ogni altro uso & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso.

Non usare I'apparecchio all’aperto.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio non puo essere smontato.

Durante I'uso tenere I'apparecchio su di una superficie piana.

Non appoggiare I'apparecchio su superfici inadatte e non resistenti al calore.

Per evitare contatti accidentali con parti calde da parte dei bambini, utilizzare I'apparecchio su piani di appoggio
alti almeno 85 cm. dal suolo.

Attenzione: le superfici della cavita e del recipiente, sono soggette a diventare calde durante I'uso.

Tenere il cavo lontano da fonti di calore.

Non posizionare I'apparecchio sopra o sotto ad altri forni, forni a micronde o vicino a fornelli a gas.

Non posizionare I'apparecchio contro una parete o contro un altro apparecchio. Lasciare almeno 10cm di spazio
libero dietro, ai lati e sopra I'apparecchio.

Mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione

Non movimentare I'apparecchio quando funziona, quando & caldo e quando contiene degli alimenti.
Attenzione : non utilizzare il prodotto in prossimita di tende o di altri materiali combustibili.

Attenzione al vapore caldo che potrebbe fuoriuscire dall’apparecchio durante il funzionamento o dopo I'apertura
del cestello.

INFORMAZIONI TECNICHE

1 - Contenitore A - Pizza

2 - Cestello B - Patatine fritte
3 - Pulsante di sgancio cestello C - Frutti di mare
4 - Impugnatura cestello D - Pesce

5 - Pulsante ON-OFF E - Pollo

6 - Pulsante impostazione cottura F - Carne rossa
7 - Pulsanti + e - G - Verdura

8 - Spia di ventilazione

9 - Spia di riscaldamento

10 - Apertura di ventilazione (entrata aria)
11 - Apertura di ventilazione (uscita aria)

Dati tecnici : vedere etichetta sull’apparecchio



ISTRUZIONI D’USO

Contatto con alimenti

Solo il cestello (2) & previsto per il contatto con alimenti.

- Tipi di alimenti: tutti i tipi di alimenti

- Temperatura massima: 200°C

- Tempo massimo: 1 ora

Questo accessorio pud essere utilizzato solo con questo apparecchio.

INDICAZIONI PER IL PRIMO UTILIZZO.

Prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta far funzionare I’apparecchio a vuoto per 10 minuti alla massima
temperatura in locale ben aerato per eliminare odori e fumi dovuti ad eventuali residui di lavorazione sulle parti interne
dell’apparecchio.

Disinserire la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I’apparecchio.

Prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta pulirlo come indicato nel paragrafo “MANUTENZIONE”.

- Estrarre il contenitore (1) dalla friggitrice e inserire gli ingredienti nel cestello (2). Vedere il paragrafo

“impostazioni” per informazioni sulla preparazione degli ingredienti.
Evitare che il cibo vada a contatto con I'’elemento riscaldante. Non riempire il cestello oltre il livello MAX e
fare particolare attenzione ai cibi che possono lievitare. Non usare mai il contenitore senza il cestello.
Attenzione: non versare olio o altri liquidi nel contenitore o nel cestello; I'uso di olio e’ consentito
solo come indicato nel paragrafo “impostazioni”.

- Inserire il contenitore nell'apparecchio.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Premere il pulsante ON-OFF (5) posto sotto il display
Il display si accende e vengono visualizzati in rapida successione la temperatura ed il tempo di default.

- Impostare con il tasto M (6) il programma di cottura in base all'alimento da cucinare o il programma manuale.
Si illuminera ciclicamente la relativa spia e verranno impostati automaticamente la temperatura ed il tempo
di cottura.
Nel caso di funzionamento manuale (tutte le spie riferite agli alimenti sono spente) la friggitrice funzionera
in base ai dati di temperatura e di tempo impostati manualmente.

- E’ possibile variare le impostazioni di temperatura di 5°C per volta e il tempo di cottura agendo sui relativi tasti

+e-(7).

Nel paragrafo “impostazioni” sono riportate alcune informazioni utili per la cottura dei vari cibi.
Se I'apparecchio non é gia caldo, impostare circa 3 minuti in pit oppure pre-riscaldare I'apparecchio per 3
minuti prima di inserire gli ingredienti.

- Premere nuovamente il pulsante ON-OFF.

L’apparecchio inizia a funzionare e si illuminano le spie di ventilazione (8) e riscaldamento (9).

Sul display vengono visualizzate anche la temperatura impostata ed il tempo di cottura rimanente.
Durante la cottura, I'’elemento riscaldante (e la relativa spia) si accende e si spegne per raggiungere la
temperatura impostata o per mantenerla.
Alcuni cibi prevedono di essere mescolati a meta cottura (vedi paragrafo “impostazioni”). In questo caso,
estrarre il contenitore dall’apparecchio facendo attenzione a toccare solo Iimpugnatura e a non separare il
cestello dal contenitore (NON premere il pulsante di sgancio figura A); I'apparecchio si spegne nell’istante in
cui il contenitore viene estratto, scuotere il contenitore e reinserirlo nell’apparecchio; la friggitrice si riattiva
appena viene reinserito il contenitore ed il ciclo di cottura riprende dall’istante in cui era stato interrotto.
Per interrompere la cottura, premere il pulsante ON-OFF.
L’apparecchio mantiene attiva per alcuni secondi la ventilazione prima di spegnersi ed emettere un segnale
acustico; se viene premuto nuovamente il tasto ON-OFF prima che la friggitrice si spenga completamente,
il ciclo di cottura riprende da dove era stato interrotto.

- Una volta terminato il tempo, rimane attiva per alcuni secondi la ventilazione dopodiché il timer emette un

segnale acustico e I'apparecchio si spegne; togliere il contenitore e verificare che la cottura sia ultimata; in caso

contrario, reinserire il contenitore ed impostare ancora qualche minuto.

- Terminata la cottura, dopo aver tolto il contenitore, posizionarlo su una superficie resistente al calore.

- Separare il cestello dal contenitore premendo I'apposito pulsante di sgancio spostando prima la protezione

in plastica facendola scorrere in avanti ; fare attenzione a non toccare la pentola, il cestello e I'interno

dell’apparecchio.

Per riagganciare il cestello inserirlo nella apposita sede fino a sentire il “Click” (fig.B)

- Versare il contenuto del cestello nel contenitore da voi preferito (piatto ecc.).

La friggitrice puo essere riutilizzata immediatamente senza aspettare che si raffreddi.




IMPOSTAZIONI

Nella tabella seguente sono riportate le informazioni indicative per la cottura dei vari cibi.
| valori indicati possono variare in base alle dimensioni degli ingredienti, alla quantita ed al tipo.

Evitare di cuocere cibi particolarmente grassi (ad es., salsicce).

Alimenti Min-Max Tempo Temp. note
quantita (gr) (min) (°C)
PATATINE FRITTE
patatine fritte surgelate 200-600 12-25 200 scuotere
sottili
patatine fritte surgelate 200-600 12-25 200 scuotere
spesse
patatine fritte fatte in 200-500 18-25 180 scuotere
casa *
patatine a spicchi fatte in 200-500 18-22 180 scuotere
casa *
patatine a cubetti fatte in 200-500 12-25 180 scuotere
casa *
1 - Pelare e affettare le patate
2 - Lavarle accuratamente ed asciugarle

3 - Versare mezzo cucchiaio di olio di oliva in una bacinella, metterci sopra le patate e mischiarle in modo da

condirle.

4 - Rimuovere le patate in modo che I'olio in eccesso rimanga nella bacinella. Mettere le patate nel cestello.
NOTA: per ottenere le patate piu croccanti, tagliare pezzi piu piccoli o utilizzare poco olio in piu

patate rosti 300 15-22 180 scuotere
patate gratinate 500 18-22 180 scuotere
CARNE E POLLAME

bistecca 100-400 8-16 180

braciole di maiale 100-400 10-15 180

hamburger 100-400 7-18 180

salsiccia 100-400 13-15 180

petto di pollo 100-400 10-22 180

involtini primavera 100-400 8-12 200 pre-riscaldare I'apparecchio e
scuotere durante la cottura

crocchette di 100-400 6-15 200 pre-riscaldare I'apparecchio e

pollo surgelate scuotere durante la cottura

bastoncini di pesce 100-400 6-15 200 pre-riscaldare I'apparecchio

surgelati

Pane surgelato 100-400 8-15 180 pre-riscaldare I'apparecchio

verdure ripiene 100-400 15 180

SNACKS

torta 300 20-25 160 Utilizzare appositi contenitori
da forno

torta salata 400 20-22 180 Utilizzare appositi contenitori
da forno

muffin 300 15-18 200 Utilizzare appositi contenitori
da forno

dolci 400 20 160 Utilizzare appositi contenitori

da forno
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MANUTENZIONE

Disinserire la spina dalla presa di corrente prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
Pulire I'apparecchio solamente quando ¢ freddo.

La pulizia dell’apparecchio, deve essere effettuata con un panno morbido e leggermente umido.

Non utilizzare sostanze, liquidi o panni eccessivamente bagnati, perché eventuali infiltrazioni potrebbero
danneggiare I'apparecchio irreparabilmente.

Non utilizzare spugne abrasive per la pulizia dell’apparecchio.

Per la pulizia della resistenza riscaldante, utilizzare una spazzola o un panno asciutto per rimuovere eventuali
residui di cibo.

Per la pulizia del cestello e del contenitore, utilizzare acqua calda, detersivo per stoviglie ed una spugna non
abrasiva; in alternativa, possono essere lavati in lavastoviglie.

Non pulire il contenitore, Il cestello e l'interno dell’apparecchio con utensili metallici o materiali abrasivi per non
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Non utilizzare I'apparecchio se il rivestimento antiaderente € danneggiato.
NON IMMERGERE MAI L’APPARECCHIO IN ACQUA.

Problema

Causa

Soluzione

L’apparecchio non funziona

Timer spento

Impostare timer

Le patatine non sono cotte

Troppo cibo inserito nel
cestello

Ridurre la quantita di cibo nel cestello

La temperatura impostata &
troppo bassa

Aumentare la temperatura di cottura

La cottura del cibo non &
uniforme

Durante la cottura il cibo non &
stato mescolato

Cuocere per qualche altro minuto
tenendo mescolato il cibo e vedere la
tabella impostazioni

| cibi fritti non sono croccanti

Sono stati utilizzati alimenti
idonei ad una friggitrice
tradizionale ad olio

Utilizza cibi adatti alla cottura in forno
oppure consulta la tabella impostazioni

Esce fumo bianco
dall’'apparecchio

Ingredienti grassi

Come inidicato nella sezione
impostazioni evitare di cuocere cibi
eccessivamente grassi

Il contenitore contienre residui
grassi del precedente utilizzo

Pulire bene il contenitore e/o il cestello
dopo ogni utilizzo




GARANZIA

Condizioni

La garanzia ha validita 24 mesi dalla data d’acquisto.

La presente garanzia € valida solo se viene correttamente compilata ed accompagnata dallo scontrino fiscale
che ne prova la data di acquisto.

L’apparecchio deve essere consegnato esclusivamente presso un nostro Centro Assistenza autorizzato.

Per garanzia si intende la sostituzione o la riparazione dei componenti dell’apparecchio che risultano difettosi
all’origine per vizi di fabbricazione.

Viene comunque garantita I'assistenza (a pagamento) anche a prodotti fuori garanzia.

Il consumatore é titolare dei diritti applicabili dalla legislazione nazionale disciplinante la vendita dei beni di
consumo; questa garanzia lascia inpregiudicati tali diritti.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose, conseguenti
ad uso improprio dell’apparecchio e alla mancata osservanza delle prescrizioni indicate nell’apposito libretto
istruzioni.

Limitazioni

Ogni diritto di garanzia e ogni nostra responsabilita decadono se I'apparecchio € stato:

- Manomesso da parte di personale non autorizzato.

-Impiegato, conservato o trasportato in modo improprio.

Sono comunque escluse dalla garanzia le perdite di prestazioni estetiche o tali da non compromettere la
sostanza delle funzioni.

Se nonostante la cura nella selezione dei materiali e 'impegno nella realizzazione del prodotto che Lei ha
appena acquistato si dovessero riscontrare dei difetti, o qualora avesse bisogno di informazioni, Vi consigliamo
di telefonare al rivenditore di zona.

IMBALLAGGIO

Per rispettare 'ambiente, il materiale del'imballaggio deve essere buttato correttamente rispettando la raccolta
differenziata.

Verifica le disposizioni del tuo comune.

I

SMALTIMENTO

Informazione agli utenti: ai sensi dell’art. 26 del Decreto Legislativo 14 marzo 2014, n. 49 “Attuazione
della direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE)”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla
fine della propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti. L'utente dovra pertanto, conferire
I'apparecchiatura giunta a fine vita agli idonei centri comunali di raccolta differenziata dei rifiuti elettrotecnici
ed elettronici. In alternativa alla gestione autonoma & possibile consegnare I'apparecchiatura che si desidera
smaltire al rivenditore, al momento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo equivalente. Presso
i rivenditori di prodotti elettronici con superficie di vendita di almeno 400 m? ¢ inoltre possibile consegnare
gratuitamente, senza obbligo di acquisto, i prodotti elettronici da smaltire con dimensioni inferiori a 25 cm.
L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sul’ambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui &€ composta I'apparecchiatura.
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FRYER

Attention : read this booklet carefully it contains
important instructions for a safe installation, use
and maintenance.
Importantinstructions to be kepft for future reference.
This unit can be used by children aged 8 and above and
individuals with reduced physical, sensory or mental
capacity, or lack of experience or knowledge, if they are
provided with adequate supervision or have received
instructions regarding the use of safety equipment and
that they understand the risks related.
Children must not play with the unit. Cleaning and
maintenance shouldnotbe carriedoutby childrenyounger
than 8 years of age. Children must be supervised.
Keep the equipment and its cable out of reach of children
younger than 8 years of age.
The appliance must never be operated by means of an
external timer or with a separate remote control system.
If the power cable gets damaged, it has to be replaced
only in a service centre approved by the manufacturer,
in order to avoid a hazard.
&WARNING! The surfaces are subject to heating

up during use.Before using the appliance for the
first time, clean it as indicated in the “MAINTENANCE”
paragraph.



WARNINGS

After removing the packaging, check the appliance for any signs of damage. In case of visible damage, do not
use it and contact a qualified technician.

Do not leave parts of the packaging within the reach of children.

This appliance is not a children’s toy: it is an electrical device and must be treated with the necessary caution.
Before connecting the appliance, make sure that the power supply voltage matches the indication on the data
plate.

Electrical safety of this appliance is assured only if it has been connected to an effective earthing system.

If the plug and socket are not compatible, the socket has to be replaced with a suitable type by skilled persons.
Do not use adapters or extension cables which do not meet current safety standards or that exceed the current
carrying capacity limits.

Unplug the appliance from the mains when not in use.

Do not tug on the power cable or on the appliance itself to remove the plug from the socket.

The use of any electrical appliance requires that a number of basic rules are observed, namely:

- Never touch the appliance with wet or humid hands.

- Children must be supervised to make sure that they do not play with the appliance.

- Do not use the appliance when barefoot.

- Do not leave the appliance exposed to weathering (rain, sunlight).

- Do not subject it to rough handling.

In case of failure, disconnect it at once. Do not attempt to repair it, but take it to a service centre approved by
the manufacturer.

If you decide you do not want to use this appliance any longer, disable it by cutting the power cable - of course,
after disconnecting it from the socket.

If the power cable gets damaged, it has to be replaced only at a service centre approved by the manufacturer.
In case of a breakdown or malfunctioning of the appliance, disconnect it at once. Do not attempt to repair it, but
take it to a service centre approved by the manufacturer.

The appliance has been designed and manufactured to operate as an electric cooker in the home. Any other use
is considered inappropriate and dangerous.

Do not use the appliance out of doors.

For safety reasons, the appliance should never be opened.

During use, rest the appliance on a flat surface.

To prevent children from accidentally touching hot components, use the appliance on surfaces that are at least
85 cm high.

Keep the appliance out of reach of children and the disabled since the plates reach high temperatures.
Attention: the surfaces of the cavity and the container can get very hot during use.

Do not place the cord near sources of heat.

Do not position the appliance over or under other ovens, microwave ovens or near gas hobs.

Do not position the appliance against a wall or against another appliance. Leave at least 10cm of free space
behind, to the sides and over the appliance.

Keep the vents free of obstruction.

Do not move the appliance when on, when it is hot and when it contains food.

Attention: do not use the product near curtains or other combustible materials.

Pay attention to hot steam that could exit the appliance when on or after opening the basket.

TECHNICAL INFORMATIONS

1 - Container A - Pizza

2 - Basket B - Chips

3 - Basket release button C - Seafood

4 - Basket handle D - Fish

5 - ON-OFF button E - Chicken

6 - Button cooking setting F - Red meat
7 - Buttons + and - G - Vegetables

8 - Ventilation indicator
9 - light heating

10 - Vent (air inlet)

11- Vent (air outlet)

Technical data indicated on the appliance.
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INSTRUCTIONS FOR USE

Food contact

Only the basket (2) is intended to come in contact with food.
- Type of foods: all type of foods

- Maximum temperature: 200°C

- Maximum time: 1 hour

This accessory can be used only with this appliance.

INSTRUCTIONS FOR FIRST USE

Before using the device for the first time, operate it while empty for 10 mimutes at the maximum
temperature in a well-ventilated area to eliminate any odours and fumes due to possible residual traces
from production on the internal parts of the device.

Remove the plug from the power outlet and let the device cool down.

Before using the appliance for the first time, clean it as indicated in the “MAINTENANCE” paragraph.

- Remove the container (1) from the fryer and insert the ingredients in the basket (2). See the “settings” paragraph
for information on preparation of ingredients.
Avoid food coming in contact with the heating element. Do not fill the basket beyond the MAX level and pay
particular attention to food that can leaven. Never use the container without the basket.
Attention: never pour oil or other liquids in the container or in the basket; use of oil is only permitted
as indicated in the “settings” paragraph.
- Insert the container in the appliance.
- Insert the plug in the power socket.
- Press the ON-OFF (5) button under the display
The display switches on and the temperature and default time are displayed in rapid succession.
- Use key M (6) to set the cooking program based on the food to cook or the manual program.
The relative light lights up cyclically and the temperature and cooking time will be automatically set.
For manual functioning (all the lights referring to the food are off), the fryer will work based on the temperature
and time data manually set.
- You can vary the temperature settings by 5°C at a time and the cooking time using the relevant + and - keys (7).
The “settings” paragraph outlines some useful information to cook various food.
If the appliance is not hot already, set approx. 3 minutes more or pre-heat the appliance for 3
minutes before inserting the ingredients.
- Press the ON-OFF button again.
The appliance starts to work and the ventilation (8) and heating (9) lights switch on.
The display also shows the temperature set and the remaining cooking time.
During cooking, the heating element (and the relevant light) switch on and switch off to reach the temperature
set or to maintain it.
Some food must be stirred half way through cooking (see the “settings” paragraph). In this case,
remove the container from the appliance paying attention you only touch the handle and do not separate the
basket from the container (do NOT press the release button Figure A); the appliance switches off in an instant
if the container is removed; shake the container and place back in the appliance; the fryer re-activates as
soon as the container is put back in and the cooking cycle starts again from the instant it stopped.
To stop cooking, press the ON-OFF button.
The appliance stays on for a few seconds. Firstly, the ventilation switches off and emits an acoustic signal;
if the ON-OFF key is pressed again before the fryer switches off completely, the cooking cycle starts again
where it stopped.
- Once the time is up, ventilation remains active for a few seconds, after which the timer emits an acoustic signal
and the appliance switches off; remove the container and check cooking is complete; on the contrary, place the
container back in and set more minutes
- Separate the basket from the container by pressing the specific release button, firstly moving the plastic guard,
sliding it forward; pay attention not to touch the saucepan, the basket and the inner appliance.
To re-attach the basket, place it in the specific compartment until you hear a “click” (Fig. B)
- Pour the content of the basket in the container you want (plate, etc.).

The fryer can be re-used immediately without waiting for it to cool.
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SETTINGS

The following table outlines the indicative information to cook various food.
The values indicated can vary based on the dimensions of the ingredients, the quantity and the type. Avoid
cooking particularly fatty foods (e.g. sausages).

Food Min-Max Time Temp. note
quantity (g) (°C)
CHIPS

frozen thin cut chips 200-600 12-25 200 shake
frozen chunky chips 200-600 12-25 200 shake
homemade chips * 200-500 18-25 180 shake
homemade wedges * 200-500 18-22 180 shake
homemade diced 200-500 12-25 180 shake
potatoes *

*

1 - Peal and slice the potatoes

2 - Carefully wash and dry

3 - Pour a half tablespoon of oil in the bowl, add the potatoes and mix them to season them.

4 - Remove the potatoes so the excess oil stays in the bowl. Put the potatoes in the basket. NOTE: for crispier
potatoes, cut smaller pieces or use a little more oil

roast potatoes 300 15-22 180 shake
gratin potatoes 500 18-22 180 shake
MEAT AND POULTRY
steak 100-400 8-16 180
pork chop 100-400 10-15 180
hamburger 100-400 7-18 180
sausage 100-400 13-15 180
chicken breast 100-400 10-22 180
spring roll 100-400 8-12 200 pre-heat the appliance and
shake during cooking
frozen chicken nuggets 100-400 6-15 200 pre-heat the appliance and
shake during cooking
frozen fishfingers 100-400 6-15 200 pre-heat the appliance
Frozen bread 100-400 8-15 180 pre-heat the appliance
stuffed vegetables 100-400 15 180
SNACKS
cake 300 20-25 160 Use specific oven containers
savoury pie 400 20-22 180 Use specific oven containers
muffin 300 15-18 200 Use specific oven containers
desserts 400 20 160 Use specific oven containers
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MAINTENANCE

Disconnect the plug from the socket and let the appliance cool down well before cleaning it.

In order to clean the appliance, use a soft or slight damp cloth.

Never use abrasives or chemical solvents.

Do not use very wet substances, liquids or cloths to prevent water from entering into the appliance and
irreparably damaging it.

Never use abrasive sponges to clean the inside of the appliance.

To clean the heating resistor, use a brush or a dry cloth to remove any food residue.

To clean the basket and the container, use hot water, washing up liquid and a non-abrasive sponge; alternative,
they can be washed in the dishwasher.

Do not clean the container, the basket and inside the appliance with metal tools or abrasive materials to avoid
damaging the non-stick coating.

Do not use the appliance if the non-stick coating is damaged.

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE INTO THE WATER.

Problem

Cause

Solution

The appliance does not work

Timer off

Set timer

The chips are not cooked

Too much food in the basket

Reduce the quantity of food in the
basket

The temperature set is too low

Increase the cooking temperature

Food is not evenly cooked

During cooking, the food was
not mixed

Cook for another few minutes, keeping
the food mixed and see the settings
table

The fried food is not crispy

Food was used which is
suitable for a traditional oil
fryer.

Use food suitable for oven cooking or
consult the settings table

White smoke is coming from
the appliance

Fatty ingredients

As indicated in the settings section,
avoid cooking excessively fatty food

The container contains fatty
residue from previous used

Clean the container and/or basket well
after each use
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GUARANTEE

Terms and Conditions

The guarantee is valid for 24 months.

This guarantee applies only if it has been duly filled in and is submitted with the receipt showing the date of
purchase.

The guarantee covers the replacement or repair of parts making up the appliance which were faulty at source
due to manufacturing faults.

After the guarantee has expired, the appliance will be repaired against payment.

The manufacturer declines any responsibility for damage to persons, animals or property due to misuse of the
appliance and failure to observe the directions contained in the instructions.

Limits

All rights under this guarantee and any responsibility on our part will be voided if the appliance has been:

- mishandled by unauthorized persons

- improperly used, stored or transported.

The guarantee does not cover damage to the outward appearance or any other that does not prevent regular
operation.

If any faults should be found despite the care taken in selecting the materials and in creating the product, or if
any information or advice are required, please contact your local dealer.

PACKAGING

In order to respect the environment, packaging material must be disposed of properly in accordance with
separate collection.

Check local regulations.

DISPOSAL

USER INFORMATION

“Implementation of Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)”,
pertaining to reduced use of hazardous substances in electrical and electronic equipment, as well as to
waste disposal”.

The symbol of the crossed-out wheelie bin on the equipment or on its packaging indicates that the product must
be disposed of separately from other waste at the end of its service life.

The user must therefore take the dismissed equipment to suitable separate collection centres for electrical and
electronic waste.

For more details, please contact the appropriate local authority.

Suitable segregated collection of the equipment for subsequent recycling, treatment or environmentally-friendly
disposal helps prevent damage to the environment and to human health, and encourages the re-use and/or
recycling of the materials that make up the equipment.

Abusive disposal of the product by the user shall result in the application of administrative fines in accordance
with the laws in force.
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Attention : lire soigneusement les avertissements
contenus dans le mode d’emploi qui fournit des
indications importantes concernant la securité de
I'installation, d’usage et d’entretien.
Instructions importantes a conserver pour tout autre
consultation.
Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de
8 ans et par les personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou n’ayant pas
suffisamment d’expérience ou de connaissance a
condition que ces derniers soient surveillés ou bien
qu’ils aient regus des instructions sur lutilisation en
foute sécurité de lappareilet qu’ils aient compris les
dangers liés a l'utilisation de I'appareil.Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Les opérations de
nettoyage et d’entretien ne doivent pas étre effectuées
par des enfants de moins de 8 ans sans surveillance.
Maintenir 'appareil et le cable hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.
L’appareil ne doit étre mis en fonction ni avec un
temporisateur extérieur ni avec un systeme de
commande a distance sépare.
Sile céble d’alimentation devait éfre endommage, il fautle
remplacer uniquement aupres des centres d’assistance
autorisés par le constructeur, afin de prévenir chaque
risque.

Les surfaces peuvent devenirtres chaudes pendant

I'utilisation.
Avant d'utiliser 'appareil pour la premiere fois, le nettoyer
comme indiqué dans le paragraphe «ENTRETIEN ». "



AVVERTISSEMENTS

Conservez la garantie, le ticket de caisse et le mode d’emploi pour tout autre consultation.

Aprés le déballage, vérifiez I'intégrité de I'appareil. En cas de dommage, n'utilisez pas I'appareil et appelez
subitement le personnel qualifié.

Ne laissez jamais les parties de 'emballage auprés des enfants, ne les utilisez pas en tant que jouets: il s’agit
d’un appareil électrique, il ne doit pas étre utilisé autrement.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez si la tension de la prise de courant correspond a celle qui est indiquée sur
la plaque.

L?f sécurité électrique de cet appareil n’est assurée que s'il est branché a une installation de mise a la terre
efficace.

Si la fiche et la prise ne sont pas compatibles, faites remplacer la prise avec un type adéquat par un personnel
qualifié. N'utilisez pas adaptateurs ou rallonges non conformes aux normes de sécurité ou qui dépassent les
limites des débits en valeur du courant.

Il est conseillé de dérouler complétement le cable d’alimentation dans toute sa longueur, en évitant ainsi des
éventuelles surchauffes.

Débranchez I'appareil du secteur si vous ne I'utilisez.

Ne tirez pas le cable d’alimentation ou I'appareil pour extraire la fiche dela prise de courant.

L'utilisation de tout les appareils électriques demande le respect de quelques regles fondamentales, en
particulier:

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains mouillées ou humides.

- Surveiller les enfants et éviter qu’ils jouent avec I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil pieds-nus.

- Ne pas soumettre 'appareil aux agents atmosphériques (pluie, soleil).

- Eviter tout type de choc.

Dans le cas de défaut ou de mauvais fonctionnement, débranchez immédiatement I'appareil qui risque d’étre
endommagé davantage, et adressez-vous au Service Aprés-Vente autorisé.

Si vous décidez de ne pas utiliser I'appareil, il est nécessaire de le rendre inopérant en coupant le cable
d’alimentation apres I'avoir débranché.

Si le cable dalimentation est endommagé, adressez-vous aux Services Aprés-Vente autorisés par le
constructeur.

L'appareil a été congu pour fonctionner dans des milieux domestiques; toute autre utilisation est pourtant
interdite et dangereuse.

Pour des raisons de sécurité, n'ouvrez pas |'appareil.

Pendant I'utilisation, I'apareil doit étre appuyé sur une surface plate.

Pour empécher aux enfants de toucher accidentellement les composants chauds, utilisez I'apareil sur des
surfaces qui sont hauts au moins 85 cm.

Attention : les surfaces de la cuve et du récipient deviennent chauds durant I'utilisation.

N’introduire aucun objet dans les prises d’air placées a I'arriere del’appareil.

Maintenir le cable a distance de toute source de chaleur.

Ne pas placer I'appareil sur ou sous d’autres fours, des fours a microondes ou prés des plaques a gaz.

Ne pas placer I'appareil contre un mur ou contre un autre appareil. Laisser au moins 10 cm d’espace libre
derriére, sur les cotés et au-dessus de I'appareil.

Maintenir les ouvertures de ventilation libres.

Ne pas déplacer I'appareil lorsqu’il est en marche, quand il est chaud et quand il contient des aliments.
Attention : ne pas utiliser le produit a proximité de rideaux ou autres matériaux combustibles.

Attention a la vapeur chaude qui pourrait s’échapper de I'appareil durant le fonctionnement ou aprés I'ouverture
du panier.

INFORMATIONS TECHNIQUES

1-Cuve A - Pizza

2 - Panier B - Frites

3 - Bouton de décrochage panier C - Fruits de mer
4 - Poignée panier D - Poisson

5 - ON-OFF E - Poulet

6 - Réglage de cuisson Bouton F - Viande rouge
7 - Boutons + et - G - Légume

8 - Indicateur de ventilation
9 - Léger chauffage

10 - Prise dair

11 - Prise d’air

Dates tecniques indiqués sur I'appareil.
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MODE D’EMPLOI

Contact alimentaire

Seul le Panier (2) est destiné a entrer en contact avec les aliments.
- Types de denrées alimentaires: tous types de denrées alimentaires
- Température maximale: 200°C

- Temps maximum: 1 heure

Cet accessoire ne peut étre utilisé qu’avec cet appareil.

INDICATIONS POUR LA PREMIERE UTILISATION.

Avant d’utiliser I’appareil pour la premiére fois, faites-le fonctionner a vide pendant 10 minutes a la température maximale
dans une piéce bien ventilée afin d’éliminer les odeurs et les vapeurs dues aux résidus de traitement sur les parties internes
de l'appareil.

Débranchez la fiche de la prise secteur et laissez refroidir I'appareil.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, le nettoyer comme indiqué dans le paragraphe <ENTRETIEN ».

- Extraire la cuve (1) de la friteuse et introduire les ingrédients dans le panier (2). Voir le paragraphe « réglages» pour
obtenir des informations sur la préparation des ingrédients.
Eviter de mettre les aliments en contact avec la résistance. Ne pas remplir le panier au-dela du niveau
MAX et faire particuliérement attention aux aliments qui peuvent lever. Ne jamais utiliser la cuve sans le panier.
Attention : ne pas verser d’huile ou autres liquides dans la cuve ou dans le panier ; I'utilisation de I’huile
est autorisée mais uniquement de la maniére indiquée dans le paragraphe « réglages ».

- Insérer la cuve dans I'appareil.

- Insérer la fiche dans la prise de courant.

- Appuyer sur le bouton ON-OFF (5) situé sous I'écran
L’écran s’allume et affiche en succession rapide la température et le temps par défaut.

- Configurer a I'aide du bouton M (6) le programme de cuisson en fonction de I'aliment a cuisiner ou le programme manuel.
Le voyant correspondant s’allumera de maniére cyclique et la température et le temps de cuisson se configureront
automatiquement.

En cas de fonctionnement manuel (tous les voyants faisant référence aux aliments sont éteints), la friteuse
fonctionnera en fonction des données de température et de temps configurées manuellement.

- Il est possible de modifier les paramétres de température de 5°C a la fois et le temps de cuisson en agissant sur les

boutons + et - (7).

Le paragraphe « réglages » contient des informations utiles pour la cuisson des différents aliments.

Si I'appareil n’est pas déja chaud, ajouter environ 3 minutes ou préchauffer I'appareil 3

minutes avant d’introduire les ingrédients.

- Appuyer de nouveau sur le bouton ON-OFF.

L’appareil commence a fonctionner et les voyants de ventilation (8) et chauffage (9) s’allument.

L’écran affiche également la température configurée et le temps de cuisson restant.

Durant la cuisson, la résistance (et les voyants correspondants) s’allume et s’éteint pour atteindre la température
sélectionnée ou pour la maintenir.

Certains aliments prévoient d’étre mélangés a mi-cuisson (voir paragraphe « réglages »). Dans ce cas-la,
extraire la cuve de I'appareil en veillant & ne toucher que la poignée et ne pas séparer le

panier de la cuve (NE PAS appuyer sur le bouton de décrochage figure A) ; I'appareil s’éteint au moment ou la
cuve est extraite ; secouer la cuve et la réinsérer dans I'appareil ; la friteuse se remet en marche des que la cuve
est insérée, et le cycle de cuisson reprend la ou il s’était arrété.

Pour interrompre la cuisson, appuyer sur le bouton ON-OFF.

L’appareil maintient la ventilation active pendant quelques secondes avant de s’éteindre et d’émettre un signal
sonore ; si le bouton ON-OFF est de nouveau enfoncé avant que la friteuse ne s’éteigne totalement, le cycle de
cuisson reprend la ou il avait été interrompu.

- Ala fin du temps de cuisson, la ventilation reste active pendant quelques secondes, puis le minuteur émet un signal

sonore et I'appareil s’éteint ; retirer la cuve et vérifier que la cuisson soit terminée ; dans le cas contraire, réinsérer la

cuve et reprogrammer le minuteur quelques minutes

- Ala fin de la cuisson, retirer la cuve et la placer sur une surface résistante a la chaleur.

- Séparer le panier de la cuve en appuyant sur le bouton de décrochage en déplagant d’abord la protection en

plastique en la faisant glisser vers I'avant ; veiller a ne pas toucher la cuve, le panier et I'intérieur de I'appareil.

Pour raccrocher le panier, I'insérer dans son logement jusqu’a ce qu'il soit enclenché (clic) (fig. B)

- Verser le contenu du panier dans le récipient de votre choix (assiette, etc.).

La friteuse peut étre immédiatement réutilisée sans attendre son refroidissement.
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REGLAGES

Le tableau suivant fournit les informations indicatives pour la cuisson des différents aliments.
Les valeurs indiquées peuvent varier en fonction de la taille, de la quantité et du type d’aliment. Eviter de faire
cuire des aliments particulierement gras (par. ex : saucisses).

Aliments Quantité Min-Max Temps Temp. note

©9) (min) (*C)
FRITES
frites surgelées fines 200-600 12-25 200 remuer
frites surgelées épaisses 200-600 12-25 200 remuer
frites maison * 200-500 18-25 180 remuer
potatoes maison * 200-500 18-22 180 remuer
pommes de terre en 200-500 12-25 180 remuer
cubes maison *

*

1 - Eplucher et couper les pommes de terre

2 - Les laver soigneusement et les sécher

3 - Verser une demi-cuillére d’huile d’olive dans un saladier, y placer les pommes de terre et mélanger pour
les assaisonner.

4 - Retirer les pommes de terre de maniere a ce que I'excédent d’huile reste dans le saladier. Mettre les
pommes de terre dans le panier.

NOTE : pour obtenir des pommes de terre plus croustillantes, préparer des plus petits morceaux ou utiliser
un peu plus d’huile

galettes de pomme de terre 300 15-22 180 remuer
pommes de terre gratinées 500 18-22 180 remuer
VIANDES ET VOLAILLES

steak 100-400 8-16 180

cétes de porc 100-400 10-15 180

steak haché 100-400 7-18 180

saucisse 100-400 13-15 180

escalope de poulet 100-400 10-22 180

rouleaux de printemps 100-400 8-12 200 préchauffer I'appareil et remuer
durant la cuisson

nuggets de poulet 100-400 6-15 200 préchauffer I'appareil et remuer

surgelés durant la cuisson

batonnets de poisson 100-400 6-15 200 préchauffer I'appareil

surgelés

Pain surgelé 100-400 8-15 180 préchauffer l'appareil

légumes farcis 100-400 15 180

SNACKS

gateau 300 20-25 160 Utiliser des récipients adaptés
au four

tarte salée 400 20-22 180 Utiliser des récipients adaptés
au four

muffin 300 15-18 200 Utiliser des récipients adaptés
au four

desserts 400 20 160 Utiliser des récipients adaptés
au four
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ENTRETIEN

Débranchez I'appareil et laissez refroidir avant d’effectuer toute opération de nettoyage.

Pour le nettoyage de I'appareil, utilisez un chiffon légérement humide.

N’utilisez pas des produits abrasifs ou des solvants chimiques.

Ne pas utiliser de substances, de liquides ou de chiffons trop mouillés, car d’éventuelles infiltrations pourraient
endommager irremeédiablement I'appareil.

Ne pas utiliser d’éponges abrasives pour le nettoyage de I'appareil.

Pour nettoyer la résistance, utiliser une brosse ou un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliment.
Pour nettoyer le panier et la cuve, utiliser de I'eau chaude, un nettoyant vaisselle et une éponge non abrasive ;
ils peuvent également étre lavés au lave-vaisselle.

Ne pas nettoyer la cuve, le panier et I'intérieur de I'appareil avec des ustensiles métalliques ou des matériaux
abrasifs pour ne pas abimer le revétement antiadhésif.

N'utilisez pas I'appareil si le revétement antiadhésif est endommagé.

N’IMMERGEZ JAMAIS L’APPAREIL DANS L’EAU.

Probleme

Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

Minuteur éteint

Programmer le minuteur

Les frites ne sont pas cuites

Trop d'aliments introduits dans
le panier

Réduire la quantité d'aliments dans le
panier

La température sélectionnée
est trop basse

Augmenter la température de cuisson

La cuisson des aliments n'est
pas uniforme

Les aliments n'ont pas été
mélangés durant la cuisson

Faire cuire quelques minutes en
remuant de temps en temps et
consulter le tableau des réglages

Les aliments frits sont cro-
quants

Les aliments utilisés sont
adaptés a une friteuse
traditionnelle a huile

Utiliser des aliments adaptés a la
cuisson au four ou consulter le tableau
des réglages

De la fumée blanche s'échappe
de I'appareil

ingrédients gras

Comme indiqué dans la section
réglages, éviter de faire cuire des
aliments excessivement gras

La cuve contient des résidus
gras de |'utilisation précédente

Bien nettoyer la cuve et/ou le panier
aprés chaque utilisation
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GARANTIE

Conditions

La garantie est valable 2 ans a partir de la date d’achat.

Cette garantie n’est valable que si correctement remplie et accompagnée par le ticket de caisse prouvant le
jour de l'achat.

Pour garantie, on entend le remplacement ou la réparation des composants de I'appareil défectueux a I'origine
pour vice de fabrication.

Il est toutefois garantie I'assistance (payée) pour les articles hors garantie.

La Maison de construction dégage toute responsabilité en cas de dommages a personnes, animaux et choses, a
la suite de I'utilisation impropre de I'appareil et a la non-observation des régles indiquées dans le mode d’emploi.

Limitations

Tout droit de garantie et toute notre responsabilité sont dégagés en cas de:

- dommages provoqués par personnel non autorisé.

- emploi, conservation ou transport non adéquats.

lls sont toutefois exclus de la garantie les pertes de performances esthétiques ou telles qui ne compromettent
pas le fonctionnement de I'appareil.

Si malgré le soin dans la sélection des matériaux et les efforts dans la réalisation du produit que vous venez
d’acheter, vous remarquez des défauts ou si vous avez besoin de renseignements, nous vous prions de bien
vouloir contacter le revendeur de votre zone.

EMBALLAGES

Afin de respecter I'environnement, les matériaux d’emballage doivent étre éliminés correctement, conformément
a la collecte sélective.

Vérifiez les réglementations locales.

MISE AU REBUT

INFORMATION UTILISATEUR

« Mise en oeuvre de la directive 2012/19/UE sur les déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE) », relative a la réduction de I'utilisation de substances dangereuses dans les appareils électriques
et électroniques, ainsi qu’a I’élimination des déchets.

Le symbole de la poubelle sur roulettes barrée sur I'appareil ou sur son emballage indique que le produit doit
étre éliminé séparément des autres déchets a la fin de sa durée de vie. L utilisateur doit donc apporter I'appareil
a jeter a des centres de collecte séparés appropriés pour les déchets électriques et électroniques.

Pour plus de détails, veuillez contacter l'autorité locale spéciale. Une collecte séparée appropriée de
I'appareil pour un recyclage, un traitement ou une élimination respectueux de I'environnement permet d’éviter
les dommages a I'environnement et a la santé humaine et encourage la réutilisation et/ou le recyclage des
matériaux qui composent I'appareil.

L’élimination abusive du produit par I'utilisateur entrainera 'application d’amendes administratives conformément
aux lois en vigueur.

20



AR1K33 o

BEDIENUNGSANLEITUNG
rde s FRITTEUSE

Achtung : lesen sie die in diesem heftchen stehenden
anweisungen sorgfaltig.
Sie geben ihnen niitzliche hinweise hinsichtlich
der sicherheit des gerétes, der anwendung und der
instandhaltung.
Wichtige hinweise bitte aufbewahren fiir spateres
nachlesen.
Dieses geréatkann sowohlvon kindern ab 8jahren alsauch
von kbrperlich, sensorisch oder geistig eingeschréankten
personen bzw. Von personen ohne erfahrung oder
ohne wissen genutzt werden, wenn sie von einer
geschulten person beaufsichtigt werden oder wenn sie
anweisungen zum sicheren einsatz des gerétes erhalten
haben und wenn sie die entsprechenden gefahren
verstanden haben. Kinder diirfen mit dem gerét nicht
spielen. Reinigungs- und wartungsarbeiten diirfen nur
von kindern durchgefiihrt werden, wenn diese élter als
8 jahre sind und wéhrend der arbeiten beaufsichtigt
werden.Gerét und kabel miissen ausser reichweite flir
kinder unter 8 jahren platziert werden.
Das gerét darf nicht mittels einer externen zeitschaltuhr
oder einem separaten fernsteuersystem betrieben
werden.
Falls das Versorgungskabel beschédigt ist, dann darf
dieses nur durch einen, vom Hersteller genehmigten,
Kundendienst ausgetauscht werden, um jegliches
Risiko vorzubeugen.
&Achtung: die oberflachen erhitzen sich wéahrend
des Gebrauchs.
Reinigen Sie vor der ersten Verwendung das Gerét wie
im Absatz “WARTUNG?” beschrieben. 21



ANMERKUNGEN

Garantiebescheinigung, fiskalische Quittung und Bedienungsanleitung fir jede spatere Konsultation bitte

aufbewahren.

Nach Entfernen der Verpackung vergewissere man sich der Integritéat des Gerates und sollte man bei dieser

Uberpriifung sichtbare Beschadigungen festestellen, das Gerat nicht benutzen und sich direkt an qualifiziertes

Fachpersonal wenden.

Keinerlei Verpackungsteile fur Kinder zuganglich zurlcklassen, das Gerat auch nicht als ein Spielzeug

verwenden: es ist ein Elektrogerat und als solches zu behandeln.

Bevor man das Gerét an die Netzspannung anschlie3t, stelle man sicher dal} die an der Steckdose liegende

Spannung auch derjenigen des Typenschildes des Gerates entspricht.

Die Sicherheit dieses Gerates ist nur dann gewahrleistet wenn das Gerat auch an eine leistungsfahige

Erdungsanlage angeschlossen ist.

Sollten Stecker und Steckdose nicht kompatibel sein, so lasse man die Steckdose durch eine passende

Steckdose ersetzen. Diese Arbeit ist von einem qualifizierten Fachmann durchzufiihren. Keine Adapter oder

Verlangerungsschnuren verwenden die nicht den Forderungen der gegenwartig geltenden Sicherheitsnormen

genugen oder die die Stromgrenzwerte Uberschreiten.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird.

Am Netzkabel oder am Gerat selbst nicht ziehen um Stecker aus der Steckdose herauszuziehen.

Der Gebrauch irgendeines Elektrogerates erfordert immer die Beachtung einiger grundlegenden Regeln und

zwar insbesondere:

- Man darf niemals das Gerat mit nassen oder feuchten Handen berihren.

- Kinder sind zu beaufsichtigen, um zu gewahrleisten, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

- Das Gerat niemals barful® benutzen.

- Das Gerat nicht den Witterungseinfliissen ausgesetzt lassen (Regen, Sonnenstrahlung).

- Gerat nicht Schlag-oder StoRbeanspruchungen aussetzen.

Es ist zu empfehlen, das Netzkabel fir seine ganze Lénge abzuwickeln um somit eventuelle Uberhitzungen zu

vermeiden.

Sollte man sich daflr entscheiden diesen Geratetyp nicht mehr zu benutzen, so ist es angebracht das Gerat

gnbenutzbar zu machen durch Abschneiden des Netzkabels, natirlich nach dessen Abtrennung von der
teckdose.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, so darf es nur in vom Hersteller dazu ermachtigten Service-Centern bzw.

Service-Werkstatten ausgetauscht werden.

Bei Erscheinen einer Stérung bzw. einem nicht einwandfreien Betrieb des Gerates hat man sofort den Stecker

zu ziehen, keinerlei Eingriff am Gerat vorzunehmen und sich an eine zugelassene Service-Werkstatt zu wenden.

Das Gerat ist entwickelt und gebaut worden um im Haushalt betrieben zu werden: jeder anders lautende

Gebrauch ist als unpassend und daher als gefahrlich zu betrachten. Aus Sicherheitsgriinden darf das Gerat

nicht gedffnet werden.

Wahrend des Gebrauches ist das Gerat auf einer ebenen Flache zu halten.

Zur Vermeidung von unbeabsichtigten Beriihrungen mit heilen Teilen seitens Kindern sollte das Gerat auf

Grundplatten gesetzt werden deren Abstand vom Boden mindestens 85 cm betragen muf3.

Achtung: die Oberflachen der Vertiefung und des Behélters erhitzen sich wahrend des Betriebs.

Halten Sie das Kabel von Warmequellen fern.

Das Gerat nicht auf oder unter andere Ofen, Mikrowellenherde oder in die Nahe von Gasherden stellen.

Das Gerat nicht direkt an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen Mindestens 10 cm Abstand hinten, an den

Seiten und oberhalb des Gerates lassen.

Die Luftungsoéffnungen freihalten.

Das Gerat wahrend des Betriebs, solange es heil} ist, und solange es Speisen enthalt, nicht bewegen.

Achtung: das Produkt nicht in der Nahe von Vorhangen oder anderen brennbaren Materialien verwenden.

Auf den heiRen Dampf achten, der wihrend des Betriebs oder beim Offnen des Korbs aus dem Gerét austreten

kénnte.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

1 - Behalter A - Pizza

2 - Korb B - Pommes Frites
3 -Taste zum Aushangen des Korbs C - Meeresfriichte
4 - Korbgriff D - Fisch

5 - ON-OFF-Taste E - Hahnchen

6 - Taste Kochstufe F - Rotes Fleisch
7 - Tasten + und - G - Gemiise

8 - Luftungsanzeiger

9 - Licht Heizung

10 - Liftungsoffnungen
11 - LGftungsoéffnungen

Technischen Daten auf dem Gerét geleigt.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Lebensmittelkontakt

Nur der Korb (2) ist fur den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt.
- Art von Lebensmitteln: Alle Arten von Lebensmitteln

- Maximale Temperatur: 200°C

- Maximale Zeit: 1 Stunde

Dieses Zubehdr kann nur mit diesem Gerat verwendet werden.

HINWEISE ZUR INBETRIEBNAHME.

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, betreiben Sie es in einem gut beliifteten Raum leer (10
Minuten, maximale Temperatur), um Geriiche und Dampfe aufgrund von Verarbeitungsriickstdnden an den
Innenteilen des Gerats zu beseitigen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung das Gerat wie im Absatz “WARTUNG” beschrieben.

- Den Behalter (1) auf der Fritteuse nehmen und die Zutaten in den Korb geben (2). Siehe Absatz “Einstellungen” zu

Informationen Uber die Zubereitung der Zutaten.
Darauf achten, dass Nahrung nicht direkt mit dem Heizelement in Beriihrung kommt. Die Korb nicht (iber das MAX-
Niveau fiillen, und besonders bei garfdhigen Nahrungsmitteln vorsichtig sein. Niemals den Behélter ohne Korb
verwenden.
Achtung: kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Behélter oder Korb gieBen; die Verwendung von Ol ist nur
wie im Absatz “Einstellungen” beschrieben zulédssig.

- Den Behélter in das Gerat einsetzen.

- Den Stecker in die Steckdose stecken.

- Die Taste ON-OFF (5) unter dem Display driicken
Das Display leuchtet auf und die Standardtemperatur und -zeit werden kurz nacheinander angezeigt.

- Mithilfe der Taste M (6) das Garprogramm auf der Grundlage der zuzubereitenden Speise oder das manuelle Programm

einstellen.
Die entsprechenden Kontrollenleuchten leuchten jeweils auf und automatisch werden Temperatur und Garzeit
eingestellt.
Im Falle eines manuellen Betriebs (alle Kontrollenleuchten zu den Speisen erléschen) arbeitetedie Fritteuse auf der
Grundlage der manuell eingestellten Temperatur und Garzeit.

- Die Temperatureinstellungen in 5 °C-Schrritten, sowie die Garzeit kdnnen mithilfe der Tasten + und - eingestellt werden

Im Absatz “Einstellungen” sind verschiedene nutzliche Informationen zum Garen der verschiedenen Speisen angegeben.
Wenn das Gerat noch nicht schon hei ist, ca. 3 Minuten mehr einstellen oder das Gerét 3 Minuten vor der Zugabe der
Zutaten vorheizen.

- Die Tasten ON-OFF erneut driicken

Das Gerat beginnt zu arbeiten und die Kontrollenleuchten fir Liiftung (8) und Heizung (9) leuchten auf.

Auf dem Display werden auch die eingestellte Temperatur und die verbleibende Garzeit angezeigt.
Wahrend des Garens schaltet das Heizelement (und die entsprechende Kontrollleuchte) ein und aus, um die eingestellte
Temperatur zu erreichen oder zu halten.
Manche Nahrungsmittel miissen nach der halben Garzeit durchgemischt werden (siehe Absatz “Einstellungen’).
Nehmen Sie in diesem Fall den Behélter aus dem Gerét und achten Sie darauf, nur den Griff zu beriihren, und nicht
den Korb nicht vom Behélter zu trennen (NICHT die Taste zum Aushdngen Abbildung A driicken); das Gerét schaltet
aus, sobald der Behélter herausgenommen wird; den Behélter durchschiitteln und wieder in das Gerét einsetzen;
die Fritteuse schaltet wieder ein, sobald der Behélter wiedereingesetzt wird und der Garzyklus wird an dem Punkt
wiederaufgenommen, an dem er unterbrochen wurde. Driicken Sie die Taste ON-OFF, um das Garen zu unterbrechen.
Die Liiftung des Geréts bleibt einige Sekunden aktiv, bevor es ausschaltet und das Gerét gibt ein akustisches Signal von
sich; wenn die Taste ON-OFF erneut gedriickt wird, bevor die Fritteuse vollstdndig ausgeschaltet ist, fahrt der Garzyklus
an den Punkt fort, an dem er unterbrochen wurde.

- Wenn die Zeit abgelaufen ist, bleibt die Luftung einige Sekunden aktiv, danach gibt der Timer ein akustisches Signal

von sich und das Gerét schaltet aus; nehmen Sie den Behalter heraus und priifen Sie, ob die Speisen fertig gegart sind;

andernfalls den Behalter wiedereinsetzen und noch ein paar Minuten einstellen.

- Nach Ende der Garzeit und nach Herausnehmen des Behalters diesen auf eine hitzebesténdige Flache stellen.

- Den Korb durch Driicken der entsprechenden Aushang-Taste vom Behalter trennen, wobei erst die Plastikabdeckung nach

vorne zu schieben ist; darauf achten, nicht den Topf, den Korb und das Innere des Gerats zu berihren.

Den Korb wiedereinsetzen, bis ein ,Klicken” zu héren ist, das das Einrasten anzeigt (Abb. B).

- Den Inhalt des Korbs in das gewlinschte GefaR schutten (Teller etc.).

Die Fritteuse kann sofort wiederverwendet werden, sie muss nicht abkiihlen.
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EINSTELLUNGEN

In der folgenden Tabelle sind die Informationen zum Garen der verschiedenen Speisen angegeben.
Die angegebenen Werte kénnen je nach GroRe, Menge und Art der Zutaten variieren. Vermeiden Sie das Garen
von besonders fetten Speisen (z.B. Wirste).

Nahrungsmittel Min-Max  Menge Zeit Temp. Anmerkungen
H (]
9) (min) (C)
POMMES FRITTES
Dinne tiefgekiihlte 200-600 12-25 200 schiitteln
Pommes Frittes
Dicke tiefgekuhlte Pommes 200-600 12-25 200 schitteln
Frittes
Hausgemachte Pommes 200-500 18-25 180 schutteln
Frittes *
In Segmente geschnittene 200-500 18-22 180 schutteln
hausgemachte
Bratkartoffeln *
In Wiirfel geschnittene 200-500 12-25 180 schiitteln
hausgemachte
Bratkartoffeln *

*

1 - Die Kartoffeln schalen und schneiden
2 - Sorgfaltig waschen und trocknen

3 - Einen halben Essléffel Olivendl in eine Schissel geben, die Kartoffeln hinzufugen und gut durchmischen.

4 - Die Kartoffeln so herausnehmen, dass das lberschiissige Ol in der Schiissel verbleibt. Die Kartoffeln in den Korb

%TEWEIS: wenn Sie knusprigere Kartoffeln wiinschen, schneiden Sie sie in kleinere Stiicke und geben Sie etwas mehr
inzu
Gerostete Kartoffeln 300 15-22 180 schiitteln
Kartoffelgratin 500 18-22 180 schutteln
FLEISCH UND GEFLUGEL
Steak 100-400 8-16 180
Schweineschnitzel 100-400 10-15 180
Hamburger 100-400 7-18 180
Wurst 100-400 13-15 180
Huhnerbrust 100-400 10-22 180
Frihlingsrollen 100-400 8-12 200 Das Gerat vorheizen und wahrend
der Garzeit schitteln
Tiefgefrorene 100-400 6-15 200 Das Gerat vorheizen und wahrend
Hahnchenkroketten der Garzeit schiitteln
Tiefgefrorene 100-400 6-15 200 Das Gerat vorheizen
Fischstabchen
Tiefgefrorenes Brot 100-400 8-15 180 Das Gerat vorheizen
Gefiilltes Gemlise 100-400 15 180
SNACKS
Torte 300 20-25 160 Geeignete Backformen verwenden
Salzige Torte 400 20-22 180 Geeignete Backformen verwenden
Muffin 300 15-18 200 Geeignete Backformen verwenden
Kuchen 400 20 160 Geeignete Backformen verwenden
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WARTUNG

Vor dem Reinigen des Gerates hat man immer das Netzkabel aus der Steckdose herauszuziehen und Gerat
vollig abkiihlen lassen.Zum Reinigen des Gerates einen weichen und leicht feuchten Lappen benutzen.

Keine Schmirgelprodukte oder chemische LoOsemittel benutzen.Verwenden Sie keine nassen Stoffe,
Flissigkeiten oder sehr nasse TUlcher, da eventuell eindringendes Wasser das Gerat irreparabel beschadigen
kann.

Verwenden Sie zur Reinigung des Heizwiderstands eine Birste oder ein trockenes Tuch, um eventuelle
Speisereste zu entfernen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Korbs und des Behalters warmes Wasser, Spulmittel und einen nicht
scheuernden Schwamm; sie konnen jedoch auch in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden

Den Behalter, den Korb und das Innere des Gerats nicht mit Metallgeraten oder scheuernden Materialien

reinigen, um nicht den Antihaft-Belag zu beschadigen.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist.
NIEMALS DAS GERAT IN WASSER TAUCHEN.

Problem

Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht

Timer ausgeschaltet

Timer einstellen

Die Kartoffeln sind nicht gar

Zu grofde Speisemenge im
Korb

Die Speisemenge im Korb reduzieren

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig

Die Garzeit erhdhen

Uneinheitliches Garen der
Speisen

Die Speisen wurden wahrend
des Garens nicht gemischt

Einige Minuten langer garen lassen, die
Speisen mischen und die Tabelle der
Einstellungen lesen

Frittierte Speisen sind nicht
knusprig

Es wurden Speisen verwendet,
die fir eine traditionelle OI-
Fritteuse geeignet sind

Fir Backofen geeignete Speisen ver-
wenden oder die Tabelle der Einstellun-
gen lieRen

Weifller Rauch tritt aus dem
Gerat aus

Fettige Zutaten

Das Garen von UbermaRig fettigen
Speisen vermeiden, wie im Abschnitt
Einstellungen angegeben.

Der Behélter enthalt
Fettreste von der vorherigen
Verwendung

Den Behalter und/oder den Korb nach
jeder Verwendung gut reinigen
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GARANTIESCHEIN

Garantiebedingungen:
Die Garantie dauert 24 Monate vom Einkaufsdatum.
Dieser Garantieschein hat nur Giltigkeit, wenn er ordnungsgemaf ausgefiillt und zusammen mit dem
Kassenzettel vorgelegt wird.
Die Garantie umfallt den Ersatz oder die Reparatur aller Komponenten des Gerates im Falle von
Herstellungsfehlern.
Das Gerat wird ausschlieRlich nur von einem unserer autorisierten Kundendienststellen zuriickgenommen.
AuRerdem garantieren wir fir fachgerechte Dienstleistung (gegen Bezahlung) auch auRerhalb der Garantiezeit.
Die Herstellungsfirma lehnt jede Verantwortung hinsichtlich Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden
ab, die durch unsachgemafRe Benutzung des Gerats oder Nichtbefolgen der beiliegenden Bedienungs-anleitung
entstehen.
Einschrankungen:
Der Garantieanspruch bzw. unsere Verantwortlichkeit erlischt, wenn das Gerat:
- von nicht autorisierten Personen demontiert wurde;
- in unsachgemaRer oder unnormaler Weise zum Einsatz kam,

aufbewahrt oder transportiert wurde.
Weiterhin sind von der Garantie alle duf3eren Abnutzungserscheinungen am Gerat, die die Funktion des Gerates
nicht beeintrachtigen, ausgeschlossen.
Sollten, trotz der Sorgfalt bei der Auswahl der Materialien und trotz der Bemlhungen bei der Realisierung
des Produktes, das Sie erst gerade erworben haben, Defekte gefunden werden oder sollten Sie irgendwelche
Informationen bendtigen, so empfehlen wir lhnen, sich an den fiir Ihr Gebiet zustandigen Fachhandler zu
wenden.

VERPACKUNG

Um die Umwelt zu schonen, muss das Verpackungsmaterial ordnungsgemaf in einer getrennten Sammlung
entsorgt werden.

Prifen Sie die drtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG

INFORMATION FUR DEN BENUTZER

“Umsetzung der Richtlinie 2012/19/EU uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)” zur Verringerung
der Verwendung geféhrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten sowie zur Abfallentsorgung.

Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne auf dem Gerat oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das
Produkt am Ende seiner Lebensdauer getrennt von anderen Abféllen entsorgt werden muss. Der Benutzer muss
daher die ausgemusterten Gerate zu geeigneten getrennten Sammelstellen fiir Elektro- und Elektronikabfalle
bringen. Fur weitere Einzelheiten wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale Behdrde. Eine geeignete
getrennte Sammlung der Gerate flir das spatere Recycling, die Verarbeitung oder die umweltfreundliche
Entsorgung trégt dazu bei, Schaden an der Umwelt und der menschlichen Gesundheit zu vermeiden, und
fordert die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien, aus denen die Gerate bestehen. Eine
widerrechtliche Entsorgung des Produkts durch den Benutzer hat die Anwendung von Verwaltungsstrafen
gemal den geltenden Gesetzen zur Folge.
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AR1K33

FOLLETO DE INSTRUCCIONES
rde s FREIDORA

Atencion :@ leer atentamente Ilas advertencias
contenidas en el presente folleto,ya que contienen
importantes indicaciones acerca de laseguridad de
instalacion, uso y mantenimiento.
Instrucciones importantes que hay que conservar
para sucesivas consultas.
Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 arfios en
adelante y por personas con las capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o con falta de
experiencia o conocimiento siempre y cuando se haya
asegurado su adecuada vigilancia o hayan recibido
instrucciones acerca del uso segquro del aparato y hayan
comprendido los correspondientes peligros. Los nifios
no deben jugar con el aparato. Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser efectuadas por
ninos a menos que no tengan mas de 8 aros y esten
vigilados.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 arios.
El aparato no debe ser puesto en funcionamiento
mediante un temporizador externo o con un sistema de
mando a distancia separado.
Siel cable de alimentacion se danara, debe ser sustituido
solamente en los centros de asistencia autorizados por
el fabricante, de modo de prevenir todo riesgo.
Atencion: las superficies pueden calentarse durante
el uso.
Antes de utilizar el aparato por primera vez limpielo
como aparece en el apartado “MANTENIMIENTO”.
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ADVERTENCIAS

Conservar la garantia, el recibo y el presente folleto de instrucciones para sucesivas consultas.

Después de haber sacado el embalaje asegurarse de la integridad del aparato y en caso de visibles dafios no
utilizarlo y contactar con el establecimiento distribuidor.

No dejar partes del embalaje al alcance de los nifios. El aparato no se debe utilizar como un juguete; es un
aparato eléctrico y asi debe ser considerado.

Antes de conectar el aparato asegurarse de que la tension presente en la toma de corriente corresponda a la
indicada en las caracteristicas nominales.

La seguridad eléctrica de este aparato se garantiza solamente cuando esta conectado con una eficaz puesta
a tierra.

En el caso de que la toma y el enchufe no sean compatibles, hacer reemplazar la toma por personal calificado
con una del tipo adecuado.

No utilizar adaptadores o extensiones que no correspondan a las vigentes normativas de seguridad o que
superen los limites de carga de la corriente.

Se aconseja desenrollar completamente el cable de alimentacion en toda su longitud evitando de este modo
eventuales recalentamientos.

Desconectar el aparato de la red de alimentacion cuando no se utilice.

No tirar el cable de alimentacion o el mismo aparato para desconectar el enchufe de la toma de corriente.

El uso de cualquier aparato eléctrico requiere el respeto de algunas reglas fundamentales, en particular:

- No tocar el aparato con las manos mojadas o humedas.

- Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

- No dejar el aparato expuesto a la accion de agentes atmosféricos (lluvia, sol).

- No someterlo a choques.

En caso de que se produjera un desperfecto o un funcionamiento andmalo del aparato desconectar
inmediatamente el enchufe, no abrir el aparato y contactar con el establecimiento distribuidor.

En caso de que no se desee utilizar mas este tipo de aparato, es necesario inactivarlo cortando el cable de
alimentacion naturalmente después de haber desconectado la toma de corriente.

Si se rompe el cable de alimentacion, debe ser substituido exclusivamente por los centros de asistencia
autorizados por el fabricante.

El aparato ha sido fabricado y concebido para funcionar en ambientes domésticos; cualquier otro uso hay que
considerarlo impropio y por lo tanto peligroso.

Por motivos de seguridad, no es posible abrir el aparato.

Durante el uso colocar el aparato en una superficie plana.

Para evitar que los nifiios toquen accidentalmente partes calientes, utilice el aparato en superficies que son por
lo menos 85 cm altos.

Atencion, las superficies de la cavidad y del recipiente se pueden calentar durante el uso.

Mantener el cable lejos de fuentes de calor.

No ponga el aparato encima o debajo de otros hornos, hornos microondas o cerca de hornillos de gas

No ponga el aparato contra una pared o contra otro aparato. Deje al menos 10 cm de espacio libre a los lados
y encima del aparato.

Mantenga libres de obstrucciones las aperturas de ventilacion.

No mueva el aparato cuando esté en funcionamiento, cuando esté caliente o cuando contenga alimentos.
Atencion: no utilice el producto cerca de cortinas o de otros materiales combustibles.

Atencion al vapor caliente que puede salir del aparato durante el funcionamiento o después de abrir la cesta.

CARACTERISTICAS TECNICAS

1 - Recipiente A - Pizza

2 - Cesta B - Papas fritas
3 - Botdn de desenganche cesta C - Mariscos

4 - Asa cesta D - Pez

5 - ON-OFF E - Pollo

6 - Boton de ajuste de la cocina F - Carne roja
7 - botones +y - G - Verduras

8 - Indicador de ventilaciéon
9 - Ligero para calefaccion
10 - Aperturas de ventilacion
11 - Aperturas de ventilacion

Datos de placa sobre el aparato.
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ISTRUCCIONES DE USO
Contacto de comida

Solo la Cesta (2) estéa disefiada para entrar en contacto con alimentos.
- Tipos de alimentos: todos los tipos de alimentos

- Temperatura maxima: 200°C

- Tiempo maximo: 1 hora

Este accesorio solo se puede utilizar con este aparato.

INDICACIONES PARA EL PRIMER USO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, hacer funcionar el aparato vacio durante 10 minutos a la
temperatura maxima en un lugar bien ventilado para eliminar los olores y humos debidos a cualquier residuo
de elaboracion en las partes internas del aparato.

Desconectar el enchufe de la toma de corriente y dejar que el aparato se enfrie.

Antes de utilizar el aparato por primera vez limpielo como aparece en el apartado “MANTENIMIENTO”.

- Saque el recipiente (1) de la freidora e introduzca los ingredientes en la cesta. Consulte el apartado “configuraciones)
para informarse sobre la preparacion de los ingredientes.
Evite que la comida entre en contacto con el elemento calentador. No llene la cesta por encima del nivel MAX y
preste especial atencion a las comidas que pueden fermentar. No use nunca el recipiente sin la cesta.
Atencion: no eche aceite u otros liquidos en el recipiente o en la cesta: el uso de aceite solo esta permitido
como se indica en el apartado “configuraciones”.
- Introduzca el recipiente en el aparato.
- Introduzca la clavija en la toma de corriente.
- Pulse el boton ON-OFF (5) situado debajo del display.
El display se enciende y se visualizan en rapida sucesion la temperatura y el tiempo de default.
- Configure con la tecla M (6) el programa de coccién en funcion del alimento que quiere cocinar o el programa manual.
Se iluminaréa de forma ciclica el correspondiente indicador y se configuraran de forma automatica la temperatura
y el tiempo de coccion.
En caso de funcionamiento manual (todos los indicadores correspondientes a los alimentos estan apagados) la
freidora funcionaréa de acuerdo con los datos de temperatura y de tiempo programados manualmente.
- Es posible variar las configuraciones de temperatura en 5°C cada vez y el tiempo de coccion accionando las
correspondientes teclas +vy - (7).
En el apartado “configuraciones” hay informacion util para la coccién de los distintos alimentos.
Si el aparato no esta ya caliente configure unos 3 minutos mas o caliente previamente el aparato durante 3
minutos antes de introducir los ingredientes.
- Pulse nuevamente la tecla ON-OFF.
El aparato empieza a funcionar y se iluminan los indicadores de ventilacion (8) y de calentamiento (9).
En el display se visualizan también la temperatura configurada y el tiempo de coccion restante.
Durante la coccién el elemento calentador (y el correspondiente indicaddor) se enciende y se apaga para alcanzar
la temperatura configurada o para mantenerla.
Algunas comidas prevén la mezcla a media coccion (ver apartado “configuraciones”). En este caso
saque el recipiente del aparato prestando atencion a tocar solo la empufadura y a no separar la cesta del
recipiente (NO pulse el botén de desenganche figura A); el aparato se apaga en el instante en que se saca el
recipiente, sacuda el recipiente y vuelva a introducirlo en el aparato; la freidora se reactiva apenas se vuelve a
introducir el recipiente y el ciclo de coccion reinicia desde el instante en que se interrumpio.
Para interrumpir la coccion pulse la tecla ON-OFF.
El aparato mantiene activa unos segundos la ventilacién antes de apagarse y de emitir una sefial acustica; si
se pulsa de nuevo la tecla ON-OFF antes de que la freidora se apague por completo el ciclo de coccién reinicia
desde donde se ha interrumpido.
- Una vez finalizado el tiempo permanece activa unos segundos la ventilacion, después el temporizador emite una
sefal acustica y el aparato se apaga; quite el recipiente y verifique que la coccién ha terminado; en caso contrario
vuelva a introducir el recipiente y configure varios minutos mas.
- Una vez finalizada la coccién, después de haber sacado el recipiente, pdngalo en una superficie resistente al calor.
- Separe la cesta del recipiente pulsando el correspondiente botén de desenganche desplazando en primer lugar
la proteccion de plastico y deslizandola hacia delante; preste atencién para no tocar la olla, la cesta y el interior del
aparato.
Para volver a enganchar la cesta métala en su correspondiente soporte hasta oir “clic” (fig. 8).
- Eche el contenido de la cesta en el recipiente que prefiera (plato, etc.).
La freidora se puede utilizar inmediatamente sin esperar a que se enfrie.
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CONFIGURACIONES
En la siguiente tabla aparecen informaciones indicativas para la coccién de varios alimentos.
Los valores indicados pueden variar en funcion de las dimensiones de los ingredientes, la cantidad y el tipo.
Evite cocer alimentos especialmente grasos (por ejemplo, salchichas).

Alimentos Cantidad Tiempo Temp. notas
min-max (gr) (min) (°C)
PATATAS FRITAS
patatas finas 200-600 12-25 200 sacudir
congeladas finas
patatas finas 200-600 12-25 200 sacudir
congeladas gruesas
patatas fritas hechas en 200-500 18-25 180 sacudir
casa *
patas a gajos hechas en 200-500 18-22 180 sacudir
casa *
patasen cubitos hechas 200-500 12-25 180 sacudir
en casa”

*

1 - Pele y corte las patatas

2 - Lavelas cuidadosamente y séquelas

3 - Eche media cucharada de aceite de oliva en un recipiente, eche las patatas y mézclelas para alifiarlas.
4 - Remueva las patatas de manera que el exceso de aceite quede en el recipiente. Meta las patatas en la
cesta.

NOTA: para obtener unas patatas mas crocantes corte pedazos mas pequefios o utilice un poco mas de
aceite.

patatas rosti 300 15-22 180 sacudir
patatas gratinadas 500 18-22 180 sacudir
CARNE Y AVES DE CORRAL
filete 100-400 8-16 180
chuletas de cerdo 100-400 10-15 180
hamburguesa 100-400 7-18 180
salchicha 100-400 13-15 180
pechuga de pollo 100-400 10-22 180
rollitos de primavera 100-400 8-12 200 caliente previamente el aparato
y sacudalo durante la coccion
croquetas de pollo 100-400 6-15 200 caliente previamente el aparato
congeladas y sacudalo durante la coccion
barritas de pescado 100-400 6-15 200 caliente previamente el aparato
congeladas
Pan congelado 100-400 8-15 180 caliente previamente el aparato
verduras rellenas 100-400 15 180
APERITIVOS
tarta 300 20-25 160 Utilice recipientes especificos de horno
torta salada 400 20-22 180 Utilice recipientes especificos de horno
muffin 300 15-18 200 Utilice recipientes especificos de horno
dulces 400 20 160 Utilice recipientes especificos de horno

30



MANTENIMIENTO

Este aparato no precisa especiales operaciones de mantenimiento.Antes de limpiar el aparato desconectarlo
de la toma de corriente y dejarlo enfriar completamente.

Para limpiar el aparato utilizar un pafio suave y ligeramente humedecido.

No utilizar absolutamente productos abrasivos o disolventes quimicos.

No utilizar sustancias, liquidos o pafios excesivamente mojados ya que las posibles infiltraciones podrian dafiar
el aparato de modo irreparable.

Para limpiar la resistencia calentadora utilice un cepillo o0 un pafio seco para eliminar los eventuales residuos
de comida.

Para limpar la cesta y el recipiente utilice agua caliente, detergente lavavajillas y una esponja no abrasiva, como
alternativa se pueden lavar en el friegaplatos.

No limpie el recipiente, la cesta y el interior del aparato con herramientas metalicas o materiales abrasivos para
no danar el revestimiento antiadherente.

No utilice el aparato si el revestimiento antiadherente esta dafiado.

NO SUMERGIR JAMAS EL APARATO EN EL AGUA.

Problema Causa Solucién
El aparato no funciona: Temporizador apagado Configurar temporizador
Las patatas no estan cocidas Se ha metido demasiada | Reduzca la cantidad de comida en la

comida en la cesta

cesta

La temperatura configurada es
demasiado baja

Aumente la temperatura de coccion

La coccién de la comida no es
uniforme

Durante la cocciéon no se ha
mezclado la comida

Cueza varios minutos mas removiendo
la comida y consulte la tabla de
configuraciones.

Las comidas fritas no estan
crocantes.

Se han utilizado alimentos
adecuados para una freidora
tradicional de aceite.

Use alimentos adecuados para la
coccion en horno o consulte la tabla de
configuraciones.

Sale humo blanco del aparato.

Ingredientes grasos

Como se indica en la seccidon
configuraciones evite cocer alimentos
excesivamente grasos

El recipiente contiene residuos
grasos del uso anterior.

Limpie bien el recipiente y/o la cesta
después de cada uso.
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GARANTIA

Condiciones

La garantia tiene 24 meses de validez a partir de la fecha de compra.

La presente garantia es valida solo si correctamente rellenada y acompafada por el recibo donde consta la
fecha de compra. En caso de anomalia el aparato debera ser entregrado al servicio oficial, junto con este
certificado de garantia.

La garantia comprende la substitucion o reparacion de las piezas que componen el electrodoméstico que
resultan dafiadas por defectos de fabricacion.

Igualmente, se proporciona asistencia a cargo del cliente a productos no cubiertos por garantia.

El Fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios a personas, animales o cosas, derivado de un
uso no apropiado del aparato y del incumplimiento de las advertencias indicadas en el correspondiente folleto
de instrucciones.

Limites

Todo derecho de garantia y responsabilidad por parte nuestra caduca si el aparato ha sido:

« abierto por personal no autorizado;

» empleado, conservado, transportado de manera inadecuada o anémala.

Se excluye de la garantia todo defecto estético o aquellos que no comprometen la eficiencia de su funcionamiento.
Si a pesar del cuidado en la elecciéon de los materiales y el empefio en la fabricacion del producto que Ud.
apenas ha comprado se verificaran desperfectos o si Ud. precisara mas informacion al respecto, le aconsejamos
contactar al revendedor de zona.

EMBALAJE

Con el fin de respetar el medio ambiente, el material de embalaje debe ser eliminado correctamente de acuerdo
con la recogida selectiva.

Compruebe la normativa local.

ELIMINACION

INFORMACION A LOS USUARIOS

“Aplicacion de la Directiva 2012/19/EU sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE)”,
concerniente al uso reducido de sustancias peligrosas en equipos eléctricos y electrénicos, asi como
a la eliminacién de residuos”.

El simbolo del contenedor marcado con una X sefialado en el equipo o en la confeccion indica que el producto al
final de su vida util debe ser recogido separadamente de los otros desechos. El usuario por lo tanto tendra que
entregar el equipo que llegé al final de su vida a los centros comunales de recogida diferenciada de desechos
eléctricos y electronicos idoneos. Para mas detalles, por favor contactar a la autoridad local correspondiente. La
adecuada recogida diferenciada para el envio sucesivo del equipo al reciclaje, al tratamiento y a la eliminacién
ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos en el ambiente y en la salud y
favorece el reutilizo y/o reciclado de los materiales que componen el equipo.

La eliminacién abusiva del producto por parte del usuario dara lugar a la aplicacion de multas administrativas
de conformidad con las leyes en vigor.
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AR1K33 ,
HASZNALATI UTMUTATO
rde S OLAJSUTO
Fygyelem : olvassa el figyelmesen a mellékelt
hasznalati utmutatot a késziilék biztonsagos
hasznalatahoz ésamegfelelé karbantartas érdekében
ez az utmutaté fontos informacidkattartalmaz kérjiik
Orizze meg.
Ezt a kesziileket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb
gyermekek, korlatozott fizikai, mentalis vagy erzékelesi
képessegli személyek, tovabba olyan személyek, akik
nem rendelkeznek tapasztalattal vagy kell6 ismerettel
a hasznalat kapcsan, hacsak nincsenek megfelel6
felligyelet alatt, vagy nem kaptak tajekoztatast a
biztonsagos hasznalattal kapcsolatban, és meg nem
értettek a vonatkozo veszélyeket.Gyermekek nem
Jatszhatnak a készlilekkel. A karbantartast és a tisztitast
nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha a gyermekek
betoltottek 8. Eletéviiket és felugyelet alatt vannak.
Tartsa a késziiléket és a tapkabelt 8 évesnél fiatalabb
gyermekek altal nem elerheté helyen.
A késziiléket nem szabad kilsé idézitbvel és kildn
taviranyitoval hasznaini.
Ha a haldzati csatlakozo megseértilt annak cseréje, csak
Szakember altala megfelel6 szervizben lehetséges.
&F/gye/em a feliiletek felmelegedhetnek a hasznalat
kbzben.
A késziilek elsé alkalommal tértéené hasznalata elott

tisztitsa meg a “KARBANTARTAS” fejezetben leirtak
Szerint.
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FIGYELMEZTETES

Avasarlaskor kapott szamlat, a jétallast és a hasznalati utmutatét érizze meg esetleges késébbi felhasznalasra.
A csomagolas eltavolitasa utan gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléken nem talalhato sérilés.

Lathato sérilés esetén,ne hasznalja azt, minden esetben forduljon szakemberhez.

A csomagolas egyes részeit ne hagyja kisgyermek szamara elérhetd helyen.

A készulek nem gyerekjaték, elektromos berendezés, ezért fontos a biztonsagi eléirasok betartasa.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a készilék adattablajan
talalhato adatokkal.

Ha a halézati csatlakozé6 nem megfeleld, ezt csak hozzaért6,képzett szakember altal lehet kicserélni. Ne
hasznaljonolyan adaptert vagy hosszabbité kabelt, amely nem felel meg a biztonsagi el 6irasoknak vagy nem
rendelkezik a készulék aramellatashoz szikséges kapacitassal.

A készulék esetleges meghibasodasa esetén, elsékent huzza ki a dugét a csatlakozo aljzatbol. Ne prébalja
megjavitani a készuléket, minden esetben forduljon a gyarté altal megjeldlt szervizhez.

Ha a megfelel6 és rendeltetészerl hasznalat ellenére a késziilék meghibasodna soha ne prébalja megjavitani,
minden esetben forduljon a gyarté altal megjeldlt szervizhez, ahol megfelelé szakembereket talal a hiba miel
Obbi szakszeru kijavitasara.

Az elektromos készllékekre vonatkozéan vannak bizonyos altalanos szabalyok, melyek betartdsa minden
esetben kotelezé:

- Soha ne érintse a készlléket vizes vagy nedves kézzel!

- Biztonsagi okokbdl a készlléket nem hasznalhatjak egyedul gyermekek, mentalisan beteg emberek,
tudatzavarban szenved&k. Minden esetben felligyeletet kell biztositani, kiléndsen gyermekek jelenlétében.

- Ne tegye ki a készliléket széls 6séges id 6jarasnak! (erés napsiités, esd).

- Ne tegye ki a berendezést erés utésnek vagy mas durva fizikai behatasoknak!

Amennyiben meghibasodast tapasztal, ne probalja megjavitani a készlléket, minden esetben forduljon
szakemberhez a gyart6 altal megjelolt szervizben.

Ha a készuléket mar soha tdbbet nem hasznalja, huzza ki a dugét az elektromos hal6zatbdl, majd vagja le a
csatlakozo kabelt.

Huzza ki a kabelt a teljes hosszaban a tulmelegedés elkerlilése érdekében.

Ez a készulék otthoni hasznalatra készult. Minden mas jellegi

felhasznalas veszélyes és tilos!

Ne hasznalja a késziiléket kiltéren.

Ne helyezze a késziiléket egyenetlen vagy nem héallo fellletre.

A készulék forrd részei a gyermekek szamara veszélyesek, ezért az esetleges sérllések elkerulése érdekében,
helyezze el Ugy azt, hogy az a padlétdl legalabb 85 cm magassagban legyen.

A készulék elérhetd feliletei a hasznalat kozben tulsagosan felforrésodhatnak.

A készulék alatti feltlet a hasznalat kdzben nagyon felmelegedhet.

Figyelem: a felllet h6mérséklete megemelkedhet, ha a készilék be van kapcsolva.

A készulék nem mikodtethetd kulon idézitérél vagy tavvezeérld berendezéssel.

Ne helyezzen semmilyen targyat a szell6z ényilasokba, mely a készllék hatoldalan talalhato.

Hasznalat k6zben legyen a késziilék egyenletes fellleten.

Figyelem: az iireg és a tartaly feliilete hasznalat soran nem melegszik fel.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel ne legyen a forré részek kdzelében.

Ne tegye a készlileket mas siték, mikrohullamu siték ala vagy folé, vagy gazsuték kozelébe.

Ne tamassza a készlléket fallal vagy mas késziilékkel szembe. Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a
készllék mogott, mindkét oldalan és folott.

A szell6z6 nyilasokat ne torlaszolja el.

Ne mozgassa a készlléket Uzemelés kdzben, amikor meleg és amikor élelmiszer van benne.

Vigyazat: ne hasznalja a terméket fliggdonydk vagy mas, éghetd anyagok kozelében.

Ugyeljen a forré gézre, mely mikodés kdzben vagy a kosar felnyitasa soran tavozhat a készlilékbdl.

MUSZAKI ADATOK
1 - Tartaly A - Pizza
2 - Kosar B - Hasabburgonya
3 - Kosér kiakaszté gomb C - Tenger gylimolcsei
4 - Kosar fogantyu D - Hal
5 - ON-OFF gomb E - Csirke
6 - Button f6zés beallitas F - Voros hus
7 - gombok + és - G - Zoldségek

8 - Szell6z6 mutatd

9 - Fény fltés

10 - Szell6z6 nyilasokat
11 - Szell6z6 nyilasokat

A miszaki adatok a késziléken vannak feltlintetve.
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HASZNALATI UTMUTATO

Elelmiszerrel érintkezés

Csak a kosar (2) érintkezhet élelmiszerrel.

- Tipusu élelmiszerek: minden ételtipus

- Maximalis hémérséklet: 200°C

- Maximalis id&: 1 6ra

Ez a tartozék csak ezzel a készlilékkel hasznalhatd.

AZ ELSO HASZNALATRA VONATKOZO UTASITASOK.

A késziilék els6 alkalommal torténé hasznalata el6tt lizemeltesse a késziiléket liresen (10 percig a maximalis
hémérsékleten), jol szell6z6 helyiségben, a késziilék bels6 részeire lerakodott, a megmunkalasbél szarmazé
esetleges maradvanyok altal okozott szagok és fiistok eltavolitasa érdekében.

Huzza ki a villasdugét a fali csatlakozobol és hagyja a késziiléket kihdilni.

A késziilék elsé alkalommal torténd hasznalata elétt tisztitsa meg a “KARBANTARTAS” fejezetben leirtak
szerint.

- Emelje ki a tartalyt (1) az olajsttébdl és helyezze a hozzavalokat a kosarba (2). Az ételek elkészitésére
vonatkozé informaciokkal kapcsolatban lasd a “bedllitdsok” szakaszt.
Ugyeljen arra, hogy az étel ne érintkezzen a fiitbelemmel. Ne téltse a kosarat a MAX szinten tul és kiilbnésen
ligyeljen azokra az ételekre, amelyek megdagadhatnak. Soha ne hasznalja a tartalyt a kosar nélkdil.
Figyelem: ne t6ltson olajat vagy mas folyadékot a tartalyba vagy a kosarba; az olaj hasznalata csak
a “beallitasok” szakaszban megjelolteknek megfelel6en engedelyezett.
- Helyezze a tartalyt a késziilékbe.
- lllessze a villasdugot a fali csatlakozéba.
- Nyomja meg a kijelz6 alatti ON-OFF (5) gombot
A kijelz6 felgyullad és gyorsan egymast kbvetve megjelenik a hémérséklet és az alapértelmezett id6.
-Az M (6) gombbal allitsa be a fézési programot a f6zni kivant étel vagy a kézi program alapjan.
Ciklikusan felgyullad a hozzatartozo kémlel6fény és automatikusan beallitasra kertil a h6mérseklet és a f6zési idé.
Kézi izemelés esetén (az 6sszes, ételekre vonatkoz6 kémleléfény ki van kapcsolva) az olajsiité a kézileg
beallitott h6mérséklet és idé értékek alapjan fog tizemelni).
- Ahdmérséklet beallitasokat 5°C-ként lehet valtoztatni, mig a f6zési id6t a + és - (7) gombokkal.
Af“beélll’tésok” szakaszban 6ssze van foglalva néhany hasznos, a kiilonb6zé élelmiszerek f6zésére vonatkozo
informacio
Ha a késziilék még nem meleg, allitson be kb. 3 perccel tébbet vagy melegitse elé a késziiléket 3 percig,
a hozzavaldk behelyezése elbtt.
- Ismét nyomja meg az ON-OFF gombot.
A készllek mikodni kezd és felgyulladnak a szell6z6 (8) és a fltési (9) kémleléfények.
A kijelz6n megjelenik a beallitott hémérséklet és a fennmarado f6zési id6.
Fé6zés kdzben a fiitbelem (és a hozzatartozé jelz6fény) felgyullad és kikapcsol a beéllitott hémérséklet
eléréséhez vagy annak megtartasahoz.
Néhany ételt a f6zés félidejenél meg kell keverni (lasd a “beéllitasok” szakaszt). Ebben az esetben
emelje ki a tartalyt a késziilékbdl, ligyeljen arra, hogy csak a fogantyuhoz érjen hozza és ne valassza le
a kosarat a tartalyrol (NE nyomja meg a kiakaszté gombot A abra); a készlilék azonnal kikapcsol, amint a
tartalyt kiemeli; razza 6ssze a tartalyt és helyezze vissza a készlilékbe; az olajstité ismét bekapcsol, amint
visszahelyezik a tartalyt és a f6zési ciklus onnan folytatédik, ahol a f6zés félbeszakadlt.
A f6zés megszakitasahoz nyomja meg az ON-OFF gombot.
A késziilék néhany masodpercig aktivan tartja a szell6zést, mieldtt kikapcsol és hangjelzést bocsat ki; ha
ismét megnyomja az ON-OFF gombot miel6tt az olajstité teljesen kikapcsol, a f6zési ciklus onnan folytatédik,
ahol megszakadit.
- Amikor a f6zési id6 lejar, a szell6zés néhany masodpercig aktiv marad, majd az id6zit hangjelzést ad ki és a
készilék kikapcsol; emelje ki a tartalyt és ellenérizze, hogy az étel megfétt; ellenkezé esetben helyezze vissza
a tartalyt és allitson be még néhany percet
- Afbézés végeztével, miutan kiemelte a tartalyt, helyezze héallo felliletre.
- Vélassza le a kosarat a tartalyrél gy, hogy megnyomja a megfelel6 kiakasztd gombot. El6szér mozditsa el a
mianyag védelmet el6re csusztatva; ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a sut6éfazekat, a kosarat és a készilék
belsejét.
A kosar visszaakasztasahoz helyezze a megfeleld helyre, amig “kattano” hangot nem hall (B abra).
- Ontse a kosar tartalmat a kivalasztott edénybe (tanyér stb.).
Az olajstité azonnal Ujrahasznalhatd, anélkiil, hogy megvarna, hogy kihiljon.
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BEALLITASOK

Az alabbi tablazatban a kiilonboz6 ételek fézésére vonatkozé tajékoztatd jellegli informaciok talalhatoak.
Afeltintetett értékek az ételek nagysaga, mennyisége és tipusa alapjan valtozhatnak. Kerulje kuléndsen zsiros
ételek (pl. kolbaszok) fézését.

Etelek Min-Max ld6 Hém. megj
mennyiség (gr) (perc) (°C)
SULT KRUMPLI
vékonyra szeletelt 200-600 12-25 200 razza 0ssze
fagyasztott krumpli
vastagra szeletelt 200-600 12-25 200 rézza 0ssze
fagyasztott krumpli
otthon készitett siilt 200-500 18-25 180 razza 0ssze
krumpli *
otthon készitett szeletelt 200-500 18-22 180 razza 6ssze
sult krumpli *
otthon készitett 200-500 12-25 180 razza 6ssze
kockakra vagott slt
krumpli *

*

1 - Hdmozza meg és szeletelje fel a krumplit

2 - Alaposan mossa meg és torolje szarazra

3 - Ontson fél kanal olivaolajat egy talba, tegye ra a krumplit és keverje 0ssze, megforgatva az olajban.

4 - Vegye ki a krumplit tgy, hogy a folosleges olaj a talban maradjon. Tegye a krumplit a kosarba.

MEGJ.: ha ropogdsabb krumplit szeretne, vagja a krumplit kisebb darabokra vagy hasznaljon egy picivel tdbb
olajat.

roszti burgonya 300 15-22 180 rézza 6ssze
gratinirozott burgonya 500 18-22 180 razza 0ssze
HUS ES SZARNYASOK

bifsztek 100-400 8-16 180
sertéskaraj 100-400 10-15 180
hamburger 100-400 7-18 180
kolbasz 100-400 13-15 180
csirkemell 100-400 10-22 180
tavasz tekercs 100-400 8-12 200 melegitse el6 a késziléket és

fézés kézben réazza 6ssze
fagyasztott csirke 100-400 6-15 200 melegitse el6 a készuléket és
falatkak fézés kozben réazza 6ssze
fagyasztott halrudak 100-400 6-15 200 melegitse el6 a késziiléket
Fagyasztott kenyér 100-400 8-15 180 melegitse el6 a készuléket
toltott zoldség 100-400 15 180

SNACKS

torta 300 20-25 160 Hasznalja az e célt szolgalé

sutébe tehet6 tartalyt

soés torta 400 20-22 180 Hasznalja az e célt szolgald
sutébe tehet6 tartalyt

muffin 300 15-18 200 Hasznadlja az e célt szolgald
sutébe tehet6 tartalyt

édességek 400 20 160 Hasznadlja az e célt szolgald
sut6be tehet6 tartalyt
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KARBANTARTAS

Huzza ki a készllék cstalakozo zsinodrjat a csatlakozé aljzatbdl és hagyja a készuléket kihlini miel6tt elkezdené
tisztitani.

A tisztitdshoz hasznaljon puha vagy enyhén nedves kendét.

Soha ne hasznaljon surolészereket vagy kémiai vegyuleteket.

Ne hasznaljon semmilyen folyadékot, vizes, nedves ruhat, megakadalyozandd, hogy a készilékbe folyadék
ker(ljon és visszafordithatatlanul megrongalja azt.

Soha ne hasznaljon surolészert, hogy tisztitsa meg a belsé.

A fGtéellenallas tisztitasahoz hasznaljon egy keféet vagy egy szaraz rongyot, az esetleges ételmaradvanyok
eltavolitasahoz.

A Kkosar és a tartaly tisztitdsahoz hasznaljon meleg vizet, mosogatoszert és egy nem karcol6 szivacsot;
alternativaként moshaté mosogatégépben is.

Atartalyt, a kosarat és a késziilék belsejét ne tisztitsa fém eszkdzokkel vagy karcolé anyagokkal, hogy ne sértse
meg a tapadasmentes bevonatot.

Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapadasmentes bevonat sériilt.

SOHA NE MERITSE A KESZULEKET VIZBE.

Probléma OK Megoldas
A készulék nem mikodik Az id6zit6 ki van kapcsolva Allitsa be az idézit6t
A krumpli nem sult meg Tul sok ételt tett a kosarba CsoOkkentse a kosarban levd étel
mennyiségét
A beallitott hdmérséklet tul Emelje a f6zési hdmérsékletet
alacsony
Az étel f6zése nem egyenletes | F6zés soran az ételt nem Néhany percig kevergetve fézze az ételt
keverte 6ssze és nézze meg a beallitasok tablazatot
Az olajban sult ételek nem Hagyomanyos olajsutének Hasznaljon sitében torténd fézésnek
ropogosak megfeleld eteleket hasznalt megfeleld ételeket vagy tekintse meg a
beallitasok tablazatot
Fehér fust tavozik a zsiros ételek A Dbedllitdsok szakaszban leirtaknak
készllékbdl megfeleléen kerllje tulzottan zsiros
ételek f6zését.
A tartaly a korabbi hasznalatbol | Alaposan tisztitsa meg a tartalyt és/vagy
szarmazo zsir maradvanyokat | a kosarat minden egyes hasznalat utan
tartalmaz.
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GARANCIA

Hatarid 6k és feltételek

A fenti garancia a vasarlastol szamitott 24 hénapig érvényes.

Csak gondosan kitoltott garancialevelet fogadunk el. A garanciahoz mellékelni kell a blokkot, a vasarlas
datumaval.

A garancia tartalmazza a készuléket felépit 6, gyari hibas alkatrészek cseréjét és javitasat.

A készlléket az egyik szervizkdzpontunkba kell bevinni ezzel a garancialevéllel és a térvényes igazolassal.

A garancia lejarata utan a készlleket fizetés ellnében javitjuk.

A gyarté nem vallal felel 6sséget semmilyen személyekben, allatokban vagy targyakban keletkezett karért,
amely nem rendeltetésszerli hasznalatbdl vagy az utmutatéban leirt utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl
ered.

Korlatok

Nem élhetnek a garancialevélben megfogalmazott jogaikkal és nem vonhatnak minket felel 8sségre az alabbi
esetekben:

- a késziléket arra nem jogosult személy hasznalta és elrontotta

- nem rendeltetésszerlien hasznaltak, taroltak vagy szallitottak

A garancia nem érvényes semmilyen kulalaki sérulésre, vagy olyan karra, amely nem akadalyozza a normalis
mikodést.

Ha a gondos anyagvalogatas és gyartas ellenére hibat talal a készulékben, vagy informaciodra, illetve tanacsra
van szlksége, lépjen kapcsolatba a helyi értékesit Gvel.

CSOMAGOLAS
Akornyezet védelme érdekében a csomagoléanyagokat a szelektiv gyljtésnek megfeleléen kell artalmatlanitani.
Ellenérizze a helyi el6irasokat.

FELHASZNALOKNAK SZOLO UTASITASOK

“A 2012/19/EU iranyelv az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél és azok
artalmatlanitasarol”.

A késziléken vagy annak csomagolasan feltlintetett, keresztben athuzott kuka szimbolum azt jelzi, hogy a
termék hasznos élettartama végén a tébbi hulladéktol elkildnitve kell dsszegydijteni.

Felhasznalé tehat, a készulék hasznos élettartama végén, koteles azt az elekotrmos és elektronikus készulékek
szelektiv gyljtésére szakosodott gydijtéhelyeken leadni.

Tovabbi részletekért kérjik, vegye fel a kapcsolatot a megfelelé helyi hatésagokkal.

A megdfelel6 szelektiv hulladékgylijtés a készllék késObbi Ujrahasznositasa, a kérnyezetbarat kezelés és
artalmatlanitas érdekében, hozzajarul a kdrnyezetre és az egészségre gyakorolt karos hatasok megel6zéséhez,
és elbsegiti a készuléket alkoté anyagok Gjbdli alkalmazasat és/vagy Ujrahasznositasat.

A készuléknek a felhasznalo altali illegalis artalmatlanitasa a hatalyos torvényi rendelkezések altal el&irt
bintetések alkalmazasat vonja maga utan.
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Ar d e s NAV(;E#EPZOAUZITI

Upozornéni: pozorné si prectéte varovani, ktera jsou
uvedena v nasledujici pfiruéce, protoze poskytuji
dulezité pokyny tykajici se bezpecnosti, instalace,
pouziti a udrzby.

Dualezité pokyny, které je tfeba uschovat z duvodu
dalsich konzultaci.

Toto zarizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnymi
schopnostmi nebo osoby bez zkuSenosti nebo znalosti,
kdyz jim byl zajisten vhodny dozor nebo kdyz dostaly
pokyny ohledné bezpecného pouziti zarizeni a pochopily
souvisejici nebezpeci. Déti si nesmi hrat se zarizenim.

Ukony cisteni a udrzby nesmi provadet deti, s vyjimkou
pripadu, kdy je jim vice nez 8 let a jsou pod dozorem.

Udrzujte zarizeni a jeho kabel mimo dosah déti, kterym
Jje méné nez 8 let.

Zarizeni nesmi byt nastaveno pro fungovani s externim
casovym spinatem nebo s oddelenym systéemem
dalkoveho ovladani.

Pri poSkozeni napajeciho kabelu je treba nechat provest
Jeho vyménu v servisnich strediscich autorizovanych
vyrobcem.

&Prozor' povrchy se stavaji teplymi béhem pouZziti.

Pred prvnim pouZzitim zarizeni vycistéte, jak je uvedeno
v odstavci “UDRZBA”.
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VAROVANI

Uschovejte si zaruku, uctenku a pfiru¢ku pro jakékoli dalSi nahlédnuti.

Po vyjmuti zafizeni z obalu se ujistéte o jeho neporusenosti a v pfipadé viditelnych poskozeni jej nepouziveijte
a obratte se na odborné kvalifikovany personal.

Nenechavejte ¢asti obalu v dosahu déti ani obal nepouzivejte jako hru: jedna se o elektrické zafizeni a je tfeba
s nim podle toho zachazet.

PFed pfipojenim zafizeni se ujistéte, Ze napéti, které se nachazi v proudové zasuvce, odpovida tomu, které je
uvedeno na identifikacnim Stitku.

V pripadé, Ze zastréka a zasuvka nejsou vzajemné kompatibilni, nechte vymeénit zasuvku za jinou zasuvku
vhodného druhu odborné kvalifikovanym personalem. Nepouzivejte adaptéry nebo prodluzovaci kabely, které
neodpovidaji platnym bezpecnostnim predpistim nebo které prekracuji mezni hodnoty proudového odbéru.
Kdyz se zafizeni nepouziva, odpojte jej od elektrické sité.

Pro vytaZeni zastrcky ze zasuvky netahejte za napajeci kabel ani za samotné zafizeni.

Pouziti jakéhokoli elektrického zafizeni vyzaduje dodrzeni nékolika zakladnich pravidel, konkrétné:

- Nedotykejte se zafizeni mokryma nebo vihkyma rukama.

- Toto zafizeni nesmi byt pouzivano (véetné ukon ¢isténi a idrzby) détmi nebo osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osobami bez zkuSenosti a znalosti.

Déti musi byt pod dozorem, abyste se uijistili, Ze si nehraji se zafizenim.

- Nepouzivejte zafizeni s bosyma nohama.

- Nenechavejte zafizeni vystaveno plsobeni atmosférickych vlivi (dést, sul).

- Nevystavuijte jej narazim.

V pfipadé vyskytu poruchy nebo poruchové €innosti zafizeni okamzité odpojte zastréku, neprovadéjte na ném
neopravnéné zasahy a obratte se na autorizované servisni stfedisko.

V pripadé, Ze se rozhodnete tento druh zafizeni jiz nepouzivat, je vhodné jej uvést do nepouzitelného stavu
odstfizenim napajeciho kabelu, samozifejmeé po vytazeni zastréky ze zasuvky elektrické sité.

PFi poSkozeni napéjeciho kabelu je tfeba nechat provést jeho vyménu v servisnich stfediscich autorizovanych
vyrobcem.

Zafizeni bylo vyrobeno a navrzeno pro ¢innost v prostfedi domacnosti; proto je jeho jakékoli jiné pouziti tfeba
povazovat za nevhodné, a proto nebezpecné.

Nepouzivejte zafizeni venku.

Z bezpec¢nostnich divod( se zafizeni nesmi otevirat.

Nepokladejte zafizeni na nevhodné povrchy, které nejsou odolné vuci teplu.

Béhem pouzivani udrzujte zafizeni na rovhém povrchu.

Nepokladejte zafizeni na nevhodné povrchy a povrchy, které neodolavaji teplu.

Abyste zabranili nahodnym kontaktiim déti s teplymi ¢astmi, pouzivejte zafizeni na opérnych deskach ve vysce
alespon 85 cm od podlahy.

Pozor: povrchy dutiny a nadoby se zahfivaji b€hem pouziti.

Uchovavejte kabel daleko od zdroju tepla.

Neumistujte zafizeni nad nebo pod jiné pece, mikrovinné trouby nebo blizko plynovych vafica.

Neumistujte zafizeni proti sténé nebo proti jinému zafizeni. Nechte volny prostor alespor 10 cm za, po stranach
a nad zarfizenim.

Ventilacni otvory musi zlstat volné.

Nepohybujte zafizenim, kdyz funguje, kdyz je teplé a kdyz jsou v ném potraviny.

Pozor: nepouzivejte vyrobek v blizkosti zaclon nebo jinych hoflavych materialG.

Pozor na teplou paru, ktera by mohla uniknout ze zafizeni béhem fungovani nebo po otevieni koSiku.

TECHNICKE INFORMACE
1 - Nadoba A - Pizza
2 - Kosik B - Hranolky
3 - Tlacitko odpojeni koSiku C - Plody more
4 - Drzak koSiku D - Ryba
5 - ON-OFF E - Kufe
6 - Nastaveni Button vareni F - Cervené maso
7 - Tladitka + a - G - Zelenina

8 - Indikator Vétrani
9 - Lehky topny

11 - Ventilacni otvory
12 - Ventila¢ni otvory

Technické parametry: viz Stitek na zafizeni
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POKYNY PRO POUZITI

Kontakt s potravinami

Pouze koSik (2) je uréen pro styk s potravinami.

- Druh potravin: vSechny typy potravin

- Maximalni teplota: 200°C

- Maximalni doba: 1 hodina

Toto pfisluSenstvi Ize pouzivat pouze s timto spotfebicem.

INSTRUKCE PRO PRVNI POUZITI.

Pred prvnim pouzitim nechte spotiebi¢ fungovat naprazdno (10 minut, maximalni teplota) v dobie
vétrané mistnosti, aby se odstranily zapach a vypary zpusobené zbytky ze zpracovani na vnitinich
castech spotiebice.

Odpojte zastrcku ze zasuvky a nechte spotiebi¢ vychladnout.

Pfed prvnim pouzitim zafizeni vygistéte, jak je uvedeno v odstavci “UDRZBA”.

- Vyjméte nadobu (1) z fritézy a vlozte ingredience do koSiku (2). Pro informace ohledné pfipravy ingredienci
viz odstavec ,nastaveni®.
Viyvarujte se toho, aby se jidlo dostalo do kontaktu s topnym prvkem. Nenaplriujte koSik nad MAX. hladinu a
vénujte zvIlastni pozornost jidlim, ktera mohou kynout. Nikdy nepouzivejte nadobu bez koSiku.
Pozor: nelijte olej nebo jiné kapaliny do nadoby nebo kosiku; pouZiti oleje je povoleno pouze tak, jak
je uvedeno v odstavci “nastaveni”.
- Vlozte nadobu do zafizeni.
- Vlozte zastréku do zasuvky s elektrickym proudem.
- Stisknéte tlacitko ON-OFF (5) umisténé pod displejem
Displej se rozsviti a jsou zobrazeny v rychlém sledu teplota a doba default.
- Pomoci tlacitka M (6) nastavte program pfipravy v zavislosti na pfipravované potraviné nebo nastavte ru¢ni
ruéni program.
Cyklicky se rozsviti prislusna kontrolka a budou automaticky nastaveny teplota a doba pfipravy.
V pfipadé fungovani v ruénim rezimu (vSechny kontrolky vztahujici se k potravinam jsou vypnuté) bude
fritéza fungovat v zavislosti na ru¢né nastavenych udajich o teploté a ¢asu .
- Je mozné zménit nastaveni teploty vzdy o 5°C a doby pe€eni pomoci pfislusnych tlaCitek + a - (7).
V odstavci ,nastaveni“ jsou uvedené nékteré uzite¢né informace pro pfipravu riznych jidel.
Pokud zarizeni neni jiz teplé, nastavte asi 3 minuty navic nebo pfedehfejte zafizeni po dobu 3 minut pfed
tim, nez vloZite ingredience.
- Stisknéte znovu tlacitko ON-OFF.
Zafizeni zaéne fungovat a rozsviti se kontrolky ventilace (8) a ohfevu (9).
Na displeji budou zobrazeny také nastavena teplota a zbyvajici doba pfipravy.
Behem vareni, prvek ohfevu (prislusna kontrolka) se rozsviti a vypne po dosazeni nastavené teploty nebo
pro jeji udrzeni.
Néktera jidla musi byt michana v poloviné pripravy (viz odstavec ,nastaveni®). V tomto pripadé
vyjméte nadobu ze zafizeni, davejte pozor, abyste se dotykali pouze rukojeti a neoddélovali
kosik od nadoby (NESTISKNETE tlacitko odpojeni, obrazek A); zafizeni se vypne v okamziku, kdy je
néadoba vyjmuta; promichejte nadobu a znovu ji vioZte do zafizeni; fritéza se znovu aktivuje, jakmile je
vloZena nadoba a cyklus pfipravy bude znovu zahajen od okamZiku, v némz byl pferusen.
Pro preruseni pripravy, stisknéte tlacitko ON-OFF.
Zarizeni udrZuje po dobu nékolika minut aktivni ventilaci pfed tim, nez se vypne a vyda zvukovy signal;
pokud je znovu stisknuté tlacitko ON-OFF pred tim, nez se fritéza zcela vypne, cyklus pripravy se znovu
spusti od okamziku, ve kterém byl vypnut.
- Po uplynuti doby ztistane ventilace aktivni po dobu nékolika sekund, potom ¢asovac vyda zvukovy signal
a zafizeni se vypne; vyjméte nadobu a zkontrolujte, Ze je pfiprava dokoncena, v opacném pripadé znovu
vloZte nadobu a nastavte jesté nékolik minut.
- Po dokonceni upravy, po té co jste vyjmuli nadobu, umistéte ji na povrch odolavajici teploté.
- Oddélte vozik od nadoby stisknutim pFislusného tlacitka odpojeni, nejdfive odsurite plastovy kryt posunem
vpfed; vénujte pozornost tomu, abyste se nedotykali hrnce, koSiku a vnitfku zafizeni.
Pro znovu spojeni koSiku, jej vlozte do pfislusneho ulozeni dokud neuslySite ,cvak” (obr. B).
- Vylijte obsah koSiku do vami preferované nadoby (talif atd.).

Fritéza muze byt znovu pouzita okamzité, aniz byste museli ¢ekat , nez se ochladi.
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NASTAVENI
V nasledujici tabulce jsou uvedeny zakladni informace pro zpracovani riiznych jidel.
Uvedené hodnoty se mohou ménit v zavislosti na velikosti ingredienci, na mnozstvi a na typu. Vyvarujte se
vareni obzvlasté tuénych jidel (napf. klobasy).

Potraviny Min.-Max. Cas Teplota poznamky
mnoZstvi (g) (min) (°C)
HRANOLKY
tenké zmrazené 200-600 12-25 200 protfeste
hranolky
tlusté zmrazené 200-600 12-25 200 protfeste
hranolky
domaci hranolky * 200-500 18-25 180 protfeste
domaci bramborové 200-500 18-22 180 protfeste
pulmésicky *
domaci bramborové 200-500 12-25 180 protfeste
kosticky *

*

1 - OSkrabejte a nakrajejte brambory

2 - Peclivé je oplachnéte a osuste je

3 - Vlijte pul IZice olivového oleje do vanicky, vlozte brambory a michejte tak, abyste je ochutili.

4 - lyjméte brambory tak, aby prebytecny olej zlistal ve vanic¢ce. Vlozte brambory do koSiku.

POZNAMKA: abyste dosahli kfupavéj$i brambory, nafezte brambory na mens$i kousky nebo pouZzijte o trochu
vice oleje

rosti 300 15-22 180 protfeste
gratinované brambory 500 18-22 180 protfeste
MASA A DRUBEZ

biftek 100-400 8-16 180

veprove Fizky 100-400 10-15 180

hamburger 100-400 7-18 180

klobasa 100-400 13-15 180

kufeci prsa 100-400 10-22 180

jarni zavitky 100-400 8-12 200 predehfejte zafizeni a protfeste
jej béhem pfipravy

zmrazené kufeci krokety 100-400 6-15 200 predehfejte zafizeni a protfeste
jej béhem pfipravy

zmrazené rybi prsty 100-400 6-15 200 predehfejte zafizeni

Zmrazeny chléb 100-400 8-15 180 predehfejte zafizeni

pInéna zelenina 100-400 15 180

SNACKS

dort 300 20-25 160 Pouzivejte prislusné pecici
nadoby

slany dort 400 20-22 180 Pouzivejte pfislusné pecici
nadoby

muffin 300 15-18 200 Pouzivejte pfislusné pecici
nadoby

moucniky 400 20 160 Pouzivejte pfislusné pecici
nadoby
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UDRZBA

Odpojte zastré¢ku od elektrické zasuvky a pred ¢isténim je nechejte vychladnout.
K Cisténi spotfebice pouzijte suchy nebo jemné navlhéeny hadfik.
Nikdy nepouzivejte drsné nebo chemické prostfedky.
Nepouzivejte velké mnozstvi tekutiny, nebo hadry, abyste zabranili vniknuti vody do spotfebice a jeho poskozeni.
Pro Cidténi odporu ohfevu, pouzijte karta¢ nebo suchy hadfik, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

Pro cisténi kosiku a nadoby pouzijte teplou vodu, Cistici prostfedek na nadobi a neabrazivni houbi¢ku, mohou

byt myty v mycce.

Necistéte nadobu, kosik a vnitfek zafizeni kovovymi nastroji nebo abrazivnimi materialy, abyste neposkodili

nepfilnavy povrch.

Spotrebi€ nepouzivejte, pokud je poskozen nepfilnavy povrch.
NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY.

Problém

Pri¢ina

Reseni

Zafizeni nefunguje

Vypnuty ¢asovac

Nastavte ¢asovac

Hranolky nejsou hotové

PFilis jidla v koSiku

Snizte mnozstvi jidla v koSiku

Nastavena teplota je pfilis
nizka

Zvyste teplotu varu

Vareni jidla neni stejnomérné

Béhem vareni nebylo jidlo
zamichané

Varte jeSté nékolik minut a michejte jidlo
a sledujte tabulku nastaveni

Smazena jidla nejsou kfupava

Byly pouzity nevhodné
potraviny pro tradi¢ni olejovou
fritézu

Pouzijte jidla vhodna pro tuto Upravu
nebo konzultujte tabulku nastaveni

Ze zafizeni vychazi bily kouf

tuéné ingredience

Jak je uvedeno v oddilu nastaveni,
vyvarujte se pripravy pfili§ tunych jidel

nadoba obsahuje zbytky tuku z
predchoziho pouziti

Dobre vycistéte nadobu a/nebo kosik po
kazdém pouziti
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ZARUCNI PODMINKY

Zarucni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Tato zaruka plati pouze tehdy, pokud je
dolozena dokladem o zakoupeni. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu €asti spotrebice, které jsou se poSkodi
z dlivodu poruch ve vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaru¢ni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovidd za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z divodu nespravného pouziti spotfebice a
nedodrzeni pokynd v navodu k pouziti.

Omezeni

VS8echna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl spotfebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjSiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Kontakt na servis

Certes spol. s.r.o., 28 Fijna 35/168, 46007 Liberec 7
Tel./fax: 482771487 - pfijem oprav - servis.

Tel./fax: 482718718 - nahradni dily - vedeni.

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174
www.certes.info, e-mail: certes@certes.info

BALENI

V zajmu ochrany Zivotniho prostfedi musi byt obalovy material fadné zlikvidovan v souladu se separovanym
sbérem.

Zkontrolujte mistni pfedpisy.

INFORMACE PRO UZIVATELE

“Implementace smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ)”
Tento symbol na produktech anebo v priivodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnove a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou pfijata zdarma.
Alternativné v nékterych zemich muazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového
produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gfadu nebo nejbliz§iho sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce nebo
dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii.

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od mistnich
uradl nebo od svého prodejce
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Upozornenie: pozorne si prec:tajte varovania
obsiahnute vtomto navode, kedZe poskytuju délezité
informacie tykajuce sa bezpecnostl pri instalacii,
pouziti a udrzbe. Je doblezité navod uchovat’ pre
dalsie nahliadnutia.
Tento spotrebic mbzu pouzivat deti vo veku
najmenej 8 rokov a osoby So znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatocnymi skusenostami alebo znalostami, ak je
im zabezpeceny primerany dozor alebo ak boli zaskolené
v bezpe¢nom pouzivani spotrebiCa a pochopili prislusnée
nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Operacie Cistenia a udrzby nesmu vykonavat deti
mladsie ako 8 rokov a bez dozoru. Spotrebic a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Spotrebi¢ sa nesmie uvadzat do prevadzky
prostrednictvom externého casového spinaca, ani
samostatnym systemom s dialkovym oviadanim.
Ak by sa napajaci kabel poskodil, musi sa vymenit jedine
v strediskach pomoci autorizovanych vyrobcom.
Upozornenie: povrchy sa pocCas pouZivania zohreju
na vysoku teplotu.
Pred prvym pouzitim spotrebica ho vycistite podla
navodu v odseku “UDRZBA’.
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VAROVANIA

Zarucny list, platobny doklad a navod na pouZzitie si uchovajte pre dalSie nahliadnutie.

Po odstraneni obalu sa uistite, €i spotrebi€ je celistvy a v pripade viditelnych poSkodeni ho nepouzivajte a
skontaktujte sa s odbornym kvalifikovanym personalom.

Casti obalu nenechavaijte v dosahu deti, ani ho nepouzivajte na hranie: je to elektricky spotrebi¢ a mal by sa za
taky povazovat.

Skor ako spotrebic€ pripojite, uistite sa, ¢i napatie nachadzajuce sa v elektrickej zasuvke, zodpoveda napétiu
uvedenému v udajoch na Stitku.

Elektricka bezpecnost tohto spotrebica je zaruCena iba, ked je tento pripojeny k ucinnému uzemnovaciemu
zariadeniu.

V pripade, ak zastréka a zasuvka nie su kompatibilné, nechajte zasuvku vymenit za vhodny typ odborne
kvalifikovanym personalom.

nepouzivajte adaptéry ani predizovacie vedenia, ktoré nezodpovedaju platnym bezpe€nostnym normam alebo
ktoré presahuju limity spotrieb v hodnote prudu.

Spotrebi¢ odpojte z napajacej siete, ked sa nepouziva a uistite sa o tom, ¢i je vypnuty.

Zastr€ku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kébel alebo za samotny spotrebic.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a znamena dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel, najma:

- Spotrebica sa nedotykajte mokrymi ani vihkymi rukami.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so spotrebicom nehraju.

- Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate bosé nohy.

- Spotrebi¢ nenechavajte vystaveny poveternostnym vplyvom (dazd, sinko).

- Nevystavujte ho narazom.

V pripade, ak na spotrebici dbjde k poruche alebo k anomalnej prevadzke, okamzite vytiahnite zastrcku, do
spotrebica nezasahujte a skontaktujte sa s opravnenym strediskom pomoci.

V pripade, ak sa rozhodnete nepouzivat tento typ spotrebica, je vhodné ho znefunkénit odrezanim napajacieho
kabla samozrejme po odpojeni z elektrickej zasuvky.

Ak by sa napajaci kabel poskodil, musi sa vymenit jedine v strediskach pomoci autorizovanych vyrobcom.
Spotrebi€ bol zostrojeny a navrhnuty na prevadzku v domacnostiach, preto kazdé iné pouzitie sa povazuje za
nenalezité a teda nebezpecné.

Spotrebi¢ nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

Z bezpec€nostnych dovodov sa spotrebi¢ nemdze demontovat.

Pocas pouzitia udrziavajte spotrebi¢ na rovnom povrchu.

Spotrebi¢ neukladajte na nevhodné a voci teplu neodolné plochy.

Aby sa zabranilo ndhodnym kontaktom deti s hortcimi ¢astami, spotrebi¢ pouzivajte na opornych plochach
vysokych aspon 85 cm od podlahy.

Upozornenie: plochy dutiny a nadoby sa pocas pouzitia stant hortcimi.

Kabel uchovavajte mimo zdrojov tepla.

Spotrebi¢ neumiestnujte nad alebo pod dalSie rary, mikrovinné rury alebo v blizkosti plynovych vari€ov.
Spotrebi¢ neumiestriujte ku stene alebo k d'alSiemu spotrebicu. Vzadu, na stranach a nad spotrebi¢om nechajte
volny priestor aspori 10 cm.

Vetracné otvory udrziavajte bez prekazok

Spotrebi¢om nepohybuijte, ked je v prevadzke, ked je horuci a ked obsahuje potraviny.

Upozornenie: produkt nepouzivajte v blizkosti zaclon, zavesov alebo inych horfavych materialov.

Dajte pozor na horucu paru, ktora by mohla unikat’ zo spotrebi¢a po¢as prevadzky alebo po otvoreni kosa.

TECHNICKE INFORMACIE
1 - Nadrzka A - Pizza
2 - Koés B - Hranolky
3 - Tlagidlo odpojenia kosa C - Morské plody
4 - Rukovat kosa D - Ryby
5 - ON-OFF E - Kura
6 - Nastavenie Button varenie F - Cervené maso
7 -Tlacidla + a - G - Zeleniny

8 - Indikator Vetranie
9 - Lahky vykurovaci
11 - Vetracné otvory
12 - Vetrané otvory

Technické parametre najdete na spotrebici.
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POKYNY NA OBSLUHU

Kontakt s potravinami

Iba K6s (2) je uréeny na styk s potravinami.

- Druh potravin: vSetky typy potravin

- Maximalna teplota: 200°C

- Maximalny €as: 1 hodina

Toto prislusenstvo je mozné pouzit len s tymto spotrebi¢om.

INFORMACIE PRE PRVE POUZITIE.

Pred prvym pouzitim spotrebi€a zapnite spotrebi¢ a nechajte ho fungovat’' naprazdno (10 minut,
maximalna teplota) na dobre vetranom mieste, aby sa odstranil zapach a dym spésobené zvySkami z
vyroby, ktoré mohli zostat’ vo vntri spotrebica.

Odpojte napajaci kabel zo zasuvky a spotrebi¢ nechajte vychladnut’.

Pred prvym pouzitim spotrebiéa ho vyéistite podla navodu v odseku “UDRZBA”.

- Vytiahnite nadrzku (1) z fritézy a ingrediencie viozte do koSa (2). Informacie o priprave ingrediencii najdete v
odseku “nastavenia”. i
Zabrarite tomu, aby sa jedlo dostalo do kontaktu so zohrievacim prvkom. K6s nenaplnajte nad troveri MAX
a venujte mimoriadnu pozornost jedlam, ktoré mézu kysnut. Nadrzku nikdy nepouzivajte bez koSa.
Upozornenie: do nadrzky alebo do kosa nikdy nenanlievajte olej ani iné tekutiny; pouZzitie oleja je
povolené iba podla informacii v odseku “nastavenia”.
- Nadrzku vlozte do spotrebica.
- Zastrcku zapojte do zasuvky.
- Stlacte tlacidlo ON-OFF (5) nachadzajuce sa pod displejom
Displej sa zapne a v rychlej naslednosti sa zobrazi prednastavena teplota a cas.
- Tlac¢idlom M (6) nastavte program varenia na zaklade potraviny, ktora sa ma varit alebo ruény program.
Cyklicky sa rozsvieti prislusna kontrolka a automaticky sa nastavi teplota a doba varenia.
V pripade ruénej prevadzky (vSetky kontrolky tykajice sa potravin su vypnuté) bude fritéza fungovat’ na
baze udajov o teplote a ¢ase nastavenych rucne.
- Je mozné zmenit nastavenia teploty o 5°C naraz a dobu varenia stlacenim prislusnych klavesov + a - (7).
V odseku Nastavenia su uvedene uzito€né informacie pre varenie réznych jedal.
Ak spotrebic eSte nie je hortci, nastavte o priblizne 3 minuty viac alebo spotrebi¢ predhrejte na 3 mintty
pred vioZenim ingrediencii.
- Znova stlacte tlacidlo ON-OFF.
Spotrebi€ za¢ne fungovat a rozsvietia sa kontrolky vetrania (8) a zohrievania (9).
Na displeji sa zobrazi nastavena teplota a zostavajuca doba varenia.
Pocas varenia sa zapne a vypne zohrievacie teleso (a prislusna kontrolka) pre dosiahnutie nastavenej
teploty alebo pre jej udrzanie.
U niektorych jedal sa vyZaduje premiesanie v polovici varenia (pozri odsek Nastavenia). V tomto pripade,
vytiahnite nadobu zo spotrebica, pricom davajte pozor, aby ste sa dotykali iba rukovéte a neoddelili
kb$ od nadoby ( NESTLACTE tlacidlo uvolnenia, obrazok A); spotrebic sa vypne vo chvili, ked’ sa nadoba
vytiahne; nadobu vytraste a opétovne vioZte do spotrebica; fritéza sa znovu aktivuje akonahle sa nadoba
opétovne vioZi a cyklus varenia sa obnovi od momentu, v ktorom sa prerusil.
Varenie prerusite stlacenim tlacidla ON-OFF.
Spotrebi¢ zachova vetranie aktivne niekolko sekund pred vypnutim a vyda zvukovy signal;, ak sa znova
stlaci tlacidlo ON-OFF skér ako sa fritéza Uplne vypne, cyklus varenia sa obnovi od chvile, ked’ sa prerusil.
- Po uplynuti doby zostane vetranie aktivne na niekolko sekund, potom ¢asovac vyda zvukovy signal a spotrebic
sa vypne; vyberte nadobu a skontrolujte, ¢i sa varenie dokon¢ilo; v opacnom pripade nadobu znova vlozte a
nastavte eSte niekolko minut.
- Po dokonceni varenia vyberte nadrzku a polozte ju na teplovzdornu plochu.
- Oddelte k6$ od nadrzky stlacenim prislusného uvolfiovacieho tlacidla, pricom najprv odsurite plastovy kryt
posunutim dopredu; dajte pozor, aby ste sa nedotkli hrnca, koSa a vnutra spotrebica.
Pre opatovné pripojenie kosa ho vlozte do prislusného sedla, az kym nebudete pocut zakliknutie (obr. B)
- Obsah ko$a presypte do vami vybratej nadoby (tanier atd.).

Fritézu mézete znova okamzite pouzit bez toho, aby ste ¢akali, kym vychladne.
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NASTAVENIA

V nasledujucej tabulke su uvedené opisné informacie o vareni réznych jedal.
Uvedené hodnoty sa m6zu menit' na zaklade velkosti ingrediencii, mnozZstva a typu. Nevarte obzvlast mastné
jedla (napr. klobasy).

Potraviny Min.-Max. Cas Tepl. poznamky
mnoZstvo (g) (min) (°C)
PATATINE FRITTE

tenké mrazené hranolky 200-600 12-25 200 pretriast

hrubé mrazené hranolky 200-600 12-25 200 pretriast

domace hranolky * 200-500 18-25 180 pretriast

domace americké 200-500 18-22 180 pretriast

zemiaky *

domace zemiaky 200-500 12-25 180 pretriast’

nakrajané na kocky *

*

1 - Zemiaky olUpte a nakrajajte na platky

2 - Starostlivo ich umyte a osuste

3 - Do misky nalejte pol lyzice oleja, nasypte zemiaky a premieSanim ich ochutte.

4 - Zemiaky vyberte tak, aby nadbyto€ny olej zostal v miske. Zemiaky nasypte do ko3a.

POZNAMKA: aby zemiaky boli chrumkavejsSie, nakrajajte mensie kusky alebo pouzite malo nadbyto¢ného
oleja

pecené zemiaky 300 15-22 180 pretriast

zemiaky pecené do 500 18-22 180 pretriast’

chrumkava

MASO A HYDINA

biftek 100-400 8-16 180

bravcové kotlety 100-400 10-15 180

hamburger 100-400 7-18 180

klobasa 100-400 13-15 180

kuracie prsia 100-400 10-22 180

jarné zavitky 100-400 8-12 200 spotrebiC prehrejte a potraste
pocas varenia

mrazené kuracie krokety 100-400 6-15 200 spgtrebic“; prehrejte a potraste
pocas varenia

mrazené rybie prsty 100-400 6-15 200 spotrebi¢ predhrejte

mrazeny chlieb 100-400 8-15 180 spotrebi¢ predhrejte

plnena zelenina 100-400 15 180

SNACK

torta 300 20-25 160 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary

slana torta 400 20-22 180 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary

muffiny 300 15-18 200 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary

zakusky 400 20 160 Pouzivajte nadoby vhodné do
rary
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UDRZBA

Zastréku odpojte zo zasuvky este pred vykonanim akejkolvek operacie Cistenia a udrzby. Spotrebic Cistite iba,

ked je studeny.

Cistenie spotrebi¢a sa musi vykonat jemnou a mierne navihéenou handrou.
Nepouzivajte latky, kvapaliny, ani nadmerne navihéené handry, pretoze pripadné presiaknutia by mohli spotrebi¢

nenapravitelne poskodit.

Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte abrazivne hubky.
Na Cistenie ohrievacej rurky pouzivajte kefu alebo suchu handru na odstranenie pripadnych zvyskov jedla.

Na Cistenie koSa a nadrzky pouzite hortcu vodu, Cistiaci prostriedok na umyvanie riadu a neabrazivnu hubku;
alternativhe sa m6zu umyt v umyvacke riadu.
Nadrzku, kds a vnutro spotrebica nedistite kovovymi nastrojmi ani abrazivnymi materialmi, aby ste neposkodili

neprifnavy obklad.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je neprilnavy povrch posSkodeny.
NIKDY NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY.

Problém

PriCina

RieSenie

Spotrebi¢ nefunguje

Casovaé vypnuty

Casovaé nastavte

Zamiaky nie su uvarené

Do kosa je vlozeného prilis vela
jedla

Znizte mnozstvo jedla v kosi

Nastavena teplota je prili§ nizka

Zvyste teplotu varenia

Varenie jedla nie je rovhomerné

Jedlo pocCas varenia nebolo
premieSané

Varte niekolko dalSich minut, pricom
jedlo mieSajte a pozrite si tabulku
nastaveni

fritované jedla nie su chrumkaveé

Pouzili sa potraviny vhodné pre
tradiénu fritézu s olejom

Pouzite jedla vhodné na pecenie v rure
alebo nahliadnite do tabulky nastaveni

Zo spotrebica vychadza

tuéné ingrediencie

Ako je to uvedené v oddiele nastaveni,
nevarte prili§ mastné jedla

Nadrzka obsahuje zvysky tukov
z predchadzajuceho pouzitia

Nadrzku a/alebo ké$ po kazdom pouZiti
dobre vycistite
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ZARUCNE PODMINKY

Zarucna doba a podmienky ) ) . . . . . )
Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je
doloZzena dokladom o zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu Casti spotrebica, ktoré sa poSkodia z
dévodu poruch vo vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poSkodenia alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a
nédodrzania pokynov v navode na obsluhu.

Obmedzenie ) ) )

V8etky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pguiivagz’, skladovany alebo prenééane’t. - i L )
Zaruka sa netyka poskodeni vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.
Centralny servis v SK

CERTES SK, s.r.0.

Priehrada ¢€.8

013 42 Horny Hricov.

tel./ffax: +421 41 5680 171, 173

Pracovna doba Po-Pia 9:00 - 15:00

e-mail: certes@eslovakia.sk

BALENIE

V zaujme ochrany zivotného prostredia je potrebné obalovy material riadne zlikvidovat v stlade so separovanym
zberom.

Skontrolujte miestne predpisy.

INFORMACIE PRE POUZIVATELOV

“Smernica 2012/19/EU o starych elektrickych a elektronickych zariadeniach (OEEZ)”

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu elektrické
a elektronické zariadenia miesat so vS§eobecnym domacim odpadom. V zaujme spravneho obhospodarovania,
obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V
niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym
negativnym vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom urade. V
pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii

Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate od
svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny len v Eurdpskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na miestny drad
alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.
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Atentie: cititi cu atentie avertismentele incluse in
manual deoarece furnizeazd informatii importante
privind siguranta de instalare, utilizare si intretinere.
Instructiuni lmportante de pastrat pentru consultare
ulterioara.
Aparatul poate fi utilizat de copiii cu varsta de peste 8
ani gi de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale si
mentale reduse ori lipsite de experienta sau cunostintele
necesare sub supraveghere sau dupa ce au fost instruite
cu privire la utilizarea in sigurantéd a aparatului gi au
inteles pericolele asociate acestuia. Nu lasati copiii sa
Se joace cu aparatul. Operatiile de curatare si intretinere
nu pot fi efectuate de copii decat daca au varsta mai
mare de 8 ani si sunt supravegheati constant.
Nu lasati aparatul gi cablul de alimentare la indeméana
copiilor cu varste mai mici de 8 ani.
Aparatul nu trebuie pus in functiune cu ajutorul vreunui
timer extern sau sistem de comand la distanta separat.
Dacé cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit doar la centrele de asistenta autorizate de
producétor.

Atentie: suprafetele sunt supuse incalzirii in timpul

utilizarii.
Inainte de a utiliza dispozitivul pentru prima data, curéatati-1
ca la paragraful INTRE TINERE.
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AVERTISMENT

Pastrati garantia, factura fiscala si manualul de instructiuni pentru consultare ulterioara.

Dupa indepartarea ambalajului asigurati-va ca aparatul este integral, iar daca observati deteriorari vizibile nu-I
utilizati si adresati-va personalului calificat.

Nu lasati parti de ambalaj la indeména copiilor si nu-I utilizati ca jucarie: este un aparat electric si va fi considerat
ca atare.

Inainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea prizei corespunde cu cea indicata pe placuta.
Siguranta electrica a aparatului este garantatd doar cand acesta este conectat la o instalatie eficienta de
impamantare.

Daca stecherul si priza nu sunt compatibile, Tnlocuiti priza cu una adecvata cu ajutorul personalului calificat.
Nu folositi adaptoare sau prelungitoare care nu respectd normele de siguranta in vigoare sau care depasesc
limitele de curent.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cand nu este utilizat si asigurati-va ca este oprit.

Nu trageti cablul de alimentare sau aparatul pentru a-I deconecta de la priza.

Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea unor reguli fundamentale, in special:

- Nu atingeti aparatul cu méniile ude.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

- Nu utilizati aparatul cu picioarele goale.

- Nu expuneti aparatul la agentii atmosferici (ploaie, soare).

- Nu supuneti aparatul la socuri.

Daca apare o defectiune a aparatului, scoateti-l imediat din priza, nu-l manipulati gresit si adresati-va unui centru
de asistenta autorizat.

Daca va hotarati sa nu mai folositi acest tip de aparat, trebuie sa-I faceti inoperabil taind cablul de alimentare,
evident dupa ce I-ati scos din priza.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie nlocuit doar la centrele de asistentd autorizate de
producator.

Aparatul a fost construit si conceput pentru a functiona in mediul domestic; prin urmare, orice alta utilizare va fi
considerata improprie si periculoasa.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Din motive de siguranta aparatul nu poate fi demontat.

In timpul utilizarii asezati aparatul pe o suprafata plana.

Nu asezati aparatul pe suprafete inadecvate si nerezistente la caldura.

Pentru a evita contactele accidentale cu partile calde din partea copiilor, utilizati aparatul pe o suprafata de
sprijin aflata la cel putin 85 cm fata de sol.

Atentie: suprafata cavitatii si recipientului se pot incalzi in timpul utilizarii.

Tineti cablul la distanta de sursele de caldura.

Nu asezati aparatul deasupra sau sub alte cuptoare, cuptoare cu microunde sau langa aragazuri.

Nu asezati aparatul langa perete sau alt dispozitiv. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber in spate, pe lateral si
deasupra aparatului.

Nu blocati orificiile de ventilatie

Nu deplasati aparatul cand functioneaza, cand este cald si cand contine alimente.

Atentie: nu folositi produsul in apropierea perdelelor sau a altor materiale combustibile.

Atentie la vaporii calzi care pot iesi din aparat in timpul functionarii sau dupa deschiderea cosului.

INFORMATII TEHNICE

1 - Recipient A - Pizza

2-Cos B - Cartofi prajiti

3 - Buton de eliberare cos C - Fructe de mare
4 - Méaner cos D - Peste

5 - ON-OFF E - Pui

6 - Setare buton de gatit F - Carne rosie

7 - Butoane + si - G - Legume

8 - Indicator de ventilare
9 - Incalzire usoara

11 - Orificiile de ventilatie
12 - Orificiile de ventilatie

Pe aparat sunt indicate date tehnice.
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INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Contactul cu alimentele

Numai cosul (2) este destinat sa vina in contact cu alimentele.
- Tip de alimente: toate tipurile de produse alimentare

- Temperatura maxima: 200°C

- Timp maxim: 1 ora

Acest accesoriu poate fi folosit numai cu acest aparat.

INDICATII PENTRU PRIMA UTILIZARE.

Inainte de a utiliza aparatul pentru prima data, utilizati-l in gol timp de 10 mimuti la temperatura maxima
intr-o zona bine ventilata pentru a elimina orice mirosuri si vapori datorate eventualelor urme reziduale
din productie pe partile interne ale dispozitivului.

Scoateti stecherul din priza si lasati dispozitivul sa se raceasca.

inainte de a utiliza dispozitivul pentru prima data, curatati-l ca la paragraful INTRETINERE

- Scoateti recipientul (1) din friteuza si introduceti ingredientele in cos (2). Consultati paragraful setari pentru
informatii despre pregatirea ingredientelor.
Evitati ca alimentele sé& intre in contact cu elementul de incalzire. Nu umpleti cosul peste nivelul MAX si
acordati atentie alimentelor care pot dospi. Nu utilizati recipientul féra cos.
Atentie: nu varsati ulei sau alte lichide in recipient sau cos; utilizarea uleiului este permisa doar
conform indicatiilor din paragraful setari.
- Introduceti recipientul in aparat.
Introducetl stecherul in priza.
- Apasati butonul ON-OFF (5) aflat sub  display
Display-ul porneste si sunt afisate in succesiune rapida temperatura si timpul implicite.
- Setati cu tasta M (6) programul de preparare pe baza alimentului ce trebuie gatit sau programul manual.
Se va ilumina ciclic ledul aferent si vor fi setate automat temperatura si timpul de preparare.
In cazul functionarii manuale (toate ledurile pentru alimente sunt stinse), friteuza va functiona pe baza
datelor de temperatura si de timp setate manual.
- Puteti varia setarile de temperatura cu 5°C pe rand si timpul de preparare folosind tastele + si - (7).
In paragraful setari sunt indicate informatiile privind prepararea diferitelor alimente.
Dacé aparatul nu este deja cald, setati circa 3 minute in plus sau preincélziti aparatul cu 3 minute
inainte de a introduce ingredientele.
- Apasati din nou butonul ON-OFF.
Aparatul incepe sa functioneze si se aprind ledurile de ventilatie (8) si incalzire (9).
Pe display sunt afisate temperatura setata si timpul de preparare ramas.
In timpul prepararii, elementul de incalzire (si ledul aferent) se aprinde si se stinge pentru a atinge
temperatura doritd sau pentru mentinerea acesteia.
Unele alimente trebuie amestecate la jumatatea timpului de preparare (consultati paragraful setari).
In acest caz scoateti recipientul din aparat atingand doar manerul fara a separa
cosul de recipient (NU apdasati butonul de eliberare figura A); aparatul se opreste cand recipientul este
extras; scuturati recipientul si reintroduceti-l in aparat, friteuza se reactiveaza dupa introducerea recipientului
si ciclul de preparare este reluat din momentul in care a fost intrerupt.
Pentru a intrerupe prepararea, apésati butonul ON-OFF.
Aparatul mentine activa cateva secunde ventilatia inainte de a se opr/ si emite un semnal acustic; daca este
apdasata din nou tasta ON-OFF inainte ca friteuza sa se opreasca complet,ciclul de preparare este reluat
de unde a fost intrerupt.
- La finalizarea timpului, ventilatia ramane activa cateva secunde,dupa care timerul emite un semnal acustic si
aparatul se opreste; indepartati recipientul si verificati daca prepararea s-a incheiat; in caz contrar, reintroducet
recipientul si setatl un minut in plus.
- La finalizarea prepararn dupa indepartarea recipientului, asezati-I pe o suprafata rezistenta la caldura.
- Separati cosul de recipient apdsand butonul de eliberare indepartand mai intai protectia din plastic glisand-o
in fata; nu atingeti oala, cosul si interiorul aparatului.
Pentru a aseza la loc cosul infroducei-l in locasul aferent pana auziti sunetul de fixare (fig.B)
- Varsati contlnutul cosulm in recipientul preferat de voi (farfurie, etc.).

Friteuza poate fi reutilizata imediat fara a astepta sa se raceasca.
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SETARI

Tn tabelul urmator sunt indicate informatiile privind prepararea diferitelor alimente.

Valorile indicate pot varia pe baza dimensiunilor, calitatii si tipului de ingrediente. Evitati pregatirea alimentelor

deosebit de grase (de ex., carnati).

Alimente Cantitate Timp Temp. nota
min-max (q) (min) (°C)
CARTOFI PRAJITI

cartofi prajiti congelati 200-600 12-25 200 scuturati
subtiri

cartofi prajiti congelati 200-600 12-25 200 scuturati
grosi

cartofi prajiti facuti in 200-500 18-25 180 scuturati
casa *

cartofi wedges facuti in 200-500 18-22 180 scuturati
casa ™

cartofi cuburi facuti in 200-500 12-25 180 scuturati
casa ™

*

1 - Curatati si feliati cartofii
2 - Spalati atent si uscati

asezona.

3 - Puneti jumatate de lingura de ulei de masline intr-un bol, adaugati cartofii si amestecati pentru a |

4 - Scoateti cartofii astfel incat uleiul in exces sa raméana in bol. Puneti cartofii in cos.
NOTA: pentru a obtine cartofi mai crocanti, taiati bucatile mai mici sau utilizati putin ulei in plus

cartofi rosti 300 15-22 180 scuturati
cartofi gratinati 500 18-22 180 scuturati
CARNE SI PUI

biftec 100-400 8-16 180

cotlet de porc 100-400 10-15 180

hamburger 100-400 7-18 180

carnati 100-400 13-15 180

piept de pui 100-400 10-22 180

pachetele de primavara 100-400 8-12 200 preincalziti aparatul si scuturati
in timpul prepararii

crochete de pui 100-400 6-15 200 preincalziti aparatul si scuturati

congelati in timpul prepararii

batoane de peste 100-400 6-15 200 pre-incalziti aparatul

congelat

Paine congelata 100-400 8-15 180 pre-incalziti aparatul

legume umplute 100-400 15 180

GUSTARI

placinta 300 20-25 160 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor

placinta sarata 400 20-22 180 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor

briosa 300 15-18 200 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor

prajituri 400 20 160 Folositi recipientele adecvate
pentru cuptor
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INTRETINERE

Scoateti stecherul din priza de curent inainte de a efectua orice operatiune de curatare si intretinere.

Curatati aparatul doar cand este rece.

Curatarea aparatului trebuie efectuatd cu o carpa moale si usor umeda.

Nu utilizati substante, lichide sau carpe foarte ude deoarece infiltratile eventuale pot deteriora aparatul
iremediabil.

Nu utilizati bureti abrazivi pentru curatarea aparatului

Pentru curatarea rezistentei de incalzire, folositi o perie sau carpa uscata pentru indepartarea reziduurilor de
alimente.

Pentru curatarea cosului si a recipientului, folositi apa calda, detergent de vase si un burete neabraziv; alternativ,
pot fi spalate in masina de spalat vase.

Nu curatati recipientul, cosul si interiorul aparatului cu instrumente metalice sau materiale abrazive pentru a nu

deteriora invelisul antiaderent.

Nu folositi aparatul daca stratul antiaderent este deteriorat. _
ESTE INTERZISA INTRODUCEREA APARATULUI IN APA.

Problema

Cauza

Solutie

Aparatul nu functioneaza

Timer oprit

Setati timerul

Cartofii nu sunt praijiti

Prea multe alimente in cos

Reduceti cantitatea de alimente din cos

Temperatura setata este prea
joasa

Mariti temperatura de preparare

Prepararea alimentelor nu este
uniforma

Tn timpul preparari, alimentele
nu au fost amestecate

Lasati la preparat alte cateva minute
amestecand alimentele si consultati
tabelul de setari

Alimentele preparate nu sunt
crocante

Au fost utilizate alimente
adecvate pentru o friteuza
traditionala cu ulei

Utilizati alimente adecvate prepararii in
cuptor sau consultati tabelul de setari

Din aparat iese fum alb

ingrediente grase

Astfel cum este indicat la sectiunea
setari, evitati prepararea de alimente
foarte grase

recipientul contine reziduuri
grase de la utilizarea
precedenta

Curatati bine recipientul si/sau cosul
dupa fiecare utilizare
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GARANTIA

Termeni si conditii

Garantia este valabila pe o perioada de 24 de luni.

Aceasta garantie este valabila doar daca s-a completat corespunzator si se prezinta impreuna cu chitanta care
indica data achizitiei.

Garantia acopera inlocuirea sau reparatia componentelor aparatului defecte din fabricatie din cauza erorilor de
fabricatie.

Dupa expirarea garantiei, reparatjile se vor efectua contra cost.

Producatorul isi declina orice responsabilitate pentru pagubele provocate persoanelor, animalelor sau proprietatji
ca urmare a utilizarii necorespunzatoare si nerespectarea instructiunilor.

Limitari

Orice drepturi conferite de aceasta garantie devin nule si ne declindm orice responsabilitatea, in cazul in care:
- aparatul a fost manipulat neadecvat de persoane neautorizate

- a fost utilizat, depozitat sau transportat neadecvat.

Aceasta garantie nu acopera pagubele aparute la aspectul aparatului sau orice altd componenta care nu
impiedica functionarea normala a aparatului.

In cazul in care apar defectiuni in ciuda alegerii cu grija a materialelor si atentiei acordate fabricarii produsului,
sau in cazul in care aveti nevoie de informatiji sau de consultanta, va rugam sa va adresati dealer-ului local.

AMBALARE

Pentru a respecta mediul inconjurator, materialele de ambalare trebuie eliminate in mod corespunzator, in
conformitate cu colectarea selectiva.

Verificati reglementarile locale.

INFORMATII PENTRU UTILIZATORI

“Transpunerea Directivei Europene DEEE 2012/19/EU cu privire la reducerea folosirii substantelor
periculoase in aparatura electrica si electronica, cat si eliminarea deseurilor”.

Simbolul pubelei cu roti barata cu o cruce care se gaseste pe aparatura sau pe cutie arata ca produsul la
sfarsitul vietii sale utile trebuie sa fie colectat separat de alte deseuri.

Asadar utilizatorul va trebui sa predea aparatura ajunsa la sfarsﬁul vietii, centrelor speciale de colectare
diferentiata a deseurilor electronice si electrotehnice.

Pentru detalii suplimentare, va rugam sa contactati autoritatea locald competenta.

Adecvata colectare diferentiatd efectuatd in vederea transmiterii ulterioare a aparaturii iesite din uz catre
reciclare, tratare sau eliminare compatibila cu mediul inconjurator, contribuie la evitarea posibilelor efecte
negative asupra mediului inconjurator si asupra sanatatii si favorizeaza refolosirea si/sau reciclarea materialelor
din care este compusa aparatura.

Eliminarea abuziva a produsului de catre utilizator duce la aplicarea sanctiunilor administrative prevazute de
normele n vigoare.
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PT

AR1K33

rdes INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
FRITADEIRA

Atencdo: leia atentamente as adverténcias contidas
neste manual, pois elas fornecem importantes
indicagbées com relagcdo a segurancga na instalacgao,
na utilizagdo e na manutencgao.
Instrugcoées importantes a serem conservadas para
consultas futuras.
Este aparelho pode ser utilizado por criangcas com
idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se
tiverem recebido supervisdo adequada ou se tiverem
sido instruidas sobre a utilizagcdo segura do aparelho
e tiverem compreendido os perigos envolvidos. As
criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
e manutencdo ndo devem ser realizadas por criangas,
a menos que tenham mais de 8 anos de idade e sejam
supervisionadas.
Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de
criangcas com menos de 8 anos de idade.
O aparelho ndo deve ser operado por meio de um
temporizador externo ou com um sistema de controle
remoto separado.
Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, o mesmo
deve ser substituido apenas nos centros de assisténcia
autorizados pelo fabricante para evitar qualquer risco.
&ATENQAO’ As superficies estdo sujeitas a ficar
quentes durante o uso.
Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez limpe-o

conforme indicado no paragrafo “MANUTENCAQ”. 57



ADVERTENCIAS

Conserve a garantia, a fatura e o manual de instru¢des para qualquer consulta futura.

Apos retirar a embalagem, assegure-se da integridade do aparelho; no caso de danos visiveis, ndo o utilize e
consulte um profissional qualificado.

Nao deixe partes da embalagem ao alcance de criangas, nem a utilize como brinquedo: este é um aparelho
elétrico e deve ser considerado como tal.

Antes de conectar o aparelho, assegure-se de que a tenséo presente na tomada corresponde a indicada nos
dados da placa de identificag&o.

A seguranca elétrica deste aparelho s6 é garantida quando esta ligado a um sistema de ligacéo a terra eficaz.
Caso a ficha e a tomada ndo sejam compativeis, pega que um profissional qualificado substitua a tomada.
Nao utilize adaptadores ou extensdes que nao respondam as normativas de seguranga em vigor ou que
superem os valores do limite de capacidade da corrente.

Desligue o aparelho da rede elétrica quando néo estiver a ser utilizado e certifique-se de que esta desligado.
Nao puxe o cabo de alimentagéo ou o préprio aparelho para retirar a ficha da tomada de corrente.

O uso de qualquer aparelho elétrico implica a observancia de algumas regras fundamentais, em particular:

- N&o tocar o aparelho com as maos molhadas ou humidas.

- As criangas devem ser vigiadas para se certificar que néo brinquem com o aparelho.

- N&o utilize o aparelho quando estiver descalgo.

- N&o deixe o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol).

- Nao submeté-lo a impactos.

Em caso de avaria ou funcionamento anormal do aparelho, desligue a ficha imediatamente, ndo o manipule e
contacte um centro de assisténcia autorizado.

Caso se decida ndo utilizar mais este tipo de aparelho, convém torna-lo inoperante, cortando o cabo de
alimentagéo, evidentemente apds desconecta-lo da tomada de corrente.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser substituido apenas nos centros de assisténcia autorizados
pelo fabricante.

O aparelho foi fabricado e concebido para funcionar em ambientes domésticos, assim, qualquer outra utilizagao
deve ser considerada impropria e, portanto, perigosa.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

Por motivos de segurancga, o aparelho ndo pode ser desmontado.

Durante a utilizagado, mantenha o aparelho numa superficie plana.

Nao coloque o aparelho em superficies inadequadas e nao resistentes ao calor.

Para evitar o contacto acidental de criangas com partes quentes, utilize o aparelho em superficies de apoio com
pelo menos 85 cm de altura em relagéo ao solo.

Atencao: as superficies da cavidade e do recipiente estao sujeitas a ficar quentes durante a ustilizagao.
Mantenha o cabo afastado de fontes de calor.

Nao coloque o aparelho sobre ou sob outros fornos, microondas ou perto de queimadores a gas.

Nao coloque o aparelho encostado a uma parede ou a outro aparelho. Deixe pelo menos 10 cm de espaco livre
atras, nas laterais e acima do aparelho.

Mantenha as aberturas de ventilagao livres de obstrugdes

Nao desloque o aparelho quando estiver a funcionar, quando estiver quente e quando contiver alimentos.
Atengao: nao utilize o produto na proximidade de cortinas ou de outros materiais combustiveis.

Tenha em atencdo o vapor quente que pode sair do aparelho durante o funcionamento ou apés a abertura do
cesto.

INFORMACOES TECNICAS

1 - Recipiente A - Pizza

2 - Cesto B - Batatas fritas

3 - Botao de libertagéo do cesto C - Marisco

4 - Pega do cesto D - Peixe

5 - Botdo ON-OFF E - Frango

6 - Botéo de definicdo da cozedura F - Carne vermelha
7 - Botbes + e - G - Legumes

8 - Luz-piloto de ventilagcdo

9 - Luz-piloto de aquecimento

10 - Abertura de ventilagéo (entrada de ar)
11 - Abertura de ventilagdo (saida de ar)

Dados técnicos: ver etiqueta no aparelho
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INSTRUCOES DE USO

Contacto com alimentos

Apenas o cesto (2) se destina ao contacto com os alimentos.
- Tipos de alimentos: todos os tipos de alimentos

- Temperatura maxima: 200°C

- Tempo maximo: 1 hora

Este acessorio s6 pode ser utilizado com este aparelho.

INSTRUGOES PARA A PRIMEIRA UTILIZAGAO.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, opere o aparelho em vazio (10 minutos, temperatura
maxima) numa sala bem ventilada para eliminar odores e vapores devido a quaisquer residuos de
processamento nas partes internas do aparelho.

Desligue a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez limpe-o conforme indicado no paragrafo “MANUTENGAO”.

- Retire o reC|p|ente (1) da fritadeira e coloque os ingredientes no cesto (2). Veja o paragrafo
“definicdes” para informagdes sobre a preparagéo dos ingredientes.

Evite que a comida entre em contacto com o elemento aquecedor. N&o encha o cesto além do nivel MAX. e
preste atengao especial as comidas que podem levedar. Nunca utilize o recipiente sem o cesto.
Aviso: nao deite 6leo ou outros liquidos no recipiente ou no cesto; a utilizagao de 6leo é permitida
apenas conforme indicado no pardgrafo "definicoes”".

- Insira o recipiente no aparelho.

- Insira a ficha na tomada de corrente.

- Pressione o botdao ON-OFF (5) localizado sob o visor
O visor acende-se e a temperatura e o tempo padrao séo visualizados numa sucesséo rapida.

- Defina com a tecla M (6) o programa de cozedura com base no alimento a ser cozinhado ou o programa manual.
A respetiva luz-piloto acender-se-a ciclicamente e a temperatura e o tempo de cozedura serdo definidos
automaticamente.

No caso de funcionamento manual (todas as luzes-piloto referentes aos alimentos estdo apagadas) a
_ fritadeira funcionara de acordo com os dados de temperatura e tempo definidos manualmente.

- E possivel variar as definicdes de temperatura em 5 °C de cada vez e o tempo de cozedura utilizando as

respetivas teclas + e - (7).

No paragrafo "definicdes" estéo referidas algumas informagdes Uteis para a cozedura das diversas comidas.
Se o aparelho ainda néo estiver quente, programe mais 3 minutos ou pré-aquega o aparelho por 3
minutos antes de inserir os ingredientes.

- Pressione novamente o botdo ON-OFF.

O aparelho comega a funcionar e acendem-se as luzes-piloto de ventilagéo (8) e de aquecimento (9).

No visor também se visualizam a temperatura definida e o tempo restante de cozedura.

Durante a cozedura, o elemento aquecedor (e a respetiva luz-piloto) acende-se e apaga-se para atingir a
a temperatura definida ou manté-la.

Algumas comidas devem ser mexidas a meio da cozedura (veja o paragrafo "definicées"). Neste caso,
retire o recipiente do aparelho prestando atengdo para tocar apenas na pega e para ndo separar o

cesto do recipiente (NAO pressione o botao de desengate, figura A); o aparelho desliga-se no instante em
que o recipiente é retirado,; sacuda o recipiente e volte a coloca-lo no aparelho; a fritadeira reativa-se assim
que o recipiente é reinserido e o ciclo de cozedura é retomado a partir do instante em que foi interrompido.
Para interromper a cozedura, pressione o botao ON-OFF.

O aparelho mantém a ventilagdo ativa por alguns segundos antes de se desligar e emitir um sinal sonoro;
se a tecla ON-OFF for pressionada novamente antes da fritadeira se desligar completamente, o ciclo de
cozedura recomega a partir de onde foi interrompido.

- Decorrido o tempo, a ventilacdo permanece ativa por alguns segundos, apos os quais o temporizador emite

um sinal sonoro e o aparelho desliga-se; retire o recipiente e verifique se a cozedura esta concluida; caso

contrario, reponha o recipiente e programe mais alguns minutos.

- Terminada a cozedura, apos ter retirado o recipiente, coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

- Separe o cesto do recipiente pressionando o botéo de liberagao apropriado, movendo primeiro a protecao

em plastico fazendo-a deslizar para a frente; preste atengao para nao tocar na panela, no cesto e no interior

do aparelho.

Para recolocar o cesto, introduza-o no lugar apropriado até ouvir o "clique" (fig. B)

- Deite o contetido do cesto no seu recipiente preferido (prato etc.).

A fritadeira pode ser reutilizada imediatamente sem esperar que arrefeca.
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DEFINICOES

Na tabela seguinte estao referidas as informagdes indicativas para a cozedura das diversas comidas.
Os valores indicados podem variar de acordo com o tamanho dos ingredientes, a quantidade e o tipo.
Evite cozinhar comidas particularmente gordurosas (por ex., salsichas).

Alimentos Min.-Max. Tempo Temp. notas
quantidade (gr) (min.) (°C)
BATATAS FRITAS
batatas fritas congela- 200-600 12-25 200 sacudir
das finas
batatas fritas congela- 200-600 12-25 200 sacudir
das grossas
batatas fritas caseiras * 200-500 18-25 180 sacudir
batatas as rodelas casei- 200-500 18-22 180 sacudir
ras *
batatas aos cubos casei- 200-500 12-25 180 sacudir
ras *

*

1 - Descasque e corte as batatas

2 - Lave-as bem e seque-as

3 - Despeje meia colher de azeite numa bacia, meta as batatas por cima e misture-as para as temperar.
4 - Retire as batatas para que o excesso de azeite fique na bacia. Meta as batatas no cesto.
NOTA: para obter as batatas mais crocantes, corte em pedagos menores ou utilize um pouco mais de azeite

batatas assadas 300 15-22 180 sacudir
batatas gratinadas 500 18-22 180 sacudir
CARNES E AVES

bife 100-400 8-16 180

costeletas de porco 100-400 10-15 180

hamburguer 100-400 7-18 180

salsicha 100-400 13-15 180

peito de frango 100-400 10-22 180

Rolos primavera 100-400 8-12 200 pré-aquega o aparelho e sacuda
durante a cozedura

croquetes de 100-400 6-15 200 pré-aquega o aparelho e sacuda

frango congelados durante a cozedura

palitos de peixe 100-400 6-15 200 pré-aquegca o aparelho

congelados

Pao congelado 100-400 8-15 180 pré-aquegca o aparelho

verduras recheadas 100-400 15 180

SNACKS

bolo 300 20-25 160 Utilize recipientes apropriados
para forno

tarte salgada 400 20-22 180 Utilize recipientes apropriados
para forno

queque 300 15-18 200 Utilize recipientes apropriados
para forno

doces 400 20 160 Utilize recipientes apropriados
para forno
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MANUTENGAO

Desconecte a ficha da tomada de corrente antes de realizar qualquer operacéo de limpeza e manutengao.
Limpe o aparelho somente quando ele estiver frio.
A limpeza do aparelho deve ser realizada com um pano macio e levemente huamido.

Nao utilize substancias, liquidos ou panos excessivamente molhados, pois eventuais infiltracdes podem
danificar irreparavelmente o aparelho.

Nao utilize esponjas abrasivas para a limpeza do aparelho.
Para limpar o elemento de aquecimento, utilize uma escova ou um pano seco para remover quaisquer residuos

de alimentos.

Para a limpeza do cesto e do recipiente, utilize agua quente, detergente para a loica € uma esponja nao
abrasiva; em alternativa, podem ser lavados na maquina de lavar loica.
N&o limpe o recipiente, o cesto e o interior do aparelho com utensilios de metal ou materiais abrasivos para ndo
danificar o revestimento antiaderente.
Nao utilize o aparelho se o revestimento antiaderente estiver danificado.
NUNCA MERGULHE O APARELHO EM AGUA.

Problema

Causa

Solugéo

O aparelho nao funciona

Temporizador desligado

Programe o temporizador

As batatas fritas ndo estao
cozidas

Demasiados alimentos
colocados no cesto

Reduza a quantidade de alimentos no
cesto

A temperatura definida é muito
baixa

Aumente a temperatura de cozedura

A cozedura dos alimentos nao
esta uniforme

Os alimentos nao foram
mexidos durante a cozedura

Cozinhe por mais alguns minutos
mantendo os alimentos misturados e
veja a tabela das definicdes

Os fritos ndo estao crocantes

Foram utilizados alimentos
proprios para uma fritadeira
tradicional a éleo

Utilize alimentos préprios para cozinhar
no forno ou consulte a tabela das
definicdes

Sai fumo branco
do aparelho

Ingredientes gordos

Conforme indicado na secgéo das
defini¢cdes, evite cozinhar alimentos
excessivamente gordos

O Recipiente contém residuos
de gordura da utilizagéo anterior

Limpe bem o recipiente e/ou o cesto
apos cada utilizagédo
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GARANTIA

Condigoes

A garantia tem validade de 24 meses a partir da data de compra.

Esta garantia s¢ é valida se estiver corretamente compilada e acompanhada da fatura que comprove a data
da compra.

O aparelho deve ser entregue exclusivamente junto de um Centro de Assisténcia nosso autorizado.

Por garantia entende-se a substituicdo ou a reparagéo dos componentes do aparelho que estejam defeituosos
de origem devido a vicios de fabrico.

No entanto, também é garantida a assisténcia (mediante pagamento) para produtos fora da garantia.

O consumidor € o titular dos direitos aplicaveis pela legislagéo nacional que regula a venda de bens de consumo;
esta garantia ndo prejudica tais direitos.

A casa fabricante declina qualquer responsabilidade por eventuais danos a pessoas, animais ou coisas
resultantes da utilizagcdo impropria do aparelho e da inobservancia das prescri¢des indicadas no manual de
instrugdes apropriado.

Limitagbes

Todo o direito a garantia e todas as nossas responsabilidades expiram se o dispositivo tiver sido:

- Adulterado por parte de pessoal ndo autorizado.

- Utilizado, guardado ou transportado de modo impréprio.

Em qualquer caso, estéo excluidos da garantia as perdas do desempenho estético ou as que ndo comprometam
a substancia das fungdes.

Se, apesar do cuidado na sele¢cdo dos materiais e do empenho na realizagédo do produto que acabou de
adquirir, encontrar algum defeito ou se precisar de informagdes, recomendamos que telefone ao revendedor
local.

EMBALAGEM

Para respeitar o meio ambiente, o material de embalagem deve ser descartado corretamente, respeitando a
recolha diferenciada.

Verifique as regras do seu municipio.

~ L
ELIMINAGAO

Informacgao aos utilizadores: “Implementacao da Diretiva 2012/19/UE sobre residuos de equipamentos
elétricos e eletronicos (REEE)” O simbolo do caixote do lixo riscado mostrado no equipamento ou na sua
embalagem indica que o produto no final da sua vida util deve ser recolhido separadamente dos outros residuos.
O utilizador devera, portanto, entregar o equipamento no final da sua vida util nos centros apropriados para a
recolha seletiva de residuos eletrotécnicos e eletronicos.

Para obter mais detalhes, entre em contato com a autoridade local apropriada.

A recolha seletiva adequada ao envio subsequente do equipamento descartado para a reciclagem, tratamento
e eliminagdo ambientalmente compativeis contribui para evitar possiveis efeitos negativos ao meio ambiente e
a saude e promove a reutilizagéo e / ou reciclagem dos materiais de que o equipamento € composto.
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AR1K33
rde OAHIIEZ XPHEHE
®PITEZA

lpoooxn: o1aBAOCTE TPOOEKTIKA TIC TTPOEIOOTTOINCEIC
TOU &yxEIpIOioU TTOU akoAouBegi Omou umapyouv
ONMAvTIKES UTTOOEIEIC yIa TNV AoQAAN Eykaraoraon,
Xpnon Kai ouvrnipnon.
lpokeirar yia an/.lavm(sg odnyiec mou mPEmEl va
puAdooovral yia mEpaITEPw S1aBOUAEUTEI.
H ev Adyw ouokeun urmopei va xpnoiuorroinei armoé
Taidla nAlK/ag 8 ETWV Kal Qvw Kal arTo aroua e ,uelwugvag
PUOIKES, aIobnTNPIakES N OIaVONTIKES  IKAVOTNTES 1)
pE EMeyn eutreipiag N yvwoewy eav emBAEmrovral
KartdAAnAa n eav éxouv AaBel odnyies yia tnv aocealn
XPNON TNC OUCKEUNS KAl EXOUV KATAVONOEI TOUS KIVOUVOUS
mou evéxovral. Ta maidid dsv TpETTel va maiouv Ue 1n
ouokeun. Or1 gpyaadie¢ kaBapiouou Kal ouviipnong v
MMPETTEI va TTpayuarorroiouvral amo 1maidld, EKTOC Qv
givar ueyaAurepa arro 8 eTwv Kai EMIBAETOVTAL.
KpQarnore tn OUOKEUR Kai 10 KaAwdIo Uakpla arro maidid
KATw Twv 8 eTwv.
H ocuokeun dev mpérel va Asitoupyei uéow eEWTEPIKOU
XPOVOBIaKOTTTN N EEXWPIOTOU OCUCTNIATOC THAEXEIPIOLOU.
Eav 1o nAekTpiko kKaAwdio utrooTei (huid, n avrikaraoraon
TOU TTPETTEl Va YiveTal IOVo OTa géouaiodoTnuéva KEVTpA
TEXVIKNG UTTOOTNPIENG TOU KATAOKEUAOTH, WOTE vaA
TOOANQPOET KABe KivOUVOC.
& [1PO>OXH! O1 emmigpaveisg sivar mbavo va feotabouv
Karta mn xpnor.
[lpoiv xpnNOoIUOTTOINCETE TN CGUOKEUN YyIA TTPWTH QOpd
KaBapioTre TNV OTTWS UTTOOEIKVUETAlI OTNV TTAPAYpAPo
«2YNTHPHZ2H». 63



[MPOEIAOlOIHZEI>

QUAGETE TNV €yyunan, TNV amrodEIEN Kal To £yXEIPidI0 0dnyIWV yia KGO TTepaiTépw SiaBouAeuon.

A@oU 0QaIpETETE TNV CUCKEUOTTa EAEYETE TNV OKEPAIOTNTA TNG CUCKEUNG KAI O€ TTEPITITWON 0paTWV BAABWY pnv
TN XPNOIPOTIOINOETE Kal aTTEUBUVOEITE O€ ETTAYYEAUOTIKA EEEIOIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Mnv agrvete pépn TG cuokeuaaiag KOvTa oTa TTaidid, oUTE va TN XPNOIUOTIOIEITE WG TTAIXVIdI: N CUOKEUN gival
NAEKTPIKN KOI WG TETOIQ TTPETTEN VO AQBAVETA.

Mpiv ouvdéoeTe TN Guokeur|, BeRaiwBeiTe OTI N TAON TNG NAEKTPIKAG TTPICAG AVTIOTOIKEI OTNV TGN TTOU QVOQEPETal
oTa OToIXEIa TNG TTIVAKISAG.

H nAekTpIK OouoKeur Ba TTPETTEl va OUVOEETOI PE €va ATTOTEAEOUATIKO OUOTNUA YEIWONG TTPOKEINEVOU va
O1a0@aAIeTal N NAEKTPIKF) ACPAAEIG TNG.

X TEPITITWON TTOU TO QIS Kail N TTpida Ogv eival cupBard, avaBEéaTe o€ TTAYYEAUATIKG EEEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO
TNV QVTIKATAOTACN TNG TTPIC0G PE Wia avaAoyou TUTTOU.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TIPOCOPHOYEIG i KAAWDIA TTPOEKTACNG YPAMHIG TTOU BEV CUPHMOPPWVOVTAI JE TOUG IOXUOVTEG
KOQVOVIOUOUG acpaAgiag i utrepBaivouv Ta 6pia TNG TINAG TOU PEUUOTOG.

‘Orav Sev XPNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUN OTTOCUVOEDTE TNV OTTO TO NAEKTPIKO BikTUO Kat BeBaIWBEITE OTI €ival ATTEVEPYOTTOINPEVN.
Mnv TpaBaTs TO NAEKTPIKO KOAWDIO A TN O'UO'KEUf] YIO VA TNV QTTOOUVOETETE aTTO TNV n)\cKTlen Tpica.

H xprion ot1ol008NTToTE NAEKTPIKAG CUOKEUNG GUVETTAYETI T XPriON OPICHEVWY BEUENWBWIV KaVOVWY KOl CUYKEKPILEVA:
- Mnv ayyiCete Tn cuokeun pe Bpeypéva N uypa xépia.

- Ta Taid1é péTrel va emBAETTOVTal yia va dlac@aAileTal 6TI dev TTAIfOUV YE TN CUOKEUN.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN PE YUuva TTOdIA.

- Mnv a@nveTe TN CUOKEUN EKTEBEIPEVN OTOUG ATHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeG (Bpoxn, AAIOG).

- Mnv TnVv uTtoBdaAAETE O€ KPadaouoUGg.

> TIEPITITWON TTOU N GUCKEUN TTAPOUCIAcEl KATTola BAARN i SUCAEITOUpYia ATTOOUVOEDTE AUECWG TO PIG XWPIG
va TV TapaPIdoeTe kai ameuBuVBEiTe O€ Eva €EOUCIOBOTNUEVO KEVTPO TEXVIKIG UTTOOTAPIGNG.

¢ TIEPITTTWOT TTOU OTTOQATICETE VA PNV XPNOIHOTIOINGETE TTAEOV QUTOV TOV TUTIO CUCKEUNG, Bal TTPETTEN va TNV BECETE
EKTOG AEIToUpYiag, KOBOVTAG TO NAEKTPIKO KAAWSIO, A0PAAWG aPOU TNV ATTOCUVIECETE OTTO TNV NAEKTPIKY TTPICQ.

Edv umrooTei (nwa TO NAEKTPIKO KAAWDIO, N avnmmcmon TOU TTPETTEl va yiveTal pévo oTa e€ouaiodoTnuéva
KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TOU KOTAOKEUAOTH.

H ouokeun KaTaOKEUAOTNKE Kal OXEDIAOTNKE YIa va AEITOUPYEi O€ OIKIOKO TTEPIBAAAOV. OTToI0dATTOTE AGAAN XPACN
TPETTEl va BewpeiTal akatdAANAN Kal wg €k TOUTOU ETTIKIVOUVN.

Mnv XpNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR O€ EEWTEPIKO XWPO.

Ma Adyoug ao@aAegiag n GUOKEUN deV PTTOPET va ATTOCUVOPHOAOYNOEI.

Katd tn didpkeia xpriong, KPOTAOTE TN GUCKEUN O€ ETTITTEDN ETTIQAVEIQ.

Mnv ToTT0B€TEITE TN CUOKEUR O€ OKATAAANAEG Kal PN avOeKTIKEG OTn BePUATNTA ETTIPAVEIEG.

Mpokelpgévou va atmmo@euxBei n Tuxaia eTaer améd YEPoug Twv TTaIdIWY PE Ta {e0Td PEPN, XPNOIMOTIOINOTE TN
OUOKEUN o€ €mMQAveEIEG UYPOoUG TOUAdXIoToV 85 cm atrd To £€50Q0G.

Mpogoxn: ol eMEAVEIEG TNG KOIAGTNTAG Kal Tou doxeiou gival TTBavd va {eoTabouv Katd Tn Xpron.

KpaTtrioTe 10 KaAwdio paKkpId aTTd TNYEG BEPUOTNTAG.

Mnv ToTToBeTeiTE TN CUOKEUM TIAVW ) KATW aTTd GAAOUG POUPVOUG, POUPVOUG UIKPOKUUATWY ) KOVIG O GUOKEUEG OEPIOU.
Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUR O€ TOIXO 1 KOVTA o€ AAAN ouokeun. AQAaTe TouAdxioTov 10 cm eAelBepo XWpPo
TTiow, oTo TTAQI KaI TTAvVW aTrd Tr) CUOKEUR.

KpamoTe Ta avoiypaTa eGaepiopol eAeUBepa atmd euTrodia

Mnv WETaKIVEITE T CUCKEUN GTAV AEITOUPYE, OTaV Eival GETTH Kal OTaV TIEPIEKE! TPOPILA.

MMpoooxr: uNY XPNOILOTIOIEITE TO TIPOIGV KOVTA O€ KOUPTIVES 1 GAAA kKaUOIUG UNIKG.

MpoaoégTe T0 (€0TO OTUG TTOU PTTOPET va Byel aTTd TN CUCKEUR KATA T AEIToupyia r) JETA To Gvolyua Tou KaAaBiou.

TEXNIKES MMTAHPO®OPIEX
1 - Aoxeio A - lMitoa
2 - Kahabi B - Tnyavitég TraTdTeG
3 - KouypTri atmroolvdeong kahabiou C - ©@aAaooiva
4 - XeipoAaBn kaAabiou D - Wapi
5 - Kouptri ON-OFF E - Kotétmouho
6 - KoupTri pUBuIong payeipéuatog F - Kokkivo kpéag
7 - Koupmma + Kai - G - Aayavika

8 - EvOeIKTIKA Auyvia e¢agpiopou

9 - EvdeIkTIKr) Auyvia BEppavong

10 - Avolypa e¢agpiopou (eioaywyr) agpa)
11 - Avolypa e€aepiopoU (£€£000G agpa)

TexvIkG oToixeia: BAETTE ETIKETA ETTI TNG GUOKEUNG
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OAHTIEX XPHEHX

Emaen e 1pé@Ipa

Mdvo 1o KaAdBI (2) TrpoopileTal yia ETTAQH PE TPOPILA.

- Eidn tTpogipwv: 6Aa Ta €idn Tpo@itwy

- Méyiotn Beppokpaaia: 200 °C

- MéyiaTog xpovog: 1 wpa

To ev Aoyw €§dpTnUa PTTOPET Va XpNOIUOTToINBEi JOVO UE QUTH TN GUOKEUR.

OAHTFIEZ A THN MPQTH XPHZH

MpIv XpPNOIUOTIOINCETE TN CUOKEUN YId TTPWTN @opd, a@AOoTE TN va Aeitoupynoel adeia yia 10 Aemtd o€ péyioTn
Beppokpaoio o€ KAAG AEPIJOPEVO XWPO YIA VO £EAPAVIGTOUV TUXOV OO HEG KAl avaBUNIAOEIG AOYW TUXOV UTTOAEIPPATWY
EMESEPYOOING OTA ECWTEPIKA PEPN TNG CUCKEUNG.

BydATe 1o @Ig a1rd TNV MPIJ0l KO AQHOTE TI) GUOKEUN VO KPUWOEI.

MpIv XPNOIUOTTOINTETE TH) GUOKEUN Y10 TTPWTH Popd KaBapioTe TV OTTwg utrodeikvUeTal aTnV Trapdypa@o «ZYNTHPHZH».

- Bydhte 10 Soyeio (1) amd T @piTéla kal TOTTOBETAOTE Ta UNIKG 0TO KOAGBI (2). ZupBouleuteite Tnv Tapdypago
«PUBUIoEIGY YIa TTANPOPOPIEG WG TTPOG TNV TTPOETOINAGIA TWV UAIKWV.
Amo@uyete TV €aQn Twv TPOQILWY e To Bppaviikd atoixeio. Mnv yeuilete 1o kaAd6 mépa amé To emimedo MAX kai
dwoare 101aiTepn TPOToXA oTa TPOPIUA TToU UTTopei va dloykwBolv. Mnv xpnaipotoieite moré 10 GoxEio XwpiS 10 KAAGHI.
Mpoaooxn: unv xuvere Addi i dAAa uypd oro doxeio 1j oTo KaAd6L. Emitpémeral n xprion Aadiou
MOVO OTaV UTTOSEIKVUETAI TNV TAPAYPAPO «PUBUIOEISY.
- ToroBeTrOTE TO DOXEIO TN GUOKEUN.
- Eiodyete 10 @ig 0TnV nAekTpIKA TTPIla.
- MaraTe 10 KOupTTi ON-OFF (5) Trou BpiokeTar K&Tw amd TNV 006vN
H 066vn evepyorroigital kai n mpoemAsyuévn Beppokpaaia kai xpovog eugavifovrai o€ ypryopn diadoxn.
- PuBpiote pe 10 TARKTpO M (6) TO TTPOYPOaPUO HAYEIPEUATOG AVAAOYQ JE TO QAynTO TTOU TTPOKEITAl VO PAYEIPEWETE 1) TO
XEIPOKivnTo TIPdYpappa.
H oxerikn evOeikTIK Auxvia Ba avawel KUKAIKG kai Ba pubuioTolv autdéuara n Bepuokpaadia kai o xpovos LayeipéuaTog.
2¢ mepimrwan xeipokivnng Asiroupyiag (6Aeg o1 eVOEIKTIKES Auxvies Tpogiuwy eival amevepyotroinuéves) n epitéda Ba
Aeiroupyei pe Baon Ta atoixeia Beppokpaciag Kai xpOvou TTou EXouv pUBUICTET XEIpoKivnTa.
- Mmopeite va aMGEeTe TIg puBpioelg Beppokpaaiag katd 5°C kdBe Gopd Kai Tov XPOVO LayEIPEUTOG OTTO Ta OXETIKE TIAAKTPA + Katl - (7).
2TV TTapdypago «pUBUICEIGH UTTAPXOUV HEPIKEG XPAOIUES TTANPOPOPIES YIO TO HaYEIPEPA TWV BIAPOPWY TPOPIUWV.
Edv n ouokeun 6¢ev eivar dn featn, pubuiaTe mepiou 3 Aetrd emimAéov 1 mpoBepudverte T cuokeun yia 3
Aerrra mpiv BaAete 1a UAIKG.
- MatAoTe gava o koupTti ON-OFF.
H ouokeur| apyidel va Aeitoupyei kai avdBouv or evOEIKTIKEG Auxvieg e€aepiopoU (8) kai B€ppavang (9).
H 08dvn epgpavidel emmiong v puBuiopévn Beppokpacia Kai Tov UTTOAOITTO XPAVO payeipéuaTog.
Kard 1o payeipepa, 1o Bspuaviikd otoixeio (kai n avriotoixn eVOEIKTIKN Auxvia) EvepyOTTOIEITaI KAl ATTEVEQYOTTOIEITAI Yia va
emreuxei N va diarnpnbei n
pubuIouévn BepLoKpaoia.
Opiopéva 1p0@iua TPETEl va avakatedovial oTa LIod Tou payeipéuarog (BAETe mapdypago “pubuiceis’). 2Tn OuyKeKpIuévn
TEPITTTWON, aaipéaTe 10 doxeio amd T GUOKEUN gpovridoviag va ayyiéete uévo m xeipoAaBn Kai va unv amoomdoere 10
kaAG6r aro to doxeio (Mnv mardre 1o KouuTri arooUvOeans eikova A). H GUTKeU aTTevepyOTTOIEiTal T OTIYUA TIOU QQQIpEiTe
10 Box¢io. AvakiviaTe 1o doxeio Kai TorToBeTaTE T0 avd TN ouoKeun. H @pitéla evepyorroieital Kai maAl auéowg UoAic
emavaromoBenBei To 6oxeio kai 0 KUKAOS payeipéuarog auvexiderar amo 1 aTiyun g OIaKoTTHG.
Ta va dlakéwere 1o payeipeua, mariare 1o kouuti ON-OFF.
H ouokeun diatnpei evepyotroinuévo tov eEaEpIOUO Yia UEPIKA AETITA TTPIV ATTEVEQYOTTOINOEI KaI EKTTEUTTEI Eva NYNTIKO Orla.
Av marrjoere Eava 1o mAktpo ON-OFF mpotou n gpitéla armevepyormoinbei vieAws, o KUKAOS payelpéuarog auvexiceral
QrTo EKEN TTOU OIAKOTTNKE.
- Otav Aigel 0 XpOvog, 0 £C0EPIOPOG TIAPAUEVEI EVEQYOTTOINKEVOG VIO HEPIKE DEUTEPOAETTTA KATOTTIV O XPOVODIAKOTITNG EKTTEUTTEI
£va AKOUGOTIKO OAPa Kl ) OUCKEUN aTTEVEPYOTTOIEITal. AQaIPETTE TO doxeio Kal BeRaiwbeiTe O To payeipepa £xel oOAOKANPwOEI.
AIQQOPETIKA, ETTAVATOTIOBETATTE TO SOYEIO KOl PUBHIOTE aKOUN HEPIKA AETTTA.
- O1av oAokAnpwOEi T0 payeipepa, apaipéaTe TO BOXEIO KOl TOTTOBETAGTE TO G€ pIa AvOEKTIKA 0T BepudTNTa EMPAVEIQ.
- ATTooTIAoTE TO KAAGBI OTTO TO BOXEIO TTATWVTAG TO AVAAOYO KOUNTTI ATTOGUVOECNG HETAKIVWVTAG TTPWITA TO TTAAGTIKO TTPOCTATEUTIKO
0UPOVTEG TO TTPOG Tal EUTTPOG. MpoaéfTe va pnv ayyitete TNV KaTaapoAa, To KAAGOI Kal TO ECWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.
Mo va eravaouvdéoete To kaAddi TomoBeTraTE TO 0NV KATAAANAN BEan péXP! va akouaTei To “KAIK (€Ik.B)
- AdeiGoTe TO TrEPIEXOUEVO TOU KaAaBioU aTo doyeio TTou TTPOTINATE (TTIATO K.ATT).
H @pitéa pmopei va emravaypnoiuoTroinoei auEcwg XwPIg va TIEPIYEVETE VA KPUWOEL.
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O1 evdelkvubueveg TINEG ITTOPET va dlagEépouv avaloya Pe To HEYEBOG TwV UAIKWYV, TNV TTO0OTNTA KAl TO €i00G.
ATTOQUYETE TO payeipePa IBIAITEPA AITTAPWV TPOPIMWY (TT.X. AOUKAVIKA).

PYOMISEI>

O ak6AouBog TTivakag avapEéPel EVOEIKTIKEG TTANPOPOPIES VIO TO HAYEIPEUT TWV dIAPOPWY TPOPIPWV.

Tpooiua Min-Max Xpdévo¢ O¢pokpacia ONUEIWTEIS
moadtnTa (gr) (Aerrrd) (°C)
THIANITEZ NATATEX

KOTEWUYPEVEG  TNYQVITEG  TTO- 200-600 12-25 200 avakivioTe
TATEG KOUMEVEG O€ AETITG KO-

pdma

KOTEWUYWEVEG TRYQVITEG TIATA- 200-600 12-25 200 avakivioTe
TEG KOUMEVEG O€ PeyAAa Kop-

péma

OTIITIKEG TNYQVITEG TTATATES * 200-500 18-25 180 avakivioTe
OTTITIKEG TIOTATEG O€ PETES * 200-500 18-22 180 avakivioTe
OTTIKEG TIaTdTEG O KUBOUG * 200-500 12-25 180 avakivioTe

*

1 - Ze@houdioTe Kal KOWTE TIG TIOTATEG O PETEG

2 - MAOveTe OY0AAOTIKG TIG TIOTATEG KOI GTEYVWOTE TIG
3 - Pigre pion koutahid TG aoUTrag AaidAado o€ Eva proh, BAATE TIAVW TIG TIOTATEG KA AVAKATEWTE VIO VO GAATOTTITIEQWOETE.
4 - AQaup€aTe TIG TIATATEG £T01 WOTE To AGSI TTOU TTEPIOTEUEI Val TTapapeivel 0TV kataapoAa. BAATe Tig Tratdreg aTo kaAG.
THMEIQZH: yia va £xeTe o Tpayavég TATATES, KOWTE HIKPOTEQD KOUMATIC 1 XPnaIHoTToINaTE Aiyo AAdI akdun

TaTaTEG POOTH 300 15-22 180 QVOKIVAOTE
TIOTATEG OYKPATEV 500 18-22 180 QVaKIVAOTE
KPEAZ KAI TOYAEPIKA
utpIldAa 100-400 8-16 180
xoipivr urpiddAa 100-400 10-15 180
PTTIQTEKIA 100-400 7-18 180
Aoukdvika 100-400 13-15 180
0T1iBog kotdToUAD 100-400 10-22 180
avoIgIaTIka POAd 100-400 8-12 200 TIPOBEPUAVETE TN CUOKEUN| Kal QVOKIVH-
OTE KaTa Tn OIGPKEID TOU PayeIpépaTog
KOTEWUYLEVEG KPOKETEG 100-400 6-15 200 TpoBepPAVETE TN GUOKEUN Kal QvaKIvi-
KotéTroUAou OTE KaTA Tn OIGPKEID TOU PayeIpépaTog
KOTEWUYMEVEG WAPOKPOKETEG 100-400 6-15 200 TIPOBEPUAVETE TN GUOKEUR
Kareypuypévo wwpi 100-400 8-15 180 TIPOBEPUAVETE TN GUOKEUR
VEMIOTE Aayavikd 100-400 15 180
INAK
Tiita 300 20-25 160 Xpnoipotroifote katdAAnAa doyeia
ynaiparog
aApupr TiTa 400 20-22 180 XpnoipotoiroTe kardAAnAa doxeia
ynaiparog
paQIvVG 300 15-18 200 Xpnoipotoirfjote katdAAnAa doyeia
ynaiparog
yAUKd 400 20 160 XpnoipomoirjoTe kat@AAnAa Soxeia

ynoipatog
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2YNTHPHZH

ATIOOUVOEDTE TO IS ATTO TNV NAEKTPIKA TTPIC TTPIV TTPAYUATOTIOIRTETE OTTOIONTIOTE £pyacia KaBapiopoU Kal GUVTHPNONG.
KaBapioTe Tn guokeun pévo otav eival kpla.

H ouokeun TpéTmel va KaBapioTei pe Eva HaAAKO, EAAPPWG VOTIGUEVO TTaVi.

Mnv xpnoiuoToieite ouaieg, uypd 1) TTOAU Bpeypéva Travid, S10TI TUXOV SI0PPOEG UTTOPET VA KATAOTPEWOUV aveTTavOpOwTa TN
OUOKEUNR.

Mnv xpnoIdoToIEiTeE AEIQVTIKG OPOUYYApIa yia TOV KaBapioud TNG GUOKEUNG

lNa Tov kaBapiopd TnG BeppavTiKAG avtioTaong, XPNOIYOTIOIRATE pia BoupToa i €éva OTEyvO TTavi yia va a@aipéoETe Ta
UTTOAEIP AT TPOQWV TTOU PTTOPET VA UTTAPXOUV.

lNa Tov kaBapiopd Tou KaAaBIoU kal Tou dOXEIOU, XPNOIUOTIOINGTE (EOTO VEPO, ATTOPPUTTAVTIKO TTIGTWYV KOl £Va N AEIOVTIKO
o@ouyyapl. EVOAOKTIKE, UTTOPEITE va Ta TTAUVETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWVY.

Mnv kaBapieTe To doyeio, T0 KAAGBI Kal TO ECWTEPIKG TNG CUGKEUAG e METOANIKG aKeUn A AelavTIKG UAIKO yia va unv uTrooTei

Cnpid n avTIKOMNTIKI ETTIOTPWON.

Mnv xpnoidoToigite T ouokeun €av €xel uTToaTEl {NUIG N AVTIKOAANTIKK £TTIOTPWON.
MHN BYGOIZETE NOTE TH ZYZKEYH XTO NEPO.

ModBAnua

Arria

Adon

H ouokeun dev Aeitoupyei

XpovodIakoTITng
OTTEVEPYOTTOINUEVOG

PUBuIon xpovodiakoTTn

O1 TTatdreg dev Exouv WnoOei

‘Exouv ToroBeTnOei rdpa

TIOAAG TPOPIUA GTO KOAGD!

MeiwaoTe TNV TTOCOTNTA TWV TPOPIHWY
OTO KaAGO!

H puBuigdpevn Bepuokpacia
ival uTrEPBOAIKAE XaunAn

AugnoTe Tn Beppokpaaia payeIpEPATOg

To @aynTd dev payeipedeTal
OuoIOHOPPa

Katd tn didpkela Tou
MayEIPEUATOG TO PaynTo eV
avakaTeUTNKE

Mayelp€wTe yia PEPIKA AETTTA akOun
AvVOKATEUOVTAG TO PayNnTO Kal OEiTE TOV
TivaKa Twv pubuicewy

Ta TnyavnTa @aynta dev gival
Tpayavda

Xpnoiygotroinenkav Tpé@iya
KATAAANAQ yia TTapadoaoiakr
@pITECa Aadiou

XpnoipotoioTe TPOPIUa KATAAANAQ yia
WNOIYO GTO POUPVO I avaTPEETE OTOV
TTivaka pubpicewv

Byaivel Aeukdg katrvég
Q17O T GUCKEUN).

NAiIrapd UNIKG

OTTwG UTTOBEIKVUETAI OTNV EVOTNTA TWV
pPUBUicEWY ATTOPUYETE TO PAYEIPEUD
UTTEPROAIKA AITTAPWYV TPOPIHWY

To doxeio TrepIExel AITTapda
UTTOAgigpaTa atmo Tponyouue-

KaBapilete kaAd To doxeio f/kal To
KOAGBI HETG aTTO KABE Xprion

vn Xpron

EIMMYHzH

MpoUTtrobéoeig

H eyyunon 1oxUel yia 24 puriveg atmod TNV nUepoUnvia ayopdg.

H mapouoa eyyunon 1oxuel povo €dv €xel CUPTTIANPWOEI OWOTA Kal oUVOBEUETAl OTTO TNV aTTOdEIEN TTOU
aTrOdEIKVUEI TNV NUEPOMNVia ayopdg.

H ouokeun TpéTrel va TTapadoBei HOVo o€ éva £E0UCIODOTNHEVO KEVTPO TEXVIKNG UTTOOTHPIENG MAG.

Qg eyyunon Bewpeital n avTIKATACTACN 1 N ETTICKEUT TWV EEXPTNHATWY TNG CUOKEURG, TA OTTOIa ATAV EAQTTWHATIKG
€CapXAG AOYyW KATOOKEUAOTIKWY EAATTWHATWY.

Ev ToUTOIG, N TEXVIKA UTTOGTAPIEN (ME XPEWON) €ival eyyunuévn akOUN Kal yia TTPoidvTa eKTOG yyunong.

O katavaAwTAG €xel Ta JIKAIWPOTA TTOU IoXUouv BAcel TG €BVIKAG voupobeaiag Trou JIETTEl TNV TTWANON
KOTAVOAWTIKWY ayaBwyv. H TTapouoa eyyunon ogv Biyel Ta dIKAIWUOTA AUTA.

O kaTaoKeuaoThg atToTroleiTal KABE €uBUvn yia TUXOV {NUIEG O€ TTPOOWTTA, {Wa ) TTEPIOUCIAKE OTOIXEIa, TTOU
TTIPOKUTITOUV OTTO TN N 0pBr XpAoN TNG CUCKEUNG Kal TNV PN TAPNCN TWV aTTAITAOEWY TTOU UTTOJEIKVUOVTaI GTO
OUYKEKPIMEVO EYXEIPIOIO 0ONYIWV.

Meplopioyoi

‘OAgg o1 ammaITAgEIG TNG €yyunang Kai n eubuvn pag TTadouv va IoXUouV €AV N CUCKEUR €XEl UTTOOTEI Ta €EAG:

- MapaBioon a1md pn €§oucI0d0TNPEVO TTPOCWTTIKO.

-Ec@aApévn xprion, amodnkeuon f HETagopd.

QoT600, e€aipouvtal atrd TNV £yylnaon ol ammwAeleg aiobnTIKAG atmddoong ) TéToleg TTou dev dloKuBEUoUY TNV
ouaia TWV AEITOUPYIWV.

Edv, Tapd tnv TpocoxnA TTou d66nKe oTnVv TTIAOYT TwWV UNIKWV Kal TN dEGPEUON YIA TNV UAOTTOINGN TOU TTPOIOVTOG
TTOU JOAIG ayOPACaTE, SIATTIOTWOETE EAQTTWHATA 1) O€ TTEPITITWOT TTOU XPEIAZECTE TTANPOPOPIES, TAG OUVIOTOUME
va KAAECETE TOV TOTTIKO 0AG AVTITIPOCWTTO.
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IYIKEYAZIA

lMa TNV TTpooTacia Tou TTePIBAAAOVTOG, TO UAIKO TNG CUCKEUQGIOG TTPETTEI VO OTTOPPITITETAI CWOTA TNPWVTAG TN
SlaywpPIoHEVN OTTOKOUION.

EA€yETe TOUG KavoviouoUg Tou drpoU 0ag.

I
OAHTIEZ I'lA TOYZ XPHZTEZX
«EkTéAeon Tng odnyiag RAEE 2012-19-EU, oXETIKN JE TNV PEIWOT EMIKIVOUVWY OUGIWV OTIG NAEKTPOVIKES
Kal
NAEKTPIKEG OUOKEUEG, KAl ETTIONG OTNV XWVEUGCT OTTOPIMUATWV Y.
To oUpBoAo Tou opI0BETNUEVOU KAGOU TTOU EUPAVICETAI OTNV OUOKEUN | OTNV CUCKEUaTia Seixvel 6Ti TO
1'rp0|ov oTo Ts)\og NG XPNOIUNG {wnG Tou 'ITpS'ITSI va OUAAEKTET EExwpIoTd atrd Ta GAAa aTtropiyuaTa.
O XpnoTng TIPETTEl va TTApASWOEl TNV CUCKEUN TTOU £QTaOE OTO TEAOG TNG XPNO! UNG JwiG TNG OTa KATAAANAQ
KEVTPA S1aQOPOTIOINUEVNG GUAOYIG NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWY OTTOPILHATWY.
Ma TTePICOOTEPEG AETITOPEPEIEG, ETTIKOIVWVNOTE PE TNV APUODIT TOTTIKI APXT].
H kaTdAANAN diagopoTroinuévn cuAAoyr|, WOTE va OTAAEI N dxpNOTN GUOKEUN OTNV avakUKAwGoR, oThv
eTTeECEPYATia Kal TNV XWveEUON cupBaTr pe To TTEPIBAAANOV, CUPBAAAEl WOTE va aTTOPEUXBOUV TTIBAVEG
aAPVNTIKEG OUVETTEIEG YIa TO TTEPIBAAAOV KaI yIO TNV UYEiO KAl EUVOET TNV XPNGCIPOTTOINON Kal/f) GUAAOYR Twv
UAIKWV TTOU aTTOTEAOUV ThV GUOKEUN.
H kaTaxpnoTIKA XWVEUON TOU TTPOIGVTOG atrd Tov XProTn TTPoUTToBETEl TTPOGTNUA TTOU TTPORAETTOVTAI OTTO
TOUG UGYUOVTEG VOUOUG.
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