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AVVERTENZE

Attenzione: leggere attentamente le avvertenze contenute

nel seguente libretto in quanto forniscono importanti

indicazioni riguardanti la sicurezza di installazione, d’uso e

di manutenzione.

Istruzioni importanti da conservare per  ulteriori

consultazioni.

- L’apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non
inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della necessaria
conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro
dell’apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad esso
inerenti.

- | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

- Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate da bambini a meno che non abbiano piu di
8 anni e siano sorvegliati.

- Mantenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con meno di 8 anni.

- L’apparecchio non deve essere fatto funzionare per mezzo
di un temporizzatore esterno o con un sistema di comando a
distanza separato.

- ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al
riarmo accidentale del dispositivo termico di interruzione,
questo apparecchio non deve essere alimentato con un
dispositivo di manovra esterno, quale un temporizzatore,
oppure essere connesso a un circuito che viene
regolarmente alimentato o disalimentato dal servizio.

- Se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato,
deve essere sostituito solamente presso i centri di assistenza
autorizzati dal costruttore in modo da prevenire ogni rischio.
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Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, pulirlo e
lavare gli accessori come indicato nel paragrafo
MANUTENZIONE.

NON APPOGGIARE I'elettrodomestico contro una parete o
contro altri elettrodomestici. Lascia uno spazio libero di
almeno 12 cm sul retro e sui lati e sopra l'elettrodomestico.
Non appoggiare nulla sopra I'elettrodomestico.

NON COPRIRE le aperture di ventilazione.

NON POSIZIONARE l'unita sulle superfici dei fornelli.

NON UTILIZZARE I'elettrodomestico sopra o vicino a
materiali combustibili, come tovaglie e tende.

ATTENZIONE! Le superfici sono
& soggette a diventare calde durante

l'uso.

Durante la cottura, la temperatura interna dell'unita
raggiunge diverse centinaia di gradi centigradi. PER
EVITARE LESIONI PERSONALI, non mettere mai le mani
all'interno dell'unita finché non risulta completamente
raffreddata.

Un flusso di vapore caldo o di aria calda viene emesso
attraverso la porta durante I'apertura. Per evitare scottature,
aprire la porta del forno con cautela, mantenendo una
distanza di sicurezza.

Attenzione al vapore caldo che potrebbe fuoriuscire
dall’apparecchio durante il funzionamento o dopo I'apertura
della porta.

Durante il funzionamento, l'aria viene rilasciata attraverso lo
sfiato di uscita dell'aria. TENERE LE MANI E IL VISO a una
distanza di sicurezza dallo sfiato di uscita dell'aria.

Si consiglia l'utilizzo di guanti o dispositivi di protezione
durante linserimento o I'estrazioni di cibi caldi dal forno e
degli accessori.
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- Evitare che il cibo vada a contatto con I'elemento riscaldante
nella parte alta della cavita riscaldante. Fare particolare
attenzione ai cibi che possono lievitare.

- NON VERSARE MAI olio nel cestello rotante, negli altri
accessori € nella cavita riscaldante. Potrebbero verificarsi
incendi o lesioni personali.

- Durante I'utilizzo, NON LASCIARE l'apparecchio incustodito.

- Se l'unita emette fumo nero, SCOLLEGARE
IMMEDIATAMENTE e attendere che il fumo cessi prima di
rimuovere il contenuto del forno.

- L’apparecchio & stato costruito e concepito per funzionare in
ambienti domestici come FRIGGITRICE AD ARIA / FORNO
pertanto ogni altro uso &€ da considerarsi improprio e quindi
pericoloso.

- NON USARE Tl'apparecchio per scopi diversi da quelli
descritti in questo manuale.

Conservare la garanzia, lo scontrino fiscale e il libretto istruzioni per ogni ulteriore
consultazione.

Dopo aver tolto 'imballaggio assicurarsi dell'integrita dell’apparecchio e in caso di visibili
danneggiamenti non utilizzarlo e rivolgersi a personale professionalmente qualificato.
Non lasciare parti delimballo alla portata dei bambini, né utilizzarlo come gioco: € un
apparecchio elettrico e come tale va considerato.

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi che la tensione presente nella presa di
corrente, corrisponda a quella indicata nei dati di targa.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio & assicurata solamente quando lo stesso &
collegato ad un efficace impianto di messa a terra.

Nel caso in cui la spina e la presa non siano compatibili, far sostituire la presa con un
tipo adatto da personale professionalmente qualificato.

Non utilizzare adattatori o prolunghe che non siano rispondenti alle vigenti normative di
sicurezza o che superino i limiti delle portate in valore della

corrente.

Staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione quando non ¢ utilizzato e assicurarsi
che sia spento.

Non tirare il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per staccare la spina dalla
presa di corrente.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di alcune regole
fondamentali, in particolare:

- Non toccare I'apparecchio con mani bagnate o umide.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.
- Non utilizzare I'apparecchio a piedi nudi.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole).
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- Non sottoporlo ad urti.

Nel caso vi sia un guasto o un funzionamento anomalo dell’apparecchio staccare
immediatamente la spina, non manometterlo e rivolgersi ad un centro assistenza
autorizzato.

Nel qualcaso si decida di non utilizzare piu questo tipo di apparecchio, & opportuno
renderlo inoperante, tagliando il cavo di alimentazione, ovviamente dopo averlo
disinserito dalla presa di corrente.

L’apparecchio & stato costruito e concepito per funzionare in ambienti domestici;
pertanto ogni altro uso & da considerarsi improprio e quindi pericoloso.

Non usare I'apparecchio all’aperto.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio non pud essere smontato.

Durante I'uso tenere I'apparecchio su di una superficie piana e stabile.

Non appoggiare I'apparecchio su superfici inadatte e non resistenti al calore.

Per evitare contatti accidentali con parti calde da parte dei bambini, utilizzare
I’'apparecchio su piani di appoggio alti almeno 85 cm. dal suolo.

Tenere il cavo lontano da fonti di calore.

Non posizionare I'apparecchio sopra o sotto ad altri forni, forni a microonde o vicino a
fornelli a gas.

Non movimentare I'apparecchio quando funziona, quando & caldo e quando contiene
degli alimenti o dei liquidi.

Fare attenzione all’utilizzo di contenitori di materiale diverso dal metallo e dal vetro (es.
ceramica).

Non coprire le parti del forno con fogli metallici, potrebbero provocare un
surriscaldamento.

Non utilizzare contenitori di plastica, carta o materiali simili.

Non inserire oggetti attraverso le aperture di ventilazione.

La parte esterna del forno si riscalda molto durante I'utilizzo. Non toccare le superfici
calde. Usare maniglie o pomelli.

Questo apparecchio € dotato di una porta di sicurezza in vetro temprato. Questo vetro &
piu forte del vetro normale e piu resistente alla rottura. Il vetro temprato pud comunque
rompersi. Se la porta presenta un graffio o una rientranza, contattare il costruttore o il
suo servizio di assistenza.

Non avvicinare gli occhi o il volto alla porta in vetro di sicurezza in vetro temprato, in
caso di rottura.

Alimenti ingombranti o utensili di metallo non devono essere inseriti nel forno in quando
possono provocare un incendio o un rischio di scosse elettriche.

L'utilizzo di accessori, non raccomandati né commercializzati dal produttore di
elettrodomestici pud provocare il rischio di lesioni alle persone.

Verificare che gli utensili e gli accessori di cottura siano adatti a questo tipo di prodotto
prima di utilizzarli.

ATTENZIONE: i liquidi e i prodotti alimentari non devono essere riscaldati all'interno di
contenitori sigillati, in quanto potrebbero esplodere.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

APPARECCHIO
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1. Coperchio superiore 6. Corpo

2. Pannello di controllo 7. Apertura di ventilazione posteriore

3. Display 8. Apertrure di ventilazione inferiori

4. Maniglia 9. Posizionamento della griglia

5. Vetro della porta 10. Posizionamento della leccarda
ACCESSORI

ACCESSORIO

FUNZIONE

11. Leccarda

Per raccogliere il grasso o i residui di cottura, da
posizionare nella seconda o nella terza guida

12. Griglia

Per metterci il cibo, da posizionare nella terza
guida, sopra la leccarda.
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13. Girarrosto
13A - asta Per girarrosto
13B — forchette 9 )
13C — viti
14. Pinza per Per estrare e inserire il girarrosto o il cestello
girarrosto rotante
15. Cestello rotante | Per friggere le patatine
16. Guanto Per inserire ed estrare gli accessori per evitare
scottature

Note:

- Assicurarsi che l'arrosto o il pollo non siano troppo grandi per ruotare liberamente
all'interno del forno.

- Pollo: 2 kg arrosto fino a 2,5 - 3 kg (a seconda del diametro della carne, fino a 15
cm di diametro).

ATTENZIONE
Forchette, spiedini e altre parti metalliche di questa unita sono affilati e diventano
estremamente caldi durante I'uso.

DATI DI TARGA

Tensione nominale Frequenza nominale Potenza nominale
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W

SORGENTE LUMINOSA PER L’ILLUMINAZIONE DELLO
SCOMPARTO

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe di efficienza energetica G.
La sorgente luminosa ha caratteristiche speciali ed & destinata ad essere utilizzata solo
con questo apparecchio per lilluminazione dello scomparto, non utilizzarla per altre
applicazioni.

La sorgente luminosa €& sostituibile solo da personale qualificato con una con
caratteristiche equivalenti: G9, 230VAC, MAX 25W, adatta per temperature = 200°C.

CONTATTO CON ALIMENTI

Solo queste parti sono previste per il contatto con alimenti, nelle condizioni indicate:

Parti previste per il Tipi di Temperatura rr-lr:srgi!:l? o
contatto con alimenti alimenti massima di
i contatto
Leccarda (11)
Griglia (12) . o
Girarrosto (13) Tutti 200 °C 1,5 ore
Cestello (15)

- Queste parti possono essere utilizzate solo con questo apparecchio. Non utilizzare le
parti in forma distinta per altre applicazioni.

- Prima di utilizzare ’apparecchio per la priva volta, lavare le parti previste per il
contatto con alimenti come indicato nel paragrafo MANUTENZIONE.
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ISTRUZIONI D’USO
PANNELLO DI CONTROLLO

Descrizione della funzione

Tempo:
Per impostare il tempo di cottura

Temperatura:
Per impostare la temperatura di cottura

Rotazione:

Seleziona questo pulsante quando cucini qualsiasi cosa
utilizzando la modalita girarrosto. La funzione pud essere
utilizzata con qualsiasi pre-set. L'icona lampeggera durante
l'uso.

Menu:
Quando I'utente sceglie il pulsante Menu, licona del Menu
lampeggia. L'utente puo scegliere la ricetta sul display PCB.

Selezione:

1. Regolare il tempo (selezionare il tempo di cottura esatto al
minuto, da 1 min. a 90 minuti);

2. Regolare la temperatura (aumentare o diminuire la
temperatura di cottura di 5°C intervalli che vanno da 60°C a
200°C).

@D @0 @ © 0

llluminazione:
per accendere o spegnere la lampadina dello scomparto.

<

Avvio:
1.Inizio; 2. Pausa; 3. Conferma.

ON/OFF:

Premi questo tasto per attivare tutte le icone da illuminare.
Nell'attivazione o durante il funzionamento della macchina,
premi questo tasto per 3 secondi per uscire dalla modalita di
funzionamento e la macchina tornera allo stato di standby.
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DISPLAY

Descrizione
- e Min
'_' '_l Tempo:
| | | | Intervallo di regolazione: 1 min — 90 min
2 -_—_—

°C
'_' L |_| Temperatura:

e Intervallo di regolazione: 60°C-200°C
Menu:

Codice | Cibo/Funzione | Tempo (minuti) Temperatura (°C)
% Crostacei 10 180
% Funghi 14 160
Ali di pollo 20 200
g Torte 30 160
g% Spiedini 15 200
@ Bistecche 10 200
s\l Patatine fritte 15 180
ax Pesce 19 180

PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO

Prima di utilizzare il forno per la prima volta:
- Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
- Leggere tutto il manuale, adesivi di avvertenza ed etichette;
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- Assicurarsi di aver letto completamente il manuale delle istruzioni e di aver
acquisito familiarita con le importanti precauzioni di sicurezza.

Importante

1. Prima dell'utilizzo iniziale e dopo i successivi utilizzi, pulire I'apparecchio e lavare
gli accessori come indicato nel paragrafo MANUTENZIONE.

2. Preriscaldare l'unita per qualche minuto per bruciare eventuali residui. Il piano di
cottura potrebbe emettere fumo la prima volta che viene utilizzato. Questo non ne
indica un difetto e il fumo non verra piu emesso entro pochi minuti. Aerare il locale
durante il primo funzionamento.

Prima accensione di prova
- Posizionare I'elettrodomestico su una superficie stabile, piana, orizzontale e
resistente al calore;
- Chiudere la porta dell’apparecchio;
- Collegare la spina ad una presa di corrente con messa a terra;

- Laspia lampeggera.

- Eseguire le seguenti operazioni:

1. Premere il tasto per accendere il display;
o Nota: se nessun tasto viene premuto entro 30 secondi, il display si spegne
e la spia lampeggia.

2. Premere il tasto e selezionare un programma;

3. Premere il tasto , usare i tasti @ @ per impostare la temperatura a

200°C;

4. Premere il tasto @ usare i tasti @ @ per impostare il tempo a 10

mimuti;

5. Premere il tasto per avviare il funzionamento. L'apparecchio inizia a
funzionare.

- Allafine del programma, I'apparecchio emettera un “BEEP” per 5 volte e il display
si spegnera.
La ventola rimarra attiva per circa 30 secondi.

- Dopo che la ventola si sara fermata, scollegare la spina dalla presa di corrente e
lasciare raffreddare I'apparecchio.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Nota: prima di utilizzare il forno per la prima volta, eseguire le operazioni indicate al
paragrafo “Prima di utilizzare I'apparecchio’.
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Posizionare I'elettrodomestico su una superficie stabile, piana, orizzontale e
resistente al calore;

Inserire la leccarda (11) nel forno.

Posizionare gli ingredienti sulla griglia (12), sul cestello rotante (15) o sul girarrosto
(13);

Inserire I'accessorio scelto nell’apparecchio e chiudere la porta;

Collegare la spina ad una presa di corrente con messa a terra.

La spia % lampeggera.
Premere il tasto % per accendere il display;
o Nota: se nessun tasto viene premuto entro 30 secondi, il display si

spegne e la spia lampeggia.

Premere il tasto per scegliere una funzione preimpostata.

Premere il tasto per avviare la cottura.

Durante la cottura:

o Premere il tasto ed usare i tasti @@ per impostare la

temperatura;

o Premereil tasto @ ed usare i tasti @ @ per impostare il tempo

di cottura;

o Premere il tasto @ per attivare o disattivare la rotazione del
girarrosto (13) o del cestello rotante (15);

o Premere il tasto per accendere e spegnere la lampadina delle
scomparto;

o Premereil tasto per interrompere momentaneamente la cottura;
premerlo nuovamente entro 30 secondi per riprendere la cottura
oppure impostare un nuovo programma;

Nota: se nessun tasto viene premuto entro 30 secondi, il display si

spegne e la spia lampeggia;

o Premere il tasto per 3 secondi per interrompere la cottura.

Alla fine del programma, I'apparecchio emettera un “BEEP” per 5 volte e il display
si spegnera.
La ventola rimarra attiva per circa 30 secondi.
Dopo 'uso, scollegare la spina dalla presa di corrente.
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Note:

- E possibile aprire la porta della Friggitrice ad Aria in qualsiasi momento per
controllare lo stato di avanzamento della pietanza.

- Consulta le tabelle in questo manuale per determinare le impostazioni corrette.

Suggerimenti:

- Gli alimenti di dimensioni piu piccole richiedono solitamente un tempo di cottura
leggermente inferiore rispetto a quelli pit grandi.

- Grandi quantita di cibo richiedono un tempo di cottura leggermente piu lungo
rispetto a quantita minori.

- Capovolgere o girare alimenti di dimensioni pit piccole durante il processo di
cottura, assicura che tutti i pezzi siano fritti in modo uniforme.

- Per un risultato piu croccante, inumidire con un po' di olio vegetale le patate
fresche. Quando si aggiunge un filo d'olio, farlo appena prima della cottura.

- Mettere una teglia o una pirofila nel forno ad aria quando si cuoce una torta o una
quiche. Si consiglia anche una teglia per forno quando si cucinano cibi fragili o
pieni.

AVVERTENZE:

Durante il processo di cottura, il cestello rotante e gli altri accessori diventeranno molto
caldi. Quando si rimuovono gli accessori per controllare 'avanzamento, assicurarsi di
avere una sottopentola o una superficie resistente al calore nelle vicinanze su cui
appoggiarlo. Non posizionare mai il cestello rotante direttamente su un ripiano o un
tavolo.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Disinserire la spina dalla presa di corrente prima di effettuare qualsiasi operazione
di pulizia e manutenzione.

Pulire 'apparecchio e gli accessori dopo ogni utilizzo.

Pulire I'apparecchio solamente quando é freddo.

Non utilizzare sostanze, liquidi o panni eccessivamente bagnati, perché eventuali
infiltrazioni potrebbero danneggiare I'apparecchio irreparabilmente.

Non utilizzare solventi chimici, spugne abrasive o prodotti abrasivi per la pulizia
del forno o degli accessori.

NON IMMERGERE MAI L’APPARECCHIO IN ACQUA

Esterno dell’elettrodomestico

Pulire l'esterno dell'elettrodomestico con un panno caldo e umido.

Pareti interne e Porta

Pulire le pareti interne del forno e della porta dopo ogni utilizzo, dopo che I'apparecchio
si & completamente raffreddato, con acqua calda, un detersivo delicato e una spugna
non abrasiva. Non lasciare I'interno del forno bagnato.

Non usare detergenti abrasivi aggressivi o raschietti metallici affilati per pulire il vetro
della porta del forno, poiché possono graffiare la superficie, provocando la
frantumazione del vetro.

Se necessario, rimuovere i residui di cibo indesiderati dallo schermo superiore con una
spazzola per la pulizia.
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Leccarda (11), griglia (12), girarrosto (13), pinza per girarrosto (14), cestello rotante

(15).

Lavare queste parti con comuni detergenti per stoviglie.
Questi accessori possono essere lavati in lavastoviglie.

Luce interna.

Per la sostituzione della lampadina interna, rivolgersi ad un centro assistenza

autorizzato.
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Problema Causa Soluzione
Il prodotto non Elettrodomestico - Collegare il cavo di
funziona non collegato alimentazione

Tempo di
preparazione e
temperatura non
impostata

Impostare la temperatura e
I'ora; controllare che la porta sia
chiusa

Cibo non cotto

Cestello rotante
sovraccarico
Temperatura
impostata troppo
bassa

Friggere in piccole porzioni
Aumentare la temperatura

Il cibo non fritto in
modo uniforme

Cibo non girato
durante la cottura

Capovolgere o girare alimenti di
dimensioni piu piccole durante il
processo di cottura, assicura che
tutti i pezzi siano fritti in modo
uniforme

Fumo bianco
proveniente
dall’elettrodomestico

E stato utilizzato
troppo olio
Residui di grasso

Rimuovere I'olio in eccesso
Pulire il cestello rotante dopo
ogni utilizzo

Patatine fritte non
fritte in modo
uniforme

Tipo di patata
sbagliato
Patate non
sbollentate

Usare patate fresche e sode
Tagliare e asciugare
tamponando per eliminare
I'amido in eccesso

Patatine fritte non
croccanti

Troppa acqua

Asciugare bene le patate prima
di inumidirle di olio

Tagliare in pezzi piu piccoli
Aggiungere altro olio
Sbollentare le patate tagliate

E1

Circuito del sensore
termico rotto

Contattare il servizio clienti

Protezione contro il surriscaldamento

In caso di malfunzionamento del sistema di controllo della temperatura,
protezione dal surriscaldamento verra attivato e I'unita non funzionera.
accade, scollegare il cavo di alimentazione. Attendere che I'unita
completamente prima di riavviarla o riporla.

si

Se il problema dovesse persistere, contattare un centro di assistenza.
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SMALTIMENTO

INFORMAZIONE AGLI UTENTI ai sensi dell’art. 26 del Decreto

Legislativo 14 marzo 2014, n. 49 “Attuazione della direttiva 2012/19/UE

sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE)”

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla sua
I confezione indica che il prodotto alla fine della propria vita utile deve essere

raccolto separatamente dagli altri rifiuti. L'utente dovra, pertanto, conferire
I'apparecchiatura giunta a fine vita agli idonei centri comunali di raccolta differenziata dei
rifiuti elettrotecnici ed elettronici. In alternativa alla gestione autonoma & possibile
consegnare l'apparecchiatura che si desidera smaltire al rivenditore, al momento
dell’acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo equivalente. Presso i rivenditori di
prodotti elettronici con superficie di vendita di almeno 400 m? & inoltre possibile
consegnare gratuitamente, senza obbligo di acquisto, i prodotti elettronici da smaltire
con dimensioni inferiori a 25 cm. L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento
ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente
e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui & composta
I'apparecchiatura.

GARANZIA

Condizioni

La garanzia ha validita 24 mesi dalla data d’acquisto.

La presente garanzia & valida solo se viene correttamente compilata ed accompagnata dallo
scontrino fiscale che ne prova la data di acquisto.

L’apparecchio deve essere consegnato esclusivamente presso un nostro Centro Assistenza
autorizzato.

Per garanzia si intende la sostituzione o la riparazione dei componenti dell’apparecchio che
risultano difettosi all'origine per vizi di fabbricazione.

Viene comunque garantita I'assistenza (a pagamento) anche a prodotti fuori garanzia.

Il consumatore ¢ titolare dei diritti applicabili dalla legislazione nazionale disciplinante la vendita dei
beni di consumo; questa garanzia lascia impregiudicati tali diritti.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose,
conseguenti ad uso improprio dell’apparecchio e alla mancata osservanza delle prescrizioni
indicate nell’apposito libretto istruzioni.

Limitazioni

Ogni diritto di garanzia e ogni nostra responsabilita decadono se I'apparecchio & stato:

- Manomesso da parte di personale non autorizzato.

-Impiegato, conservato o trasportato in modo improprio.

Sono comunque escluse dalla garanzia le perdite di prestazioni estetiche o tali da non
compromettere la sostanza delle funzioni.

Se nonostante la cura nella selezione dei materiali e I'impegno nella realizzazione del prodotto che
Lei ha appena acquistato si dovessero riscontrare dei difetti, o qualora avesse bisogno di
informazioni, Vi consigliamo di telefonare al rivenditore di zona.
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WARNINGS

Attention: read this booklet carefully it contains important
instructions for a safe installation, use and maintenance.
Important instructions to be kept for future reference.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

The appliance must never be operated by means of an
external timer or with a separate remote control system.
CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

If the power cable is damaged, it must be only be replaced
at service centres authorised by the manufacturer in order
to prevent any risks.

Before using the appliance for the first time, clean it and
wash the accessories as specified in section
MAINTENANCE.

DO NOT PLACE the appliance against a wall or other
devices. Leave at least 12cm free space on the back and
side and above the machine. Do not place anything on top
of the appliance.

DO NOT COVER the air intake vent or air outlet vent.
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Do NOT PLACE the unit on stovetop surfaces.
DO NOT OPERATE the appliance on or near combustible
materials, such as tablecloths and curtains.

WARNING! The surfaces are
subject to heating up during use

While cooking, the internal temperature of the unit reaches
several hundred degrees Celsius. TO AVOID PERSONAL
INJURY, never place hands inside the device unless it is
thoroughly cooled.

A high temperature steam or high temperature airflow will
be released when you open its door during or after the
cooking operation of the product. A safe distance shall be
maintained when the door of the product is opened to avoid
the scalding yourself.

When in operation, the air is released through the air outlet
vent. KEEP YOUR HANDS AND FACE at a safe distance
from the air outlet vent.

Use of gloves or other protective devices is recommended
when handling hot food or accessories to be put into or
taken out of the oven.

To prevent food contact with the interior upper screen and
heat element, DO NOT OVERFILL the round basket.

Avoid food coming in contact with the heating element
placed in the upper part of the heating cavity. Pay particular
attention to food that can leaven.

NEVER POUR oil into the rotating basket, into other
accessories and into the heating cavity. Fire and personal
injury could result.

NEVER OPERATE the appliance unattended.

Should the unit emit black smoke, UNPLUG IMMEDIATELY
and wait for smoking to stop before removing oven
contents.
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- The appliance has been designed and manufactured to
operate in household environment as an AIR FRYER /
KITCHEN OVEN. Any other use is considered inappropriate
and therefore dangerous.

- Do NOT USE this appliance for any purpose other than

described in this manual.
After removing the packaging, check the appliance for any signs of damage. In case of
visible damage, do not use it and contact a qualified technician.
Do not leave parts of the packaging within the reach of children.
This appliance is not a children’s toy: it is an electrical device and must be treated with
the necessary caution.
Before connecting the appliance, make sure that the power supply voltage matches the
indication on the data plate.
Electrical safety of this appliance is assured only if it has been connected to an effective
earthing system.
If the plug and socket are not compatible, the socket has to be replaced with a suitable
type by skilled persons. Do not use adapters or extension cables which do not meet
current safety standards or that exceed the current carrying capacity limits.
Unplug the appliance from the mains when not in use.
Do not tug on the power cable or on the appliance itself to remove the plug from the
socket.
The use of any electrical appliance requires that a number of basic rules are observed,
namely:
- Never touch the appliance with wet or humid hands.
- Children must be supervised to make sure that they do not play with the appliance.
- Do not use the appliance when barefoot.
- Do not leave the appliance exposed to weathering (rain, sunlight).
- Do not subject it to rough handling.
In case of a breakdown or malfunctioning of the appliance, disconnect it at once. Do not
attempt to repair it, but take it to a service centre approved by the manufacturer.
If you decide you do not want to use this appliance any longer, disable it by cutting the
power cable; of course, after disconnecting it from the socket.
The appliance has been designed and manufactured to operate in domestic
environments. Any other use is considered inappropriate and dangerous.
Do not use the appliance out of doors.
For safety reasons, the appliance should never be opened.
During use, rest the appliance on a flat and stable surface.
Do not place the appliance on surfaces that are not resistant to heat.
To prevent children from accidentally touching hot components, use the appliance on
surfaces that are at least 85 cm high.
Do not place the cord near sources of heat.
Do not place the appliance above or below other ovens, microwave ovens or close to
gas stoves.
Do not move the appliance when itis on, when it is hot or when it contains food or liquids.
Be very careful when using containers made of materials other than metalor glass (for
example ceramic).
Do not cover parts of the oven with metal foil, this will cause over heating.
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Do not use containers made in plastic, paper or similar materials.

Do not let any object into the ventilation inlets.

Appliance surfaces are hot during and after use! Do not touch hot surfaces. Use handles
or Knobs.

This appliance has a tempered, safety glass door. This glass is stronger than ordinary
glass and more resistant to breakage. However, tempered glass could break. If the door
has a scratch or nick, contact us or our customer service.

Do not place eyes or face in closed proximity with the tempered safety glass door, in the
event that the safety glass breaks.

Oversize foods or metal utensils must not be inserted in an oven as they may create a
fire or risk of electric shock.

The use of attachments which are not recommended or sold by the appliance
manufacturer may cause a risk of injury to persons.

Please check that cooking utensils are suitable for this kind of product before using them.
WARNING: Liquids or other food must not be heated in sealed containers since they are
liable to explode.
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PRODUCT DESCRIPTION

APPLIANCE:
1
2/7 3
|

6
1. Top cover 6. Body
2. Control panel 7. Rear vent
3. Display 8. Lower vent
4. Handle 9.  Where to place the grill
5. Glass window 10. Where to place the dripping pan

ACCESSORIES:

| ACCESSORY | FUNZIONE
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11. Dripping pan Placed on the third or second layer to receive
grease or residue left by roasted food

12.  Grill Placed on the third layer in the middle, above the
oil pan, for placing food

13.  Turning fork
13A —rod

13B — forks Rotisserie.
13C — screws

14. Turning fork To put and take out the Turning fork (13) or the
handle Rotary basket (15)

15. Rotary basket To fry potatoes

16. Gloves Used to take out the oil pan or frying basket to

prevent burns

Note:
- Make sure roast or chicken is not too large to rotate freely within the oven.
- Chicken: 2kgs roast up to 2.5-3kgs (depending on the meat's diameter, up to 15cm
Diameter).
Warning
Forks, skewers, and other metal parts of this unit are sharp and extremely hot during
use.

RATINGS
Rated Voltage Rated frequency Rated power
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W

LIGHT SOURCE FOR COMPARTMENT LIGHTING

This product contains a light source of energy efficiency class G.

The light source has special features and is intended to be used only with this appliance
to illuminate the compartment, do not use it for other applications.

The light source can be replaced only by qualified persons with one with equivalent
characteristics: G9, 230VAC, MAX 25W, suitable for temperatures = 200°C.

CONTACT WITH FOOD

Only these parts are intended for contact with food, under the conditions indicated:

Parts intended for Tvoes of Maximum Maximum
contact yfr())od temperature contact
with food P time
Dripping pan (11)
Grill (12) o
Turning fork (13) All 200 °C 1,5 hours
Rotary basket (15)

- These parts can only be used with this appliance. Do not use the parts in separate form
for other applications.

- Before using the appliance for the first time, wash the parts intended for contact
with food as indicated in the MAINTENANCE paragraph.

INSTRUCTIONS FOR USE
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CONTROL PANEL

@

CIEC N —

® ©

@

®

Icon
IKey

Function description

Time:
The key is to set the cooking time.

Temperature:
The key is to set the cooking temperature

Rotation:

Select this button when cooking anything using the rotisserie
mode. The function can be used with any pre-set. The icon
will blink while in use.

Menu:

When the user chooses the Menu button, the menu icon flash,
user can press into Menu to select a recipe on the Display
PCB.

Selection:

1. To adjust the time (select exact cooking time to the minute,
from 1 min. to 90 minutes);

2. To adjust the temperature (raise or lower cooking
temperature by 5°C intervals ranging from 60°C to 200°C).

@O @0 @e®

Lighting:
to turn the compartment light on and off

<

ENTER:

1.Start; 2. Pause; 3. Enter

ON/OFF:

Press this key to activate all icons to light up. In the machine
press's activation or working status, this key for 3 seconds to
exit the running mode, and the machine will return to the
standby status.

DISPLAY
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Description

l | ' | Time:

| | | | Adjustable range: 1 min — 90 min

°C
l_' l_l |_| Temperature:
i

Adjustable range: 60°C-200°C

Menu
Code Food / Function Time (minutes) | Temperature (°C)
% Shrimps 10 180
% Mushrooms 14 160
Chicken wings 20 200
g Cakes 30 160
g% Skewers 15 200
@ Beef 10 200
\(fa French fries 15 180
ax Fish 19 180
FIRST USE

Before using the oven for the first time:
- Remove all packing materials.
- Read the entire manual, warning stickers, and labels;

- Make sure you have read the instruction manual thoroughly and are familiar

with the essential safety precautions.

Important
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4.

5.

Before initial use and after subsequent use, clean the appliance and wash the
accessories as indicated in the MAINTENANCE paragraph.

Preheat the unit for a few minutes to burn off any residue. The hob may emit
smoke the first time it is used. It does not indicate a defect, and the smoke will
no longer be emitted within a few minutes. Ventilate the room during the first
operation.

First test ignition
Place the appliance on a stable, flat, horizontal, and heat-resistant surface;

Close the appliance door;
Connect the plug to a grounded power socket;

The spy will flash.

Press the button to turn on the display;
o Note: If no button is pressed within 30 seconds, the display turns off,

and the indicator light flashes.

Press the button and select a program;

Press the button , use the buttons @ @ to set the temperature to 200

o C,
Press the button @ use the buttons @ @ to set the time to 10 minutes;

Press the button to start the operation. The appliance starts to work.

At the end of the program, the appliance will emit a "BEEP" 5 times, and the display
will turn off.

The fan will remain active for approximately 30 seconds.

After the fan has stopped, disconnect the socket’s plug and let the appliance cool
down.

USE OF THE APPLIANCE

Note: before using the oven for the first time, perform the operations indicated in the
paragraph "Before using the appliance."

Place the appliance on a stable, flat, horizontal, and heat-resistant surface;
Insert the dripping pan (11) into the oven;
Place the ingredients on the grill (12), on the rotating basket (15), or on the rotisserie

(13);

Insert the chosen accessory into the appliance and close the door;
Connect the plug to a grounded power outlet.

The indicator light will flash.

26/99



- Press the button to turn on the display;
o Note: If no button is pressed within 30 seconds, the display turns off,

and the indicator light flashes.

- Press the button to choose a preset function.

- Press the button to start cooking.

During cooking:

o Press the button and use the buttons @@to set the

temperature;

o Press the button @ and use the buttons@ @ to set the cooking
time;

o Press the button @ to activate or deactivate rotation of the
rotisserie (13) or the rotating basket (15);

o Press the button to turn the compartment light on and off;

o Press the button to interrupt temporarily cooking; press it again
within 30 seconds to resume cooking or set a new program;
Note: If no button is pressed within 30 seconds, the display turns off,

and the indicator light flashes

o Press the button for 3s to stop cooking.

- At the end of the program, the appliance emits a "BEEP" 5 times, and the display
will turn off.
The fan will remain active for approximately 30 seconds.

- After use, disconnect the plug from the power outlet.

Note:
- You can open the Air Fryer door at any time to check the progress of the dish.
- Consult the tables in this manual to determine the correct settings.

Suggestions:

- Smaller-sized foods usually require a slightly shorter cooking time than larger ones.

- Large quantities of food require a slightly longer cooking time than smaller doses.

- Flipping or turning smaller-sized foods during the cooking process ensures that all
pieces are fried evenly.

- For a crisper resulf, moisten the fresh potatoes with a bit of vegetable oil. When
adding a drizzle of oil, do it just before cooking.
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- Place a baking sheet or baking dish in the air oven when baking a cake or quiche.
An oven pan is also recommended when cooking fragile or filled foods.

WARNINGS:

During the cooking process, the rotating basket and other accessories will become
very hot. When removing accessories to check progress, make sure you have a trivet
or a heat-resistant surface nearby to place it on. Never place the rotating basket
directly on a shelf or table.

CLEANING AND MAINTENANCE

Disconnect the plug from the socket before carrying out any cleaning and
maintenance operations.

Clean the appliance and accessories after each use.

Clean the appliance only when it is cold.

Do not use substances, liquids, or excessively wet cloths, as any infiltrations could
irreparably damage the device.

Do not use chemical solvents, abrasive sponges, or abrasive products to clean
the oven or accessories.

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE IN WATER

The exterior of the appliance

Clean the outside of the appliance with a warm, damp cloth.

Interior walls and door

Clean the internal walls of the oven and door after each use, after the appliance has
completely cooled down, with hot water, a mild detergent, and a non-abrasive sponge.
Do not leave the inside of the oven wet.

Please do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven
door’s glass, as they can scratch the surface, causing the glass to shatter.

If necessary, remove unwanted food residues from the top screen with a cleaning brush.

Dripping pan (11), grill (12), rotisserie (13), rotisserie tongs (14), rotating basket
(15).

Wash them with common dish detergents.
You can wash these accessories in the dishwasher.

Interior light.
To replace the interior light bulb, contact an authorized service center.

TROUBLESHOOTING
Failure Cause Solution
Product is not - Appliance not - Connect the power cord
working plugged in; - Set temperature and time
- Preparation time - Check door is closed

and temperature not

set
Food not cooked - Rotary basket - Fry in smaller batches

overloaded - Raise temperature
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Temperature set too

low

Food not fried
evenly

Food is not turned
during cooking

Flipping or turning smaller-sized
food halfway through the
cooking process ensures that all
the pieces are evenly fried.

White smoke
coming from unit

Oil is being used
Grease residue

Wipe to remove excess oil
Clean the rotating basket after
each use

French fries/chips
not fried evenly

Wrong type of
potato
Potatoes not
blanched

Use fresh, firm potatoes
Cut and pat dry to remove
excess starch

Fries not crispy

Too much water

Dry potato properly before
misting oil

Cut smaller

Add more ol

Blanch cut potatoes

E1

Broken thermal
sensor circuit

Contact after-sales service
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DISPOSAL
USER INFORMATION
“Implementation of Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE)”, pertaining to reduced use of hazardous
substances in electrical and electronic equipment, as well as to waste
disposal”.
The symbol of the crossed-out wheelie bin on the equipment or on its packaging
indicates that the product must be disposed of separately from other waste at the end of
its service life.
The user must therefore take the dismissed equipment to suitable separate collection
centres for electrical and electronic waste.
For more details, please contact the appropriate local authority.
Suitable segregated collection of the equipment for subsequent recycling, treatment or
environmentally-friendly disposal helps prevent damage to the environment and to
human health, and encourages the re-use and/or recycling of the materials that make up

the equipment.
Abusive disposal of the product by the user shall result in the application of
administrative fines in accordance with the laws in force.

GUARANTEE

Terms and Conditions

The guarantee is valid for 24 months.

This guarantee applies only if it has been duly filled in and is submitted with the receipt
showing the date of purchase.

The guarantee covers the replacement or repair of parts making up the appliance which
were faulty at source due to manufacturing faults.

After the guarantee has expired, the appliance will be repaired against payment.

The manufacturer declines any responsibility for damage to persons, animals or property
due to misuse of the appliance and failure to observe the directions contained in the
instructions.

Limits

All rights under this guarantee and any responsibility on our part will be voided if the
appliance has been:

- mishandled by unauthorized persons

- improperly used, stored or transported.

The guarantee does not cover damage to the outward appearance or any other that does
not prevent regular operation.

If any faults should be found despite the care taken in selecting the materials and in
creating the product, or if any information or advice are required, please contact your
local dealer.
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AVERTISSEMENTS

Attention : lire attentivement les prescriptions contenues

dans cette notice car elles fournissent des indications
importantes sur la sécurité d’installation, d’utilisation et de
maintenance.
Instructions importantes a conserver pour toute future
consultation.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8
ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d'expérience ou de connaissances nécessaires, a condition
que ces enfants et ces personnes soient supervisés ou qu'ils
aient regu des instructions concernant l'utilisation stre de
I'appareil et la compréhension des risques inhérents a celui-
Ci.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les opérations de nettoyage et d'entretien ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et
s’ils sont surveillés.

Gardez I'appareil et son cordon électrique hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

L'appareil ne doit pas étre utilisé au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de télécommande sépareé.
ATTENTION : Afin d'éviter tout danger dG au réarmement
accidentel du dispositif de coupure thermique, cet
équipement ne doit pas étre alimenté par un dispositif de
commande externe, tel qu'une minuterie, ou connecté a un
circuit

régulierement alimenté ou déconnecté du service.

Si le cable d'alimentation devait étre endommagé, il faut le
remplacer uniquement auprés des centres d'assistance
autorisés par le constructeur, afin de prévenir tous les
risques.
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Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, nettoyez-le et
lavez les accessoires comme indiqué dans la section
ENTRETIEN.

NE POSEZ PAS l'appareil contre un mur ou contre d'autres
appareils. Laissez au moins 12 cm d'espace libre a l'arriere,
sur les cOtés et au-dessus de l'appareil. NE PLACEZ aucun
objet sur le dessus de l'appareil.

NE COUVREZ PAS les ouvertures de ventilation.

NE POSITIONNEZ PAS l'appareil sur les surfaces de la
cuisiniére.

N'UTILISEZ PAS l'appareil sur ou prés de matériaux
combustibles comme les nappes et les rideaux.

ATTENTION ! Les surfaces sont
susceptibles de devenir chaudes
pendant l'utilisation.

Pendant la cuisson, la température a l'intérieur de l'appareil
atteint plusieurs centaines de degrés Celsius. POUR
EVITER DE VOUS BRULER, n’introduisez jamais vos mains
a l'intérieur de l'appareil avant qu'il ne soit compléetement
refroidi.

Un flux de vapeur chaude ou d'air chaud est émis par la porte
lorsqu'elle est ouverte. Pour éviter les bralures, ouvrez la
porte du four avec précaution, en respectant une distance de
sécurité.

Attention a la vapeur chaude qui peut s'échapper de
I'appareil pendant son fonctionnement ou aprés I'ouverture
de la porte.

Pendant le fonctionnement, l'air est libéré par I'évent
d’évacuation de l'air. GARDEZ VOS MAINS ET VOTRE
VISAGE a une distance sare de I'évent d’évacuation de ['air.
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- L'utilisation de gants ou d'un équipement de protection est
recommandée pour introduire ou retirer les aliments ou les
accessoires chauds du four.

- Ne laissez pas les aliments entrer en contact avec I'élément
chauffant situé en haut de la cavité chauffante. Faites
particulierement attention aux aliments qui peuvent lever et
doubler de volume.

- Ne versez JAMAIS d'huile dans le panier rotatif, les autres
accessoires et la cavité chauffante. Un incendie ou des
blessures corporelles pourraient en résulter.

- NE laissez PAS l'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

- Si l'appareil émet une fumée noire, DEBRANCHEZ-LE
IMMEDIATEMENT et attendez que la fumée cesse avant de
retirer le contenu du four.

- L'appareil a été construit et congu pour fonctionner dans un
environnement domestique en tant que FRITEUSE A AIR /
FOUR, par conséquent toute autre utilisation doit étre
considérée comme inappropriée et donc dangereuse.

- NE PAS UTILISER l'appareil a des fins autres que celles
décrites dans ce manuel.

Conservez la garantie, le ticket fiscal et la notice d'instructions pour toute future
consultation.

Aprés avoir retiré I'emballage, vérifiez I'intégrité de I'appareil et en cas de dommages
visibles, ne l'utilisez pas et contactez a un personnel professionnellement qualifié.

Ne laissez pas de parties de I'emballage a la portée des enfants, et ne pas utiliser
I'appareil comme un jeu : il s'agit d'un appareil électrique et il doit étre considéré comme
tel.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension de la prise corresponde a celle
indiquée sur la plaque signalétique.

La sécurité électrique de cet appareil est assurée uniquement lorsqu'il est connecté a un
systéme de mise a la terre efficace.

Si la fiche et la prise ne sont pas compatibles, faites remplacer la prise avec un type
approprié par un personnel professionnellement qualifié.

N'utilisez pas d'adaptateurs ou de rallonges qui ne sont pas conformes aux régles de
sécurité en vigueur ou qui dépassent les limites des valeurs de

courant.
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Débranchez I'appareil du réseau d’alimentation lorsqu'il n'est pas utilisé et s’assurer qu'il
soit éteint.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation ou sur I'appareil lui-méme pour le débrancher
de la prise de courant.

L'utilisation de tout appareil électrique oblige a respecter certaines régles fondamentales
et plus particuliérement :

- Ne touchez pas I'appareil avec les mains mouillées ou humides.

- Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

- Ne pas exposer I'appareil aux intempéries (pluie, soleil).

- Ne pas le soumettre a des heurts.

En cas de panne ou de fonctionnement anormal de l'appareil, le débrancher
immeédiatement, ne pas le manipuler et contacter un centre de service agréé.

SiI'on décide de ne plus utiliser ce type d'appareil, il est conseillé de le rendre inutilisable
en coupant le cordon d'alimentation, évidemment aprés I'avoir débranché de la prise.
Cet appareil a été congu et fabriqué pour fonctionner dans un environnement
domestique ; par conséquent, toute autre utilisation est considérée comme inappropriée
et donc dangereuse.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne peut pas étre démonté.

Maintenez I'appareil sur une surface plane et stable pendant son utilisation.

Ne placez pas cet appareil sur des surfaces inadaptées et non résistantes a la chaleur.
Pour éviter tout contact accidentel des enfants avec les parties chaudes, utilisez
I'appareil sur des surfaces situées a au moins 85 cm du sol.

Maintenez le cordon électrique a I'écart des sources de chaleur.

Ne placez pas l'appareil sur ou sous d'autres fours, fours a micro-ondes ou prés de
cuisiniéres a gaz.

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne, lorsqu'il est chaud et lorsqu'il contient des
aliments ou des liquides.

Faites attention lorsque vous utilisez des récipients fabriqués dans des matériaux autres
que le métal et le verre (par exemple, la céramique).

Ne recouvrez pas les parties du four avec des feuilles de métal, car elles pourraient
provoquer une surchauffe.

N'utilisez pas de récipients en plastique, en papier ou en matériaux similaires.
N’introduisez pas d'objets dans les ouvertures de ventilation.

L'extérieur du four devient trés chaud pendant son utilisation. Ne touchez pas les
surfaces chaudes. Utilisez des poignées ou des pommeaux.

Cet appareil est équipé d'une porte de sécurité en verre trempé. Ce verre est plus solide
que le verre ordinaire et plus résistant a la casse. Cependant, le verre trempé peut
toujours se briser. Si la porte présente une rayure ou une indentation, contactez le
fabricant ou son service aprés-vente.

N’approchez pas vos yeux ou votre visage de la porte en verre trempé de sécurité au
cas ou elle se briserait.

Les aliments volumineux ou les ustensiles en métal ne doivent pas étre placés dans le
four car ils peuvent provoquer un incendie ou un risque de choc électrique.

L'utilisation d'accessoires non recommandés ou non commercialisés par le fabricant de
I'appareil peut entrainer un risque de blessure pour les personnes.

Vérifiez que les ustensiles et accessoires de cuisson conviennent a ce type de produit
avant de les utiliser.
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ATTENTION : Les liquides et les produits alimentaires ne doivent pas étre chauffés a
l'intérieur de récipients scellés, car ils pourraient exploser.

DESCRIPTION DU PRODUIT
APPAREIL

_—
1.  Couvercle supérieur 6. Corps
2. Panneau de commande 7. Ouverture de ventilation arriére
3. Afficheur 8. Ouvertures de ventilation
4. Poignée inférieures
5. Vitre de la porte 9. Positionnement de la grille

10. Positionnement de la léchefrite

ACCESSOIRES

| ACCESSOIRE | FONCTION
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11. Lechefrite Ustensile pour recevoir les résidus de cuisson, a
positionner dans la deuxiéme ou troisiéme
glissiére

12.  Grille Pour y placer les aliments, a positionner sur la
troisiéme glissiére, au-dessus du léchefrite

13. Broche

:]]gg i 1Eloguerches Pour broche a rotir.
13C - vis

14. Pince pour Pour extraire et introduire la broche ou le panier

broche rotatif

15. Panier rotatif Pour faire les frites

16. Gant Pour introduire et extraire les accessoires afin
d’éviter les br(lures

Notes :

- Vérifiez que le roti ou le poulet n'est pas trop gros pour pouvoir tourner librement
a l'intérieur du four.

- Poulet: 2 kg, réti jusqu'a 2,5 - 3 kg (selon le diamétre de la viande, jusqu'a 15 cm
de diamétre).

ATTENTION

Les fourchettes, brochettes et autres parties métalliques de cet appareil sont tranchantes
et deviennent extrémement chaudes pendant I'utilisation.

VALEURS NOMINALES

Tension nominale Fréquence nominale | Puissance nominale
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W

SOURCE LUMINEUSE POUR L’ECLAIRAGE DU
COMPARTIMENT

Ce produit contient une source lumineuse de classe énergétique G.

La source lumineuse posseéde des caractéristiques spéciales est n'est destinée qu’a
I'utilisation dans cet appareil, pour I'éclairage du compartiment, ne l'utilisez pas pour
d’autres applications.

La source lumineuse ne peut étre remplacée que par des personnes qualifiées avec une
pieéce ayant des caractéristiques équivalentes: G9, 230 VCA, MAX 25W, adaptée a des
températures = 200 °C.

CONTACT AVEC LES ALIMENTS

Seules les pieces ci-dessous sont prévues pour entrer en contact avec les aliments,
dans les conditions indiquées :

s . . Durée
Piéces prévues pour Type Température .
o . maximum
entrer d’aliment maximum
du contact
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en contact avec les

aliments
Léchefrite (11)
Grille (12)
Broche (13)
Panier rotatif (15)

- Ces piéces ne doivent étre utilisées qu'avec cet appareil. N'utilisez pas les pieces

séparément pour d’autres applications.

- Avant la premiére utilisation de I’appareil, lavez les piéces pouvant entrer en

contact avec les aliments, comme indiqué au paragraphe ENTRETIEN.

MODE D'EMPLOI
PANNEAU DE COMMANDE

CREC R ——

Tous 200 °C 1,5 heures

D
oT® Oe
@

Description de la fonction

Temps:
Pour programmer le temps de cuisson

Température :
Pour programmer la température de cuisson

Rotation :

Sélectionnez ce bouton lorsque vous cuisinez avec le mode
rétisserie. Cette fonction peut étre utilisée avec n'importe quel
préréglage. L'icbne clignote pendant I'utilisation.

Menu :

Lorsque I'utilisateur sélectionne le bouton Menu, I'icbne Menu
clignote. L'utilisateur peut choisir la recette sur I'écran du
PCB.

Sélection :

1. Réglez le temps (sélectionnez le temps de cuisson exact a
la minute, de 1 min. a 90 minutes) ;

2. Réglez la température (augmentez ou diminuez la
température de cuisson par intervalles de 5°C qui vont de
60°C a 200°C).

ONCRICICIS
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6 @ Eclairage:
pour allumer et éteindre la lumiére du compartiment.

Démarrage :
1. Début ; 2. Pause ; 3. Démarrage.

ON/OFF :
7 % Appuyez sur cette touche pour activer toutes les icénes a
éclairer. Lors de l'activation ou pendant le fonctionnement de

la machine, appuyez sur cette touche pendant 3 secondes
pour quitter le mode de fonctionnement et la machine
reviendra a I'état de veille.

AFFICHEUR

)|
_ I
R v A2
m e {§

Description
- e Min
l l ' l Temps :
| | l | Intervalle de réglage : 1 min — 90 min
l:l l:l |:| Température :
I Intervalle de réglage : 60°C-200°C
Menu :
Code Aliment / Temps Température (°C)
Fonction (minutes)
% Crustacés 10 180
% Champignons 14 160
ailes de poulet 20 200
g Gateaux 30 160
gg Brochettes 15 200
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@ Biftecks 10 200

b chips 15 180

ax Poisson 19 180

AVANT D’UTILISER L’APPAREIL

Avant d'utiliser le four pour la premiére fois :

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Lisez l'intégralité du manuel et des étiquettes d'avertissement ;

Assurez-vous d'avoir lu entiérement le manuel d'instructions et de connaitre les
précautions de sécurité importantes.

Important

1.
2.

Avant la premiére utilisation et aprés les utilisations suivantes, nettoyez I'appareil
et lavez les accessoires comme indiqué dans la section ENTRETIEN.
Préchauffez I'appareil pendant quelques minutes pour briler tout résidu de
fabrication. Le plan de cuisson peut émetire de la fumée lors de sa premiére
utilisation. Cela n'indique pas un défaut et la fumée ne sera plus émise au bout de
quelques minutes. Aérez la piéce lors du premier fonctionnement.

Premier démarrage d’essai
Placez l'appareil sur une surface stable, plate, horizontale et résistante a la
chaleur ;

Fermez la porte de l'appareil ;
Branchez la fiche dans une prise de courant mise a la terre ;

Le témoin lumineux se met a clignoter.

1. Appuyez sur la touche pour allumer I'écran ;
o Note : si aucune touche n'est appuyée dans les 30 secondes qui suivent,

l'afficheur s’éteint et le témoin lumineux clignote.

2. Appuyez sur la touche et sélectionnez un programme ;

3. Appuyez sur la touche , utilisez les touches @ @ pour programmer

la température a 200°C ;

4. Appuyez sur la touche @ utilisez les touches @ @ pour programmer
le temps a 10 minutes ;

5. Appuyez sur la touche pour lancer le fonctionnement. L'appareil se met
a fonctionner.

A la fin du programme, I'appareil émet un « bip » 5 fois et 'écran s'éteint.
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Le ventilateur restera allumé pendant environ 30 secondes.
Une fois que le ventilateur s'est arrété, débranchez I'appareil de la prise de courant
et laissez-le refroidir.

UTILISATION DE L’APPAREIL

Note : avant d'utiliser le four pour la premiere fois, effectuez les opérations indiquées au
paragraphe « Avant d'utiliser l'appareil ».

Placez l'appareil sur une surface stable, plate, horizontale et résistante a la
chaleur ;

Insérez la lechefrite (11) dans le four.

Placez les ingrédients sur le gril (12), sur le panier rotatif (15) ou sur la broche (13) ;
Insérez I'accessoire choisi dans I'appareil et fermez la porte ;

Branchez la fiche dans une prise de courant mise a la terre.

Le témoin lumineux se met a clignoter.

Appuyez sur la touche pour allumer I'écran ;
o Note: si aucune touche n’est appuyée dans les 30 secondes qui

suivent, l'afficheur s’éteint et le témoin lumineux clignote.
Appuyez sur la touche pour choisir une fonction préprogrammeée.

Appuyez sur la touche pour lancer la cuisson.
Pendant la cuisson :

o Appuyez sur la touche et utilisez les touches @ @ pour

programmer la température ;

o Appuyez sur la touche @ et utilisez les touches @ @ pour

programmer le temps de cuisson ;

o Appuyez sur la touche @ pour activer ou désactiver la rotation de
la broche (13) ou du panier rotatif (15) ;

o Appuyez sur la touche pour allumer et éteindre la lumiére du
compartiment.

o Appuyez sur la touche pour interrompre momentanément la
cuisson ; appuyez de nouveau sur cette touche dans les 30 secondes
pour reprendre la cuisson ou définir un nouveau programme ;

Note : si aucune touche n’est appuyée dans les 30 secondes qui

suivent, l'afficheur s’éteint et le témoin lumineux clignote
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o Appuyez sur la touche pendant 3 secondes pour interrompre la
cuisson.

- Alafin du programme, I'appareil émet un « bip » 5 fois et I'écran s'éteint.
Le ventilateur restera allumé pendant environ 30 secondes.
- Aprés I'utilisation, débranchez la fiche de la prise de courant.

Notes :

- Il est possible d'ouvrir la porte de la Friteuse a Air a tout moment pour vérifier la
progression du plat.

- Reportez-vous aux tableaux de ce manuel pour déterminer les réglages corrects.

Conseils :

- Les aliments de petite taille nécessitent généralement un temps de cuisson
légerement inférieur a celui des aliments de grande taille.

- Les grandes quantités d'aliments nécessitent un temps de cuisson légérement plus
long que les petites quantités.

- Retoumner des aliments plus petits pendant le processus de cuisson, garantit une
friture uniforme de tous les morceaux.

- Pour un résultat plus croustillant, humidifiez les pommes de terre fraiches avec un
peu d'huile végétale. Sivous ajoutez un filet d'huile, faites-le juste avant la cuisson.

- Placez une clayette ou un plat de cuisson dans le four a air lorsque vous faites
cuire une tarte ou une quiche. Il est conseillé d'utiliser aussi une plaque de four
pour la cuisson d'aliments fragiles ou farcis.

AVERTISSEMENTS :

Pendant le processus de cuisson, le panier rotatif et les autres accessoires deviennent
trés chauds. Lorsque vous retirez les accessoires pour vérifier la cuisson, assurez-vous
d'avoir un dessous de plat ou une surface résistante a la chaleur a proximité pour les
poser dessus. Ne placez jamais le panier rotatif directement sur un plan ou sur une table.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez la fiche de la prise avant de procéder a toute opération de nettoyage
ou de maintenance.

Nettoyez I’appareil et les accessoires aprés chaque utilisation.

Nettoyez I’appareil seulement quand il est froid.

Evitez d'utiliser de substances excessivement humides, de liquides ou de chiffons, car
toute infiltration pourrait endommager irrémédiablement I'appareil.

N'utilisez pas de solvants chimiques, d'éponges abrasives ou de produits abrasifs
pour nettoyer le four ou ses accessoires.

NE PLONGEZ JAMAIS L'APPAREIL DANS L'EAU

Extérieur de I'appareil
Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide.

Parois internes et porte
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Nettoyez les parois internes du four et la porte aprés chaque utilisation, quand I'appareil
a entierement refroidi, avec de I'eau chaude, un détergent doux et une éponge non
abrasive. Ne laissez pas l'intérieur du four humide.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs métalliques tranchants pour nettoyer
la vitre de la porte du four, car ils peuvent rayer la surface et faire éclater le verre.

Si nécessaire, retirez les résidus alimentaires indésirables de I'écran supérieur a l'aide
d'une brosse de nettoyage.

Léechefrite (11), gril (12), broche a rétir (13), pince pour broche (14), panier rotatif

(15).

Lavez ces piéces avec des détergents pour lave-vaisselle standard.
Ces accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Lumiére interne.

Pour remplacer I'ampoule interne, contactez un centre de service agréé.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Probléme

Cause

Solution

Le produit ne
fonctionne pas

L’appareil n'est pas
branché

Temps de
préparation et
température non

Brancher le cordon
d’alimentation

Programmer la température et
I'heure, contréler que la porte
soit fermée

programmeée trop
basse

programmeés
Les aliments ne sont Panier rotatif Frire en petites portions
pas cuits surchargé Augmenter la température
Température

Les aliments ne sont
pas frits de fagon
uniforme

Les aliments n’ont
pas été tournés
pendant leur
cuisson

Retourner des aliments plus
petits pendant le processus de
cuisson, garantit une friture
uniforme de tous les morceaux

L’appareil produit
une fumée blanche

Une trop grande
quantité d'huile a
été utilisée
Présence de résidus
de graisse

Enlever I'excés d'huile
Nettoyez le panier rotatif aprées
chaque utilisation

Les pommes de
terre ne sont pas
frites de fagon
uniforme

Mauvais type de
pomme de terre

Les pommes de

terre non pas été
échaudées

Utilisez des pommes de terre
fraiches et fermes

Coupez et séchez en tapotant
afin d'éliminer I'excés d'amidon

Les frites ne sont
pas croustillantes

Quantité excessive
d'eau

Séchez correctement les
pommes de terre avant de les
mettre dans ['huile

Coupez les pommes de terre en
morceaux plus petits

Ajoutez de I'huile

Echaudez les pommes de terre
coupées

42/99




E1 - Circuit du capteur - Contactez le service Clients
thermique
défectueux
Protection contre les surchauffes
En cas de dysfonctionnement du systéme de contrble de la température, le systéme de
protection contre la surchauffe sera activé et I'appareil ne fonctionnera pas. Lorsque cela
se produit, débranchez le cordon d'alimentation. Attendez que l'appareil refroidisse
complétement avant de le redémarrer ou de le ranger.

Si le probléeme persiste, contactez un centre de service.

ELIMINATION
INFORMATION UTILISATEUR
« Mise en oeuvre de la directive 2012/19/UE sur les déchets
d’équipements électriques et électroniques (DEEE) », relative a la
réduction de [I'utilisation de substances dangereuses dans les
I appareils électriques et électroniques, ainsi qu’a I’élimination des
déchets.
Le symbole de la poubelle sur roulettes barrée sur I'appareil ou sur son emballage
indique que le produit doit étre éliminé séparément des autres déchets a la fin de sa
durée de vie. L'utilisateur doit donc apporter I'appareil
a jeter a des centres de collecte séparés appropriés pour les déchets électriques et
électroniques.
Pour plus de détails, veuillez contacter I'autorité locale spéciale. Une collecte séparée
appropriée de I'appareil pour un recyclage, un traitement ou une élimination respectueux
de I'environnement permet d’éviter les dommages a I'environnement et a la santé
humaine et encourage la réutilisation et/ou le recyclage des matériaux qui composent
I'appareil.
L’élimination abusive du produit par l'utilisateur entrainera I'application d’amendes
administratives conformément aux lois en vigueur.

GARANTIE

Conditions

La garantie a une durée de 24 mois a compter de la date d’achat.

Cette garantie est valable seulement si correctement compilée et accompagnée du ticket
de caisse qui confirme la date d’achat. L’appareil doit étre remis exclusivement a notre
SAV agréeé.

La garantie couvre la substitution ou la réparation des composants de I'appareil
défectueux a l'origine a cause de vices de fabrication.

Nous garantissons toute de méme l'assistance (payante) méme des produits hors
garantie.

Le consommateur est titulaire des droits applicables par la législation nationale
disciplinant la vente de biens de consommations ; cette garantie ne compromet pas les
droits en question.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les éventuels dommages physiques ou
matériels dérivant de I'utilisation impropre de I'appareil et du non-respect des consignes
indiquées dans le manuel.

Limitations

Tous les droits de garantie et toutes nos responsabilités déchoient si I'appareil a été :
-modifié de la part de personnel non autorisé.
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-utilisé, conservé ou transporté de fagon impropre.

La garantie ne couvre pas les pertes de prestations esthétiques ou celles qui ne
compromettent pas I'origine des fonctions.

Si malgré I'attention dédiée au choix des composants et 'engagement dans la réalisation
du produit que vous venez d’acheter vous remarquez des défauts ou si vous avez besoin
d’informations, veuillez vous adresser au revendeur de zone.

WARNUNGEN

Achtung: Lesen Sie sorgfaltig die im folgenden Handbuch

enthaltenen Warnhinweise, die wichtige Angaben zur

Sicherheit bei der Installation, Verwendung und Wartung

der Maschine bieten.

Wichtige Hinweise, die fiir die weitere Verwendung

aufzubewahren sind.

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse verwendet werden, sofern sie uberwacht werden
oder Uber die sichere Verwendung des Gerats und der
daraus resultierenden Risiken eingewiesen wurden.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind Uber 8 Jahre alt
und werden beaufsichtigt.

- Halten Sie das Gerat und sein Kabel aullerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

- Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbedienungssystem betrieben werden.

- ACHTUNG: Um jegliche Gefahr durch ein versehentliches
ZurUcksetzen der thermischen Abschaltvorrichtung zu
vermeiden, darf dieses Gerat nicht durch ein externes
Betriebsgerat, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
werden oder an einen Stromkreis angeschlossen werden,
der mit Strom versorgt oder vom Netz getrennt wird.
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Falls das Versorgungskabel beschadigt ist, dann darf dieses
nur durch einen, vom Hersteller genehmigten, Kundendienst
ausgetauscht werden, um jegliches Risiko vorzubeugen.
Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie
es und waschen Sie das Zubehor wie im Abschnitt
WARTUNG beschrieben.

Stellen Sie das Gerat NICHT gegen eine Wand oder gegen
andere Gerate. Lassen Sie an der Ruckseite und an den
Seiten sowie oberhalb des Gerats mindestens 12 cm
Freiraum. Stellen Sie nichts auf das Elektrogerat.

DECKEN Sie die Luftungsschlitze NICHT AB.

STELLEN Sie das Gerat NICHT auf Ofenoberflachen.
VERWENDEN Sie das Gerat NICHT auf oder in der Nahe
von brennbaren Materialien, wie z. B. Tischtichern und
Vorhangen.

ACHTUNG! Die Oberflichen kbnnen
bei der Benutzung hei8 werden.

Wahrend des Garens erreicht die Temperatur im Inneren des
Gerats mehrere hundert Grad Celsius. UM
PERSONENVERLETZUNGEN ZU VERMEIDEN, stecken
Sie niemals lhre Hande in das Gerat, bevor es nicht
vollstandig abgeklnhlt ist.

Beim Offnen der Tiir tritt heiRer Dampf oder heiRe Luft durch
die Tur aus. Um Verbrennungen zu vermeiden, 6ffnen Sie die
Ofentur vorsichtig und halten Sie einen Sicherheitsabstand
ein.

Achten Sie auf den heil3en Dampf, der wahrend des Betriebs
oder nach dem Offnen der Tir aus dem Geréat austreten
kann.

Wahrend des Betriebs wird die Luft durch die
Luftauslass6ffnung abgelassen. HALTEN SIE HANDE UND

GESICHT in sicherer Entfernung zur Luftauslassoffnung.
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Die Verwendung von Handschuhen oder Schutzausrustung
wird empfohlen, wenn Sie heil3e Speisen und Zubehdr in den
Ofen einfuhren oder daraus entnehmen.

Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht mit dem

Heizelement im oberen Bereich des Heizraums in Berlhrung

kommen. Achten Sie besonders auf Lebensmittel, die

aufgehen kdnnen.

Schutten Sie NIEMALS Ol in den Drehkorb, in das Zubehor

oder den Heizraum. Es kann 2zu Branden oder

Personenschaden kommen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs NICHT

unbeaufsichtigt.

- Wenn das Gerat schwarzen Rauch ausstof3t, SOFORT
ABSCHALTEN und warten, bis der Rauch aufhort, bevor Sie
den Inhalt des Ofens entfernen.

- Das Gerat ist fur den Betrieb in hauslicher Umgebung als
LUFTFRITEUSE / OFEN gebaut und ausgelegt, daher ist
jede andere Verwendung als unsachgemal und damit
gefahrlich anzusehen.

- Verwenden Sie das Gerat NICHT fur andere als die in dieser
Anleitung beschriebenen Zwecke.

Bewahren Sie die Garantie, die Quittung und die Gebrauchsanweisung zum weiteren

Nachschlagen auf.

Uberprufen Sie nach dem Auspacken die Unversehrtheit des Gerats und verwenden Sie

es nicht im Falle sichtbarer Schaden nicht, sondern wenden Sie sich an professionelles

Fachpersonal.

Lassen Sie keine Teile der Verpackung in der Reichweite von Kindern und benutzen Sie

sie nicht als Spielzeug: Es handelt sich um ein Elektrogerat und sollte als solches

betrachtet werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Gerats, dass die Spannung der

Steckdose mit der auf dem Typenschild angegebenen Spannung ubereinstimmt.

Die elektrische Sicherheit dieses Gerats ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein

wirksames Erdungssystem angeschlossen ist.

Wenn Stecker und Steckdose nicht kompatibel sind, lassen Sie die Steckdose von

fachlich qualifiziertem Personal durch einen geeigneten Typ austauschen.

Verwenden Sie keine Adapter oder Verlangerungskabel, die nicht den aktuellen

Sicherheitsvorschriften  entsprechen oder die die Stromdurchgangsgrenzen
Uberschreiten.
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Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn es nicht benutzt wird, und stellen
Sie sicher, dass es ausgeschaltet ist.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel oder am Gerét selbst, wenn Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sind einige grundlegende Regeln zu beachten,
insbesondere:

- Berlihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

- Das Gerat nicht mit bloRen FliRen verwenden.

- Setzen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne) aus.

- Setzen Sie das Geréat keinen Stol3en aus.

Wenn eine Stérung oder ein anormaler Betrieb des Gerats vorliegt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker, manipulieren Sie es nicht und wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

Wenn Sie sich entscheiden, diese Art von Geraten nicht mehr zu verwenden, ist es
ratsam, es durch Durchtrennen des Netzkabels funktionsunfahig zu machen, natirlich
nachdem Sie den Stecker aus der Steckdose gezogen haben.

Das Gerat wurde fur den Betrieb in hauslicher Umgebung gebaut und konstruiert; jede
andere Verwendung ist daher als unsachgemaf und damit als gefahrlich anzusehen.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Aus Sicherheitsgrinden kann das Gerat nicht zerlegt werden.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs auf eine ebene und stabile Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf ungeeignete, nicht hitzebestandige Oberflachen.

Um den versehentlichen Kontakt von Kindern mit heilen Teilen zu vermeiden,
verwenden Sie das Gerat auf Flachen, die mindestens 85 cm iber dem Boden liegen.
Halten Sie das Kabel von Warmequellen fern.

Stellen Sie das Gerét nicht auf oder unter andere Ofen, Mikrowellenherde oder in die
Nahe von Gasherden.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist, wenn es heil} ist und wenn es
Lebensmittel oder FlUssigkeiten enthalt.

Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von Behaltern aus anderen Materialien als
Metall und Glas (z. B. Keramik).

Decken Sie die Ofenteile nicht mit Blechen ab, da diese eine Uberhitzung verursachen
konnten.

Verwenden Sie keine Behalter aus Kunststoff, Papier oder ahnlichen Materialien.
Stecken Sie keine Gegenstande durch die Liftungséffnungen.

Die AulRenseite des Ofens wird wahrend des Betriebs sehr heill. Beriihren Sie keine
heiRen Oberflachen. Verwenden Sie die Griffe oder Knaufe.

Dieses Gerat ist mit einer Sicherheitstiir aus gehartetem Glas ausgestattet. Dieses Glas
ist starker als normales Glas und bruchfester. Gehartetes Glas kann aber auch brechen.
Wenn die Tir einen Kratzer oder eine Vertiefung aufweist, wenden Sie sich an den
Hersteller oder dessen Kundendienst.

Bringen Sie lhre Augen oder lhr Gesicht nicht in die Nahe der Tir aus gehartetem
Sicherheitsglas, falls diese brechen sollte.

Sperrige Lebensmittel oder Metallutensilien durfen nicht in den Ofen gestellt werden, da
sie einen Brand oder einen elektrischen Schlag verursachen kénnen.

Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Geratehersteller empfohlen oder
vermarktet wird, kann zu einer Verletzungsgefahr fir Personen fiihren.
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Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Kochgeschirrs und des Zubehdors, dass
es fur diese Art von Produkt geeignet ist.

ACHTUNG: Flussigkeiten und Lebensmittel sollten nicht in versiegelten Behaltern erhitzt
werden, da sie explodieren kdnnen.
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BESCHREIBUNG DES PRODUKTS

GERAT

1. Oberer Deckel 6. Korper

2. Bedienfeld 7. Offnen der hinteren Luftung

3. Display 8. Offnen der unteren Liftung

4. Griff 9. Positionierung des Gitterrosts

5. Glas der Tir 10. Positionierung der Fettpfanne
ZUBEHORE

ZUBEHOR | FUNKTION
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11. Fettpfanne Zum Auffangen von Fett oder
Kochruckstanden, zu positionieren in der
zweiten oder dritten Fihrungsschiene

12. Gitterrost Zum Auflegen der Speisen, zu positionieren in
der dritten Fihrung, oberhalb der Fettpfanne,

13. Bratspiel

:]]gg ~ ?Sglsgln Fur BratspieR.
13C - Schrauben
14. Zange fir Zum Herausziehen und Einsetzen des
Bratspie® BratspielRes oder des Drehkorb
15.  Drehkorb Zum Frittieren von Pommes frittes
16. Handschuh Zum Einsetzen und Entfernen von
Zubehdrteilen, um Verbrennungen zu
vermeiden
Hinweis:

- Achten Sie darauf, dass der Braten oder das Hahnchen nicht zu grof3 ist, um sich
im Ofen frei drehen zu kbnnen.

- Hahnchen: 2 kg Braten bis zu 2,5 - 3 kg (je nach Durchmesser des Fleisches, bis
zu 15 cm Durchmesser).

ACHTUNG
Gabeln, SpielRe und andere Metallteile dieses Gerats sind scharf und werden wahrend
des Gebrauchs extrem heil3.

NENNWERTE
Nennspannung Nennfrequenz Nennleistung
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W
LEUCHTQUELLE FUR DIE BELEUCHTUNG DER
BACKKAMMER

Dieses Produkt enthalt ein Leuchtmittel der Energieeffizienzklasse G.

Das Leuchtmittel hat besondere Eigenschaften und darf nur mit diesem Gerat zur
Beleuchtung der Backkammer verwendet werden. Verwenden Sie sie nicht in
anderen Geréten.

Die Glihlampe darf nur von qualifizierten Personen durch eine Glihlampe mit
gleichwertigen Eigenschaften ersetzt werden: G9, 230VAC, MAX 25W, geeignet fir
Temperaturen = 200°C.

KONTAKT MIT LEBENSMITTELN

Nur diese Teile sind fir den Kontakt mit Lebensmitteln zu den angegebenen
Bedingungen vorgesehen:
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Fiir den Kontakt
mit
Lebensmitteln
vorgesehene
Teile
Fettpfanne (11)

Gitterrost (12) o
Bratspief (13) Alle 200 °C 1,5 Stunden
Drehkorb (15)
- Diese Teile kdonnen nur mit diesem Gerat verwendet werden. Verwenden Sie die Teile
in anderer Form nicht fiir andere Geréate.
- Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, reinigen Sie die fiir den Kontakt

von Lebensmitteln vorgesehenen Teile gemaR den Anleitungen im Abschnitt
WARTUNG.

Lebensmittel- Maximale Maximale
typen Temperatur Kontaktdauer

GEBRAUCHSANLEITUNG
BEDIENFELD
i -
© & g ©
@ ® ® @

Beschreibung der Funktion

Zeit:
Zur Einstellung der Garzeit

Temperatur:
Zur Einstellung der Gartemperatur

Drehung:

Wahlen Sie diese Taste, wenn Sie etwas mit dem Bratspiel3-
Modus zubereiten moéchten. Die Funktion kann mit jeder
Voreinstellung verwendet werden. Die |kone blinkt wahrend
der Nutzung.

Menda:

Wenn der Benutzer die Menultaste auswahlt, blinkt das
Menusymbol. Der Benutzer kann das Rezept auf dem PCB-
Display wahlen.

N
— X
[ ]
® 2
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Wahl:

1. Stellen Sie die Zeit ein (wahlen Sie die minutengenaue
Garzeit, von 1 Min. bis 90 Minuten);

2. Stellen Sie die Temperatur ein (erhéhen oder verringern
Sie die Gartemperatur in 5°C-Schritten von 60°C bis 200°C).

@O @

Beleuchtung:
um die Lampe des Fachs ein- oder auszuschalten.

<

Einschalten:
1. Start; 2. Pause; 3. Einschalten.

ON/OFF:

Driicken Sie diese Taste, um alle zu beleuchtenden Symbole
zu aktivieren. Beim Aktivieren oder wahrend des
Maschinenbetriebs driicken Sie diese Taste (3 Sekunden
lang), um den Betriebsmodus zu verlassen und die Maschine
kehrt in den Standby-Zustand zurlck.

DISPLAY

N,
%

Beschreibung

- e Min
l_' '_' Zeit:
| || | Einstellintervall: 1 min — 90 min

/) L/ L) °C

'—' l—' l—' Temperatur:

l_' l_' l_l Einstellintervall: 60°C-200°C

Menii:
Code Speise / Zeit (Minuten) Temperatur (°C)
Funktion

R

Krustentiere 10 180
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% Pilze 14 160
Hahnchenfligel 20 200
g Torten 30 160
%g Spiele 15 200
@ Rindfleisch 10 200
(Vi Pommes frites 15 180
a>x Fisch 19 180

VOR DER VERWENDUNG DES GERATS

Vor der ersten Nutzung des Ofens:
- Das Verpackungsmaterial entfernen.
- Das Handbuch, die Hinweisaufkleber und die Etiketten lesen;
- Vergewissern, dass die Bedienungsanleitung vollstandig gelesen wurde und dass
man sich mit den wichtigen Sicherheitsvorkehrungen vertraut gemacht hat.

Wichtig
1. Reinigen Sie das Gerat und die Zubehorteile vor der ersten Verwendung und nach
weiteren Verwendungen gemal den Anweisungen im Abschnitt WARTUNG.
2. Heizen Sie das Gerat einige Minuten vor, um eventuelle Rickstande abzubrennen.
Das Kochfeld kann bei der ersten Nutzung Rauch entwickeln. Dies deutet nicht auf
einen Defekt hin und der Rauch wird innerhalb weniger Minuten nicht mehr
auftreten. Den Raum wahrend der ersten Inbetriebnahme liiften.

Erstes Testeinschalten
- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene, waagerechte und hitzebestandige
Unterlage;
- Schliel3en Sie die Geratetir;
- SchlieRen Sie den Stecker an eine geerdete Steckdose an;

- Die Kontrollleuchte blinkt.

1. Dricken Sie die Taste um auf das Display zuzugreifen;
o Hinweis: Wenn innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten gedriickt

werden, schaltet sich das Display aus und die Kontrollleuchte blinkt.

2. Driicken Sie die Taste und wahlen Sie ein Programm aus;

3. Driicken Sie die Taste verwenden Sie die Tasten @@ um die

Temperatur auf 200°C einzustellen;
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4. Driicken Sie die Taste @ verwenden Sie die Tasten @@ um die Zeit

auf 10 Minuten einzustellen;

5. Dricken Sie die Taste um den Betrieb zu starten. Das Gerat beginnt zu

arbeiten.

Am Ende des Programms gibt das Gerat 5 Mal einen "BEEP" ab und das Display
schaltet sich aus.

Das Geblase bleibt ungefahr 30 Sekunden aktiv.

Nachdem das Geblase zum Stillstand gekommen ist, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuihlen.

NUTZEN DES GERATS

Hinweis: Fiihren Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Backofens die im Abschnitt "Vor
der Verwendung des Geréts" angegebenen Vorgénge durch.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene, waagerechte und hitzebestandige
Unterlage;

Setzen Sie die Fettpfanne (11) in den Ofen ein.

Legen Sie die Zutaten auf den Gitterrost (12), auf den Drehkorb (15) oder auf den
Spief’ (13);

Setzen Sie das gewahlte Zubehor in das Gerat ein und schlieRen Sie die Tir;
Schlielen Sie den Stecker an eine geerdete Steckdose an.

Die Kontrollleuchte blinkt.

Drucken Sie die Taste um auf das Display zuzugreifen;
o Hinweis: Wenn innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten gedriickt

werden, schaltet sich das Display aus und die Kontrollleuchte
blinkt.

Drucken Sie die Taste um eine voreingestellte Funktion.

Driicken Sie die Taste um das Garen zu starten.
Wahrend des Garens:

o Dricken Sie die Taste und verwenden Sie die Tasten @ @

um die Temperatur einzustellen;

o Dricken Sie die Taste @ und verwenden Sie die Tasten @ @
um die Garzeit einzustellen;
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o Drucken Sie die Taste @ um die Drehung des SpielRes (13) oder
des Drehkorbs (15) zu aktivieren;

o Drucken Sie die Taste @ um die Lampe des Fachs ein- oder
auszuschalten

o Drucken Sie die Taste um den Garvorgang kurzzeitig zu
unterbrechen; driicken Sie sie innerhalb von 30 Sekunden erneut, um
den Garvorgang fortzusetzen oder ein neues Programm einzustellen;

Hinweis: Wenn innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten gedrtickt

werden, schaltet sich das Display aus und die Kontrollleuchte
blinkt

o Drucken Sie die Taste (3 Sekunden lang) um das Garen zu
unterbrechen

- Am Ende des Programms gibt das Gerat 5 Mal einen "BEEP" ab und das Display
schaltet sich aus.
Das Geblase bleibt ungefahr 30 Sekunden aktiv.

- Nach der Verwendung, den Stecker aus der Steckdose abziehen.

Hinweis:

- Sie kénnen die Tiir der Lftfritteuse jederzeit 6ffnen, um den Fortschritt des Gerichts
zu Uberpriifen.

- Beachten Sie die Tabellen in diesem Handbuch, um die richtigen Einstellungen zu
ermitteln.

Empfehlungen:

- Speisen in kleinen Portionen bendtigen in der Regel etwas weniger Garzeit als
Speisen in gréBeren Portionen.

- GroBBe Speisemengen bendtigen eine etwas ldngere Garzeit als kleinere Mengen.

- Das Wenden oder Umdrehen kleinerer Lebensmittel wéhrend des Garvorgangs
gewéhrleistet, dass alle Stiicke gleichmaBig frittiert werden.

- Fir ein knusprigeres Ergebnis befeuchten Sie frische Kartoffeln mit ein wenig
Pflanzenél. Wenn Sie einen Spritzer Ol hinzufiigen, tun Sie dies kurz vor dem
Garen.

- Legen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in den Umluftofen, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen. Auch beim Garen von empfindlichen oder
gefiillten Speisen wird eine ofenfeste Pfanne empfohlen.

WARNUNGEN:
Wahrend des Garvorgangs werden der Drehkorb und anderes Zubehdr sehr heill. Wenn
Sie das Zubehor entfernen, um den Fortschritt zu Uberprifen, stellen Sie sicher, dass
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Sie einen Untersetzer oder eine hitzebestandige Oberflache in der Nahe haben, um es
darauf abzustellen. Stellen Sie den Drehkorb niemals direkt auf eine Arbeitsplatte oder
einen Tisch.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor jeder Reinigung und Wartung den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor nach jedem Gebrauch.

Reinigen Sie das Gerat nur, wenn es kalt ist.

Keine UbermafRig nassen Substanzen, Flissigkeiten oder Ticher verwenden, da
Wasser, das in das Gerat eindringt, dieses irreparabel beschadigen kann.

Verwenden Sie zur Reinigung des Ofens oder des Zubehors keine chemischen
Losungsmittel, Scheuerschwiamme oder Scheuermittel.

DAS GERAT NIEMALS IN WASSER EINTAUCHEN

AuBenseite des Elektrogerats
Reinigen Sie die AuRenseite des Elektrogerats mit einem warmen und feuchten Lappen.

Innenwénde und Tiir

Reinigen Sie die Innenwande des Ofens und der Tur nach jedem Gebrauch, nachdem
das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, mit warmem Wasser, einem milden Reinigungsmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm. Das Ofeninnere darf nicht feucht sein.
Verwenden Sie keine scharfen Scheuermittel oder scharfe Metallschaber, um das Glas
der Ofentir zu reinigen, da diese die Oberflache zerkratzen kénnen, wodurch das Glas
zerspringen kann.

Entfernen Sie Essensrickstande, falls notwendig, mit einer Reinigungsbirste von der
oberen Abschirmung.

Fettpfanne (11), Gitterrost (12), SpieR (13), Zange fiir SpieR (14), Drehkorb (15).
Waschen Sie diese Teile mit handelsublichen Geschirrspuimitteln.

Dieses Zubehor kann in der Spllmaschine gereinigt werden.

Innenbeleuchtung.
Wenden Sie sich fiir den Austausch der inneren Glihbirne an einen autorisierten
Kundendienst.

PROBLEMLOSUNG
Problem Ursache Loésung
Das Produkt - Elektrogerat nicht - Das Netzkabel einstecken
funktioniert nicht angeschlossen - Temperatur und Zeit einstellen;
- Garzeit und - prifen, dass die Tur
temperatur nicht geschlossen ist
eingestellt
Gericht nicht gegart - Drehkorb uberlastet | - In kleinen Portionen frittieren
- Eingestellte - Die Temperatur erhéhen
Temperatur ist zu
niedrig
Gericht nicht - Gericht dreht sich - Das Wenden oder Umdrehen
gleichmaRig frittiert nicht wahrend des kleinerer Lebensmittelteile
Garens wahrend des  Garvorgangs
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gewabhrleistet, dass alle Stiicke
gleichmaRig frittiert werden

Weiller Rauch aus
dem Elektrogerat

Es wurde zu viel Ol
verwendet
Fettriickstande

Das iiberschissige Ol entfernen
Den Drehkorb nach der
Verwendung reinigen

Pommes frittes nicht
gleichmaRig frittiert

Falsche Kartoffelart
Kartoffel nicht
blanchiert

Frische und feste Kartoffeln
verwenden

Aufschneiden  und  trocken
tupfen, um  Uberschissige
Starke zu entfernen

Pommes frittes nicht
knusprig

Zu viel Wasser

Die Kartoffeln vor dem
benetzen mit Ol trocknen

In kleinere Stlicke aufschneiden
Ol hinzugeben

Die aufgeschnittenen Kartoffeln
blanchieren

E1

Kreis des
Thermosensors
beschadigt

Den Kundendienst verstandigen

Schutz gegen Uberhitzung

Bei einer Stérung des Temperaturregelsystems wird der Uberhitzungsschutz aktiviert
und das Gerat arbeitet nicht. Wenn dies geschieht, den Netzschalter abtrennen. Warten
Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuihlt ist, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen oder
einlagern.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an einen Kundendienst.
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ENTSORGUNG

INFORMATION FUR DEN BENUTZER

“Umsetzung der Richtlinie 2012/19/EU uber Elektro- und Elektronik-

Altgerdte (WEEE)” zur Verringerung der Verwendung gefahrlicher

Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten sowie zur Abfallentsorgung.
I Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne auf dem Gerat oder seiner

Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner
Lebensdauer getrennt von anderen Abfallen entsorgt werden muss. Der Benutzer muss
daher die ausgemusterten Gerate zu geeigneten getrennten Sammelstellen fur Elektro-
und Elektronikabfalle bringen. Fur weitere Einzelheiten wenden Sie sich bitte an die
zustandige lokale Behorde. Eine geeignete getrennte Sammlung der Gerate fir das
spatere Recycling, die Verarbeitung oder die umweltfreundliche Entsorgung tragt dazu
bei, Schaden an der Umwelt und der menschlichen Gesundheit zu vermeiden, und
fordert die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien, aus denen die
Gerate bestehen. Eine widerrechtliche Entsorgung des Produkts durch den Benutzer hat
die Anwendung von Verwaltungsstrafen
geman den geltenden Gesetzen zur Folge.

GARANTIE
Garantiebedingungen

Die Garantiezeit betragt 24 Monate ab Kaufdatum.

Diese Garantie ist nur dann gultig, wenn sie korrekt ausgefiillt und mit der Quittung, die das
Kaufdatum belegt, versehen ist.

Das Gerat darf nur an unserem autorisierten Kundendienstzentrum abgegeben werden.

Unter Garantie versteht man den Austausch oder die Reparatur von Komponenten des Gerates,
die aufgrund von Fabrikationsfehlern von Anfang an defekt sind.

Allerdings ist der (kostenpflichtige) Kundendienst auch fir Produkte auerhalb der Garantiezeit
gewabhrleistet.

Der Verbraucher hat die nach nationalem Recht fir den Verkauf von Konsumgitern geltenden
Rechte; diese Garantie beriihrt diese Rechte nicht.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Personen-, Tier- oder Sachschaden, die durch
unsachgemaRen Gebrauch des Gerates oder durch Nichtbeachtung der in der entsprechenden
Anleitung angegebenen Anweisungen entstehen.

Einschréankungen

Alle Garantieanspriiche und unsere Haftung erldschen in folgenden Fallen:

- Manipulationen durch unbefugtes Personal.

- Unsachgemale Verwendung, Lagerung oder Transport.

Ausgeschlossen von der Garantie sind Beeintrachtigungen des asthetischen Erscheinungsbildes
oder Schaden, welche die Funktionsfahigkeit nicht beeintrachtigen.

Wenn Sie trotz unserer Sorgfalt bei der Auswahl der Materialien und bei der Herstellung des von
Ihnen gekauften Produkts Mangel feststellen oder wenn Sie Informationen benétigen, rufen Sie bitte
Ihren lokalen Handler an.
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ADVERTENCIAS

Atencion: leer atentamente las advertencias contenidas en

el siguiente manual ya que suministran indicaciones

importantes en cuanto a la seguridad de la instalacion, de
uso y de mantenimiento.

Instrucciones importantes que deben conservarse para
consultas adicionales.

- El aparato puede ser utilizado por nifios de edad no inferior
a 8 anos y por personas con reducidas capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales, o sin experiencia o los
conocimientos necesarios, siempre bajo vigilancia o después
de haber recibido instrucciones relativas al uso seguro del
aparato y a la comprension de los peligros que este conlleva.

- Los nifos no deben jugar con el aparato.

- Las operaciones de limpieza y de mantenimiento no deben
ser realizadas por ninos a menos que tengan mas de 8 anos
y estén supervisados.

- Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
con menos de 8 anos.

- El aparato no debera ponerse en funcionamiento mediante
un temporizador externo o con un sistema de mando a
distancia separado.

- ATENCION: Con el fin de evitar cada peligro debido al
rearme accidental del dispositivo térmico de interrupcion,
este aparato no debe ser alimentado con un dispositivo de
maniobra externo, como un temporizador, o bien, ser
conectado a un circuito que es
alimentado regularmente o deshabilitado del servicio.

- Si el cable de alimentacidon se danara, debe ser sustituido
solamente en los centros de asistencia autorizados por el
fabricante, de modo de prevenir todo riesgo.
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Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpiarlo y lavar
los accesorios como se indica en el apartado
MANTENIMIENTO.

NO APOYAR el electrodoméstico contra una pared o contra
otros electrodomeésticos. Dejar un espacio libre de por lo
menos 12 cm en la parte de atras, en los lados y arriba del
electrodomeéstico. No apoyar nada sobre el
electrodomeéstico.

NO CUBRIR las aperturas de ventilacion.

NO POSICIONAR la unidad en las superficies de los
hornillos.

NO UTILIZAR el electrodoméstico sobre o cerca de
materiales combustibles, como manteles y cortinas.

JATENCION! Las superficies estan
sujetas a calentarse durante el uso.

Durante la coccién, la temperatura interna de la unidad
alcanza diferentes centenares de grados centigrados. PARA
EVITAR LESIONES PERSONALES, no poner nunca las
manos en el interior de la unidad hasta que no esté
completamente fria.

Se emite un flujo de vapor caliente o de aire caliente a través
de la puerta durante la apertura. Para evitar quemaduras,
abrir la puerta del horno con cuidado, manteniendo una
distancia de seguridad.

Atencion al vapor caliente que podria escapar del aparato
durante el funcionamiento o después de la apertura de la
puerta.

Durante el funcionamiento, el aire es liberado a través de la
ventilacién de salida del aire. MANTENER LAS MANOS Y
LA CARA a una distancia de seguridad de la ventilacion de
salida del aire.
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- Se recomienda el uso de guantes o dispositivos de
proteccion durante la introducciobn o la extraccidon de
alimentos calientes del horno o de los accesorios.

- Evitar que la comida entre en contacto con el elemento de
calentamiento en la parte alta de la cavidad de
calentamiento. Prestar mucha atencién a los alimentos que
puedan fermentar.

- NOVERTER NUNCA aceite en el cesto giratorio, en los otros
accesorios y en la cavidad de calentamiento. Podrian
comprobarse incendios o lesiones personales.

- Durante el uso, NO DEJAR el aparato sin vigilancia.

- Si la wunidad emite humo negro, DESCONECTAR
INMEDIATAMENTE y esperar a que el humo cese antes de
remover el contenido del horno.

- El aparato ha sido construido y disefiado para funcionar en
ambientes domésticos como FREIDORA DE AIRE /
HORNO, en consecuencia, cada otro uso debe considerarse
inadecuado y, por lo tanto, peligroso.

- NO USAR el aparato para fines diferentes de los descritos
en este manual.

Conservar la garantia, la factura fiscal y el manual de instrucciones para consultas
adicionales.

Después de haber quitado el embalaje asegurarse de la integridad del aparato y en caso
de dafios visibles no utilizarlo y dirigirse a personal profesionalmente cualificado.

No dejar partes del embalaje al alcance de los nifios, ni utilizarlo como juego: es un
aparato eléctrico y como tal debe ser considerado.

Antes de conectar el aparato, asegurarse de que la tensién presente en la toma de
corriente, corresponda a la indicada en los datos de la placa.

La seguridad eléctrica de este aparato se garantiza solamente cuando est4 conectado
a una instalacion eficaz de puesta a tierra.

En el caso de que el enchufe y la toma no sean compatibles, hacer sustituir la toma por
un tipo adecuado por personal profesionalmente cualificado.

No utilizar adaptadores o alargadores que no cumplan con las normativas de seguridad
vigentes o que superen los limites de las capacidades en valor de la

corriente.

Desconectar el aparato de la red de alimentacién cuando no es utilizado y asegurarse
de que esté apagado.

No tirar el cable de alimentacién ni el propio aparato para desconectar el enchufe de la
toma de corriente.
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El uso de cualquier aparato eléctrico implica la observancia de algunas reglas
fundamentales, en concreto:

- No tocar el aparato con las manos mojadas o humedas.

- Los nifios deberan estar vigilados para asegurarse de que no juegan con el aparato.

- No utilizar el aparato con los pies descalzos.

- No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol).

- No someterlo a impactos.

En el caso de que haya una averia o un funcionamiento anémalo del aparato
desconectar inmediatamente el enchufe, no manipularlo y dirigirse a un centro de
asistencia autorizado.

Si se decide dejar de utilizar este tipo de aparato, conviene dejarlo inoperativo, cortando
el cable de alimentaciéon, obviamente después de haber desenchufado la toma de
corriente.

El aparato ha sido fabricado y concebido para funcionar en ambientes domésticos; por
lo tanto cualquier otro uso es de considerarse inadecuado y por lo tanto peligroso.

No usar el aparato al abierto.

Por motivos de seguridad, el aparato no puede desmontarse.

Durante el uso, mantener el aparato sobre una superficie plana y estable.

No apoyar el aparato sobre superficies inadecuadas y no existentes al calor.

Para evitar contactos accidentales con partes calientes por parte de los nifios, utilizar el
aparato sobre superficies de apoyo con una altura minima de 85 cm. desde el suelo.
Mantener el cable alejado de fuentes de calor.

No posicionar el aparato encima o debajo de otros hornos, hornos microondas o cerca
de hornillos de gas.

No mover el aparato cuando funciona, cuando esta caliente y cuando contiene alimentos
o liquidos.

Prestar atencion al uso de recipientes de material diferentes del metal y del vidrio (ej.
ceramica).

No cubrir las partes del horno con ldminas metalicas, podrian provocar un
recalentamiento.

No utilizar recipientes de plastico, papel o materiales similares.

No introducir objetos a través de las aberturas de ventilacion.

La parte externa del horno se calienta mucho durante el uso. No tocar las superficies
calientes. Usar manillas o pomos.

Este aparato incorpora una puerta de seguridad de vidrio templado. Esto vidrio es mas
fuerte que el vidrio normal y mas resistente a la rotura. En cualquier caso, el vidrio
templado puede romperse. Si la puerta presenta un arafiazo o una muesca, contactar
al fabricante o a su servicio de asistencia.

No acercar los ojos ni la cara a la puerta de seguridad de vidrio templado, en caso de
rotura.

No deberan introducirse en el horno alimentos voluminosos o utensilios metalicos
cuando pueden provocar un incendio o un riesgo de descargas eléctricas.

El uso de accesorios, no recomendados ni comercializados por el fabricante de
electrodomeésticos, puede provocar el riesgo de lesiones personales.

Comprobar que los utensilios y los accesorios de coccion se adaptan a este tipo de
productos antes de utilizarlos.

ATENCION: los liquidos y los productos alimentarios no deberan calentarse dentro de
recipientes sellados, puesto que podrian explotar.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

APARATO

1. Tapa superior
2. Panel de control
3. Visor

4. Tirador

5.

Vidrio de la puerta

Cuerpo

Apertura de ventilacion trasera
Aperturas de ventilacion inferiores
Posicionamiento de la rejilla

. Posicionamiento de la bandeja

grasera

ACCESORIOS




11. Bandeja grasera | Para recoger la grasa o los residuos de coccién,
para posicionar en la segunda o en la tercera
guia

12. Parrilla Para poner la comida, para posicionar en la
tercera guia, arriba de la bandeja grasera,

13. Asador giratorio

13A - varilla Para asador giratorio
13B — tenedores 9 )
13C — tornillos
14. Pinza para Para extraer e introducir el asador giratorio o el

asador giratorio | cesto giratorio
15. Cesto giratorio Para freir las patatas
16. Guante Para introducir y extraer los accesorios para evitar
quemaduras

Notas:

- Asegurarse que la carne o el pollo no sean demasiado grandes para girar
libremente en el interior del horno.

- Pollo: 2 kg carne hasta 2,5 - 3 kg (segun el diametro de la carne, hasta 15 cm de
diametro).

ATENCION

Tenedores, pinchos y otras partes metalicas de esta unidad son afiladas y se vuelven
extremadamente calientes durante el uso.

VALORES NOMINALES

Voltaje nominal Frecuencia nominal Potencia nominal
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W
FUENTE LUMINOSA PARA LA ILUMINACION DEL
COMPARTIMIENTO

Este producto contiene una fuente luminosa de clase de eficiencia energética G.

La fuente luminosa tiene caracteristicas especiales y esta destinada a ser utilizada solo
con este aparato para la iluminacién del compartimiento, no utilizarla para otras
aplicaciones.

La fuente luminosa sdélo puede ser sustituida por personas cualificadas con una con
caracteristicas equivalentes: G9, 230VAC, MAX 25W, adecuada para temperaturas 2
200°C.
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CONTACTO CON ALIMENTOS

Solo estas partes estan previstas para el contacto con alimentos, en las condiciones indicadas:

Partes previstas para Tiempo
el contacto Tiposde | Temperatura | maximo
: alimentos maxima de
con alimentos contacto
Bandeja grasera (11)
Parrilla (12) .
Asador giratorio (13) Todos 200 °C 1,5 horas
Cesto giratorio (15)

- Estas partes pueden ser utilizadas solo con este aparato. No utilizar las partes de forma
diferentes para otras aplicaciones.

- Antes de utilizar el aparato por primera vez, lavar las partes previstas para el
contacto con alimentos como se indica en el parrafo MANTENIMIENTO.

INSTRUCCIONES DE USO
PANEL DE CONTROL

CRNC R

I o
- - b} =}

% ©
@ # @ % o

@ @

3

o+ Ote

(
\

Icono/

Tecla Descripcion de la funcién

Tiempo:
Para configurar el tiempo de coccion

Temperatura:
Para configurar la temperatura de coccion

Rotacion:

Seleccionar este botdon cuando se debe cocinar cualquier
cosa utilizando la modalidad asador giratorio. La funcién
puede ser utilizada con cualquier pre-set. El icono
parpadeara durante el uso.

Menu:

Cuando el usuario elige el botéon Mend, el icono del Menu
parpadea. El usuario puede elegir la receta en el visor PCB.

O @ G
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Seleccion:

1. Regular el tiempo (seleccionar el tiempo de coccién exacto
al minuto, de 1 min a 90 minutos);

2. Regular la temperatura (aumentar o disminuir la
temperatura de coccion de a 5°C intervalos que van de 60°C
a 200°C).

@O @

lluminacioén:
Para encender o apagar la bombilla del compartimento.

<

Puesta en marcha:
1.Inicio; 2. Pausa; 3. Puesta en marcha.

ON/OFF:

Presionar esta tecla para activar todos los iconos para
iluminar. En la activacién o durante el funcionamiento de la
maquina, presionar esta tecla (durante 3 segundos) para salir
de la modalidad de funcionamiento y la maquina volvera al
estado de standby.

VISOR

Descripcion

l_l l_l Tiempo:
' | l | Intervalo de regulacion: 1 min — 90 min

Temperatura:

Intervalo de regulacion: 60°C-200°C

Menu:
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Caodigo A'!i::‘i?;?‘/ (;ii?‘r:t% Z) Temperatura (°C)
% Crustaceos 10 180
% Setas 14 160
Alitas de pollo 20 200
@ Pasteles 30 160
%g Pinchos 15 200
e Filetes 10 200
WU"; Patatas fritas 15 180
4 Pescado 19 180

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

Antes de utilizar el horno por primera vez:

Remover todos los materiales de embalaje.

Leer todo el manual, adhesivos de advertencia y etiquetas;

Asegurarse de haber leido completamente el manual de instrucciones y de haber
adquirido familiaridad con las importantes precauciones de seguridad.

Importante

1.
2.

Antes del uso inicial y después de los siguientes usos, limpiar el aparato y lavar
los accesorios como se indica en el parrafo MANTENIMIENTO.

Precalentar la unidad por algunos minutos para quemar eventuales residuos. El
plano de coccidn podria emitir humo la primera vez que se utiliza. Esto no indica
un defecto y no se emitirda mas humo dentro de pocos minutos. Ventilar el local
durante el primer funcionamiento.

Primer encendido de prueba
Posicionar el electrodoméstico en una superficie estable, plana, horizontal y
resistente al calor;
Cerrar la puerta del aparato;
Conectar el enchufe a una toma de corriente con puesta a tierra;

El indicador parpadeara.

1. Presionar la tecla para encender el visor;
o Nota: si ninguna tecla se presiona dentro de 30 segundos, el visor se

apaga y el indicador parpadea.
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2. Presionar la tecla y seleccionar un programa;

3. Presionar la tecla

usar las teclas @@ para configurar la

temperatura a 200°C;

4. Presionar la tecla @ usar las teclas @@ para configurar el tiempo a

10 minutos;

5. Presionar la tecla para poner en marcha el funcionamiento. El aparato

inicia a funcionar.

Al final del programa, el aparato emitira un "BIP" 5 veces y el visor se apagara.

El ventilador permanecera activo por aproximadamente 30 segundos.

Después que el ventilador se pare, desconectar el enchufe de la toma de corriente
y dejar enfriar el aparato.

USO DEL APARATO

Nota: antes de utilizar el horno por primera vez, realizar las operaciones indicadas en el
apartado «Antes de utilizar el aparato».

Posicionar el electrodoméstico en una superficie estable, plana, horizontal y
resistente al calor;

Introducir la bandeja grasera (11) en el horno.

Posicionar los ingredientes en la rejilla (12), en el cesto giratorio (15) o en el asador
giratorio (13);

Introducir el accesorio elegido en el aparato y cerrar la puerta;

Conectar el enchufe a una toma de corriente con puesta a tierra.

El indicador parpadeara.

Presionar la tecla para encender el visor;
o Nota: si ninguna tecla se presiona dentro de 30 segundos, el visor se

apaga y el indicador parpadea.

Presionar la tecla para elegir una funcion preconfigurada.

Presionar la tecla para poner en marcha la coccion.
Durante la coccion:

o Presionar la tecla y usar las teclas @@ para configurar la

temperatura;

o Presionar la tecla @ y usar las teclas @ @ para configurar el

tiempo de coccion;
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o Presionar la tecla @ para activar o desactivar la rotacién del
asador giratorio (13) o del cesto giratorio (15);

o Presionar la tecla para encender o apagar la bombilla del
compartimento;

o Presionar la tecla para interrumpir momentaneamente la
coccion; presionarlo nuevamente dentro de los 30 segundos para
retomar la coccién o configurar un nuevo programa;

Nota: si ninguna tecla se presiona dentro de 30 segundos, el visor se

apaga y el indicador % parpadea
o Presionar la tecla (durante 3 segundos) para interrumpir la

coccion

Al final del programa, el aparato emitira un "BIP" 5 veces y el visor se apagara.
El ventilador permanecera activo por aproximadamente 30 segundos.
Después del uso, desconectar el enchufe de la toma de corriente.

Notas:

Es posible abrir la puerta de la Freidora de Aire en cualquier momento para
controlar el estado de avance de la comida.
Consulta las tablas en este manual para determinar las configuraciones correctas.

Sugerencias:

Los alimentos de dimensiones mas pequefias requieren por lo general un tiempo
de coccion levemente inferior respecto a los mas grandes.

Grandes cantidades de comida requieren un tiempo de coccién levemente mas
largo respecto a cantidades menores.

Voltear o girar alimentos de dimensiones mas pequefias durante el proceso de
coccion, asegurarse de que todas las piezas se hayan freido de modo uniforme.
Para un resultado mas crocante, humedecer un poco con aceite vegetal las patatas
frescas. Cuando se agrega un poco de aceite, realizarlo justo antes de la coccion.
Poner una bandeja o una fuente en el horno de aire cuando se cocina una torta o
un quiché. Se recomienda también una bandeja para horno cuando se cocinan
alimentos fragiles o rellenos.

ADVERTENCIAS:

Durante el proceso de coccion, el cesto giratorio y los otros accesorios se calientan
mucho. Cuando se remueven los accesorios para controlar el avance, asegurarse de
tener un salvamanteles o una superficie resistente al calor cerca para apoyarlos. No
posicionar nunca el cesto giratorio directamente en un estante o en una mesa.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
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Desconectar el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier
operacion de limpieza y mantenimiento.

Limpiar el aparato y los accesorios después de cada uso.

Limpiar el aparato solo cuando esta frio.

No utilizar sustancias, liquidos o pafios excesivamente mojados, porque eventuales
filtraciones podrian dafiar el aparato irreparablemente.

No utilizar disolventes quimicos, esponjas abrasivas o productos abrasivos para
la limpieza del horno o de los accesorios.

NO SUMERGIR NUNCA EL APARATO EN AGUA

Exterior del electrodoméstico
Limpiar el exterior del electrodoméstico con un paio caliente y humedo.

Paredes interiores y puertas

Limpiar las paredes internas del horno y de la puerta después de cada uso, después de
que el aparato se ha enfriado completamente, con agua caliente, un detergente delicado
y una esponja no abrasiva. No dejar el interior del horno humedo.

No usar detergentes abrasivos agresivos o rasquetas metalicas afiladas para limpiar el
vidrio de la puerta del horno, puesto que pueden rayar la superficie, provocando la
fragmentacion del vidrio.

Si es necesario, remover los residuos de comida indeseados de la pantalla superior con
un cepillo para la limpieza.

Bandeja grasera (11), rejilla (12), asador giratorio (13), pinza para asador giratorio
(14), cesto giratorio (15).

Lavar estas partes con detergentes comunes para loza.

Estos accesorios pueden lavarse en lavavajillas.

Luz interna.
Para sustituir la bombilla interna, dirigirse a un centro de asistencia autorizado.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causa Solucién
El producto no - Electrodoméstico - Conectar el cable de
funciona no conectado alimentacion
- Tiempo de - Configurar la temperatura y la
preparacion y hora; controlar que la puerta
temperatura no esté cerrada
configurada
Alimento no cocido - Cesto giratorio - Freir en pequefias porciones
sobrecargado - Aumentar la temperatura
- Temperatura
configurada
demasiado baja
Alimento no freido - Alimento no girado - Voltear o girar alimentos de
de modo uniforme durante la coccion dimensiones mas pequefas

durante el proceso de coccion,
asegurarse de que todas las
piezas se hayan freido de modo
uniforme
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Humo blanco
proveniente del
electrodoméstico

Se ha utilizado
demasiado aceite
Residuos de grasa

Remover el aceite en exceso
Limpiar el cesto giratorio
después de cada uso

Patatas fritas no
freidas de modo
uniforme

Tipo de patata
incorrecto
Patatas no
escaldadas

Usar patatas frescas y duras
Cortar y secar cuidadosamente
para eliminar el almidén en
exceso

Patatas fritas no

Demasiada agua

Secar bien las patatas antes de

térmico roto

crocantes humedecerlas en aceite
Cortar en piezas mas pequefias
Agregar mas aceite
Escaldar las patatas cortadas
E1 - Circuito del sensor Contactar con el servicio a

clientes

Proteccion contra el sobrecalentamiento

En caso de mal funcionamiento del sistema de control de la temperatura, el sistema de
proteccion del sobrecalentamiento se activara y la unidad no funcionara. Cuando esto
se produce, desconectar el cable de alimentacion. Esperar a que la unidad se enfrie

completamente antes de ponerla en marcha nuevamente o reponerla.
Si el problema persiste, contactar con un centro de asistencia.
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ELIMINACION

INFORMACION A LOS USUARIOS

“Aplicacion de la Directiva 2012/19/EU sobre Residuos de Aparatos

Eléctricos y Electronicos (RAEE)”, concerniente al uso reducido de

sustancias peligrosas en equipos eléctricos y electrénicos, asi como a

I la eliminacion de residuos”.

El simbolo del contenedor marcado con una X sefialado en el equipo o en
la confeccion indica que el producto al
final de su vida util debe ser recogido separadamente de los otros desechos. El usuario
por lo tanto tendra que entregar el equipo que llegé al final de su vida a los centros
comunales de recogida diferenciada de desechos eléctricos y electrénicos idoneos.
Para mas detalles, por favor contactar a la autoridad local correspondiente.
La adecuada recogida diferenciada para el envio sucesivo del equipo al reciclaje, al
tratamiento y a la eliminacién ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles
efectos negativos en el ambiente y en la salud y favorece el reutilizo y/o reciclado de los
materiales que componen el equipo.
La eliminacién abusiva del producto por parte del usuario dara lugar a la aplicaciéon de
multas administrativas de conformidad con las leyes en vigor.

GARANTIA

Condiciones

La garantia tiene validez de 24 meses desde la fecha de la compra.

La presente garantia es valida solo si es correctamente llenada y acompafada de la
factura fiscal que certifica la fecha de la compra.

El aparato debe ser entregado exclusivamente en un Centro de Asistencia nuestro
autorizado.

Por garantia se entiende la sustitucion o la reparacion de los componentes del aparato
que resultan defectuosos en el origen por defectos de fabricacion.

Esta de todos modos garantizada la asistencia (con pago) incluso en productos fuera
de garantia.

El consumidor es titular de los derechos aplicables por la legislacién nacional que
disciplina la venta de los bienes de consumo; esta garantia deja sin perjuicio estos
derechos.

La Casa fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios a personas,
animales o cosas, consecuencia de uso inadecuado del aparato y la inobservancia de
las prescripciones indicadas en el respectivo manual de instrucciones.

Limitaciones

Todo derecho de garantia y toda responsabilidad nuestra decaen si el aparato ha sido:

- Manipulado por parte de personal no autorizado.

-Empleado, conservado o transportado de manera inadecuada.

Estan de todos modos excluidas de la garantia las pérdidas de prestaciones estéticas o tales de
no comprometer la sustancia de las funciones.

Si, no obstante, el cuidado en la seleccion de los materiales y el empefio en la realizacion del
producto que ha apenas comprado se detectaran defectos, o en caso de que necesitara
informacion, le recomendamos llamar al revendedor de zona.
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UPOZORNENI
Pozor: peclivé si prectéte upozornéni uvedena v
nasledujicim navodu, protoze obsahuji dalezité informace
tykajici se bezpecnosti instalace, pouzivani a udrzby.
Dulezité pokyny, které je tfreba uchovat pro dalsi pouziti.
Spotiebi¢ mohou pouzivat déti do 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
bez zkuSenosti nebo potfebnych znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se
bezpeCného  pouzivani  spotfebiCe a  porozumély
nebezpecim, ktera s tim souvisi.
Déti si se spotfebiCem nesmi hrat.
Cisténi a drzbu nesmi provadét déti, které nejsou starsi 8
let a nejsou pod dohledem.
Udrzujte spotrebiC€ a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.
Spotiebi¢ nesmi byt provozovan pomoci externiho asovace
nebo oddéleného systému dalkového ovladani.
POZOR: Aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci v disledku
nahodného resetovani tepelného vypinaciho zafizeni, nesmi
byt tento spotrebiC napajen externim ovladacim zafizenim,
jako je Casovac, ani nesmi byt pfipojen k obvodu, ktery je
pravidelné napajen nebo odpojen z provozu.
Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén pouze
v asistenCnich centrech autorizovanych vyrobcem, aby se
predeslo jakémukoli riziku.
Pfed prvnim pouzitim spotifebiC oCistéte a umyjte
prislusenstvi, jak je uvedeno v odstavci UDRZBA.
NEOPIREJTE spotfebié o zed nebo o jiné pristroje. Nechte
volny prostor 12 cm v zadni Casti, po stranach a nad
spotfebiCem. Nic na spotfebiC nepokladejte.
NEZAKRYVEJTE ventilagni otvory.
NEUMISTUJTE jednotku na povrch sporaku.
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NEPOUZIVEJTE spotfebi¢ na nebo v blizkosti hoflavych
materiall, jako jsou ubrusy a zaveésy.

POZOR! Povrchy jsou béhem
pouzivani nachylné k zahrati.

Béhem tepelné upravy vnitfni teplota jednotky dosahuje
nékolika stovek stupfit Celsia. ABYSTE PREDESLI
OSOBNIM PORANENIM, nikdy nevkladejte ruce dovniti
jednotky, dokud zcela nevychladne.

Bé&hem otevirani vychazi z dvifek proud horké pary nebo
horkého vzduchu. Abyste predesli popaleninam, otevirejte
dvirka trouby opatrné a v bezpecCné vzdalenosti.

Davejte pozor na horkou paru, ktera by mohla vychazet ze
spotfebiCe béhem provozu nebo po otevieni dvirek.

Béhem provozu je vzduch odvadén vystupnim otvorem
vzduchu. UDRZUJTE RUCE A OBLICEJ v bezpe&né
vzdalenosti od vystupniho otvoru vzduchu.

Pfi vkladani nebo vyjimani horkych potravin z trouby a
prislusenstvi doporuCujeme pouzivat rukavice nebo
ochranna zafizeni.

Zabrante kontaktu potravin s topnym télesem v horni Casti
topné dutiny. Vénujte zvlastni pozornost potravinam, které
mohou kynout.

NIKDY NELIJTE olej do rotujiciho koSe, dalSiho pfisluSenstvi
a topné dutiny. Mohlo by dojit k pozaru nebo zranéni osob.
B&hem pouzivani NENECHAVEJTE spotfebié bez dohledu.
Pokud z jednotky vychazi &erny kouf, OKAMZITE JI
ODPOJTE a pfed vyjmutim obsahu trouby pocCkejte, az se
kour zastavi.

SpotrebiC byl vyroben a navrzen pro pouziti v .domacim
prostfedi jako HORKOVZDUSNA FRITEZA/TROUBA, proto
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je jakékoli jiné pouziti povazovano za nevhodné a tedy
nebezpecné.

- NEPOUZIVEJTE spotfebi¢ pro jiné ugely, nez jaké jsou
popsany v tomto navodu.

Uschovejte zaruku, stvrzenku a navod k pouZiti pro pfipadnou budouci konzultaci.

Po odstranéni obalu se ujistéte, Ze je spotfebi¢ neporuSeny a v pfipadé viditelného
poskozeni jej nepouzivejte a kontaktujte odborné kvalifikovany personal.

Nenechavejte ¢asti obalu na dosah déti ani jej nepouzivejte jako hracku: jedna se o
elektrické zafizeni, a je tfeba s nim jako takovym zachazet.

Pfed pfipojenim spotfebice se ujistéte, Ze napéti v zdsuvce odpovida napéti uvedenému
na Stitku.

Elektrickd bezpeCnost tohoto spotfebite je zajiSténa, pouze pokud je pfipojen k
u¢innému uzemnovacimu systému.

Pokud zastréka a zadsuvka nejsou kompatibilni, nechte zasuvku vyménit za vhodny typ
odborné kvalifikovanym personalem.

NepouZivejte adaptéry nebo prodluZzovaci kabely, které neodpovidaji platnym
bezpecnostnim predpisiim nebo prekracuji limity pratokd

elektrického proudu.

Pokud spotiebi¢ nepouzivate, odpojte jej od napajeni a ujistéte se, Ze je vypnuty.
Nevytahujte zastréku ze zasuvky tahanim za napajeci kabel ani za samotny spotfebic.
PouZiti jakéhokoliv elektrického spotiebi¢e vyZaduje dodrZzovani nékterych zakladnich
pravidel, zejména:

- Nedotykejte se spotiebie mokryma nebo vihkyma rukama.

- Déti musi byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebi¢em nebudou hrat.

- Nepouzivejte spotiebic, kdyZ méate bosé nohy.

- Nenechavejte spotiebi¢ vystaveny atmosférickym vlivim (dést, slunce).

- Nevystavujte jej narazim.

Pokud dojde k poruSe nebo neobvyklému provozu spotiebi¢e, okamZité odpojte
zastréku, nemanipulujte s ni a obratte se na autorizované servisni stfedisko.

Pokud se rozhodnete tento typ spotfebice jiZ nepouzivat, je vhodné jej vyradit z provozu
prefiznutim napéjeciho kabelu, samozfejmé az po jeho odpojeni ze zadsuvky.

Spotrebi€ byl vyroben a navrzen pro praci v domacim prostfedi; jakékoli jiné pouZiti je
proto tfeba povaZovat za nevhodné a proto nebezpecné.

NepouZivejte spotiebi€ venku.

Z bezpecnostnich divodl nelze spotfebic rozebrat.

Béhem pouzivani méjte spotfebi¢ na rovném a stabilnim povrchu.

Neumistujte spotfebi¢ na nevhodné a tepelné neodolné povrchy.

Abyste zabranili ndhodnému kontaktu déti s horkymi &astmi, pouzZivejte spotiebi€ na
nosnych plochach minimalné 85 cm nad zemi.

Udrzujte kabel mimo dosah zdroju tepla.

Neumistujte spotiebi¢ nad nebo pod jiné trouby, mikrovinné trouby nebo do blizkosti
plynovych sporaku.

Nehybejte se spotiebicem, kdyZ je v provozu, je horky a obsahuje potraviny nebo
tekutiny.

Vénujte pozornost pouzivani nadob vyrobenych z jinych material(i nez z kovu a skla
(napf. keramika).
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Nezakryvejte ¢asti trouby plechy, mohly by se pfehfat.

Nepouzivejte nadoby z plastu, papiru nebo podobnych materialu.

Nevkladejte zadné pfedméty do ventilacnich otvor(.

VnégjSi ¢ast trouby se béhem pouzivani velmi zahfiva. Nedotykejte se horkych povrchi.
Pouzijte rukojeti nebo knofliky.

Tento spotiebic je vybaven bezpe€nostnimi dvirky z tvrzeného skla. Toto sklo je pevnéjsi
nez normalni sklo a odolnéjsi proti prasknuti. | pfes to mlze tvrzené sklo prasknout.
Pokud jsou dvifka po8krabana nebo promackla, obratte se na vyrobce nebo jeho
servisni oddéleni.

V pfipadé prasknuti nedavejte oci ani oblicej do blizkosti bezpecnostnich dvifek z
tvrzeného skla.

Do trouby se nesmi vkladat objemné jidlo nebo kovové nastroje, protoZze by mohlo dojit
k poZaru nebo riziku Urazu elektrickym proudem.

PouZiti pfisluSenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano vyrobcem elektrickych
spotrebicl, mize zplsobit riziko poranéni osob.

Pfed pouZzitim zkontrolujte, zda jsou kuchyriské nastroje a doplfiky vhodné pro tento typ
vyrobku.

POZOR: tekutiny a potravinarské vyrobky nesmi byt ohfivany uvnitf uzavienych nadob,
protoZe by mohly explodovat.
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POPIS VYROBKU

SPOTREBIC

1. Horni viko 6. Télo

2. Ovladaci panel 7. Zadni vétraci otvor
3. Displej 8. Spodni vétraci otvory
4. Rukojet 9. Ulozeni mfizky

5. Sklo dvifek 10. UlozZeni plechu
PRISLUSENSTVI

| PRISLUSENSTVI | FUNKCE
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11. Plech Pro sbér tuku nebo zbytk(l z vafeni, umistéte do
druhého nebo tietiho voditka
12.  Mrfizka K poloZeni jidla, které ma byt umisténo do tretiho
voditka, nad plech
13. Grilovaci rost
:]]gg ~ E/)ilglice Pro grilovaci roét.
13C — Srouby
14. Klesté na Pro vyjmuti a vloZeni grilovaciho ro$tu nebo
grilovaci rost rotujiciho koSe
15. Rotujici kod Pro smaZeni hranolek
16. Rukavice Pro vloZeni a vyjmuti pfisluSenstvi, aby nedoslo k
popaleni
Poznamky:

- Uijistéte se, Ze peCené nebo kufe nejsou pfilis velké na to, aby se v troub& mohly
volné otacet.

- Kure: 2 kg pecené do 2,5 - 3 kg (v zavislosti na priméru masa, do priméru 15
cm).

POZOR

Vidlice, jehlice a dalSi kovové Casti tohoto spotiebite jsou ostré a béhem pouZivani jsou
extrémné horké.

JMENOVITE HODNOTY

Jmenovité napéti Jmenovity kmitocet Jmenovity vykon
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W

SVETELNYM ZDROJEM PRO PRIHRADKU

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

Svételny zdroj ma specialni funkce a je ur€en pouze pro pouziti s timto spotfebicem,
nepouzivejte jej k jinym Géelim.

Svételny zdroj mlze byt vyménén pouze kvalifikované osoby za zarovku s
ekvivalentnimi vlastnostmi: G9, 230VAC, MAX 25W, vhodny pro teploty 2200°C.

KONTAKT S POTRAVINAMI

Pouze tyto €4sti jsou ur€eny pro styk s potravinami za uvedenych podminek:

. _— s Maximalni
Dily uréené pro Druhy Maximalni doba
kontakt s potravinami potravin teplota kontaktu
Plech (11)
Mrizka (12) “ o .
Grilovaci ro&t (13) vSechny 200 °C 1,5 hodiny
Rotujici ko$ (15)

- Tyto dily Ize pouZivat pouze s timto spotifebi¢em. NepouZivejte tyto dily v samostatné
podobé pro jiné aplikace.

- Pfed prvnim pouzitim spotrebice umyjte dily uréené pro styk s potravinami, jak
je uvedeno v odstavci UDRZBA.
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NAVOD K POUZITi
OVLADACI PANEL

@

o+ Ot@
o+ ()+e

Ikonaltladitko

Popis funkce

Cas:
Pro nastaveni doby vareni

Teplota:
Pro nastaveni teploty vafeni

Rotace:

Toto tlacitko vyberte, kdyZ pfipravujete cokoli v rezimu
grilovaciho rostu. Tuto funkci Ize pouzit s jakoukoli
pfedvolbou. Béhem pouZivani ikona blika.

Nabidka:
Kdyz uZivatel zvoli tladitko Nabidka, ikona nabidky
blika. Uzivatel si mGze vybrat recept na displeji PCB.

Vybér:

1. Nastavte €as (vyberte na minutu pfesnou dobu
varfeni, od 1 minuty do 90 minut);

2. Upravte teplotu (zvyste nebo snizte teplotu tepelné
Upravy o intervaly 5 °C v rozmezi od 60 °C do 200 °C).

SIONCIHINCICI®

Osvétleni:
zapnout nebo vypnout Zarovku

<

Spusténi:

1. Zadatek; 2. Pauza; 3. Spusténi.

ON/OFF:

Stisknutim tohoto tlaCitka aktivujete vSechny ikony
uréené k rozsviceni. Pfi aktivaci nebo spusténi
spotfebiCe stisknéte toto tlacitko (na 3 sekundy) pro
opusténi provozniho reZzimu a spotifebi¢ se vrati do
pohotovostniho stavu.

DISPLEJ
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Popis
- e Min
i Cas:
| | | | Rozsah nastaveni: 1 minuta — 90 minut
A A A ﬂc
l_l l_l |_| Teplota:
l ' l | | | Rozsah nastaveni: 60 °C - 200 °C
Nabidka:
Kéd Jidlo/Funkce Cas (minuty) Teplota (°C)
i Korysi 10 180
% Houby 14 160
Kufeci kfidélka 20 200
== Kolage 30 160
g% Spizy 15 200
e Steaky 10 200
Wﬁ Hranolky 15 180
G Ryby 19 180

PRED POUZITIM SPOTREBICE

Pfed prvnim pouZitim trouby:

- Odstrante veskery obalovy material.

- Prectéte si cely navod, varovné nalepky a Stitky;

- Ujistéte se, Ze jste si kompletné precetli navod k pouZiti a Ze jste pochopili dilezita
bezpecnostni opatfeni.

Dulezité
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1. Pfed prvnim pouZzitim a po dalSim pouziti spotfebi¢ oCistéte a umyjte pfisluSenstvi,
jak je uvedeno v odstavci UDRZBA.

2. Predehfejte jednotku po dobu nékolika minut, aby se spalily vdechny zbytky. Varna
deska muze pfi prvnim pouziti emitovat kouf. To neznamena zavadu a kouf béhem
nékolika minut ustane. Béhem prvniho pouziti mistnost vyvétrejte.

Prvni zkuSebni zapnuti
- Umistéte spotfebic na stabilni, rovny, vodorovny a tepelné odolny povrch;
- Zavfete dvifka spotfebice;
- Zapojte zastr¢ku do uzemnéné zasuvky;

- Kontrolka bude blikat.

1. Stisknéte tlacitko pro rozsviceni displeje;
o Poznamka: pokud do 30 sekund nestisknete Zadné tlacitko, displej se

vypne a kontrolka blika.

2. Stisknéte tlacitko a vyberte program;

3. Stisknéte tlacitko , pouzijte tlacitka @@ pro nastaveni teploty na

200 °C;

4. Stisknéte tlacitko @ pouZijte tlagitka @@ pro nastaveni ¢asu na 10
minut;

5. Stisknéte tlaCitko pro spusténi provozu. Spotiebi¢ se uvede do provozu.
- Na konci programu spottebié 5krat ,ZAPIPA“ a displej zhasne.
Ventilator zGstane aktivni pfiblizné 30 sekund.
- Po zastaveni ventilatoru vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotfebi¢
vychladnout.

POUZITi SPOTREBICE

Poznémka: pfed prvnim pouZitim trouby provedte operace uvedené v odstavci ,Pfed
pouZzitim spotrebice”.

- Umistéte spotfebic na stabilni, rovny, vodorovny a tepeln& odolny povrch;

- Zasunte plech (11) do trouby.

- Polozte potraviny na mfizku (12), na rotujici ko$ (15) nebo na grilovaci rost (13);
- VloZte zvolené pfisluSenstvi do spotiebie a zaviete dvifka;

- Pripojte zastréku do uzemnéné zasuvky.

- Kontrolka bude blikat.

- Stisknéte tlacitko pro rozsviceni displeje;
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o Poznamka: pokud do 30 sekund nestisknete Zadné tlacitko, displej se
vypne a kontrolka blika.

- Stisknéte tlacitko pro vybér pfedem nastavené funkce.

- Stisknéte tlacitko pro spusténi tepelné upravy.
- Béhem tepelné Upravy:

o Stisknéte tladitko a pouzijte tlacitka @@ pro nastaveni

teploty;

o Stisknéte tlacitko @ a pouzijte tlacitka @ @ pro nastaveni doby
vareni;

o Stisknéte tlacitko @ pro aktivaci nebo deaktivaci otaceni
grilovaciho rostu (13) nebo rotujiciho kose (15);

o Stisknéte tlacitko zapnout nebo vypnout Zarovku.

o Stisknéte tlacitko pro do€asné preruseni tepelné upravy; dalSim
stisknutim do 30 sekund obnovite tepelnou Upravu nebo nastavite
novy program;

Poznémka: pokud do 30 sekund nestisknete Zadné tlacitko, displej se

vypne a kontrolka blika.

o Stisknéte tlacitko (na 3 sekundy) pro preruseni tepelné Upravy

- Na konci programu spottebié 5krat ,ZAPIPA“ a displej zhasne.
Ventilator zistane aktivni pfiblizné 30 sekund.
- Po poutziti vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Poznamky:

- Dvitka horkovzdu$né fritézy Ize kdykoli otevFit a zkontrolovat tak prabéh tepelné
upravy jidla.

- Spravna nastaveni najdete v tabulkach v tomto navodu.

Doporuceni:
- Mensi potraviny obvykle vyZaduji o néco kratSi dobu tepelné tpravy nez ty vétsi.
- Velké mnoZstvi jidla vyZaduje o néco delsi dobu tepelné Upravy neZz mensi
mnoZstvi.
- Obraceni nebo oto¢eni mensich potravin béhem procesu vareni zajistuje, Ze jsou
vSechny kusy osmaZené rovnomeérné.
- Pro kiupavéjsi vysledek navihéete Cerstvé brambory trochou rostlinného oleje.
Kdyz pridavate par kapek oleje, udélejte to tésné pfed varenim.
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- Pfi peceni kolace nebo quiche vioZte do horkovzdusné trouby plech nebo pekac.
Pri tepelné upravé kifehkych nebo plnénych potravin se doporucuje také plech do
trouby.

UPOZORNENI:

Béhem procesu varFeni se rotujici ko$ a dalSi pfisluSenstvi znaéné zahfivaji. PFi vyjimani
prislusenstvi za ti¢elem kontroly priibéhu se ujistéte, Ze mate v blizkosti, kam jej budete
pokladat, podloZku pod hrnec nebo Zaruvzdorny povrch. Nikdy rotujici ko$ nepokladejte
pfimo na opérnou desku nebo stull.

CISTENI A UDRZBA
Pred jakymkoli ¢iSténim a udrzbou odpojte zastrcku ze zasuvky.
Cistéte spotiebié a prislusenstvi po kazdém pouziti.
Cistéte spotrebié jen, kdyz je studeny.
Nepouzivejte nadmérné vihké latky, kapaliny nebo hadfiky, protoze by infiltrace mohla
spotiebi¢ nenavratné poskodit.
K _cisténi_trouby nebo prisluSenstvi nepouzivejte chemicka rozpoustédia,
abrazivni houbi€ky nebo prisluSenstvi.
NIKDY SPOTREBIC NEPONORUJTE DO VODY

Vnéjsi cast spotrebice
Vnéjsi &ast spotfebice Cistéte teplym a vihkym hadfikem.

Vnitini stény a dvirka

Po kazdém pouZiti, po uplném vychladnuti spotfebiCe, vy€istéte vnitfni stény trouby a
dvitka horkou vodou, jemnym Cdisticim prostfedkem a neabrazivni houbickou.
Nenechavejte vnitiek trouby mokry.

K Cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch a zpusobit popraskani skla.

V pfipadé potfeby odstrafite nezadouci zbytky jidla z horniho krytu Cisticim kartaéem.

Plech (11), mfizka (12), grilovaci rost (13), klesSté na rost (14), rotujici kos (15).
Tyto &asti myjte béZnymi Cisticimi prostfedky na nadobi.
Tato pfisluSenstvi Ize myt v my€ce nadobi.

Vnitrni svétlo.
Chcete-li vyménit vnitfni Zarovku, kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

RESENI PROBLEMU
Problém Pri¢ina Reseni
Vyrobek nefunguje - Spotfebi¢ neni - Pfipojte napajeci kabel
pfipojen - Nastavte teplotu a €as;
- Doba pfipravy a zkontrolujte, zda jsou dvirka
teplota nejsou zaviena
nastaveny
Jidlo neni uvafené - Preplnény rotujici - Smazte v malych porcich
kos - Zvyste teplotu
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Nastavena teplota je
prili§ nizka

Jidlo neni usmazené
rovnomérné

Jidlo nebylo béhem
smazeni oto¢eno

Obraceni nebo otaceni mensich
potravin béhem procesu vareni
zajistuje, Zze jsou vSechny kusy
osmazené rovhomérné

Ze spotfebite
vychazi bily kouf

Bylo pouzito pfilis
oleje
Zbytky tuku

Odstrarite prebytecny olej
Vycistéte rotujici koS po
kazdém pouziti

Hranolky nejsou
usmazené
rovnomérné

Spatny typ brambor
Brambory nejsou
uvarené

Pouzijte Cerstvé a pevné
brambory

Nakrajejte a osuste, abyste
odstranili pfebytecny Skrob

teplotniho senzoru

Hranolky nejsou - Prilis vody Brambory dobfe osuste, nez je
kfupaveé pomazete olejem

Nakrajejte na mensi kousky

Pridejte vice oleje

Nakrajené brambory povarte
E1 - Rozbity obvod Kontaktujte zakaznicky servis

Ochrana proti prehrati
Pokud dojde k poruSe systému regulace teploty, aktivuje se systém ochrany proti
prehfati a jednotka nebude fungovat. Pokud k tomu dojde, odpojte napajeci kabel. Pred

opétovnym spusténim nebo uloZenim pockejte, az jednotka zcela vychladne.
Pokud problém pfetrvava, obratte se na servisni stfedisko.
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LIKVIDACE
INFORMACE PRO UZIVATELE
“Implementace smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zarizenich (OEEZ)”
Tento symbol na produktech anebo v priivodnich dokumentech znamena,
I Zc pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu.
Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréend sbérna mista,
kde budou pfijata zdarma.
Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a
napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné
sbérného mista.
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty.
Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.
Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii.
Tento symbol je platny jen v Evropské unii.
Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném
zpUsobu likvidace od mistnich Gfad(l nebo od svého prodejce

ZARUKA

Zarucni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ predstavuje 24 mésicu od data zakoupeni. Tato zaruka plati
pouze tehdy, pokud je doloZena dokladem o zakoupeni. Zaruka zahrnuje vyménu nebo
opravu Casti spotfebice, které jsou se poskodi z dlivodu poruch ve vyrobé spotfebice.
Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za po$Skozeni nebo Urazy osob, zvifat z divodu nespravného
pouziti spotfebi¢e a nedodrzeni pokynl v navodu k pouZziti.

Omezeni

VSechna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl spotiebic:

- pouZivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo pfenasen.

Zaruka se netyka poSkozeni vnéjSiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni
obsluze.

Kontakt na servis

Certes spol. s.r.o., 28 fijna 35/168, 46007 Liberec 7

Tel./fax: 482771487 - pfijem oprav - servis.

Tel./fax: 482718718 - nahradni dily - vedeni.

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

www.certes.info, e-mail: certes@certes.info

85/99



MPOEIAONOIHZEIX

NMpoooxn: d1aBACTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYieg TOU QUAAadiou

TTOU aKOAouBei KaBwg TrapEXOouV oNUAVTIKEG UTTOOEIEIS YIa

TNV AC@AAEIO EYKATACTAONG, XPRONS KAl CUVTAPNONG.

MpoékeiTal yia oONUAVTIKEG odnyieg Trou TPETEl  va

QUAdooovTal yia TTEpaITEPW dlaouleloelg.

- H ouokeuny umropei va xpnoigotroinBei atmd maidid nAikiag
TOUAQXIOTOV 8 €TWV Kal ATTd ATOUA PE PEIWPEVEG CWHATIKEG,
aicONTnPlokéG R dlavonTIKEG  IKAVOTNTEG 1N ME  EAAEIYN
EUTTEIPIOG 1 TwWV  OTTOPAITNTWY  YVWOEWV, UTTO TNV
TTPoUTTO0e0n OTI eMRAETTOVTAI 1] £XOUV AAPBEI 0dNYiEG OXETIKA
ME TNV ao@aAr Xpnon TnG OUOKEUNG Kal TV KATavonaon Twv
OXETIKWYV KIVOUVWV.

- Ta maudid dev TTPETTEl va TTAifOuV PE Tn OUOKEUN.

- O1 gpyaoieg kKaBapiopou kal ouvtApnong Oev TIPETTEI va
TIPAYMATOTTOIOUVTAI ATTO TTAIdIA, EKTOG €AV €ival JEYAAUTEPQA
atro 8 £TWV Kal ETTIBAETTOVTAI.

-  KparoTe TN OUOKEUN Kal TO KAAWIO PaKpPId atro TTaidid
KATW TWV 8 ETWV.

- H ouokeun dev TTpéTTel va AsiToupyel PEOW  €GWTEPIKOU
XPOVOJBIaKOTITN A {EXWPIOTOU CUCTANATOG TNAEXEIPIOUOU.

- TIPOZOXH: Me okotrd Tnv armmo@uyn K&Be kivduvou Adyw
TUXaiag eTava@opds tng diaTagns BepuIKAG SIOKOTTAG, AUTH
N OUOKeunl Oev TIPETTEI va TPOPOOOTEITAI ATTO €EWTEPIKN
OI1aTagN HETAYWYNG, OTTWG XPOVODIAKOTITN, I VO CUVOEETAI UE
KUKAWHPO  TTOU  EVEPYOTIOIEITAI 1] ATIEVEPYOTTOIEITAI
OUOTNUATIKA ATTd TNV UTTNPECIQ.

- Ed&v 10 nNAekTpIKO KOAWDIO UTTOOTEI {NUIQ, N AVTIKOTAOTAOH
TOU TTPETTEI VA YiVETAI PJOVO OTa €EOUCIODOTNUEVA KEVTPA
TEXVIKNG UTTOOTRAPIENG TOU KATAOKEUAOTH), WOTE VA TTPOANQOEI
KA0B¢g Kivouvog.
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MMpiv  XpNOIJOTTOINCETE TN OUCKEUR Yia TIpwTn gopd
KaBapioTe TNV padi e Ta EAPTAPATA OTTWG UTTOOEIKVUETAI
otnv Tmapaypa@o ZYNTHPHZH.

MHN TOIMOGETEITE tnv nAeKTpIKA CUOKEUN KOVTA O€ TOIXO
N AANEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG. AQPOTE £va KEVO TOUAGXIOTOV
12 cm OTO TioOW MPEPOG, OTIG TTAEUPEG Kal TTAVW ATTO TNV
NAEKTPIKA ouokeur]. Mnv TOTTOBETEITE TiTTOTA TTAVW OTTO TNV
NAEKTPIKI) OUOKEUN.

MHN KAAYTITETE ta avoiypaTa e€agpiopou.

MHN XPHZIMOTOIEITE Tn povada TTavw OTIG £0TIEG
MayeIpEUATOG.

MHN XPHZIMOTOIEITE Tnv nAekTpIKA OUuoKeun TTAvw N
KOVTA 0O€ €UQPAEKTA UAIKA, OTTwWG TPATTECOUAVTIAG KAl
KOUPTIVEG.

lMIPOZOXH! O1 emaveies civai
& meavo va {soTrabouv Kard tn xpnon.

Karad T1n OIdpKeEId TOU HAYEIPEPATOS, N EOWTEPIKNA
Bepuokpacia TNG povadag eOdAvel o€ APKETEG EKATOVTADEG
BaBuoug KeAoiou. TIA THN AMNOOYIH ZQMATIKQN
BAABQN, pnv Bdalete 1OTE Ta XEPIA OTO EOWTEPIKO TNG
MOvAdaG av OeV EXEI KQUWOEI EVTEAWG.

Katd 1o dvolyua TnG TTOpTAG EKTTEPTTETAI £va peUPa Bepuou
aTtuou 1 Begppou aépa. MNa Tnv amopuyr EYKAUPATWY,
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU QPOUPVOU HE TTPOCOXH, KPATWVTOG
aTrooTOON ACQPAAEIaG.

MpooécTte To Bepusd aTud TTOU PTTOPET va ByEl ATTO Tr CUOKEUN
KATa TN AcIToupyia i JETA TO Avolyua TNG TTOPTAG.

Katd mn Asimoupyia, o aépag atreAeuBepIVETAI ATTO TO GTOUIO
eCaepiopou. KPATHZTE TA XEPIA KAI TO MNMPOZQIO ot
aTTO0TACN ACPAAEIQG ATTO TO OTOMIO £EQAEPIOUOU.
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- 20G OUuvIOTOUJE VO XPNOIJOTIOIEITE yavTia 1 péoa
TIPOCTACIOG KATA TNV €l0aywyn A TNV aeaipeon (e0TWwV
@aynTwv atré To oUpVvo Kal T EEAPTAHATA.

- ATToQUYETE TNV €TTAPR TWV TPOPIUWY ME TO BEPPAVTIKO
OTOIXEIO OTO E€MAVW MEPOG TNG BePUAVTIKAG KOIAOTATAG.
AwoTe 1010iTEPN TTIPOCOX) OTA TPOPINA TTOU MTTOPEI va
OloyKwBouv.

- MHN PIXNETE NOTE A&d1 oTo TTEPIOTPEPOUEVO KOAGBI, oTa
GAAa eCapTAPATa Kal 0T BEpPavTIKr KOIAOTNTA. MTTOpEi Va
TTPOKANBE TTUpKayId /| cWUATIKEG BAGBEG.

- Kara 1n didpkeia g Asitoupyiag, MHN AOHNETE Tn
OUOKEUN XWpPIg eTTIBAEWN.

- Av n povada ekméutrel paupo katrvo, AMNMOXYNAEZTE
AMEZQ2 kai TTEPIMEVETE va OTAPATACEI O KATIVOG TIPIV
Byd&AeTe TO paynTd aT1TO TO YPOUPVO.

- H ouokeurp KaTaOKeEUAOTNKE Kal OXeOIAOTNKE yIia va
AeiToupyei o€ oikiakd TrEpIBAANov wg PPITEZA AEPOX /
POOYPNOZ. Otroiadntote AAAN xpron TTPETTEl va BewpeiTal
aKATAAANAN Kal WG €K TOUTOU ETTIKiVOUVN.

- MHN XPHZIMOMNOIEITE Tn O©uoKeur Vyia OKOTTOUG
OIOPOPETIKOUG ATTO AUTOUG TTOU TTEPIYPAPOVTAl OTO TTAPOV
EYXEIPIDIO.

QuAGETe TNV eyyunon, TNV aTmodeIgn Kal TO €yXEIPidIo odnyiwv yia KEBe TrepaITEpw

SlafouAeuon.

ApoU a@aipéoete TNV ouokeuooia €AEYETE TNV AKEPQIOTNTA TNG OUOKEUNG KOl O€

TEPITTWON  opatwyv  BAaBwWv pnv TN  XPNOIMOTIOINCETE KAl  aTmmeuBuvBeite o€

ETTAYYEAPATIKG £EEIBIKEUUEVO TTPOCOWTTIKO.

Mnv a@rivete pépn TNG CUOKEUAOIag KOVTA oTa TTaIdId, OUTE va Tn XPMOIMOTIOIEITE WG

TTaIVvidl: N oUOKEUNR €ival NAEKTPIKA Kal wg TEToIa TIPETTEl va AauBaveTal.

Mpiv ouvdéoeTe TN ouokeur|, BeRaiwBeite 6T N TAon TNG NAEKTPIKAG TTPIaG avTIOTOIXEN

OTnV TA0N TTOU AQVAQEPETAl OTA OTOIXEIA TNG TTIVAKIOAG.

H nAekTpIKr) ouokeur Ba TTPETTEl va OUVOEETAI PE €va ATTOTEAETUATIKO OUCTNUA YEIWaNg

TTPOKEINEVOU Va BIaoPAAIZeTal N NAEKTPIK ACPAAEId TNG.

Y& TEPITITWON TTOU TO QIG Kal n Trpifa Ogv eival oupPaTd, avabéaTe og TTAyYEAUATIKA

€€€IBIKEUPEVO TIPOCWTTIKG TNV AVTIKATACTAON TNG TIPIdag Ye pia avaAoyou TUTTOU.

Mnv XpnoIJOTIOIEITE TTPOCAPUOYEIC 1 KOAWSIA TIPOEKTACNG YPOUUAG TTOU  dev
CUMUOP@WVOVTAI JE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG ao@aAgiag i utrepBaivouv Ta épia NG

TIMAG TOU
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pevpaTog.

Otav dev XPNOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUN OTTOCUVOECTE TNV aTTO TO NAEKTPIKG SiKTUO KOl
BeBaiwBeiTe OTI €ival aTTEVEPYOTTOINUEVN.

Mnv Tpafdre T0 NAEKTPIKO KOAWDIO ) TN GUOKEUR YIO VO TNV ATTOCUVOECETE OATIO TNV
NAEKTPIKY TTPICa.

H Xprion oTroloodnTIOTE NAEKTPIKNG CUOKEUNG OCUVETTAYETAlI TN XPrON OPICHEVWV
BePENILOWY KOVOVWV KOl GUYKEKPIUEVQ:

- Mnv ayyiCeTte Tn ouokeun pe Bpeypéva i uypd xépia.

- Ta Taidid rpéTrel va emRAETTOVTaN yIa va dlao@aAieTal 611 dev TTAICOUV |E T CUCGKEUN).
- Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN PE YUUVA TTODIA.

- Mnv a@AveTe TN OUOKEUN €KTEBEINEVN OTOUG OTUOOQAIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAIOG).

- Mnv Tnv uttoBdAAeTe o€ KpadaapoUg.

> & TTEPITITWON TTOU N CUCKEUT TTapouaidoel Katrola BAGRN r SuCAEIToupyia aTTOoUVOEDTE
auéowg TO PIG XWPIig va Tnv TTapafIdoeTe Kal atreuBuvbeite og £va €60UTIOdOTNUEVO
KEVTPO TEXVIKNG UTTOOTAPIENG.

Y& TEPITTTWON TTOU OEV XPNOIUOTIOIEITE TTAEOV AQUTOV TOV TUTTO CUOKEUNRG, Ba TIpETTel va
TNV KATAOTAOETE Un AEITOUPYIKH, KOBOVTAG TO NAEKTPIKO KAAWDIO, PUOIKE EpOTOV ThV
ATTOOUVOECETE ATTO TV TTPICA.

H ouokeun KATOOKEUAOTNKE KOl OXEDIAOTNKE YIO VA AEITOUPYEI O€ OIKIOKO TTEPIBGAAOV.
OTtroiadnTToTE GAAN XPAON TTPETTEN VO BewpEiTal akaTAAANAN Kal wg €K TOUTOU ETTIKIVOUVN.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN € £EWTEPIKO XWPO.

MNa Adyoug ac@aAeiag n ouokeur) Ogv UTTopEi va atroouvapuoAoynBei.

Katd tn didpkela xpriong KPOTAOTE T CUOKEUR € ETTITTEDN Kal OTABEPN ETIQAVEIQ.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN O OKATAAANAEG KaI [N OVOEKTIKEG OTn BepudTnTa
ETTIPAVEIEG.

Mpokeiyévou va atropeuxOei n Tuxaia eTTaQr aTrd HEPOUG TWV TTaIdIWY PE Ta {eaTA PEPN,
XPNOIUOTTIOINOTE T CUCKEUN O€ EMPAVEIEG UPOUG TOUAdYIoTOV 85 cm atrd 1o £B0POG.
KpatroTte 1o KaAwdIo PaKpId aTTd TTNYEG BepUATNTAG.

Mnv TomroBeteite TN ocuokeun TAvw A KATwW amé AAAoUG @oUpvoug, @oUpPvVoUg
MIKPOKUPATWYV 1) KOVTA O€ CUOKEUEG agpiou.

Mnv peTaKIVeITE TN CUOKEUN OTAV AsiToupyei, éTav gival CeoTh Kal éTav TTEPIEXEI TPOPIUA

n vypa.

Mpooégte 6tav XpnolyoTtroieite doxeia TTou Oev eival PETAAAIKG Kal yudAiva (TT.X.
KEPAMIKA).

Mnv KaAUTITETE Ta PEPN TOU @OUPVOU HE WETAAAIKG QUAAQ, pTTopei va TTPOKANOEi
uTTEPBEPUavaN.

Mnv xpnoipoTrolgite TTAACTIKG, XApTiva i atré TTapopola UAIKA doxeEia.

Mnv eilo0@yeTe avTikeipeva Yéoa atréd Ta avoiypata eEagpiouou.

H e€wrepikn emiQaveia Tou poupvou Beppuaiveral TTOAU katd Tn SIdpKEIa TNG XPong. Mnv
ayyiceTe TG BepUEG ETTIPAVEIEG. XPNOIUOTIOINCTE XEIPOAAREG A TTOUOAQ.

AuTA n ouokeun gival EOTTAICUEVN PE TTOPTA AOQAAEiag aTTd OKANPUPEVO yuaAi. Auté To
YUQAI €ival 10xupoTEPO atmd TO KAVOVIKO YUOAI Kal o avBekTiké oTtn Bpaucn. To
okAnpupévo yuaAi ptropei wotdoo va oTracel. Av n TOPTA TTAPOUCIAEl YPATOOUVIEG 1)
BaBoUAwpa, ETTIKOIVWVIOTE JE TOV KOTOOKEUAOTA 1 TNV UTTNPECIQ TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.
Mnv @épvete Ta pATIA 1 TO TTPOCWTIO KOVTA OTNV TTOPTA ATTO OKANPUUPEVO YUAAI
aoQaAEiag, o€ TTEPITITWOTN TTOU OTTACEL

Oykwon TpO@IPa 1 ETOANIKE PayeIpIKG OKEUN eV TIPETTEI va TOTTOBETOUVTAI GTO POUPVO
ylaTi uTTopei va TipokaAégouv Trupkayid A NAEKTPOTTANEIa.
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H xprion e€aptnudtwy 1ou dev cuvioTavral kal dgv diaTiBevTal oTo EUTTOPIO ATTO TOV
KOTAOKEUQOTH TWV NAEKTPIKWY CUCKEUWYV PTTOPET va TIPOKAAECEI CWUATIKEG BAGREG.
EAéyEte OTI TO payelpik@ okeln Kal Ta €EQPTAPATA PAYEIPEUOTOG €ival KATAAANAQ yia
auTdv Tov TUTTO TTPOIGVTOG TIPIV TA XPNOIMOTIOINOETE.

MPOZOXH: Ta uypd kai Ta aynTd dev TIPETTEI va {eaTaivovTal HECO OE OPPAYICHEVA
doxeia, KaBwg UTTopEi va ekpayouv.

NMEPIFPA®H TOY MPOIONTOX

2YZKEYH

1. Emavw KaTTaki 6. Zwpa
2. Mivakag eAéyxou 7. MNiow avoiyua e€agpiopol
3. 066vn 8. Katw avoiypaTta e§aepiopol
4.  Kouprtri 9. TomoBétnon NG oxapag
5. TuaAi mépTag 10. TormoB£Tnon Tng Aapapivag
Wnoiyarog
E=APTHMATA
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EEAPTHMA AEITOYPTIA
11.  Aapopiva Na TN cuAoyr) AiTToug 1) UTTOAEIPPATWY
ynoiparog HayeipEéuaTog TTou TotTroBeTouvTal 0T OeUTEPN A
TNV TPITN OKAAX
12.  Zxdpa To @aynT1d TOTTOBETEITAI TNV TPITN OKAAQ, TTAVW
atrd TN Adpapiva Wynaoiparog.
13. ZoUBAa
13A - paBRdo .
13B - grlgoovgla Ma goupAa.
13C — Bideg
14.  Aapida yia MNa va BydAeTe kal va TOTTOBeTACETE TN GOURAA 1
oouBAa TO TTEPIOTPEPOPEVO KAAGOI
15 ll:l;)i)é%Tlpscpousvo MNa va Tnyavioete TTATATEG
16. Tavm MNa va eI0ayeTe Kal va aQaIpECETE TA EEAPTHPATA
yIO TNV ATTOPUYI EYKAUPATWY
2NUEILOEIS:

BeBaiwBeite 611 TO YNnT6 1} TO KOTOTTOUAO BEV gival TTOAU PeyGAa yia va
TEPIOTPEPOVTAI EAEUBEPQ PEC OTO POUPVO.

Kototrouho: 2 péxpr 2,5 - 3 kKIAG wn1o (avaAoya ye Tn S1IGCTAON TOU KPEQTOG, ME
BIGUETPO £wg 15 cm).

MPOZOXH
Ta mpouvia, Ta oouBAdkia Kal GAAa HETOAIKGA pépn auTAg TnG Yovadag gival aixunpd
ka1 BgpuaivovTal Tépa oAU Katd Tn Xpron.

ZTOIXEIA MNMINAKIAAZ
OvopooTIKNA Tdon OvopoaoTikA OvopoaoTikn 10X0g
ouxvoetnTa
220-240V~ 50-60Hz 1500-1700W

MHMH ®QTOZ INA TO ®QTIZMO TOY AIAMEPIZMATOZ

AuTO TO TTPOIdV JIaBETEN pIa TTNYA PWTOG KATNyopiag evepyelaknig amodoong G.
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H 1Ty @wTog €XEI €I8IKE XAPAKTNPIOTIKA KAl TIPETTEI VA XPNOIYOTTOIEITAI JOVO PE AUTA
TN OUOKEUN YIO TO QWTIONS TOU OIOPEPIOCPATOG, PNV TNV XPNOIUOTTOIEITE yia AANEG
EQAPUOYEG.

H mnyn ewtdg mpémmel va avTtikaBioTatal gévo ammd eCeIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO UE Mia
I008UVaPWY XapakTnpioTikwv: G9, 230VAC, MAX 25W, katdAAnAn yia Beppokpaaieg =
200°C.

ENA®H ME TPOOIMA
Moévo autd Ta pépn TTpoopifovTal yia €TTA@R WE TPOQIYA, UTTO TIG OUVONKEG TTou
uTtTodEIKVUOVTAl:

M‘:‘?“ rou Totrol Méyiotn Méy!aTog
TmpoopijovTal yid . . Xpovog
. . TPOPINWV Bepuokpaaia .
ETTOQN PE TPOPINA ETOPNSg
Aapopiva ynoipatog
(11)

Zxapa (12) OAa 200 °C 1,5 wpeg

>ouBAa (13)

KaAdBi (15)

- Ta ev Adyw pépn pmmopouv va xpnoigotroinBoldv pévo Pe autr) Tn ouokeur. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE TA EEAPTAPATA EEXWPIOTA VIA AAAEG EQAPUOYEG.

- MpIv XpNOIJOTTOINCETE T CUCKEUN YiA TTPWTN Popd, kabapioTe Ta £§apTAHATA
TToU TrpoopifovTal yia TNV EMAPR ME TA TPOPIYA OTTWG UTTOSEIKVUETAI OTNV
mapdypapo ZYNTHPHZH.

OAHrIEZ XPHZHZ
MINAKAZ EAEIXOY

o+ (iD+®

Eikovio - ,
I Koy Nepiypagri g Aermoupyia

] @ Xpdvoc:
MNa va puBpicete TO0 XPOVO PAYEIPEUATOG

5 @ OgppoKpasia:
MNa va puBpioTe TN Bepuokpacia PayeIPEUATOG
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MepioTpoen:

EmAéETE Qutd TO KOuuTTi OTOV payelpeUETE  OTIOATTOTE
XpnoidoTtrolwvTtag Tn Asiroupyia goUBAa. H Asitoupyia ptropei
va xpnoiyotroinBei pe otroladnTroTe TPoETIAoyK). To €IKOVidIo
avapBoaofrvel katd Tn XpARon.

Mevou:

Ortav o xprioTng emA£yel To KouuTri Mevou, To €IKovidio Tou
pevou avapooPrvel. O xprotng dTopei va emmAEGEl TN
ouvTayr) otnv 086vn PCB.

EmmiAoyn:

1. PuBuiote 10 Xpdévo (emAEETE TOV  OKPIBR  XPOVO
payeipéuaTog avda AETITO, atrd 1 AeTTé €wg 90 AeTTTd).

2. PuBuiote T O¢puokpacia (aufnote 1 PEIWOTE TN
Beppokpacia payeipéuatog katd diaothparta 5°C atmd 60°C
€wg 200°C).

@O DD @

PwTIoUOG:
YIO VO EVEPYOTTOINCETE ] ATTEVEPYOTTOINOETE TN Auyxvia Tou
dlapepiopaTog.

<

Ekkivnon:
1.Evapén. 2. Aiokotm. 3. EmBefaiwon.

ON/OFF:

MartrioTe autd TO KOUUTT yIO VO EVEPYOTTOINCETE TA EIKOVIOIQ
Tou Ba @wTioTolv. Kartd Tnv e€vepyoTroinon 1R Katd Tn
AgITOUPYIO TOU PNXOVAMATOG, TTOTAOTE AUTO TO KOUMTTI yia 3
OEUTEPOAETTTA yIa va £CEADETE aTTO TNV KATACGTACN AEITOUPYIOG
KOl TO Unyavnua Ba eMoTPEWEl GTNV KATAGTACN AVAUOVNG.

OOONH

D
(2

Meprypaen

- e Min

Xpobvog:
Eupog puBuiong: 1 Aetrté — 90 Aetttd
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Eupog pubuiong: 60°C-200°C

A L/ L/ °C
l_l l_l |_| O¢ppokpaaoia:
vl

Mevou
Kwdiko6g Tpogiua / Xpovog O¢ppuokpaaia (°C)
AeiToupyia (AerTd)
iég% OoTpakoeidn 10 180
% Mavitapia 14 160
Prepolyeg 20 200
KOTOTTOUAOU
g MMiteg 30 160
gg ZouBAdkia 15 200
@ MTTpIgoAeg 10 200
i‘\% TnyaviTég TTaTaTeg 15 180
ax< Yapl 19 180

MPIN AMNMO TH XPHZH THZ 2YZKEYHZ

MpIv XpNOIYOTTOINCETE Tr) CUOKEUN YIa TTPWTN QOpPA:

- AgpaipéoTe 6Aa Ta UAIKG TNG OUOKEUAOIOG.

- AloBdoTe TIPOOEKTIKA TO €eyXEIPidIo OTO OUVOAG Tou, Ta TIPOEIBOTIOINTIKA
AUTOKOAANTA KOl TIG ETIKETEG.

- BeBaiwBeite 0TI €xeTe dlafdoel TTAAPWG TO €yXEIPIOIO TwWV OdNYIWV Kal OTI EXETE
€€OIKEIWOEI PE TIG ONUAVTIKEG TTPOPUAAEEIG ao@aAsiag.

ZnHAvVTIKO

1. Tpiv am6 TV apxIKn Xprion Kai PETA TIG ETTOUEVES XPNOEIG, KABAPIOTE TNV CUCKEUN
padi pe Ta eaptiuoTa 6TTwG UTTOOEIKVUETAI OTNV 'ITGpGVpG(pO 2YNTHPHZH.

2. TMpoBepudveTe TN HOVADA YIa HEPIKA AETTTA VIO VO KAWETE EVOEXOUEVA UTTOAEIUUOTA.
H eoTia payeipéuatog YTTopei va eKTTEPWEl KATTVO OTav XPNOIYOTTOIEITAl VIO TTPWTN
@opd. Kam T€Tolo Bev pavePWIVEI KATTOIO EAGTTWHA Kal 0 KaTTvog Ba oTapaThoel va
eCEpxeTal eviog uepIkwy AeTTwv. E§aepioTe To Xwpo kard tn Sidpkeia TnG
TPWTNG AgiTOUPYiag.

MpwTn SOKIPACTIKN EVEPYOTTOINCN
- TomoBeTOTE TNV NAEKTPIKF) OUCKEUN O€ pia oToBepr), €TmiTredn, opI{ovTia Kal
avOeKTIKA OTn BepUOTNTA ETTIPAVEIQ.
- KAgioTe TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG.
- ZuvdéoTe TO QIG OTNV NAEKTPIKA TTPICa PE yeiwon.
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H Auyvia Ba avaBoofrvel.

AKOAOUBAOTE TIG TTOPOKATW EVEPYEIEG:

1. TMatAoTe TO KOUWTTI YIO va EVEPYOTTOINTETE TNV 004vn.
o 2nueiwaon: gav 0ev rarnBei kavéva kouuTri eviog Twv 30 OEUTEPOAETTTWY, N
066vn afnvel kai n Auyvia avafoopfnvel.
2. ToTAoTE TO KOUWTTI Kl ETMAEETE Eva TTIPOYPAMA.

3. [latoTe 1O KOUTT , XPNOIUOTTOINOTE TA KOUUTTIA @ @ yla va
puBpioeTe Tn Beppokpacia aTtoug 200°C.

4. TllatAote TO KOupTTi , XPNOIUOTIOINOTE TA KOUMTTIA @ @ yla va
puBpioeTe To Xpovo oTa 10 AeTrTd.

5. MNatoTte 1O KOUPTT % yla va 8éoete o€ Aeitoupyia. H ouokeur apxiCel va
AerIToupyei.

210 TEAOG TOU TTPOYPANMATOG, N oUoKeur Ba ektrépwel éva “MIMIM” yia 5 gopég kai
n 086vn Ba atrevepyoTroinBei.

O avepiotpag Ba TTapayeivel evepydg yia TepitTou 30 OeUTEPOAETTTA.

Otav oTapOTACEI O AVEPIOTAPAG, OTTOCUVOEDTE TO PIG OTTO TNV NAEKTPIKA TTPICa Kal
AQAOCTE TN CUOKEUT VO KPUWOEI.

XPHZH THZ ZY2ZKEYHZ

Znueiwaon: TpIv XpNoiuoTTONOETE TO QOUPVO yia TPWTN @opd, akoAoubnore Ta Bruara
ToU UTTOOEIKVUOVTAl OTNV TTapdypa@o «[1pwTtn xpHAon 1S CUCKEUNGY.

TomroBeTACTE TNV NAEKTPIKI OUOKEUN Ot pIa OTaBepn, eTmiedn, opifovTia Kal
avOeKTIKA OTn BepUdTNTA ETTIPAVEIQ.

TomoBetAoTe TN Aapapiva ynaoiyatog (11) oTo goupvo.

TotoBetrioTe Ta UAIKG OTn oxdpa (12), oTo TEPIOTPEPOPEVO KaAAB! (15) 1 otn
ooUBAa (13).

TotroBeTAOTE TO EMAEYUEVO EEAPTNA OTN CUCKEUN Kal KAEIOTE TNV TTOPTA.
2uvOEOTE TO QIG O€ Ui NAEKTPIKNA TTPICa YE yeiwan.

H Auyvia % Ba avapBoofBrvel.
MarroTte To KoupuTTi yla va eVEPYOTTOIRTETE TNV 084vn.
o 2nueiwon: eav Oev marmnBei kavéva Kouuti eviog Twv 30

OcuTePOAETTTWY, N 086V afnvel Kai n Auxvia avafoofnvel.
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- TMarAoTe TO KOUpTTi YIO VA EVEPYOTTOINOETE WA TIPOETTIAEYPEVN AgITOUpPYia.

- MNatAoTe TO KOUWTTI yIO VO OpXIOETE TO payEipepa.
Kartd Tn S1dpKeia TOU JOYEIPEPATOG:

2nue

@)

(@]

IWOoEIS:
Eivar duvard va avoiéete nv mopta g epirélag aépog omoiadnTToTE aTIyUn yid va
eAéyéete TO payeipeua Tou gaynTou.

2UpBoUAEUTEITE TOUS TTIVAKES OTO TTAPOV EYXEIIOIO yIa va KAaBOPIoETE TIC CWOTEC
pubuioeig.

Ymodei§eig:

MartrjoTe To KOUMTTi KAl XPNOIMOTTOINOTE T TTARKTPO @@
yla va puBpioeTe T Beppokpaaia.

MartrioTe TOo KOUuTT Kal XpNOIUOTIOINOTE TA KOUUTTIA @ @
yla va puBUIcETE TO XPOVO PAYEIPEPATOG.

Marote TO KOUWTTI ylo Vva EVEPYOTTIOINOETE 1 vd
QTTIEVEPYOTIOINCETE TNV TEPICTPOPR) TNG oouBAag (13) n Tou
TTEPIOTPEPOUEVOU KaAaBIoU (15).

Matote 71O  KOUWTT yla VA  EVEPYOTTOINOETE KAl VA
ATTEVEPYOTTOINOETE TN AUXVia TOU SIOUEPICUATOG.

MarrjoTe T0 KOUTTI % yla va dIoKOYETE TTPOCWPIVA TO JayEipEPa.
MatroTe 10 §ava eviog 30 SEUTEPOAETTTWV YIA OUVEXIOETE TO HOYEIPEUA
f va puBuioeTe éva véo TTIpOypappa.

Znueiwon: av Oev TatnBei kavéva kouuTri viog Twv 30 SeUTEPOAETTTWY,

n 08ovn afnver kai n Auyvia % avaBoofnvel.

MartioTe TO KOUMTT yia 3 JeuTEPOAETITA YIa VA BIOKOWETE TO
payeipepa.

210 TEAOG TOU TTPOYPANMOTOG, N oUCKeur Ba ektrépwel éva “MIIM” yia 5 gopég kai
n 086vn Ba atrevepyoTroinBei.

O avepiotpag Ba TTapayeivel evepydg yia TTepitTou 30 OeUTEPOAETTTA.

MeTd Tn xprion, aTToCUVOEDTE TO PIG ATTO TNV NAEKTPIKA TTPIla.

Ta uIkpOTEPa TPOPIUA aTTaITOUV CUVHBWS EAQPPWS LIKPOTELO XPOVO LIAYEIPELQTOS
armro 1a ueyaAdrepa.

UEYaAeC TTOOOTNTES @aynTou QmmaItouV EAQQPWS TTEPIOTOTEPO  XPOVO
Hayelpéuarog amo TIC UIKPOTEPES TTOOOTNTEG.
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- Avakaréyre 1j yupioTte Ta UIKPOTELA TPOPIUA KATd TO payeipeua, Eaagalifovrag o
OAa Ta Kouudartia €xouv ThyavioTei OLoIOUOPQA.

- Ta éva mo 1payavo amoréAecua, Bpééte TIC vwITES TTATATES LE Alyo @UTIKO AGO!.
Orav mpoobérete Aiyo Aadi, BaAte 10 Aiyo mpiv 10 payeipeua.

- BdAre éva rawi 1 éva mupé€ oto goupvo aépog otav whvere mita ) Quiche. Zag
ouvioToUuE emmiong éva tawi @oupvou OTav uayeipeUeTe sUBpauata 1 oAdkAnpa
TPOQIUA.

MPOEIAOIMNOIHZEIZ:

Katd mn diadikaagia Tou JayeIpéPaTOG, TO TIEPIOTPEPONEVO KAAGBI Kal Ta AAAa EapTAUATO
Bepuaivovral ToAU. Otav agaipeite Ta e€apTAPaTa yia va eAEyEETE TO payEipepa,
€€a0@AAIOTE OTI XETE I TTPOCTATEUTIKN BACN yia TNYAVIA 1] YO aVOEKTIK) aTn BepuoTNTa
EMQPAVEIA YIA VO Ta TOTTOBETAOETE. MV TOTTOBETEITE TTOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO KAAGOI
ateuBeiog ae paQi 1 TPATTECL.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZzH
ATmTooUV3é0oTE TO @IG amO TNV NAEKTPIKA TIPi{a TIPIV  TTPOYHOTOTTOINOETE
OTroladATTOTE Epyacia KabapioPoU Kal GUVTAPNONG.
KaBapifeTe T oUOKEUN Kal Ta €§apTAHATA HETA OTTO KABE XpR o).
KaBapioTe Tn cuokeu povo otav givail kpua.
Mnv xpnoIPoTTOIEITE OUTiEG, UYPA 1 TTOAU Bpeyuéva Travid, dIdTI TUXOV JIOPPOEG PTTOPEI
VA KATAOTPEWOUV aVETTAVOPOBWTA Tr) GUOKEUN).
Mnv xpnoipoTroi€ite XnUikoUg S10AUTEG, AEIOVTIKA O@OUYYdpid 1} TTPOiOVTd YIa TOV
KaBap1o6 TOU oUpVoU Kal TwV e€apTNUATWY.
MHN BYOIZETE NOTE TH ZYZKEYH XTO NEPO

ESwTtepikd péPOg TNG NAEKTPIKAG CUOKEUNG.

KabapioTe 10 eEWTEPIKO PEPOG TNG NAEKTPIKAG OUOKEUNG PE éva {eOTO Kal Uypo TTavi.
EcwTtepikd TOIXWHOTA KAl TTOPTA

KaBapifeTe Ta €GWTEPIKAG TOIXWUATA TOU POUPVOU Kal TNG TTOPTAG PETA aTrd KABe Xpron,
a@ou €xEl KPUWOEI EVTENG N OUCKEUN, UE CeaTd veEPO, £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG Kal £va
M AEIOVTIKO o@ouyydapl. Mnv a@rveTe Uypo TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

Mnv xpnoIPOTTOIEITE ETTIBETIKA AEIOVTIKG ATTOPPUTTAVTIKA 1 aIXUNPES UETAAAIKEG EUOTPEG
yla va kaBapioeTe To yuaAi TnG TTOGPTAG TOU PoUpvou, KaBwg Ptropei va xapdfouv Tnv
EMQPAVEIQ TTPOKAAWVTAG T Bpadon Tou yuaAiou.

Av gival atrapaitnTo, a@aipEéaTe Ta AveTTIBUUNTA UTTOAEIUPATO TPOPRG aTTd TNV ETTAVW
0086vn ue pia BoupTtoa kabapiopou.

Aapapiva ynoiparog (11), oxdpa (12), ocoUBAa (13), AaBida yia coUBAa (14),
TEPICTPEPOPEVO KAAAGOI (15).

MMAOveTE QUTA TO PEPN PE KOIVA ATTOPPUTTAVTIKA TTIATWV.

AuTta Ta €§apTAPaTa YTTopoUv va TTAUBoUV GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

EocwTtepiko puwg.
MNa Tnv avTikardaoTaon TNG E0WTEPIKAG Auxviag, atreubuvBeite ae éva eEouaiodoTnuEVO
KEVTPO TEXVIKNG UTTOOTAPIENG.

ENIAYZH MPOBAHMATQN
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H pubuifouevn
Bepuokpaaia gival
uTTEPBOAIKG XaUNAn

MpoéBAnpa Artia Adon
To poidv dev - H nAexTpixi ZUVOEDTE TO NAEKTPIKO KOAWDIO
Aeiroupyei ouoKeur] Bev eivai PuBuioTe Tn Beppokpaaia kai
ouvoEedEEVN. v Wpa. EAEyETe 611 N TOPTO
- Aev éxel puBuioTei 0 gival KAeioTh
Xpovog
TTPOETOIPATIAG KAl N
Bepuokpaaia
To @aynté dev gival - Yep@opTwuévo Tnydvioua o€ PIKpEG HEPIOES
payeipePEvo TTEPICTPEPOUEVO AugnoTe Tn Beppokpaaia
KOAGOI

To @ayntd dev
Tnyavicetai
opoiduoppa

To @ayntd dev
TTEPIOTPEPETAI KATA
N SIAPKEIa TOU
payeipéUaTog

Avakaréyte 1 yupiote  TQ
MIKPOTEPO  TPOPIUA  KOTA  TO
payeipepa, egac@aAiCovrag OTI
6Aa  Ta  KOppATIa  €xOouv
TNyavioTei opoiduop@a.

E&épxeTal Aeukog
KaTTVOG atmod TNV
NAEKTPIKA GUOKEUN

‘Exel xpnoiyotroinoei
Tapa TTOAU AGdI
Y1oAgipyparta Aitroug

AgaipéoTe 10 UTTEPBOAIKS AGDI
KaBapiCete 10 TTEPIOTPEPOPEVO
KaAGOI yeTd o1d KGBe Xprion

O1 matdareg dev
Tnyavigovrai
opoiduoppa

Eo@aipévog TUTTOg
TaTaTag

O1 maTdareg dev
éxouv EepAoudiaTei

XpNOIPOTTOIEITE PPECKIES Kal
OUUTTOYEIG TTOTATEG

Koéwrte kal oTeyvwoTe yia va
eCoAeiyeTe 1O UTTEPBOAIKO AUUAO

O1 TnyaviTég TTaTdreg
dev eival

Y1epPBoAIko vepd

2TEYVWOTE KOAQ TIG TTOTATEG
TPIV TIG BAAETE OTO AGDI

KUKAwPa aiobntipa

TPAYQVIOTEG Kowrte o€ 110 HIKPA KOPPATIa
MpooBéaTe erimmAéov AGdI
ZePOTiOTE TIG KOUUEVEG TTOTATEG

E1 - ZTMaopévo BepUIKO ETKoIvwvAOTE pe TNV uTTnpECia

TTEAQTWV

MpooTacia amré utrepBéppavon

e TepiTrTwon  SucAelToupyiog

TOU

OUCTAPOTOG

eAéyxou

Bepuokpaaiag,

gvepyoTroiNBei To oUCTNUO TTPOCTACIaG OTTO UTTEPBEpUavan kal n yovada Oev Ba
Aeiroupynoel. Otav oupBaivel KATI TETOI0, ATTOOUVOEETE TO NAEKTPIKG KOAWDIO. MepIpéveTe
VA KPUWOEI EVTEAWG N JOVAda TTPIV TNV EVEPYOTTOINOETE €K VEOU 1| TNV OTTOBNKEUTETE.
Edv 1o TpOBANpa TTOPapEVEI, ETTIKOIVWVIOTE UE TO KEVTPO TEXVIKNG £EUTTNPETNONG.

AIAGEZH

NMAHPO®OPIEZ INA TOYZ XPHZITEZ cUp@wva pe To GpBpo 26 Tou vouoBeTIKOU
diardyparog, apif. 49 1ng 14ng Mapriou 2014 “Eg@appoyn Tng OBnyiag
2012/19/EE yia Ta amwofAnta nAekTpovikoU kai nAekTpikoU e§omAicpou (AHHE)”
To oUpBoAo Tou Odiayeypapuévou KAOOU QATTOPPINPATWY TTOU QVAYPAPETAl OTOV
€COTTAIONG 1) 0T CUCKEUACia TOU UTTOBEIKVUEI OTI TO TTPOIOV OTO TEAOG TNG WPEAIUNG

[ CwnG Tou TTPETTEl VO CUAAEYETOI XWPIOTA o116 Ta GAAQ aTTORANTA. ZUVETTWG, O XPAOTNG
TPETTEl va TTapadwaoel Tov E0TTAIoNS TTou £@Tace 0T TEAOG TNG (WG TOU GTa KATAAANAQ dnuUOTIKA
KEVTPa SlaxwPICUOU NAEKTPOVIKWYV Kal NAEKTPIKWY atmmoBAfTwy. Q¢ evaAAakTIK Auon oTtnv
autévoun Odlaxeipion eivalr duvatd va TTApadwoETeE OTOV AvTITTPOOWTTO, KATd TNV ayopd véou
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€CoTTAIopOU 1008Uvapou TUTTOU, TOv €EOTTAIONO TTou B¢AeTe va atroppiwere. Ta nAeKTPoviKG
TTPOIGVTa TTOU TTPOKEITAI VO aTTOPPIPOOUV pE pEyeBOg HIKPATEPO aTTé 25 cm ptTopoUv €TTiong va
TTapadoBolv dwpedv, XwpPIig UTTOXPEWAN ayopdg, GTOUG AVTITTPOCWITOUG NAEKTPOVIKWV TTPOIOVTWV
pe em@avela TTWANong TouhdyioTov 400 T1.u. H owoTr dlaxwpiopévn OTTOKOMION YIa TNV JETETTEITA
TPOWONON ToUu ATTOPPITITOUEVOU €EOTTAICUOU Yia avakUKAwan, emegepyacia kai TePIBAAAOVTIKA
opbn d1a6eon, cuuBAAAEl OTNV ATTOPUYA TTIBAVWYV APVNTIKWY ETTITTTWOEWY OTO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia Kal TTPOodyel TNV €mmavayxpnoiyoTroinon f/kal TNV avakUKAwoN Twv UAIKWV aTTé Ta oTToia
atroteAeital o eEOTTAIONOG.

EFMCYHZH

MpoiTrobéoeig

H eyyOnon 1ox0¢1 yia 24 pAveg amrd TRV nUEPOMNVia ayopdg.

H TTapouca gyyunon ioxUel pévo €av €£x€l GUNTTANPWOEI CwoTA Kl guvodeleTal atmd TNV atTddeIgn
TTOU aTTOBEIKVUEI TNV NUEPOUNVIa ayopdg.

H ouokeun pérrel va TTapadoBei povo o€ éva eouc1odoTNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG HAG.
Qg gyyunon Bswpeital n avTIKaTaoTaon ) N €MOKEUN TWV €EAPTNUATWY TNG CUOKEUNRG, Ta OTToia
ATav eAaTTWHATIKA £€apyNG AOYW KATOOKEUAOTIKWY EAQTTWHATWV.

Ev TouUToIg, N TEXVIKA UTTOOTAPIEN (UE XPEwon) eival gyyunuévn akoun Kal yia TTPoiovTa €KTOG
eyyunong.

O katavaAwTng €xel Ta dIKalwuaTa TTou IoxUouv Bdael TNG €BvikAg vouoBeaiag Trou BIETTEl TNV
TTWANON KATavoOAWTIKWY ayabwyv. H TrTapoloa gyydnon dev Biyel Ta SIKAIWPOTA AUTE.

O KATaOKEUAOTAG arrotToisiTal KABe €uBUvn yia Tuxov {nuiég o€ TTPOoWTA, {Wa A TTEPIOUCIAKE
aToIxEia, TTOU TTPOKUTITOUV aTTd Tn U opBr) Xprion TNG GUCKEUNG Kal TNV JN THPNCN TWV aTTAITAOEWY
TTOU UTTOJEIKVUOVTAI OTO CUYKEKPIUEVO EYXEIPIOIO 0dNYIWV.

Meplopiopoi

‘OAeg o1 aTTaITACEIG TNG £yYUNONG Kal N euBUvn pag TTavouv va 1I0XUouV €4V N GUOKEUR €XEl UTTOOTEI
Ta €EAG:

- NapaBiaon arrd un €£o0uci0doTNPEVO TTPOCWTTIKO.

-Ec@ahpévn xprion, atmrodnkeuon A yeETagopd.

Qoté00, eCaipolvral amd TNV €yyunon ol omwAegleg aiodnTikAG amrédoong 1 TETOIEG TTOU Oev
SI0KUBEUOUYV TNV OUGIa TWV AEITOUPYIWV.

Edv, Tapd Tnv Tpocoxn Tou d606nke aTnv €mMAOYA Twv UAIKWY Kal Tn &€0UEUaN yia TNV UAoTToiNGn
TOU TTPOIGVTOG TTou pOAIG ayopdoarTe, SIATTIOTWOETE EAATTWHATA 1) OE TTEPITITWAN TTOU XPEIAJEDTE
TTANPOPOPIEG, 0AG TUVIOTOUUE va KAAECETE TOV TOTTIKO GAG AVTITTPOCWTTO.

@des
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